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Lagar Blanco vino de tinaja
 Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Fermentación en tinaja
Presenta caracteres frutales de la uva Pedro Ximénez recién

fermentada. Color paja brillante,frescura en el paladar,fragancia
varietal con una ligera persistencia de carbónico.

2,5 12

Lagar Blanco Fino 7
 Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Criado en botas de roble por el tradicional sistema de criaderas y
solera. Es un vino elaborado con uva Pedro Ximénez, sin alcohol

añadido, seco, pálido y fragante con suave y delicado sabor.

3 15

Fino Terrevuelos selección Periko Ortega 
 Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Criado en botas de roble por el tradicional sistema de criaderas y
solera. Es un vino elaborado con uva Pedro Ximénez, sin alcohol
añadido, seco, pálido y aroma de velo de flor, 15 años de crianza

media

3 15

EXIALIADO
CÓRDOBA

d.O MONTILLA MORILES
CRIANZA BIOLÓGICA ESTÁTICA DE 23 AÑOS.

VINO EXCLUSIVO DE PERIKO ORTEGA PARA RECOMIENDO

4 30

Fino Terrevuelos muy viejo don jesús 
 Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Criado en botas de roble por el tradicional sistema de criaderas y
solera. Es un vino elaborado con uva Pedro Ximénez, sin alcohol
añadido, seco, pálido y aroma de velo de flor, 25 años de crianza

media

5
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Fino CEBOLLA 15 AÑOS 
 Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Criado en botas de roble por el tradicional sistema de
criaderas y solera. Color pajizo amarillo con reflejos

verdosos. Característicos de la zona de elaboración y los
pagos de Moriles Alto. 

En nariz se aprecian las notas características del velo de
flor, con toques de frutos secos, algo de levaduras y cierta

salinidad. 
En boca está enorme. Muy equilibrado con buena acidez,

intenso, muchos frutos secos.

Un gran fino

       4

Tio Pepe en Rama Saca
Jerez

Palomino Fino

4 20

(Pregunte por las Sacas actuales que tenemos )

Fino Capataz solera de LA casa
Córdoba

Pedro Ximénez
Este es uno de esos pocos vinos que se sitúan en la frontera

entre un fino viejo y un amontillado joven. Dorado y con
recuerdos almendrados, este fino es intenso, con ligeros
toques oxidativos, algo especiado y salino. Muy sabroso y

ligeramente amargo tras una crianza biológica de 12 años. Sin
duda, un fino especial.

6 30

fino cruzado las botas
Jerez de la Frontera

Palomino
Fino de estilo cruzado con un proceso de crianza muy

prolongado, 10 años aproximadamente, con muy poco trasiego
para mantener un estilo propio y personal. Combinación de
diferentes botas de almacenistas jerezanos, con destino a

soleras de fino con crianza mixta (biológica y oxidativa a lo
largo del año). Los viñedos de donde procede la uva para su

elaboración están ubicados en los Pagos de Macharnudo y
Carrascal.

25
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Amontillado Lagar Blanco
 Córdoba 

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Vino singular, resultado de someter al vino fino a una
crianza oxidativa. Elaborado con uva Pedro Ximénez, sin
alcohol añadido, seco, intenso y complejo de color oro

viejo.Edad total mas de 25 años.

4 24

Amontillado Terrevuelos el coleccionesta de vinos
singulares

 Córdoba 
D.O. Montilla Moriles

moriles alto
Pedro Ximénez

Vino singular, resultado de someter al vino fino a una
crianza oxidativa. Elaborado con uva Pedro Ximénez, sin
alcohol añadido, seco, intenso y complejo de color oro

viejo.Edad total mas de 35 años.

6 48

amontillado Perpendicular las Botas
Solo 900 botellas. Selección de 10 botas datadas aproximada-

mente de 1920 procedentes de Bodegas Yuste. Vejez estimada de
70 años. Crianza biológica prolongada, con una segunda fase

de envejeciminto oxidativo. Saca Diciembre 2017
En muy pocas botas se dan las condiciones para este

Amontillado viejo, avellanado y hetéreo. Embotellado de
manera radical. sin filtros ni cortapisas. Saca de estación

muy limitada que no atiende a modas, solo a su personalidad
única. Solo 900 botellas.

40

Carlos VII Amontillado
Córdoba

Pedro Ximénez
Elaborado mediante una crianza biológica, bajo velo de flor,
durante más de cinco años, seguida de una crianza oxidativa,

sin velo de flor,mediante el tradicional sistema de criaderas
y soleras en botas de roble americano hasta completar una

edad media de más de quince años.

       5

amontillado viejo marques de poley 1956
Córdoba

Pedro Ximénez

85
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Oloroso Lagar Blanco
Córdoba 

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Vino potente, redondo y con cuerpo, elaborado con uva Pedro
Ximénez y crianza oxidativa en botas de roble. Es un vino

sabroso y estructurado, de color caoba. Edad total mas de 25
años.

4 24

Marques de Poley Oloroso
Córdoba

Pedro Ximénez
Elegante oloroso, muy equilibrado y con la delicadeza que le

aporta una crianza oxidativa de 15 años de media en el
tradicional Sistema de Criaderas y Soleras. Está elaborado

íntegramente con uvas Pedro Ximénez. Recuerdos de la piel de
naranja y mermelada de naranja amarga, combinada con

aromas de café y toffee

       5

OLOROSO ASUNCIÓN
VINO OLOROSO MUY VIEJO ELABORADO MEDIANTE CRIANZA OXIDATIVA
EN  BOTAS DE ROBLE AMERICANO, POR EL TRADICIONAL SISTEMA DE DE

CRIADERAS Y SOLERAS. UN VINO AMPLIO, SEDOSO E INTENSO.

20
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Palo Cortado Lagar Blanco
Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Vino de producción escasa por ser una rareza enológica.
Reune las mejores cualidades del amontillado por su nariz y
las del oloroso por su boca voluptuosa y aterciopelada. Mas

de 25 años

6 28

Palo Cortado terrevuelos el coleccionista de vinos
singulares

Córdoba
D.O. Montilla Moriles

Moriles Alto
Pedro Ximénez

Vino de producción escasa por ser una rareza enológica.
Reune las mejores cualidades del amontillado por su nariz y

las del oloroso por su boca Acidez atípica y unica. punto
salino. Mas de 25 años

12 90

Obispo Gascón P.C.
Sanlúcar de Barrameda

Palomino Fino

El Palo Cortado es un vino de gran complejidad que conjuga la
delicadeza aromática del amontillado y la corpulencia en el

paladar del oloroso. El Palo Cortado Obispo Gascón tiene 15
años de crianza oxidativa en botas jerezanas de la bodega La

Cilla de Barbadillo. Es un vino de meditación, ideal para su
desgustación lenta.

8 40

Palo Cortado LEONOR 12
JEREZ

D.O. JEREZ
PALOMINO FINO

Vino de producción escasa por ser una rareza enológica.
Reune las mejores cualidades del amontillado por su nariz y

las del oloroso por su boca voluptuosa y aterciopelada.
CRIANZA MEDIA 12 AÑOS

4 25
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Manzanilla Maruja

Sanlúcar de Barrameda

Palomino Fino

Maruja es elegante y fresca, aunque madura. Te transportará
a su lugar de origen con recuerdos salinos y de brisa marina,

te llevará a la tierra albariza donde se cultivan sus uvas.
Camomila y flores blancas mezcladas con notas de fruta

compotada y panadería. Un mix de inagotables y sugerentes
matices. Maruja es elegante y sutil. Imposible no dejarse

seducir. vejez media 8-9 años

3 15

MANZANILLA EN RAMA NAVE TRINIDAD
Trinidad es otra cosa. Trinidad es una puerta de entrada

amable y divertida a la contundencia de las crianzas medias.
18

Pasada Maruja

Sanlúcar de Barrameda

Palomino Fino

Maruja es una manzanilla como las de antes. Hay que darle
tiempo y espacio para que se abra y se exprese tal y como es.

Hay que acercarse a ella con calma y reposo para apreciarla
bien. Miel, pan tostado y canela en rama, todo envuelto en un
recuerdo marino a sal y yodo. Melosa, diferente, coqueta. Te

acabarás enamorando.

5 18

Manzanilla Solear Saca
Sanlúcar de Barrameda

Palomino FinoCrianza biológica promedio de 8 años, en 550
botas en dos clases en la bodega El Potro. La segunda clase se

repone con Solear que ya lleva seis años de crianza. De cada
saca se escogen 15 botas para sacar tan solo 1.500 litros.

16 

(Pregunte por las Sacas actuales que tenemos )

7



Sacristia AB Saca
Sanlúcar de Barrameda

Palomino Fino

25

(Pregunte por las Sacas actuales que tenemos )

Manzanilla apartada las botas
Sanlucar de Barrameda

Palomino
En muy pocas botas hemos encontrado la máxima expresión de

una Manzanilla vieja, pura y Apartada.
Embotellada de manera radical y autentica, sin filtros ni

cortapisas. Saca de estación muy limitada, que no atiende a
modas, solo a su personalidad única.

Manzanilla en proceso de crianza biológica prolongadísima,
donde la influencia oxidativa aparta y domina los caracteres

del velo de flor, 12 años aproximadamente. Soleras
centenarias sobre bajetes de piedra ostionera de la

manzanilla San León. Reserva de la Familia, de Bodegas “Las
Medallas” de Argüeso. Los viñedos de donde procede la uva

para su elaboración están ubicados en los Pagos de
Miraflores y Balbaína.

Los tres pilares en los cuáles se basa el proceso de selección
de las botas y que determina los porcentajes de “saca” de cada
una de ellas han sido: influencia biológica, influencia salina,

influencia almendrada amarga.

En esta saca solo se han embotellado 1000 botellas de 50 cl.

25

MANZANILLA PASADA PASTORA

Sanlúcar de Barrameda

Palomino Fino

Criado, bajo velo de flor, durante 9 años en barricas de roble
americano de 600 litros mediante el sistema de soleras del

Marco de Jerez..

5 25
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Px Lagar Blanco Viejo
Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Vino genuino, elaborado con uva Pedro Ximenez soleada y
crianza oxidativa en botas de roble. Es un vino dulce

aterciopelado, untuoso de color caoba. Mas de 25 años 

            4

Don Px Toro Albalá
Córdoba

Pedro Ximénez

Vino dulce natural de la variedad autóctona Pedro Ximénez
pasificadas al sol, extracción del zumo por prensa hidráulica

y crianza de un año en depósitos de acero inoxidable.

          3

Px de añada 2014 Alvear
Córdoba

Pedro Ximénez
este vino se elabora con uvas de una única cosecha. Tras la

selección de uvas, estas son pasificadas al sol. Por último se
realiza un ensamblaje en los conos de elaboración durante un

año.

4

Px SAN RAMON
Córdoba

D.O. Montilla Moriles
Pedro Ximénez

Vino dulce con D.O  crianza oxidativa durante 12 años  en botas
de roble americano con VI  siglos de antigüedad  en Bodegas el

Monte. Aroma a cafe, se trata de un vino color caoba intenso
propio de la uva pasa.  Un sabor muy persistente gracias su

crianza oxidativa durante años, que aportan también ligeros
matices del amargor del vino.

                              4

don px 1931
Córdoba

Pedro Ximénez

95
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don px 
1951

Córdoba
Pedro Ximénez

85

don px 1958
Córdoba

Pedro Ximénez

75

10



Blancos
El Amigo Imaginario

Cadiz
Palomino Envejecido en bota de oloroso

Palomino fino del pago jerezano de Balbaina alta que se ha
elaborado como un tinto. Tras la fermentación y un trabajo

minucioso de extracción de las pieles, es trasegado a una bota
de oloroso, cerrada herméticamente para evitar el velo de

flor y la oxidación. Permanece allí durante 10 meses,
aportándole esa glicerina densa propia del Palomino con

crianza. Un vino con una nariz original, de recuerdos
herbales, juanolas e hidrocarburos. Largo, muy largo, que

nos envuelve la boca con su increíble untuosidad. 
Un caramelito para paladares curiosos.

24

CONTRATIEMPO
CÁDIZ

MOSCATEL DE ALEJANDRÍA , NOTAS SALINAS Y MINERALES CON US
LARGO PASO EN BOCA CON AROMAS FLORALES Y RECUERDOS A MELÓN Y

ALBARICOQUE. NOS TRASLADARÁ AL PUERTO DE SANTA MARÍA.

3,5   18

3 miradas vino de pueblo
Córdoba

Pedro Ximenez
Este Vino de pueblo es el puzzle completo de la colección 3

Miradas. Un conjunto de vinificaciones distintas de una
selección de parcelas que, ensambladas todas ellas,

representan un fiel reflejo de la Sierra de Montilla.
Elaborado por los enólogos de Envínate junto a Bernardo
Lucena, el enólogo de Alvear, es el resultado de intentar

recuperar un original estilo de vino tradicional entre los
paisanos de la zona.

3,5 17

CUESTA BLANCA
CÓRDOBA

PEDRO XIMENEZ
PRESENTA UNA FRAGANCIA FRUTAL POTENTE CON UNA ELEGANCIA EN

BOCA, DONDE ENCONTRAREMOS PRESENCIA CARBÓNICA QUE NOS HARÁ
ESTE MOMENTO AÚN MÁS DIVERTIDO.

3 15

DULAS FERMENTADO EN BARRICA
CÓRDOBA

PEDRO XIMENEZ 
SUAVE FERMENTADO EN BARRICAS DE ROBLE  FRANCÉS. DURANTE

UNOS  7 MESES, MANTENEMOS EL VINO EN LAS BARRICAS Y REALIZAMOS
LA TÉCNICA DE BATONNÀGE PARA PONER LAS  LÍAS FINAS EN

SUSPENSIÓN, CON EL FIN DE FAVORECER SU CARACTER  Y CUERPO.

3,8 18

11



Ocnos
Sevilla

Chardonay  (Fermentado en Barrica )
Amarillo paja limón, brillante, untuoso. Intenso en aromas

florales sobre un fondo de fruta tropical. Elegante y
complejo. En boca es corpóreo, glicérido, amplio y sedoso.
Final persistente con toque de lácteos y tostados. Servir

entre 10º y 12º.

4 18

La Encina del Ingles
Málaga

Moscatel de Grano Menudo, Doradilla y Pedro Ximénez
D.O. Sierras de Málaga con el que la Finca La Melonera

pretende homenajear a los románticos ingleses que en el s.XIX
sucumbieron a los encantos de esta región y la dieron a

conocer al mundo con sus relatos y dibujos.
Un vino blanco seco, fresco y muy afrutado, elaborado a

partir de tres variedades autóctonas: moscatel morisco,
doradilla y pedro ximénez. De color amarillo pálido muy

brillante, con intensos aromas de frutos con hueso
(melocotón y albaricoque) y discretas notas cítricas y

tropicales. En boca es muy fresco y envolvente. En definitiva,
un vino redondo, equilibrado y amable.

3,5 15

Cloe
Málaga

Chardonay (Fermentado en Barrica)
Su color es un fresco amarillo brillante. A la nariz es

profundo e intenso con complejos aromas frutales y cítricos
con notas de frutas tropicales sobre fondo de flores, piña ,

avellana. Al paladar es un vino con gran cuerpo, muy frutal,
elegante, ligero y fresco.

20

Filitas y Lutitas
Málaga

Moscatel y Pedro Ximenez ( fermentado en barrica de brandy)
Nos encanta presentaros vinos que surgen de amistades, no se

nos ocurre una manera más gratificante de emprender un
proyecto. Filitas y Lutitas es uno de ellos: Juan Muñoz,

viticultor de la Axarquía y el enólogo valenciano, Vicente
Inat, emprendieron este nuevo proyecto de blancos muy

especiales en la bella comarca malagueña hace unos años.
Filitas y Lutitas 2015 es un vino tremendamente singular, y

mucho de ello se debe a que se ha criado en un fudre
centenario que se utilizaba para envejecer brandy.

22

12

https://www.vinissimus.com/es/vinos/uvas/index.html?id_uva=dor
https://www.vinissimus.com/es/vinos/uvas/index.html?id_uva=pxi
https://www.vinissimus.com/es/vinos/uvas/index.html?id_uva=pxi
https://www.vinissimus.com/es/vinos/uvas/index.html?id_uva=pxi
https://www.vinissimus.com/es/vinos/uvas/index.html?id_uva=mgm


Monticara
Málaga

Moscatel (Fermentado en barrica)
La uva Moscatel de Ma ́laga es una de las variedades

auto ́ctonas de la Denominacio ́n de Origen. Su origen se
remonta a la llegada de los fenicios a la costa de Ma ́laga por
el s. VII a.n.e. Aunque, tradicionalmente, se ha vinificado como

vino dulce, recientemente, ya iniciado el s.XXI que se empieza a
vinificar como vino seco tranquilo. MONTICARA representa la

primera vinificacio ́n en barrica de esta variedad.

30

Voladeros
Málaga

Pedro Ximenez (Fermentado en Barrica )
Victoria Ordóñez ha sacado a la luz un vino que se dejó de

hacer hace 200 años y que ahora ha vuelto a recuperar
Se trata de un auténtico 'vino de montaña' seco elaborado con

uvas Pedro Ximénez de la Alta Axarquía y que en el siglo XVIII
ya tenía fama en todo el mundo.

30

PIAMATER
MÁLAGA

MOSCATEL DE ALEJANDRÍA
VINO HISTÓRICA Y TRADICIONAL DE LA AXERQUÍA MALAGUEÑA CON

AROMAS COMPLEJOS DE FLORES BLANCAS, MIEL Y FRUTA
TROPICAL. POTENTE Y CON LARGO RECORRIDO EN BOCA

3

F.  Schatz
Málaga

5 meses de crianza “sur lie” con “ batonnage”. en barricas de
roble francés (Never). Agitación frecuente de las lías finas

con un bastón durante un período de 2 a 6 meses.
Un vino diferente para hacerte disfrutar.

35

Los vidueños de SedeLLas
Malaga

moscatel y otras
Moscatel de Alejandría y un "vidueño" de Doradilla, Montúa,

Calona y cepas sueltas de otras variedades blancas locales
no identificadas se reúnen en este primer blanco del

proyecto de Lauren Rosillo en la Axarquía malagueña. El vino
fermenta con un tercio de las pieles en ánforas de cemento

con forma de huevo y posteriormente pasa 8 meses de crianza
en las mismas ánforas y en barricas usadas. El uso de pieles, la

fermentación sobre lías y la barrica le dan a este vino otra
dimensión, la estructura necesaria y una capacidad

antioxidante que le permitirá una larga vida.

28

13



BOTANI MUSCAT
Málaga

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
SUAVE AROMATICO, PUNTO DE CARBONICO QUE HACE DE ESTE VINO

MUY AGRADABLE Y FACILMENTE DISFRUTABLE

4 19

Caraballas CHARDONAY SOBRE LIAS
Rueda

CHARDONNAY  sobre lías 15 MESES EN BARRICA
Finca las Caraballas es un vino de terruño. Este blanco ecoló-
gico es el trasunto de un viñedo y la mirada puesta en el futu-

ro del auténtico VINO BLANCO DE CALIDAD, la incardinación en
la trazabilidad, todo ello con el mimo artesanal de lo bien he-

cho. Modernidad y tradición se ensamblan en este vINO

27

Cucú cantaba la rana
Rueda

Verdejo
Un vino regional que se nutre de uvas procedentes de La Seca,

que aportan la estructura y profundidad dada por los suelos
de arenas silíceas y arcilla, y de Aldeanueva del Codonal, que

aportan la frescura y una nariz más floral, debido a sus
suelos arenosos y a mayor altitud. Complejo, sabroso,

glicérico, cambiante en copa, con interesantes anisados y
recuerdos de caramelo de limón y toques florales.

                                           
                                                 4                  18

Vaya Pasada
Rueda

Verdejo y viura
elaborado con uvas Verdejo y Viura. Color amarillo pajizo

brillante. En nariz es floral con notas de frutas tropicales,
piña. En boca es ligero y suave. Ideal para tomar en cualquier

ocasión ¡Vaya Pasada!

                                        3,5                  15

El barco del Corneta
Rueda

Verdejo(Fermentado en Barrica)
es un vino ecológico monovarietal de Verdejo. Vendimiado

manualmente en cajas de 15 kg. Macera durante 24 horas con
una posterior decantación natural también de 24 horas.

Fermenta con levaduras autóctonas en barrica de roble
francés. La crianza dura 8 meses en barricas de roble francés

de 300 litros sobre sus lías.

24

RAYOS DE SOL
RUEDA

AROMAS A FLORES BLANCAS Y FRUTA TRÓPICAL. 
EN BOCA ES SUAVE Y SUTIL

3,5    18

14



RAYOS Y TRUENOS
RUEDA

VERDEJO FRESCO Y ELEGANTE. EN BOCA UNTUOSO CON UN AROMA RICO
EN FLORES Y FRUTAS BLANCAS QUE NOS PUEDE RECORDAR A LA MIEL.

3,5 18

valdesil godello sobre lias 
Valdeorras

Godello Sobre lías
Un blanco elegante y sutil como es la variedad de la que

proviene, la Godello de Valdeorras de un clon familiar Pe-
drouzos. Proveniente de dos aldeas, Córgomo y Portela, es un

vino refrescante no exento de cuerpo, personalidad y una
viva acidez. En su añada 2010 este vino fue por elegido por

Jancis Robinson como uno de los 25 mejores vinos del mundo en
la revista Forbes.

22

Las canicas
Rias Baixas

Albariño sobre lias
Amarillo pálido con reflejos oro fino. Rico aroma marino que

nos evoca el Atlántico, los moluscos. Con una leve aireación
encontramos notas a flores blancas. En boca suavemente

salino, fresco y equilibrado. Distinto a otros albariños que
hayas podido probar hasta ahora. Finura y elegancia. No lo

dudes, te convencerá..

19

la misión V3
Tierra de Castilla

Verdejo Fermentado en Barrica 8 meses sobre sus lías 
Las uvas con las que se elabora este Verdejo proceden de los
viñedos centenarios que la bodega tiene en propiedad. Como

curiosidad, destacamos que parte de las tinas en las que se
cría este vino están fabricadas con arcilla procedente de las

propias tierras de Menade. Un vino ahumado y frutal, con
mucho volumen y graso en boca.

34

MARKUS MOLITOR
ALEMANIA

2017
PINOT BLANC MOSEL

VINO BLANCO SOBRE LÍAS, 9 MESES EN FRUDES. FRESCO Y AROMÁTICO
EN NARIZ. ES MUY BORGOÑÓN  Y PARECIDO A LOSVINOS DE MOSEL EN
SU GENEROSA FRUTA, ELEGANCIA REFINADA Y RECUERDOS A SUELOS

DE PIZARRA.

20

15



Rosados
Forlong

Cádiz
Cabernet Sauvignon

Forlong en el país de las maravillas, el nombre para este vino
es toda una declaración de intenciones. Si ya parece inédito

encontrar un rosado elaborado con una Cabernet sauvignon
en Cádiz, aún más increíble es comprobar la frescura y

sedosidad que puede llegar a alcanzar Forlong Rosado. Un
vino que sorprende, disfrutón, diferente y con una

versatilidad gastronómica impresionante: va bien con todo.

17

DULAS
CÓRDOBA

CABERNET SAUVINON
AROMAS DE FRUTAAS ROJAS COMO LA FRAMBUESA Y GROSELLAS,

NOTAS FLORALES, CON UN ABOCA ATERCIOPELADA, ARROGANTE Y
DURADERA.

3,5 18

F.  Schatz
Málaga

Muskattrollinger
5 meses de crianza “sur lie” con “ batonnage” * en barricas de
roble francés (Never). *Agitación frecuente de las lías finas

con un bastón durante un período de 2 a 6 meses.
Rojo rubí.Aroma de frutos rojos, pétalos de rosas, fresa y

frambuesa.Ligero regaliz y equilibrada mineralidad.
Elegante y potente sabor a baya fresca con final largo y

armoniosa acidez.

22

marismilla
tintilla de rota

vino ligero, vivo y fresco. Con poco color pero con mucho 
aroma. Un rosado distinto que amplía los registros de esta 

variedad autóctona y exclusiva de la zona. 
Nariz salina  sorprendente.

3,50    18

Cortijo de los Aguilares
Málaga

Tempranillo syrah y petit verdot
Precioso y atractivo color fresa que entra por los ojos. Con
una nariz compleja, muy rico, potente y aromático y lleno de

matices frutales. En boca goloso, denso y a la vez fresco y
alegre, con un magnífico equilibrio y un largo final. Es un

vino versátil que marida muy bien con una gran variedad de
platos. Explosivo en aroma y sabor.

18
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LAGAR DE CABRERA
MÁLAGA

SYRAH, ROME
VINO FRESCO Y GOLOSO, DONDE LA FRAMBUESA Y REGALIZ NOS DARÁN

UN AROMA ESPECTACULAR. EN BOCA MUY FRESCO, DESCARADO Y
LIGERO, NO PASA DESAPERCIBIDO

3 15
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Tintos

12 PB 
( by Jose Ignacio Santiago)

Cordoba
2016

Syrah
PARA LOS QUE DECÍAN QUE EN CORDOBA NO SE PODÍA HACER UN BUEN

TINTO. SI SE PUEDE¡

20

Dulas
solo una  barrica de roble americano para fermentar esta

cabernet sauvignon de montilla, vino goloso con una
malolactita tremenda, la sorpresa del año sin duda, te hará

creer en los tintos cordobeses

20

Eclo
Jaén

2016
MOLINERA, JAÉN NEGRO, NEBBIOLO, PETIT VERDOT Y MONASTRELL

14-16 meses roble segundo año Francés 225l y 500l.
PEDRO OLIVARES ESTA QUE SE SALE Y LO DEMUESTRA CON ESTE TINTO

CON PERSONALIDAD 

30

Entredicho
Jaén

MONASTRELL, SHIRAZ, JAÉN NEGRO
Mix Barricas 6-8 meses. Roble francés y Húngaro tostado +

UNO DE LOS VIÑEDOS MAS ALTOS DE EUROPA, UN VINO VERSATIL COMO
EL SOLO…JAEN YA NO ESTA EN ENTREDICHO…

19

jaén negro
Jaén

2016
Jaen Negro

ABSOLUTAMENTE DIFERENTE, TINTO FRESCO Y PROFUNDO, NUNCA LO
OLVIDARÁS.

30

CODIGO DE PARRAS
2018

el ensamblaje especial que cada año hace pedro olivares de
sus monovarietales, un vino fresco y con cuerpo diferente a o

que hayas probado, nos encanta¡

4                 19
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sedella
Málaga

2015
Garnacha, romé, moscatel

Se trata de una edición limitada que se elabora en la Axarquía
malagueña con la variedad Romé tinta como protagonista, una

uva azulada que entrega vinos de gran estructura y paso
sedoso.

25

La Encina del Inglés
Málaga

2018
Garnacha y Syrah

6 meses en tina de Allier
FRESCO, ACIDEZ BIEN ENTENDIDA, EN LA MELONERA SABEN LO QUE SE

HACEN

3,5 17

CORTIJO DE  LOS AGUILARES
SIERRA DE MÁLAGA

2018
TEMPRANILLO

MUY FÁCIL DE BEBER CON PASO EN BOCA LARGO Y SUAVE.
Cuando lo olemos tenemos la sensación de entrar en el

obrador de una pastelería. muy frutal, goloso y dulzón. 

3,5 18 

PAYOYA NEGRA
 RONDA

2017
Syrah, Garnacha, Tintilla de Rota y Romé.

12 meses en tinas de madera de 60 hectolitros de roble francés
Allier.

ANA DE CASTRO SE SALE, VOLUPTUOSO Y ENCANTADOR VINAZO QUE HA
HECHO LA AMIGA

25

F. Schatz Pinot Noir
Málaga

 2013
Pinot Noir

13 meses en barricas de roble francés sobre sus lías con
batonage

ALGUIEN PREGUNTABA POR LA MEJOR PINOT NOIR DE ESPAÑA?

28

Finca Moncloa
Cádiz

2016
Syrah, Cabernet Sauvignon, Tintilla de Rota y Petit Verdot.

9 meses en barricas nuevas de roble americano y francés
VERSATILIDAD ATLANTICA, GOLOSO Y CONESTRUCTURA ACOMPAÑARÁ

TU MENÚ A LA PERFECCION DE PRINCIPIO A FIN.

21

19



Finca Moncloa 10 BARRICAS
Cádiz

2015
Syrah, Cabernet Sauvignon, Tintilla de Rota y Petit Verdot.

9 meses en barricas nuevas de roble americano y francés
VERSATILIDAD ATLANTICA, GOLOSO Y CONESTRUCTURA ACOMPAÑARÁ

TU MENÚ A LA PERFECCION DE PRINCIPIO A FIN.

35

Taberner
Cádiz

2015
Syrah

18 meses Roble Allier
POTENCIA, ESTRUCTURA, LAS COSAS BIEN HECHAS PERDURAN.

28

Garum
Cádiz

2013
Merlot, Syrah, Petit Verdot,

12 meses en barricas de roble francés tostado medio plus de 2
año de uso

LUIS PEREZ NOS ENSEÑÓ EL CAMIONES HERMANO PEQUEÑO DE LA
BODEGA YA ESTA CRECIDO Y ES UN SEÑOR VINO

3,5 16

Samarucco
Cádiz

2017
Syrah,  Merlot.  Petit Verdot, Tempranillo,  Cabernet

Sauvignon
12 meses en barricas de roble francés tostado medio plus de l

año de uso
COUPAGE PERFECTO, VERSATIL COMO EL SOLO PERO AMIGOS HABLAMOS

DE UN SEÑOR VINO.

22

amorro
Cadiz 

2018
Tintina de rota y tempranillo

TE VOLVERÁ MAHARA

20

Tetas de la Sacristana
Almería

2016
Tempranillo 12 meses en roble, Merlot y Cabernet que

permanecen 5 meses en barricas de roble Americano y Francés.
YA ES UN MITO Y TU AÚN NO LO HAS PROBADO.

19

20

https://www.vinissimus.com/es/vinos/uvas/index.html?id_uva=syr


Austum
Ribera del Duero

2018
Tinta Fina

6 meses en barricas nuevas de roble de Allier y americano.
GOLOSO, SUAVE, FRUTA, Y UN TOQUECITO DE MADERA, OS LO PONEMOS

FACIL.

3,5 16

MILÚ
RIBERA DEL DUERO

2019
TEMPRANILLO

DE COLOR PICOTA, AROMAS A FRUTAS ROJAS. UN VINO FRESCO, LIGERO,
AFRUTADO Y FÁCIL DE BEBER

                                                                                                         3,5                  18

GALLINITA CIEGA
Ribera del Duero

2019
Tinta Fina

Franco, muy abierto y de gran intensidad aromática. Potente
frescura a fruta roja fresca, frutos del bosque, grosella

negra y frambuesa, con recuerdos a caramelo de cereza. Muy
goloso, confitura de fresa y ligeros toques de vainilla con

tostados.

3,5    18

PERRO GATO RATÓN
Ribera del Duero

2017
Tinta Fina

Entra suave pero notable, con cuerpo y peso en boca. Sus
taninos domados y sin aristas lo dotan de muy buena
estructura. Sedoso y con volumen, muy buena acidez.

25

Antídoto
Ribera del Duero

2018
Tempranillo

12 meses roble francés 
BERTRAND HA DEMOSTRADO QUE LOS FRANCESES SABEN HACER VINO…

HASTA EN RIBERA DEL DUERO, UNA APUESTA SEGURA

20

LA HORMÍGA DE ANTÍDOTO
2017

TINTA FINA
VIÑEDOS PLANTADOS EN 1922 A 950 METROS DE ALTITUD, 15

MESES EN BARRICA DE ROBLE FRANCÉS. UNA OBRA DE ARTE
HECHA POR BERTRAN D SOURDAIS

34

21



Bosque de Matasnos
Ribera del Duero

2017
Tinta Fina

18 meses Roble Frances y Americano
JAIME POSTIGO HA HECHO OTRA OBRA DE ARTE… MADRE MIA COMO

ESTÁ ESTA AÑADA

35

Psi
Ribera del Duero

2018
Tinta fina

Ensamblaje barricas tinos y cemento mas de un año
PETER?…SISSECK?…PINGUS? SI AMIGOS AQUI TENEIS UNA PEQUEÑA

MUESTRA DE ESE MITO.

42

Maria del Yerro
Ribera del Duero

2015
Tinta fina

18 meses barrica
COMO DICE UN ILUSTRE POWERIANO…ES MIEL¡ 

58

Aalto Ps
Ribera del Duero

2017
Tinta Fina

22 meses roble francés 
ACOJONANTE, NO ENCUENTRO OTRA PALABRA PARA DESCRIBIRLO 

95

Flor de Pingus
Ribera del Duero

2017
Tinta Fina

14 meses roble francés 
SI AMIGOS, EL MITO … A UN PRECIO INCOMPARABLE, DATE UN

CAPRICHO…

130

valbuena 5º año
Ribera del Duero

2008
Tinta Fina

42 meses en barrica rotando

150
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Vega sicilia unico 2003
Ribera del Duero

Tinta Fina
Acabado el proceso de fermentación, permaneció 15 meses en

tino de madera, 25 meses en barrica nueva, 17 meses en barrica
envinada y 26 meses en tino de madera de gran capacidad.

     400

Vega sicilia unico 2004
Ribera del Duero

Tinta Fina y Cabernet Sauvignon
22 meses en tino de madera, 22 meses en barrica nueva, 28 meses

en barrica envinada y 24 meses en tino de madera de gran
capacidad. Resto en botella hasta su comercialización.

     300

Vega sicilia unico 1970
Ribera del Duero

Tinta Fina y Cabernet Sauvignon
El mosto fermentó en envases de madera y acero inoxidable,

la fermentación maloláctica en fudres de madera
permaneciendo 2 años. A continuación, 18 meses en barricas

nueva y mínimo de 30 meses en barricas usada.

             1800

Altos de la Finca
Toledo

2015
Petit verdot y Syrah

18 meses Roble Frances
PARA MI LA MEJOR RCP DE SPAIN, LA REPRESENTACION DEL CHATEAU A

LA ESPAÑOLA, PEDAZO DE VINAZO

24

Venta de la Ossa TNT
Tierra de Castilla

2014
Touriga Nacional y tempranillo

12 meses en Roble Frances
PURA DINAMITA, EL TERRENO SECO HACE QUE ESTAS VIÑAS DEN LO

MEJOR DE SI. ME ENCANTA.

25

La Bruja DE ROZAS
Madrid

2017
Garnacha

CAMANDO G SIEMPRE ALERTA ESTÁ,Y MAS CUANDO SE TRATA DE HACER
ESTA PEDAZO DE GARNACHA.

25

23



el hombre bala
Madrid

2016
Garnacha

10 meses de crianza roble francés
la garnacha que vuelve loca a la critica

28

el Pacto
Rioja

2016
Tempranillo

14 meses barrica francesa
CLASICISMO BIEN ENTENDIDO.

4 18

allende
Rioja

2010
Tempranillo

14 meses barrica francesa
DE GREGORIO SABE Y SABE MUCHO, ESTE CABALLO YA ES GANADOR

24

Rayos Uva
Rioja

2018
Tempranillo, garnacha  y Graciano

crianza de 10-12 meses en barricas de acero inoxidable y
foudres.

UN FRANCES ENAMORADO DE RIOJA, UN VINO QUE OS ENCANTARÁ A
CHICOS Y A CHICAS…

18

CALADOS DEL PUNTIDO
TEMPRANILLO

2015
16 MESES EN BARRICA ROBLE  FRANCÉS. 

HECHO  PARA EL MEJOR COCINERO DE ESPAÑA J.M.A

25

SIERRA CANTABRIA COLECCIÓN PRIVADA
RIOJA

2017
16 MESES EN ROBLE FRANCÉS Y AMERICANO.

UNIÓN DE TRADICIÓN Y MODERNIDAD

36

Predicador
Rioja

2017
Tempranillo garnacha, graciano y mazuelo

16 meses en una selección de barricas de 1 y 2º uso
el Clint Eastwood de los vinos españoles

28

24



LA NIETA
TEMPRANILLO

2017
16 MESES BARRICA ROBLES FRANCÉS.

UN GRAN VINO SUTIL Y ELEGANTE.

99

Calvario
Rioja

2008
Tempranillo, garnacha y graciano

16 meses roble francés 

SUPERVINAZO¡ ESTO SON PALABRAS MAYORES

99

Matsu recio
Castilla León

2015
Tinta de toro

12 meses en barrica
POTENCIA, ESTRUCTURA, TIENTA DE TORO EN SU MAXIMA EXPRESIÓN

20

Victorino
Toro

2017
Tinta de toro

20 meses en roble francés y americano
EGUREN, UVA PISADA, CRIANZA, MADERA, Y TINTA DE TORO, NO PUEDO

DECIR MAS …

48

Garnacha olvidada
calatayuD

2015
Garnacha

ESTOY EN UN MOMENTO MUY GARNACHA, Y ESTA ME HA CAUTIVADO

        18

12 Volts
Mallorca

2018
Callet Fogoneu Syrah, merlot Babernet

9 meses en barrica
MI VINO FAVORITO POR CUESTIONES PERSONALES, PERO EN SI UN

GRANDISIMO VINO QUE EXPRESA EL TERRUÑO MALLORQUÍN

25

25



Gallinas y focas
Mallorca

2015
Manto Negro Y Syrah

18 meses roble francés 
FACIL… LAS GALLINAS SON DIVERTIDAS Y LAS FOCAS APLAUDEN, UN

VINO CON GRAN CONTENIDO SOCIAL.

        27

Secastilla
Somontano

2014
Garnacha

10 meses Roble francés
GARNACHA DE SOMONTANO IMPRESIONANTE RCP ESPECTACULAR

32

Blecua
Somontano

2010
Cabernet Sauvignon, Garnacha, Merlot, Tempranillo,

Garnacha negra
20 meses en Roble Frances Allier

VINAZO DE SOMONTANO, QUE MEJORA CADA AÑO, 

79

Les Terrases
Priorato

2017
Samsó y garnacha

12 meses en barrica de roble francés
ALVARO PALACIOS MARCÓ AL CAMINO, LOS DEMAS COPIARON LO QUE

PUDIERON… PRIORATO EN ESTADO PURO.

40

Dofí
Priorato

2012
Garnacha y Samsó

16 meses Roble Frances
IMPRESIONANTE HERMANO MAYOR. UN VINAZO CON TODAS LAS

PALABRAS

98

Camins de priorato
2018

35% Garnacha, 25% Cariñena, 17% Cabernet sauvignon, 13%
Syrah, 10% Merlot 

6 meses de tina de roble frances
la garantia de Alvaro palacios .

25

26

http://www.uvinum.es/vinos/uva/merlot
http://www.uvinum.es/vinos/uva/garnacha
http://www.uvinum.es/vinos/uva/cabernet-sauvignon
http://www.uvinum.es/vinos/uva/garnacha-negra
http://www.uvinum.es/vinos/uva/tempranillo


Clos d´Agon
Cataluña

2015
Cabernet Franc, cabernet sauvignon,merlot, petit verdot y

syrah
17 meses roble francés

LO HACE UN AMIGO NUESTRO EXTREMEÑO A LA SOMBRA DEL GRAN
PETER S. PERO EL CASO ES QUE ES UN GRANDISIMO GRANDISIMO VINO.

46

MAS LA PLANA
d.O PENEDES 

2012
EL VINO MÁS PRESTIGIOSO DE LA BODEGA Torres. 18 meses en

barrica nueva de roble francés. Reconocido mundialmente y
de producción muy limitada.

85

Casa Castillo
Jumilla

2017
Vino de Finca

Monastrell 
14 meses fudres de roble

el vino que se agota a los dos meses de salir, no te quedes sin
probarlo

22

el telar
d.o alicante 

2016
muy buen tinto, 99% monastrel y 10% de cabernet sauvignon

con 16 meses de crianza en barrica nueva de roble francés.
Vino top de la bodega devrauda, concentrado, fruta 

madura negra, balsámicos, tostados, especias dulces, 
cacao amargo, 

en boca sabroso, untuoso, compleo y elegante.

35

El Nido
Jumilla

2014
Cabernet Sauvignon y Monastrell

26 meses en roble francés y americano
TOP EN JUMILLA, Y MUY TOP PARA NOSOTROS , UN SUPERVINO PARA

DISFRUTAR EN UNA OCASIÓN ESPECIAL.

125

chuzos de punta
ribeira sacra

2017
mencía

crianza parcial durante 6 meses en barrica de roble francés.
Es un vino fresco y fácil de beber, con fruta madura y

recuerdos especiados. Ligero y elegante

25

27



Espumosos
lo de lorigan

Cataluña
Perellada, Macabeo y Xarel-lo, chardonay

el cava del Bulli ahora en recomiendo un cava con vocación de
champagne

28

Bocchoris
Cataluña

Perellada, Macabeo y Xarel-lo
ARTESANÍA Y FRESCURA

3 15

Vilarnau
Cataluña

Perellada, Macabeo y Xarel-lo
CLASICISMO ACTUALIZADO UN GRAN CAVA

17

Albert de Vilarnau
Cataluña

Chardonay fermentada en barrica, perellada y macabeo.
LUJO ACCESIBLE, GRANDISIMO ESPUMOSO.

35

TARTRATOS
MALAGA

100% Moscatel de Alejandría. Elaborado siguiendo el método
"champenoise”, con 30 meses de crianza en botella.

30

LAS OLAS DEL MELILLERO ROSÉ SPARKLING WINE
De color rosa pálido con aromas delicados de flores blancas

y frutas rojas. Seco, con una acidez equilibrada y
redonda, debido a su crianza sobre lías en barrica. Una

combinación de complejidad que aporta el viñedo
viejísimo de Pedro Ximénez y los aromas frescos y

elegantes de la uva tinta Petit Verdot, Syrah y
Tempranillo.

23

Andre Clouet
Champagne
Pinot Noir

HAY ALGO MEJOR QUE COMER CON CHAMPAGNE?

42

28



André Clouet The V6 Expérience Grand Cru
se fermenta en depósitos de acero inoxidable. Luego al vino

vase se le añade el licor de expedición para que realice la
segunda fermentación en botella y permanece en rima

durante 6 años. Luego, se realiza el degüelle y se vuelve a
embotellar sin dosaje, de modo que no tiene azúcares

residuales ni añadidos. 
André Clouet The V6 Expérience Grand Cru es un Champagne

con una muy larga crianza en botella que lo dota de una
cremosidad y personalidad únicas

58

ROGER COULON BRUT PREMIER CRU RÉSERVE DE L'HOMMÉE
Champagne

Meunier, Pinot Noir, Chardonnay
PARA INICIADOS ES UNA GRAN OPCION PREMIER CRU

49

Ruinart Blanc De Blancs
Champagne
Chardonay

FINO Y CLASICO, UN CHAMPAGNE PARA RECORDAR

79

LOUIS ROEDERER
CHAMPAGNE

3 AÑOS EN CAVAS Y 6 MESES EN BOTELLA.cOMBINA NOTAS FRESCAS DE
MANZANA Y PERA CON UN CARÁCTER MÁS VINOSO, A BOLLERÍA Y

TOSTADOS. EN BOCA CREMOSO Y LIGERO.
UNA EXPERIENCIA SOLO A LA ALTURA DE UN NOMBRE MÍTICO COMO

LOUIS ROEDERER.

7    48
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Magnum

tinto

Dulas

40

finca moncloa

38

altos de la finca

48

Y EL ASNO VIO AL ÁNGEL
RIBERA DEL DUERO

TEMPRANILLO
2018

8 MESES EN MADERA DE 5 AÑOS. EL VINO MÁS NATURAL DEL RIBERA DEL
DUERO. UVA PISADA Y REMOJADA MANUALMENTE, CON UNA

FERMENTACIÓN EN MADERA CON TOSTADOS SUAVES. 
SOLO 300 BOTELLAS.

40

blanco

caraballas

32

cucú

35

espumoso

toto barbadillo

40

Debido a lo dinámico de nuestra carta puede haber cambio de
añadas. 

Pregunta siempre por nuestros vinos de sugerencia
ReComiendo Power¡

30



VINOS DE POSTRE
PX 1927 ALVEAR 

3,5€

DON PX TORO ALBALÁ 

3€

ARCOS DE MOCLINEJO PX TRASAÑEJO SECO 

8€

SABLETTES SAUTERNES 

6€

SAUTERNES CHATEAU MAURAS 

6€

NOCTILUCA 

4€

SEÑORIO DE BROCHES 

4€

QUE NOS QUITEN LO BAILADO 

12€

PIAMATER 

3,5€

ARIYANAS DAVID TINTO DULCE MERLOT 

5€

PX MIGUEL CRUZ LAGAR BLANCO 

4€

PX 1973 TORO ALBALÁ 

85€
( BOTELLA 200ML )

PX 1955 TORO ALBALÁ 

85€
( BOTELLA 200ML )

PX AÑADA ALVEAR 

4€

31



PX SAN RAMON 

4€

TINTILLA DE ROTA FINCA MONCLOA 

10€

NOE GONZALEZ BYASS 

12€

PALIQUE VERMUT DE LOS MADRILES 

4€

VI DE GLASS GRAMONA 

6€

TOKAJI CHATEAU DEREZLAS 5 PUTONYOS 

6€

32


