APERITIVUS

Aperitius daguf ...

“Remena Nena” Vi aromatitzat - Celler Gerisena ((Garriguella)
Gamatxa vi dolg natural - C. Espolla (Garriguella)
Moscatell vi dolg natural- C. E spolla (Garriguella)

Vermut de Perafita - Celler Martin [Faixé (Cadaqués)
Vermut Obre-boques - Celler Gerisena (Garriguella)
Moska rossa | ager, Cervesa artesana (Girona)

Moska torrada alc, Ccrvcsa artesana (Girona)

aléres a/veriéius

Copa de cava Signat PBrut

Copa de vi de P mporda - blanc, rosat o negre-
Moscatel Ochoa, Vifias Viejas - (Navarra)

Moscatel Naranja, Bodega | épez [Hermanos - (Malaga)
Kir (cassis o0 mora)

Kir Royal (cassis o mora)

Champagnc cocktail (cava, terrds de sucre i angostura)
Ricard / Fastis 51

Vermut F | Bandarra — Caves Marti Serda (Penedes)
Vermut Miré negre Reserva - E milio Miré (Reus)
Vermut Miré blanc o extra dry -  milio Miré (Reus)
Vermut |_ustau - £ milio |_ustau (Jerez de la [Frontera)
Martini blanc o negre

Americano cocktail

4,00 €
3,50€
3,50€
5,00€
4,00€
3,50€
3,50€

4,50€
3,00€
4,50€
5,00€
3,00€
5,00 €
5,00€

3,50 €

3,50 €
3,50€
3,50€
4,00€
3,50 €
6,00 €

CamPari 4,50 €
CamPari~orangc 6,50€
Jerez fino | _ustau 3,00 €
FPorto Ramos Finto Tawny 5,50 €
Porto NiccPort | BV (]_ate bottled vintagc) 2011 6,00 €
Ccrvesa Moritz de Barcclona 3,00 €
Cervesa [ilsner Urquc" (chlﬁblica Txeca) 3.00€
Cervesa sense alcool Moritz 2,50€
Radler Moritz—( ervesa amb llimona 300€
Sucs de fruita/ Zumos de fruta 2,50€
Coca-cola, fanta, ice tea, sprite (35 cl) 3,50 €
T onica ndi (20 cl) 2,50€
AMGUES MINERALS / AGUAS MINERALES

Sense gas/ Sin gas

| es creus (Gaudi 50 cl. (Mac;anct de Cabrcngs - Girona) 2,50€
| es creus Gaudi 1 litre (Mac;anct de Cabrcngs - Girona) 3,50€
Font Vella 50 cl. (Sant Hilari de Sacalm - Girona) 3,50 €
Solan de Cabras 50 cl. (Cuenca -~ Castillala Mancha) 3,50 €
[ vian 70 cl. (E.vian-les-Bains, France) 5,00 €
Voss 80 cl, Artesian water (Norucga) 6,50€
Jcelandic 75 l. (Islandia) 6,00 €
Amb gas/ Con gas

Vi|a_ju‘l‘ga 1 litre (Vi|a_ju'|'ga - Girona) 5,00 €
Salcnys 50 cl. (Costa Brava - Girona) 2,50 €
Salcngs 1 litre (Costa Brava - Girona) 4,00 €
Malavella 70 cl. (Caldes de Malavella - Girona) 4,00 €
Badoit 70 cl. (Sant Galmier, France) 5,00 €




APERITIVUS

Aperitius daguf ...

“Remena Nena” Vi aromatitzat - Celler Gerisena ((Garriguella)
Gamatxa vi dolg natural - C. Espolla (Garriguella)
Moscatell vi dolg natural- C. E spolla (Garriguella)

Vermut de Perafita - Celler Martin [Faixé (Cadaqués)
Vermut Obre-boques - Celler Gerisena (Garriguella)
Moska rossa | ager, Cervesa artesana (Girona)

Moska torrada alc, Ccrvcsa artesana (Girona)

aléres a/veriéius

Copa de cava Signat PBrut

Copa de vi de P mporda - blanc, rosat o negre-
Moscatel Ochoa, Vifias Viejas - (Navarra)

Moscatel Naranja, Bodega | épez [Hermanos - (Malaga)
Kir (cassis o0 mora)

Kir Royal (cassis o mora)

Champagnc cocktail (cava, terrds de sucre i angostura)
Ricard / Fastis 51

Vermut F | Bandarra — Caves Marti Serda (Penedes)
Vermut Miré negre Reserva - E milio Miré (Reus)
Vermut Miré blanc o extra dry -  milio Miré (Reus)
Vermut |_ustau - £ milio |_ustau (Jerez de la [Frontera)
Martini blanc o negre

Americano cocktail

4,00 €
3,50€
3,50€
5,00€
4,00€
3,50€
3,50€

4,50€
3,00€
4,50€
5,00€
3,50 €
5,00 €
5,00€
4,00 €
3,50 €
3,50€
3,50€
4,00€
3,50 €
6,00 €

CamPari 4,50 €
CamPari~orangc 6,50€
Jerez fino | _ustau 3,00 €
FPorto Ramos Finto Tawny 5,50 €
Porto NiccPort | BV (]_ate bottled vintagc) 2011 6,00 €
Ccrvesa Moritz de Barcclona 3,00 €
Cervesa Filsncr Urquc" (chlﬁblica Txeca) 3.00€
Cervesa sense alcool Moritz 2,50€
Radler Moritz—( ervesa amb llimona 300€
Sucs de fruita/ Zumos de fruta 2,50€
Coca-cola, fanta, ice tea, sprite (35 cl) 3,50 €
T onica ndi (20 cl) 2,50€
Bitter kas sense alcohol 2,50€
AMGUES MINERALS / AGUAS MINERALES

Sense gas/ Sin gas

| es creus Gaudi 1 litre (Mac;anct de Cabrcngs - Girona) 3,50€
Font Vella 50 cl. (Sant Hilari de Sacalm - Girona) 3,50 €
Solan de Cabras 50 cl. (Cuenca - Castillala Mancha) 3,50 €
[ vian 70 cl. (E.vian-les-Bains, France) 5,00 €
Voss 80 cl, Artesian water (Norucga) 6,50€
|celandic 75 l. (Islandia) 6,00 €
Amb gas / Con gas

Vila_ju'l'ga 1 litre (Vila_ju?ga - Girona) 5,00 €
Salcnys 50 cl. (Costa Brava - Girona) 2,50 €
Salcngs 1 litre (Costa Brava - Girona) 4,00 €
Malavella 70 cl. (Caldes de Malavella - Girona) 4,00 €
Fcrrier 75 cl. (Vcrgézc, Francc) 4,00 €




Videla (asa Jardins de (Castellde Ferelada - D.O. Empordé 75c. 13,50€
~ blanc, rosat o negre -~
Cava de la Casa 5{gnat5rut - Avingonct del Fcncdés - D.O.Cava 75d.  1450€
Blanc - Blanco Augustus charclonnag 37,50c.  (D.O.Fenedés) blanc crianca 18,50€
37,50 cl. 100 % Chardonnay
(Gessami (Gramona M (DO Feneclc’s) \//’L‘/}:u/tura cco/dg/ca 14,50€
54% Muscat d'Alexandria, 20% Muscat de [rontignan i 26% Sauvignon blanc
Marciuc’s de Riscal 3750 (D.0O.Rueda) 14,50€
100% Verdejo
Martin Cédax 3750 (D.O.Rias Baixas) 15,00€
100 % Albarifio
Chateau Violet-] amothe 37,50 . (A.O.C. Sauternes) 20,50€
90% Sémillon, 8% Sauvignon blanc, 2Muscadelle
Rosat - Rosa do Fctjades M (DO Fcncclés) V/'t/}:u/tura cco/dg/ca 12,50€
57,50¢l. Merlot
Pétale de Rose 37,50c. (A O.C.(Cotes de Frovence) Viticultura ecologica 17,00€
Cinsault 39% (renache 32% Syrah 12%, ( Jgri-Slanc +% Mourvédre 4% Sémillon 3%, Cabermnet Sauvigrnon 2%, Kolle +%
Ne gre - Tinto Mas Collet - Celler Capgancs 37,50c. (D.O. Montsant) 12,00€
37,50 cl. Caringena, Garnatxa, Cabernet Sauvignon, Syrah i Merlot
[ mbruix Vall |_lach 37,50 cl. (D.O.QQ, Priorat) 20,00€
(Caringena, Garnatxa, (abernet Sauvignon, Syrah i Merlot
| a Montesa 37,50 (D.O.Q, Ricja) 17,00€
Garnatxa, [ empranillo, Mazuelo
Abadia Retuerta Seleccion E_spccial 37,50 cl. (Sardon de Duero) 23,00€

Tcmloranf//o, Caécrncf §auvgnon /59/‘3/7




VINS BLANCS

Vinos blancos

DO E_mPorclé

DO Catalunya

D.O. Alella

DO Fcncclés

DOQ Priorat

D.O. Terra Alta

DO Conca de Barberé

DO Costers del Segre

Vi d’Urgc”

DO Somontano

D.O. Rueda

Tierra de Castilla

D.O.C. Kioja

D.O. Valdeorras

D.O. Rias Baixas

France

btes Cata'ancs (Vin du Roussillon)
C Sauternes (Borclcaux)
.C. Foui”y Fumé¢ (Valléee de la Loire)
.C. Chablis (Bourgognc)
.C. Alsace

.O.C. Corse - Calvi

I!ongria

DO Toka_j

( hile

A.O.C. Colchagua Valley

.0
.0
.0
.0

>>2>> >0




D.O. EMPORDA

!arclins - Caste" de Perelada (FPeralada) 13,50€
C/lara/onnaﬂ, Macabeu, 5auv{gnon blanc

Colorgroc Pél~|ic| amb tonalitats verdoses. Aromaticament presenta records de fruites Frcsqucs i unes fines notes csPcciaclcs. F nbocaés cquilibrat,
fresci cnvoluPant. s unvi complcx, "arg i agradablc enelseu corjunt, amb una marcada Pcrsonalitat varietal.
Co]or amarillo Pélic]o con tonalidades verdosas. Aromaticamente, presenta recuerdos de frutas frescas yunas finas notas especiac{as. Fn bocaes

equilibrac{o, fresco Yy envolvente. [© s un vino comPle_jo, Iargo Yy agrac{aHe en su corﬁjunto, con una marcada Personalic{ad varietal.

JOC De cap a peus - Jorcli Oliver Conti 17,50€
0% Garnafxa blanca i 4"0%/\//3(:35&/

Vi tiPicament mediterrani. | é aromes que recorden a minerals, amb notes de fonoll i menta, herba fresca barrejacla amb les de flor de taronger, d’acacia

iametller. Mel. E s fresc, rods i cquilibrat amb una bona evolucis.
\ino tiPicamcntc mediterraneo. | iene aromas que recuerdan a mincralcs, con notas de hir\ojo y menta, hierba fresca mezclada con las de flor de naranjo, de acacia Yy almen-

dro. Miel. [ s )Cresco, redondo y muy equilibrado con una buena evolucién.

Macabeu la paciéncia - Masetp]ana (Garrigue"a) 16,50€
J]OO% /\//acaécu

Colorgroc—Plata, molt net i brillant. Elcgant en nas, acidesa citrica refrescant amb rerefons afruitat. |F n boca és un vi molt fresc i equilibrat,

amb gusta pera que li dona un Punt de clolgor.
(Color amarillo-plata, muy limpio y brillante. [ legante en nariz, acidez citrica refrescante y trasfondo afrutado. [~ n boca es un vino muy fresco y equilibrado,
P grmpioy g Y Y yeq

con sabor a Pera C]UC IC c{a un PUﬂtO dC CJUIZOF.

Garoina - [Finca QOliveda (CaPmany) 16,50€
]OO% Cﬁardonnaﬂ
Colorgroc brillant amb Pctits reflexes daurats. Aromes Pchumats amb notes de citrics, banana i Pinya. Fnbocaes presenta intens, saboros i fresc,

seguit d’un Post gust “arg que aconsegueix transmetre tot el Potcncial del “terroir”
olor amarnritio rilante con equenos rerlejos dorados. romas perrumados con notas de Cl’trlCOS(, anana ina. N boca se resenta mtenso, sSaproso resco,
(ol illo brill peq ﬂj dorados. A PrF d d i b ypi Fnb p i b 3?

seguido de un Post gusto Iargo que consigue transmitir todo el Potencial del “terroir.

Perafita FicaPo" -~ Ce”er Martin [Faixé (Sa Perafita - Cadaqués -~ CaP de Creus) 21,50€
91% F/capo// i 9% Moscatell & Alexandria

Vide colorgroc daurat brillant. Amb alta intensitat aromatica de notes florals i de fruita blanca madura. Es unvifresc, amb agraclablc acidesa que li déna
estructura i Potcncia alviamb record a les aromes de fruita.

Vino de color amarillo dorado brillante. (Con alta intensidad aromatica de notas florales y de fruta blanca madura. [ s un vino fresco, con una agraclable acidez que le da

estructura Y Potencia al vino con el recuerdo de los aromas de fruta.




Nivia - Mas | lunes (Garriguc”a) 19,50€
72% (arnatxa blanca, 12% Macabeu, 10% Ca/‘/’nﬂcna blanca i 6% (Garnatxa cha
E_l seu nom (“de neu?) i els cristalls de neu que adornen l’ctiqucta estan insPirats en aquest Paisatgc singular de les neus del Canigé. Color Pa"a

brillant. Avroma ﬂoral, herbes mediterranies, Fono", romani, citrics, notes cremoses i torrades del roure. Bona concentracid i textura en boca, saborés,
estructurat, mineral, salins, amb cxPrcssié afruitada i final "arg.

Su nombre (“de nieve”) Yy los cristales de nieve que adornan la etiqucta estan insPirados en este Paisaje singular de las nieves del Canigc'). Color Pa_ja brillante.

Aroma ﬂoral, hierbas mediterraneas Gﬂnojo, romero), citricos y las notas cremosas y tostadas del roble. Bucna concentracion Yy textura en boca, sabroso, cstructurado,

mincraL salinos, con expresién afrutada Yy final largo.

Lcs Tortugucs ~ Cc”cr Massis de |’A|bcra (Capmang) 21,00€
Planc de Garnatxa rcja

Color groc intens i brillant amb reflexes daurats. Aromes varietals de fruits vermells com els gcrcls iles cireres que acompanyen a un aroma de compota

dralbercoc. AParcixcn també aromes secundaris de llevat de pa i aromes lactics de llet i mantega, a més a més es Poclcn comengar a aPrcciar els aromes terciaris
ProPis de Penvelliment amb unes “cugcrcs notes d’oxidacié i maduresa. |- n boca ¢s molt cremés i untuds amb una bona acidesa i ben intcgracla que fa que
alhora sigui un vi fresc i camés. Demostra un bon Potcncial drenvelliment. | a Persisténcia és alta i molt agradablc on dcstaquen més els aromes afruitats.
COIOF amari”o intCl’\SO 3 }Dﬁnantc con rC]quOS Cloraclos. Aromas VaﬁCta!CS dC FrUtOS erOS como la Frambucsa \lj Ias cerezas qUC acompaﬁan a unaroma dC Compota &C albaricoquc
Aparccen también aromas secundarios de levadura de pan y aromas lacteos de leche Y maﬂtequi”a, ademas se Pucc{cn comenzar a aprcciar los aromas terciarios Propios del
cnvcjccimicnto con unas Iigcras notas de oxidacion Yy madurez. |~ nbocaes muy cremoso y untuoso con una buena acic{czg bien intcgrada que hace que sea tanto fresco como carnosos.

Demuestra un buen Potencia! de envejecimiento. | a Persistencia es alta ymuy agrac[able, donde destacan mas los aromas afrutados.

Blanc dels AsPrcs ~ Vinya dels AsPres (Canta"ops) 23,50€
60% (Garnatxa blanca i +0% Garnatxa roja

Des del punt de vista éPtic es mostra d’un color Pél-licl amb reflexes verdosos, brillant i molt clcgant. E_l Primcr cop de nas evoca una nota de mel de flor
de taronger, que no resta una bona sensacio de frescor. T ot seguit es fan evidents el mango madur, la ratlladura de Pc“ de llimona i la tomata de Pcrjar
que es complcmcntcn amb aromes més consistents de brioix, festuc i poma al forn. Un cop a la boca és carnés i estructurat, amb una bona base acida,
damunt la qual s*hi poden assaborir tocs de taronja san uina, pin ol de préssecigelat de bescuit.
9 P Y S P'nY P g

Desde el punto de vista éPtico se muestra de un color Pé!ido con re)qejos verdosos, brillante y muy elegante‘ | a Primera imPresién en nariz evoca una nota de miel de
flor de naranjo que no quita una buena sensacion de frescor. Enseguicla se hacen evidentes el mango maduro, la ralladura de Piel de limon Yy el tomate de co[gar que se
comPIementan con aromas mas consistentes de brioche, Pistacho y manzana al horno. ' n boca es carnoso Yy estructurado, con una buena base écicla, sobre la cual se

Pue&en saborear toques de naranja sanguina, hueso de melocoton y helado de biscuit.

6.11 BPlanc de Sorra - Vinycs d'Olivardots (CaPmanB) 34,00€
100% Car/nyena blanca

Blanc de finori frescor unics. |ntens buquet mineral amb tocs de préssec, nectarina, citrics, poma i confitures. F nboca presenta equilibri, suau i sedosa
textura, amb una acidesa frescaiun "arg i envoltant final mineral.
Blanco de finura Yy frescor tinicos. |ntenso bouquet mineral con toques de melocotdn, nectarina, citricos, manzana Yy confituras. | nboca presenta equim.)rio, suave y

sedosa textura, con una acidez fresca yun Iargo Yy envolvente final mineral.




ALTRES VINS DE L’EMPORDA seENSE D.O. /OTROS VINOS DEL EMFPORDA SIN D.O.

Can [ 'gumci Frcmsal blanc- Can Bufi (Uagostcra) 18,50€
J]OO% /D remsal blanc

Color groc Pz‘al-lid, amb certs reflexos verdosos. Net, ll'mpid i brillant. F ns trobem davant d'un vi franc, d'intensitat mitjana - baixa. Records citrics, fresc,
“cugcramcnt afruitat i amb un rere fons floral. [F ntrada en boca molt {:rcsca, llcugerament afruitat e increiblement suau. [ s tracte d'un vi per consumir-lo

enla scva_joventut, on aPreciarem tots els seus aromes en la seva maxima csplcndor.
Color amarillo Pa’!ido, con ciertos rcﬂejos verdosos. Neto, hmpido Yy brillante. Nos encontramos ante un vino franco, de intensidad mediana~baja. Recuerdos
citricos, grcsco, |igcramente afrutado yconun trasfondo floral. Entrada en boca muy gresca, ligeramcntc afrutado e increiblemente suave. 56 trata de un

vino a consumir en sujuventuc{, dénde se aPreciara'n todos sus aromas en su maximo csp|cndor.

Valcntia - Cosmic Vingatcrs (,A\gu"ana) Vi natural, sense sulfits achits Viticultura cco/o‘g/ca / organica 26,50€

100% Car/nﬂena blanca de vingyes velles de 60 anys 100% fermentacid en amfora c/’a/g//a /'Postcnbr crianca sobre lies en a//'Pésft f amfora durant 2 mesos
|La valentia és atrevida i complcxa, notes de poma al forn i florals amb un rerefons mineral molt fresc i untués en boca, marcant amb gran sinceritat
elterrerila climatologia de l'any.

La valentl’a es atrevida .9 comP!eja, notas cle manzana al horno 3 Horales con un trasFonclo mfneral mug ]CFCSCO .9 untuoso en boca, marcanclo con una gran sinceric{ac{

el terrufo y la climatologia del afo.

VI DE L’EMPORDA AMB D.O. CATALUNYA / VINO DEL EMPORDA CON D.O. CATALUNYA

Clos cl’égon - Mas Gil-Calongc (Girona) AMB D.O. CATALUNYA 47,50€
40% \//ogn/er, +0% Marsanne, 20% Koussarnne

Color daurat. Hi trobem un cor_\junt harmonic en el qual les aromes s'enllacen les unes amb les altres. [ i ha notes de fruita —Pinya troPical, raim madur- i també
matisos minerals, olor d'herba tallada i un "eugcn’ssim record de xerés, en un cor?junt fresci clegant. Alaboca, té una entrada fresca i punyent, que s‘cixampla
un cop al Paladar, on mostra una bona Poténcia i un tacte dens sense arribar a espes. F lfinal¢s "arg, molt "arg, clegant, i s'acomiada amb un "cugcr toc amarg
que desentela el Pa]aclar iel prepara per al scgijcntglop. | a n'qucsa de matisos i un cqui]ibn’ fruita-fusta el converteixen en un vi cxccPcional.

Co!or dorado. I” ncontramos un conjunto armonico en el cual los aromas se enlazan los unos con los otros. }‘Iag notas de Fruta~piﬁa troPicaI, uva madura- Yy también
matices minerales, olor a hierba cortada yun ligem’simo recuerdo ajerez, enun corxjurxto fresco Yy elegantc. I~ nboca, tiene una entrada fresca y penetrante, que se
ensancha unavezen el Pa!adar, doénde muestra una buena Potencia y un tacto denso sin ”egar a espeso. EI final es Iargo, muy largo, elegante, yse clespicle con un !igero

toquc amargo que dcscmpaﬁa el Palac{ar\tj lo prepara para el siguicntc sorbo. La riqueza de matices y el cquilibrio fruta-madera lo convierten en un vino exccpcional.




D.O. ALELLA

Parvus - Caves Alta A]e”a (Alella) Viticultura cco/o'gica (¢ CCF "AF) 18,50€
C/wrc/onnaﬂ

Colorgroc Pz‘al-lid amb reflexes daurats. [ n nas, gran complcxitat aromatica on combinen les aromes de fruites (Plz‘atan, mango, Papaia, Prc’sscc) i flor
blanca amb les subtils notes de crianga. E_ntracla enboca frcsca, pas a{:ruitat, gras, untuds. Acidcsa ben marcacla, que a"arga el Post gusten el

qual s’expressen les notes de crianca.
Color amarillo Pa’lic{o con rc1chos dorados. | nnariz, gran complcjidad aromatica donde combinan los aromas de frutas (Pla'tano, mango, papaya, melocotén) i flor blanca con

las sutiles notas de crianza. Entrada enboca gresca, paso a)crutado, graso, untuoso. Acidez bien marcac{a, que alarga el pos gusto en elcual se expresan las notas de crianza.

D.O. FENEDES

Virolet - Caves Orio] Rossell (Sant Margal - A]t Penedes) Viticultura organica 16,00€
]OO% Xar@//o
Colorgroc [limona amb reflexes verdosos i aspecte cristalli . [ nnas hi conflueixen aromes troPicals amb notes de fruita blanca sobre un fons floral subtil.

| ’entrada en boca ¢s amable i cquilibrat. Vi molt fresc amb un final "arg i agraclablc.
(olor amarillo limon con reﬂejos verdosos y aspecto cristalino. 7 n nariz conﬂugen aromas tropicales con notas de fruta blanca sobre fondo floral sutil. | a entrada

en boca es amable Yy cquilibrada. Vino muy fresco con un final Iargo Yy agradablc.

Can Feixes Blanc Sclcccié - Finca Can Feixes - Huguet (Cabrcra d’Anoia) /{gﬂbu/tura cco/o'g/ca 16,50€
49% Farellada, 28% Macabeu i 17% C/?.ara/onnaﬂ [ 6% Malasia de 5/@@5

Color Pa“a intens, net amb ribet verdss. [ n nas és herbaci, afruitat, amb record citrics i csPécics dolces. Fnbocaés cquilibrat, fresc i amable.

(Color Pa_ja intenso, Iimpio ycon ribete verdoso. |~ n nariz es herbaceo, afrutado, con recuerdo de citricos y esPecias dulces. T nbocaes equilibraclo, fresco y amable.

(Gessami - (Gramona (Cabrera cl’Anoia) Viticu/tura cco/o'gica 75 cl. 20,00€
5% Muscat d"Alexandria, 0% Muscat de /:ront{gnan, 40% 5auv{gnon B/anc [ 15% CGewurztraminer 57,50 cl. 14,50€

Bri"ant Pé”icl verdsés amb reflexes color Pa"a. E_xplosié aromatica, pom de flors blanqucs, flor de tarongina, albcrcoc, boscos. [ ns envolta el seu aire
mc]és, la seva frescorila seva acidesa, tacte suau, untuds i flexible alhora. Llarg i untuds postgust amb el record de les flors blanqucs i Pc“ de citrics.
Prillante Pa’!iclo verdoso con reﬂejos Paja. Exp|osic’m aroméatica, ramo de flores blancas, flor de nararjo, a!baricoque, bosques. Nos envuelve su aire meloso, su frescor

ysu acidez, tacto suave, untuoso Yy flexible al mismo ticmpo. Largo y untuoso postgusto con el recuerdo de las flores blancas Yy Piel de citricos.




(an ,iumoi- Raventés i Blanc (Montmell) Vinatural - Viticultura DPiodinamica 20,50€
]OO% Xar@//o
A la vista es mostra amb un bonic colorgroc Pélicl amb reflexos daurats, neti brillant. [ n nas te certa complcxitat, amb aromes de fruita blanca madura,

notes ﬂorals, sensacions minerals i balsémiqucs, herbes mediterranies. [ n boca ¢s grasi égil a”'lora, amb un final “arg i refrescant.
A la vista se muestra con un bonito color amarillo Pélido con reﬂejos dorados, IimPio y brillante. | n nariz tiene cierta complcjiclacl, con aromas de frutas blancas maduras,

notas forales, sensaciones minerales Yy balsamicas, hierbas mediterraneas. [T n boca es grasoy égil alavez, con un final Iargo y refrescante.

| a TcmEtacic') - QOlliver Viticultors (Subirats) Viticultura Piodinamica 20,50€
100% Maklasia de 5/%65

Frcscnta un aspecte net i bn’“ant, amb un color groc Pé”icl. [C n nas surten aromes Frcsqucs i trol:)icals comla Pinya i el litxi quees complcmcntcn amb notes
dralbercoc. També es troben notes citn'qucs i tocs molt agraclablcs d’herbes arométiqucs com ara el fonoll. Té una entrada molt fresca i sedosa en boca.
Téun pas amplc i untuds i una bona acidesa que el converteix en un vi molt viu, fresc, agraclablc de Palaclari amb un post-gust "arg. Toc "cugcramcnt mineral.
Presenta un aspecto neto y brillante, con un color amarillo Pa’[ic{o. [ n nariz asoman aromas frescos Yy tropica[cs como la Piﬁa Yy ellichi que se complcmcntaﬂ con notas de
a”aaricoquc. También encontramos notas citricas y toques muy agrac{ab]cs de hierbas aroméaticas, como por cjcmplo el hiﬂcjo. Tiene una entrada muy fresca Yy sedosa en

boca, un paso amplio y untuoso yuna buena acidez que lo convierte en un vino muy VIvO, Fresco, agraclab!e de Paladary conun !argo post-gusto. Tociue ligeramente mineral.

Gran (aus - Can Réfols dels Caus (Avinyonct del Fcncdés) 23,00€
Xarello, henin i C/%ardonnaﬂ

Color groc Pa"a amb reflexes daurats. Aromcs afumats i torrats, floral i mineral. E_n boca ¢s untuods, melés. Un blanc de cos Por‘tcntés i caracter

seductor, que sorprenentment no passa per barrica, pero guanya subtilesa amb la llarga crianca de dos anys en amPo“a.
O!Or amari”o a)a con reFIC)OS Cloraclos‘ romas a ai’lumaC{OS tostados, {:Ioral mineral. En bOCa es UntUOSO, me!OSO. n blanco Cle cuerpo portentoso caracter
P2 g Y Y pop Y

seductor que sorPrendentemente no Pasa POF barrica, Pero gana suti!eza con Ia Iarga crianza AC AOS anos en bote”a

Roca“n’s - CanRafols dels Caus (A\vinyonct del Penedes) +1,50€
100% Jncrocio Manzoni

Daurat brillant. Aroma a fruita blanca variada i flors de Primavcra amb notes de sal marina. F nboca ¢s Profund, cremés amb fruites suculentes

i molt mineral. L’adaptacio’ del raim |ncrocio Manzoni al terreny rocallés del Garraf ha estat é)Ptima, originant un vi complcx. Un gran blanc que no
s’assembla a cap altre.

Amari”o bri”antc. Aroma a 1Cruta blanca variada 3 HOFCS C{C Primavcra con notas C{C sal marina. EI’\ boca cs PFO]CUﬂdO, Cremoso con 'FI‘UtaS suculcntas 3 mug mincral.

| a adaptacio’n delauva |ncrocio Manzoni al terreno rocalloso del (Garraf ha sido éptima, originando un vino complcjo. Ura gran blanco que no sc parece a ningun otro.




D.O.Q. FRIORAT

| es Brugucrcs - LaConreria cl’Sca|a Dei ([ scaladei) 25,50€
100% Gamatxa blanca

Colorgroc Pz‘al-licl amb reflexes vcrcls, aroma molt intensa de fruites troPicals, albercoc. Llcugcrcs notes d’herba bona a mesura queesva obrint.

Vi glicéric que omple la boca. Acidesa molt ben cquilibrada ité un "arg post-gust.
(olor amarillo Pa’!ido con relchos verdes, aroma muy intenso de fruta troPical, a”:)aricoque. Ligeras notas de hierbabuena a medida que va abri¢ndose. Vino g[icéric{o

que llenala boca. Acidez muy bien equilibracb y tiene un largo post-gusto.

D.O. TERRA ALTA

Rebels de Batea- 7 Magnifics (Batea) 19,50€
100% Gamai'xa blanca

Jovc, fresc, amb Fragants aromes de Présscc, pera i poma i notes de flors blanqucs i nou moscada, que fi aporten finesai clcga‘mcia. Es un vi blanc
cquilibrat, agraclablc i seductor, amb untuositat, estructura i nervi, el reflex ||’quicl més verag de labellesa d’aqucsta cntrangablc comarca mediterrania.
JOV@X’\, ;resco, con gragantes aromas cle melocotc’)m Pera 3 manzana 9 notas d@ HOI’CS }Jlancas 3 nuez moscada, que !C aPortan Finura g elegancia ES un vfno blanco

equi!ibraclo, agraclab!e Yy seductor, con untuosidad, estructura y nervio, el reﬂejo liquiclo mas veraz de la belleza de esta entrafable comarca mediterranea.

D.O. CONCADE BARBERA

I ( 2mi— Vins de Pedra (Montblanc) 20,50€
C/zarc/onnay i Farellada

De color groc Pé”icl i brillant. Nas complcx, 5’aPrccia !a pera, el melé maduri alguna nota de fruita troPical. [ nboca és untos, embolcallant i voluminés.
Shireconeix el treball amb les lies que s’ha realitzat. T s Pcrsistcnt i “arg. (nviamb una acidesa cquilibracla que ens aporta frescori al final del tast
ens deixa una sensacié "eugeramcnt calida ala boca molt agradablc.

De color amarillo Pa’[ic{o Yy brillante. Nariz compleja, se aprccia la pera, el melén maduro Yy algur\a nota de fruta tropica[. [ nboca es untuoso, envolvente Yy voluminoso.
Se reconoce el trabajo conlas lias que se ha realizado. [ s persistente y Iargo. (nvino con una acidez cqui[ibrac{a que nos aporta grescor\g alfinal de la dcgustacién

nos cleja una sensacion Iigeramente calidaenlaboca muy agrac{able‘

D.O. COSTERS DEL SEGRE

Auzc"s - Tomas Cusiné (F | Vilosell) 20,00€
K/@s/fng, , §auvgnon blanc, C/Lardonnaﬂ, Macabeu, Albariio

Un calidoscopi de sensacions. (Groc net amb alguns reflexes verdosos. Amb accent ataronjat, aromes de llimona, fonoll i flors Hanqucs i notes de “igabosc.
Fresci amablc, amb z‘amplia complcxitat sensorial. \/ibrants notes citriqucs i minerals amb un final llarg i Pcrsistent.

UH ca[ic{oscopio de sensaciones. Amari”o Iimpio con a[gunos reichos verdosos. (_on acento anararjado, aromas de limon, hinojo Yy flores blancas ynotas de madreselva.

Fresco Yy amable, con amPIia complcjic{ac{ sensorial. \/ibrantes notas citricas Yy minerales con un final largo Yy Pcrsistcntc.




VIDE L’ALT URGELL

Carisma -~ (Montant i Sc”) \/inycs a 1.200 m. d’altitud 25,00€
¢ /és//hg / Crewurztraminer

Color grocintens amb ribet grisos. F__s netibrillant. | n nas trobemla tiPica aroma de litxi i fruita blanca, comarael Préssec oel albcrcoc, caracteristics
d’ambdues varietats del nord d’E_uroPa. Notes citﬁqucs i minerals. F nboca ¢s "arg i Frcsc, com correspon al seu origen, amb un final "cugcrament dolcenc.
Es golés. [ s tracta d'unvi molt csPccial, Proclu'l't en circumstancies cxcePcionals.

Color amarillo intenso, con ribete grisaceo. s limpic{o Yy brillante. " n nariz encontramos litchis Yy fruta blanca, como el melocotén & el a|baricoque, caracteristicos
de ambas variedades del Norte de Europa‘ Notas citricas Yy minerales. [T nbocaes Iargo Yy Fresco, como corresponcle a su origen, con un final |igeramente dulce.

s go!oso. Se trata de un vino muy especial, Proc]uciclo en unas circunstancias excePciona!es.

D.O. SOMONTANO

jiommos -~ Bodcgas Sommos (Barbastro) 19,50€
1O0% Gcwurzfram/ncr

Groc [limona amb un brillant ribet verdss. E_lcgants aromes a flors blanqucs com ara el gessami o records a tarongers en flor dins un mar de notes citn’qucs
i fruitals. Fnboca presenta un atac inicial molt g]icérid irodo quees transforma cap aun vi "arg, de vibrant acidesa i amb subtils notes de salinitat que fan

referéncia al nostre Pcculiar terroir.
Amarillo limén con un brillante ribete verdoso. Elegantes aromas a flores blancas como eljazmin o recuerdos a naranjos en flor dentro de un mar de notas citricas y frutales.
Fnboca presenta un ataque inicial muy g|icérico Yy redondo que se transforma hacia un vino largo, de vibrante acidez ycon sutiles notas de salinidad que hacen referencia a

nuestro Pccu[iar terroir.

E_natc Charclonnaq 2%4 -~ Boclcgas E_natc (Osca) 20,00€
100% C/mra/onnaﬂ

Color groc Pz‘al-lid amb reflexes glaucs. Complcx i intensa aroma varietal de poma verda, préssec madur, fonoll i fruites cxé)tiqucs, sobre un discret fons
mineral. Paladar amPIi, gras, amb un pas net ifresc gracies a la seva acidesa sostingucla. Fostgust "cugcramcnt almivarat.
Color amarillo Pa’lic{o con rcﬂcjos glaucos. Complejo e intenso aroma varietal de manzana verde, melocotén maduro, hinojo Yy frutas exoticas, sobre un discreto fondo

mineral. Paladar amplio, graso, con un paso limpio y fresco gracias a su acidez sostenida. Postgusto ligeramente almibarado.
pio. g p Py 8 et g




D.O. RUEDA

Finca MontcPcclroso - Familia Martinez Bt,janda (Valladolid) 16,50€
100% Verdejo

roc jyimona amp espurnejos veras. ntrada €n boca avellutada 1 sedosa daesenvolupant-se am ran voium i1 estructura. aciaesa cquiibrada it aporta
Groc lli ij ds. [ ntrad b llutada i sedosa d lpt bg fum i estruct ‘acid q'l'bdl’Prt

frescorinervi. Llarg i saboros, de postgust fruital, amb una sensacié retronasal molt intensa, destacant els records de fonoll i anis.
Amari”o limon con destellos verdes Entra&a en boca atercioPe!ada Yy sedosa con desarrollo hacia un gran volumen y estructura. | a acidez equilibrac{a le aporta frescura

Y nervio. Largo Y sabroso, de Postgusto Frutal, con una sensacion retronasal todavia mas intensa que en su fase olfativa destacando los recuerdos de Hnojo Yy anis.

jihaga -~ Bodcgas Shaya Yy JuanGil Bodcgas Familiares (Aldeanueva del C odonal - Segovia) 17,00€
100% \/@rdcjo

T e un nas afruitat i delicadament floral, amb tocs de fruites d'os i Pomclo. De gran estructura i ben equilibrat, en boca es mostra amb notes minerals,
records de massaPé i csPécics, amb una acidesa refrescant i un "arg final on s’aPrccia la seva mineralitat.

Tiene una nariz afrutada Yy delicadamente ﬂoral, con toques de frutas de hueso Yy Pomc|o. De gran estructura y bien cquiiibrado en boca se muestra con notas mincra]cs,

recuerdos de mazaPa'n Yy esPecias, con una acidez refrescante yun largo final donde se aPrecia su mineralidad.

Naiades - Boclcgas Naia (La Scca) Vinycs centenaries 27,50€
100% \/crc/cjo
Co]or groc amb reflexes daurats. E_Iegant i subtil, mostra aromes de fruites d’os confitades (Préssccs en almivar) i csPécics dolcesjuntamcnt amb notes

de fruits secs (avellana). [ n boca és intens, dens, gras, fruital i cremés. Molt bona dimensio que omplc la boca. [Final enorme.
Co!or amarillo con reﬂejos dorados. Elegante Yy suti!, muestra aromas de frutas de hueso confitadas (melocotén en alml’bar) Yy esPecias clulcesjunto con notas de frutos

secos (avc”ana) e bocaes intenso, denso, graso, frutal y cremoso. ML13 buena dimension que llenala boca. f:inal enorme.

TIERRA DE CASTILLA

Quinta APolonia ~ Bclonclraclc Yy | urton (| a Scca) 22,50€
JOO% Vcra/ejo

Color groc Pé”icl. [C n nas es mostra molt van'ctal, amb aromes a Présscc, albercoc i fruita troPical, amb un fons de fusta i lactics de la crianga. E_l més
destacable ¢s el seu pas per boca; untués, vellutat i d’una acidesa remarcable. | n definitiva, un vi blanc capag cl’omPIir la boca, que a més compta amb

un final "argi Pcrsistent.
De color amarillo Pa’lido, " n nariz se muestra muy varietal, con aromas a melocoton Yy albaricoquc Yy algo de fruta troPicaI, con un fondo de madera Yy lacticos de la crianza.
| omas destacable es su paso por boca; untuoso, atcrciopc]ado y de una acidez remarcable. [ n el Primer trago, el carbonico que hemos avistado al Principio se hace notaren

la !engua, pero se deshace répiclamente aPortanc{o algo de frescor. Fn cle{:initiva, un vino blanco capaz dellenarla boca, que ademas cuenta con un final Iargo Y persistente.




D.O.C. RI0OJA

Sierra Cantabria Organza - Visiedos Sierra Cantabria (San Vicente de Sonsierra) 24,00€
50 % Viura, 30 % Malvasiaizo % (arnatxa blanca

Colorgroc fluent. Ofereix un aroma de fruita troPical, mineralitat i esPécics. Al Paladar és rodo, suau amb una textura sedosa i un final esPeciat i mineral.

(olororo brillante. Ofrece un aroma de fruta troPicaL mineralidad Yy cspccias. n el Palac{ar es redondo, suave con una textura sedosa yun final cspcciac{o Yy mineral.

D.O. VALDEORRAS

Louro . Goclc“o Lias l:inas ~ Boclcgas Ka{:acl Falacios (A\ Rua - Ourcnsc) 24,00€
92% Goa/c//o /8% [ reixadura
Groc Pa“a lluent amb ribet verdss. Vifresc, que transmet la serva intensitat aromatica a Partir de |’cxPrcssié de Plantcs com el fonollila florde castanyer, fruita

blanca, sobre un subtil i clcgant record a mel de romani. |F n boca es manifesta grana Patac, fresc pero voluPtuo’s i gras, quees fonenun pas complcx i fruital.
Amari”o aiizo brillante con ribete verdoso. Vino fresco, que transmite su intensidad aroméatica a partir de la expresion de lantas como el hinojo y la flor de castafio, fruta }3|ar\ca,
P9 9 p P p ey

sobre un sutil Y clcgantc recuerdo a miel de romero. n boca se manifiesta grande al ataque, fresco pero voluptuoso y graso, que se funde enun paso complcjo Yy frutal.

D.O. RIAS BAIXAS

I a(_ana - Bodcgas | aCafa (Vi”agarcia de Arousa) 22,50€
]OO% A/Ear/nﬂo
Ucugcr groc fluent. Aromes penetrants de ratlladura de "imona, citronella i gessami, amb una elevada nota calcaria. Scc i ben estructurat, ofereix aromes

cnérgiqucs de citrics i arbres fruiters que s‘cxPanclcixcn i esfan més Profunclcs. Mostra una energja excellent al Final, deixant enrere notes de llima i Pc“ de pera.
Ligcro amarillo brillante. Aromas penetrantes de ralladura de limon, 1Cmongrass 5Jaszn, con una elevada nota calcarea. Scco bien estructurado, ofrece aromas enérgjcos de

citricos Y arboles frutales que se expanclen yse hacen mas Proxcunclos. Muestra una energfa excelente al Fina!, clejanclo detras notas de lima Y de Piel de pera.

Fillaboa - Bodcgas Fillaboa (Salvatcrra do Mifio) 23,00€
JO00% A/ﬁarfryo
Colorgroc Pa“a, cl’asPcctc brillant i crista|~|i, dcsPrén aromes a Pinga, poma, fruita de Pinyol i notes citriqucs. Algun subtil record a iogurt. (ran intensitat

ifranqucsa. [ nbocaés suaui delicat a l'atac amb un bon cquilibn’ de sabors i acidesa ben intcgracla. Viuntuds, suau i delicat de "arg postgust.
(Coloramarillo Paja, de aspecto brillante Yy cristalino, clesPrencle aromas a Piﬁa, manzana, fruta de hueso y notas citricas. A|gtﬁn sutil recuerdo a yogur. (Gran intensidad

y Franqueza‘ I nbocaes suave y delicado al ataque, conun buen equilibrio de sabores Yy acidez bien integrac{a‘ Vino untuoso, suave Yy delicado de Iargo postgusto.




VINS BLANCS FRANCAIS

COTES CATALANES — VINS DU ROUSSILLON

Amistat - (eller Amistat (Uupié - Catalunya Nord - T erroir des Asprcs ) 29,00€

50% (Garnatxa grisa, 20% garnatxa /‘(ja / 30% macabeu

Colorgroc Pa“a amb reflex “cugcramcnt daurat i d'intensitat un Punt més alta que en la dels vins blancs més "cugcrs. Aromcs de poma goldcn maclura,
d'herba fresca caracteristica de la garnatxa blanca, matisos de massapa i brioix, fonoll i anis, fruita de Pinyol, comel préssec i lalbercoc. Es un vi que
evoluciona amb I'estona que passa des que s'obre I'amPo”a i s'acaba. [T nboca és dens, glicéric i laminer. Totiaixo, és fresci agraclablc, gens pesant.

| amb un final aromatic molt ”arg, de Pl.‘atan molt maduri poma alforn amb mantega, d‘clcgz‘ancia mediterrania.

(olor amarillo Pa}'a con re)qejo 1igeramcntc dorado Yy de intensidad un punto mas alta que en la de los vinos blancos mas Iigeros. Aromas de manzana golden madura, de
hierba fresca caracteristica de la garnacha blanca, matices de mazapan y brioche, hinojo y anis, fruta de hueso, como el melocotén y el albaricoque‘ I" s unvino que evolucio-
na con desde que se abre la botella hasta que ésta se acaba. I bocaes clenso, glicéri&o Yy goloso. Aun asi, es fresco Yy agraclable, nada Pesaclo. Con un final aromatico

muy lar, o, de latano muy maduro y manzana al horno con mantequilla. De elegancia mediterranea.
ylarg P 9 Y 9 2

SAUTERNES

Chatcau Violct—]___amothc (AOC Sautcmcs) 37,50 cl. 21,00€
}’0%56'/77///0/7, 8 %5auv[gnon [D/anc, 2 %Muscac/c//c

Colorgroc ambari. [ n nas, aromes florals d’acacia i fruita groga. [ nbocalatac ¢s amPIi, sedos, bon cquilibri. Bona estructurai Persisténcia aromatica
Color amarillo ambarino. I” n nariz, aromas florales de acacia Yy fruta amarilla. I nboca el ataque es amplio, sedoso, buen Cquilibrio. Buena estructura y Pcrsistcncia

aromética.

VALLEE DE LA LOIRE

Foui”g Fumé - De | adoucette (Chétcau du Nozet - Foui”y-sur—Loire) 38,00€
100% 5auv{gnon blanc

Color Pa“a fluent. Scnsacions de fruita madura, notes minerals i agraclablc fons herbaci. (Gras en boca, potent i corPon', amb una vibrant acidesa
que li aporta frescor. E_l tret terrds esta present amb el seu toc mineral tl'Pic de Pcclra calcaria.
Co!or Pa_ja brillante. Sensaciones de fruta maclura, notas minerales Yy agradable fondo herbaceo. (Graso en boca, potente y corPéreo, con una vibrante acidez

que le aPorta frescor. EI trazo terroso esta Presente consu toque mineral tipico de Pieclra calcarea.




BOURGOGNE

Chablis | a Sereine - | a Chablisienne ((Chablis) 28,80€
1O0% C/mrc/onnaﬂ

Colorintens i brillant, groc daurat. Aqucst (Chablis ¢s una associacié aromatica de citrics i de flors d’aigua. Fnbocaés clcgant i viu, amb notes minerals

i una excellent Prccisic’).
Co!or intenso y bri”ante, amarillo dorado. I ste Chablis es una asociacion aromética de citricos Yy de flores de agua. n bocaes clegantc y vivo, con cotas minerales

yuna excelente Prccisién.

A.O.C. ALSACE

Cuvée T héo, Clos des CaPucins - Domaine Weinbach ( Kayscrsbcrg) 40,50€
JOO% K/cs//ng

De colorgroc intens, amb aromes de fruita gcbracla i tocs d’hidrocarburs tiPics de la varietat. Ofereix un delicios nas de flors l:)lanqucs sobre un fons

citric. E nboca ¢s comPlcx alhora que delicat, dens, equilibrat i cxPrcssiu, amb una acidesa madura que Prolonga la serva Persisténcia.
De color amarillo intenso, con aromas de fruta escarchada y toques de hidrocarburos tiPicos de la variedad. Ofrece una deliciosa nariz de flores blancas sobre un fondo

citrico. T nbocaes complejo alavez que delicado, denso, equilibraclo y expresivo, con una acidez madura que Prolonga su Persistencia.

A.O.C. CORSE - CALVI

Cuvée Fiume Scccu ~ Domaine cl’AlziPratu (Zilia) 29,50€

100% Vermentinu

bc“ coloror Pél-licl amb reflexos grisos. Buquct d’aromes florals i notes de fruites, dominades Pcrla poma verda, la pera i bametlla, es fonen enun Paladar
fresc, d’una remarcable mineralitat. C ombina admirablement frescori riqucsa aromatica.
Bc”o color oro Pa’hdo con rexqejos grises. Buquct de aromas florales y notas de grutas, dominadas por la manzana vcrdc, la pera ila almcndra, se funden enun Paladar

fresco, de una remarcable mineralizad. (Combina admirablemente Frescorg riqueza aroméatica.




HONGRIA - D.O. TOKAJ

Furmint Tolcaj Mad sec - Szent T amas (Mad) 26,50€
100% Furmint

Colorgroc daurat Pél-licl. Aromes minerals, Pc" de llimai Pomclo. [ nboca és sec i cruixent amb excellent mineralitat i un punt drefervescencia, refrescant.
bona concentracid, és unvi “arg i amb bona acidesa,amb els tocs dels chaj, Pcrc‘) en un estil diferent.

(olor amarillo dorado Pélic{o. Aromas minerales, Pie! de lima Yy Pomelo. F nbocaesseco Yy crujiente, con excelente mineralidad y un punto de efervescencia, refrescante.

PBuena concentracion, es un vino Iargo ycon buena acidez, con los toques de los Tokaj, pero enun estilo diferente.

CHILE - D.O. COLCHAGUA VALLEY

(_asa ,iilva (Va//c de Co/cﬁagua ) 23,50€
JOO% 5auvfgnon Coris Or{gcn: Fundo Angosfura, \ﬂ’nﬂes or{g/na/s P/antac/cs eli9r2

Groc Pélid amb matisos verds. [~ n nas s’aPrccicn delicats aromes i notes minerals. [ nboca és fresc, de bon cos, molt bona acidesa i ofereix notes a

melé tuna groc madur.

Amari”o Pa’!ido con matices verdes. | n nariz se aPrccian delicados aromas y notas minerales. [ nbocaesfresco, de buen cuerpo, muy buena acic{czg ofrece notas a

melén tuna maduro.




VINS KOSATS

Vinos rosados

DO E_mPorclé

Vi de Girona

DO Fcncdés

DO Tcrra Alta

DOQ Priorat

D.O. Pla de Bages

D.O.C. Kioja

AOC Cétcs de Provence (l:rancc)
AOC Coétes de Gascognc (France)




D.O. EMFORDA

!arclins -~ Caste" de Peralada (Perelada) 13,50€
43% UH de Llebre, 36% Cabemet Sauvignon, 15% 53rah, 8% Garnatxa Negra
Colorrosa gercls brillant. Aroma intensa de fruita blanca amb Fresciues notes de la familia dels citrics. F n boca é¢s amable i amb un final de boca molt "arg
i agraclablc.

Co!or rosa frambuesa brillante. Aroma intenso, de fruta blanca madura con frescas notas de la familia de los citricos. [F n boca es amable yconun final de boca muy !argo

3 agrac{ab!e‘

Vinya del Metee - Cellers d’en Guilla (Rabes) 18,00€

(rarnatxa rcja / Carnatxa negra

(n rosat diferent. T ¢ un color atractiu, rosa molt Pél-licl amb reflexes salmé. F nnas es presenta fresc, amb aromes Primérics del ProPi raim, Présscc
i ratlladura de llimona. | a bocala t& clcsPcrl:a i cquilibrada amb un pas fresc iuna excellent acidesa. (Jn rosat agraclable i de bon entendre.

Un rosado diferente. | iene un color atractivo, rosa muy Pa’lic{o con rcwchos salmén. " nnarizse presenta fresco, con aromas Primarios dela Propia uva, melocoton Yy ralladura de limon.

La EDOCQ Ia tiene clespierta 3 equilibracla conun PaSO FFCSCO 3 una CXC@ICﬂt@ acicleL Uﬂ rosaclo agraclable 3 cle buen entencler

Mas Gcli - Mas Geli (Fals) Viticu/tura cco/o'gica 19,00€
100% Car[nﬂcna negra

D’asPcctc net i brillant, presenta un color Pc" de ceba. [ n Primer nas, és net i franc. Dominen els aromes de fruita blanca, destacant la poma. [ nboca,
és molt "cugcr i facil, amb un bon cquilibn’ d’acidesa i grau alcoholic. Viu, rods i llaminer, recorda el suc de poma ielvi generos.

De aspecto IimPio y brillante, presenta un color Piel de cebolla. [ nnarizes IimPio y franco. Dominan los aromas de fruta blanca, destacando la manzana. [ n boca,

es muy ligero ga’cil, con un buen equilibrio de acidez y grado alcohélico. \ivo, redondo oloso, recuerda el zumo de manzana y el vino generoso.
ghgeroy 9 98 Y8 Y !




GGIRONA

Montrods - [ ccociwine (5ant Marti vell) 16,00€
Merlot, Cabcrnctﬁauv[gnon / Fetit verdot Certificat amb ef 5cgc// oCO2

Bonic color rosat. [ n nas, aromes citriclucs de Pomclo. l buquct combina |’e|cgz‘ancia aromatica de les baies silvestres, la fruita gcbracla iles herbes
iflors seques amb un pas "cuger enboca, on es mostra refrescant i cxPressiu, amb un sabor deliciosament afruitat que s’equilibra amb un toc cl’csPécics.
F_s unvi cquilibrat i clcgant, amb un sabor diferent. Bon Persisténcia.

Bonito color rosado. [~ n nariz, aromas citricos de Pomclo. E! buqué combina la elegar\cia aromatica de las bagas si!vcstrcs, la fruta escarchada Yy las hierbas Yy flores
secas con un paso Iigcro en boca, donde se muestra refrescante Yy cxprcsivo, con un sabor deliciosamente afrutado que se cquilibra conun toque de espccia& Fsun

vino equi!ibraclo y elegante, con un sabor distinto. Puena Persistencia.

D.O. PENEDES

Fct’ladcs - Can Marti de Baix - Sant Sadumi &’ Anoia 18,50€
Merlot Viticultura cco/o'g/ta 57,50 cl. 12,50€
Bri"ant, viu i atractiu color maduixa. Aroma intensa de fruites madures. [ nboca és oPulcnt, amb un bon pes fruital, una mica tannic alhora que cremods.

Molt fresc i saborés amb un ”arg recorregut que acaba amb una nota vegetal. Un rosat serids i Pcrsonal.
Bri”antc, Vivo Y atractivo color fresa. Aroma intenso de frutas maduras. En bocaes oPu|crxto, con un buen peso Frutal, un poco tanico al mismo tiempo que cremoso.

Mll\lj ]CFCSCO \lj sabroso conun largo recorri&o qLJC acaba con una nota vcgcta[. Urx I‘OS&CJO serio 3 PCFSO]’\BI.

D.O. TERRA ALTA

Portal - Ce"er Fisiol (Batea) Viticultura organica 17,50€
75% (Garnatxai25% §yra/7
Color salmé amb ribet gcrcl. E_n nas és una bomba de fruits vermells molt frescos amb fons minerals Y notes ﬂorals, molt cxPrcssiu. E_n boca ¢s camos, Potcnt,

fresci golés, amb un "arg i agraclablc post-gust.
CO!OF sa!mén con ribete )Crambuesa. Eﬂ nariz es una bomba cle Frutos rojos mug ;rescos con FOﬂdOS minerales g notas ﬂorales, mug exPresivo. EI'\ boca €5 Carnoso, Po‘cente,

]CFCSCO 3 gOIOSOJ conun largo 3 agraclable POﬁ%gUStO‘




D.O.QQ. FRIORAT

Scala Dei Fla dels Ane;cls - Cellers de 5ca|a Dei ([ scala Dei) 28,50€

J]OO% Garna txa

De color molt Pz‘al-lid, ens deixa intuir que encara que Proccdcixi de raim negre, s'acostara més a un blanc. Kcﬂcxos blavosos en el rivet, ens mostra un color rosat
tenue i molt atractiu a la vista. Aromaticament, és la subtilesa de la fruita vermella, fina i delicada com la vinya don Proccdcix el raim, tons citrics que ho fan fresc.
[ nbocaésuna explosié de frescori de sensacions, maduixes, aranges, tons anisats. Pas per boca refrescant i final envoltant que ens convida a tornar a beure.
De color muy Pa’!ido, nos dcja intuir que aunque Proccc{a de uva tinta, se acercard mas a un blanco. Rcuchos azulados en el ribctc, nos muestra un color rosado tenue y
muy atractivo a la vista. Aromaticamente, es la sutileza de la fruta roja, fina Yy delicada como la vifia de donde Procede la uva, tonos citricos que lo hacen fresco. [ n boca

c€s una €XPIOSiéﬂ d@ Frescorg dC sensaciones, Fresas, POm@IOS, tonos anisaclos‘ Faso POF boca re]crescante 3 Final envolvente qUC nos invita a beber c]e nuevo.

D.O.FLA DE BAGES

Abadal -~ Ce"er Abadal (Masies c{’Avingé) 17,50€
0% Caécrnctﬁauv{gnon, 10% Sumoll
Color cirera brillant. Frescor varietal, amPIitucl i Poténcia. | _a seduccié fruitosa de les varietats negres, la cara amable ijugancra del Cabernet Sauvignon

i el caracter autocton del Sumo". (Cirera, maduixa i gcrcl, amb notes de confiteria.
(Color cereza brillante. [Frescor varietal, amplitucl Yy Potencia‘ | aseduccion frutosa de las variedades negras, la cara amble 3Juguetona del Cabernet Sauvignon

Yy el caracter autéctono del Sumo” . Cereza, fresa Yy Frambucsa, con notas de confiterfa.

D.O.C. RIOJA

wgé -~ Bodegas Muga (Haro) 19,50€
60% (Garnacha, 30% Viurai 10% Tcmprani”o

Bonic color rosa Pél-]id, molt clcgant enla copa.

[ rnnases Plc de matisos fruitals, molt intens i comPlcx, amb records a fruita d'os estil albercoc i tocs lactics de Pastisscria. [ nboca tenim un vi cqui]ibrat amb "arg
recorregut que combina Pchcctamcnt frescoriacidesa.

Ponito color rosa Pa’liclo, muy elegante enla copa.

[ n narizlleno de matices frutales, muy intenso y complcjo, con recuerdos a fruta de hueso tiPo albaricoquc y toques lacticos de Pastélcria. I~ nboca tenemos un vino

cqui[ibrado con Iargo recorrido que combina PerFectamcntc frescura Yy acidez.




VINS ROSES FRANCAIS

A.0.C. COTES DE PROVENCE

| a Source Gabriel - Kéginc Sumeire (Chatcau |L.a Tourde l‘]z_vcciuc) i Rogcr Blanc (Domaine [Font Fregc) 19,00€
(Garnatxa, Hamso i 53 rah Viticultura organica

Bonic color rosa Pél-]id, franc igormancl. Aqucst rosat ofereix aromes de flors i citrics frescos al nas. Bon volum en boca, ben cquilibrat i facil de beure,
sabors frescos de fruites cxbtiqucs i bon cquilibri. E_lcgant i complcx.
Bonito color rosa Pa’liclo, franco Yy goloso. Ofrece aromas de flores y citricos frescos en nariz. Duen volumen en boca bien equilibraclo Yy facil de beber, sabores frescos

de frutas exoticas Yy buen equilibrio. Elcgante Yy comP]cJoA

A.0.C. COTES DE GASCOGNE

Lcs Fumécs Blanchcs ~ ]:rangois Lurton (\/agrcs) 17,00€
100 % (3ris de Sauvignon blanc Viticultura cco/é‘gfca

Color Pétal de rosa. Nas embolcallant Prcscnta aromes intenses i delicades, sobre notes de grosc"a, de flors Hanciues, d’ararja rosa. La boca Prcscnta un bell
cquilibri entre vivacitat i suavitat. Aromes de fruites vermelles associades a alguncs notes de citrics il luminen el nostre Palaclar en fina boca.
Color Péta!o de rosa. Nariz envolvente Prescnta aromas intensos Y c{clicados, sobre notas de grosc”a, de flores b!ancas, de Pomc!o rosa. La boca Presenta un bello

equi[ibrio entre vivacidad Yy suavidad. Aromas de frutos rojos asociados a algunas notas de citricos iluminan nuestro Palac{ar en fina boca.




VINS NEGRES DEL PAIS

Vinos tintos del Pais
. E_mpordé
. Fla de Bagcs
. Costcrs del chrc
. Fencdés
. Conca de Barbcré
. Tarragona
. Montsant
. Terra Alta
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D.O. EMPORDA

!arclins - Castell de Perelada (Peralada) 13,50€
81% (Gamatxa /chra, 25% 5ﬂraﬁ, 14% Samsé
Co]or cirera Pz‘al-licl amb ribets violacis. | ’aroma és afruitada, cs»'Peciacla i molt cnvoluPant. [ nboca és fluid, fresc, cquilibrat i amb tanins presents Pcré
molt suaus que aporten sedositat i un agraclablc pas de boca. [ s un vi amable, amb un "arg postgust i marcada Pcrsonalitat.
Co]or cereza con ribetes violaceos. EJ aroma es afrutado, especia&o y muy envolvente. [T nboca es ﬂuido, fresco, cqui[ibrado ycon los taninos presentes pero muy

suaves que le aportan sedosidad yun agradable paso de boca. [" s unvino amable, con un largo Postgusto yuna marcada Persona]idad.

Heus -lLa Vinyeta (Mollet de Peralada) 15,00€
Car/}ycna, (rarnatxa negra 1/531”8/1 Sistema de Froduccié /ntcgrac/a

Color cirera amb tonalitats violacies. D’elevada intensitat aromatica, transmet sensacions de fruita maclura_junt amb notes esPcciades i anisades.
| a notable Pcrsisténcia en boca i una bona carnositat, sorprenen atesa la scvajovcntut.
Co]or cereza con tonalidades violaceas. De elevada intensidad aromatica transmite sensaciones de fruta madura junto con notas especia(Jas Y anisadas. | a notable

Persistencia en boca y una buena carnosidad, sorPren(Jen teniendo en cuenta sujuventud.

Vella] ola - David Saavcdra (Celler Mas E_ugcni - Calongc) 15,50€
920% Garnatxa, ]O% é‘ﬂraﬁ +mesos en bdta de roure francés ( 4 meses en bota de roble [rancés}
[ s unvifresci alcgrc, de color vermell granat de capa mi’fja, amb aromes que recorden la fruita negra amb tocs de vainilla i de clau. [F n boca és "arg ifresc,

ricen exPrcssié fruital, llcugeri Pcrsistcnt.

ES un vino ;FCSCO 9 a!egre, (JC color rojo granate dC caPa mcdia, con aromas C]UC FCCIJCFCJBH ]a Fruta ncgra con tOCiUCS dC vaini”a 3 (JC C!avo Eﬂ boca cs largo 9 ]CI”CSCO}

rico en expresién frutal, Iigero y Persistente‘

I lavors -lLa Vinyeta (Mollet de Peralada) 19,50€

35% 5am5c5, 18% Gama txanegra, 12% Caécmctsauvgnon, 15% /\//c//ot/ 9% Caﬁcmet)[ranc S mesos en barmica nova de roure (5 meses en barmica nueva de roé/c)

Un concepte jove, dinamiciamb Forc;a que revisa Pesséncia més cmPorclanesa. Vi de color cirera Picota de capa intensa. [ levada intensitat olfactiva

que conserva {cs aromes Primérics de fruita madura. Molt cquilibrat en boca, tanins fins, molt integrats que li confereixen una bona columna vertebral
peraun bon recorregut en amPo"a.

Un conceptojoven, dinamico ycon fuerza que revisa la esencia mas emPordanesa. Vino de color cereza Picota de capa intensa. [~ levada intensidad olfativa que conserva
los aromas Primarios de fruta madura. Mug equilibrado en boca, taninos finos, muy integrados que le confieren una buena columna vertebral para un buen recorrido en

botella.




( l”s negres - Masia QOliveda (Capmang) 17,00€
]OO% Garna txa negra 6 mesos en tines de roure francés ( 6 meses en tinas de roble francés)
(Color cirera intens amb una dltima capa de morats brillants. Aromes caPtivadorcs, on destaca la fruita madura amb Pctits matisos de vainilla i cacau.

[F nboca és viuisedss, amb una "arga Pcrsisténcia iun agraclablc final.

Color cereza intenso con una Ultima capa de morados brillantes. Nariz cautivadora, donde destaca la fruta madura con pequefios matices de vainilla y cacao. [ nboca

es vivo y sedoso, mostrando una Iarga Persistencia yun agraclab[e final.

lOC 972 - Jorcli Oliver Conti (Garriguc”a) 19,50€
65% (Garnatxa, 15% §ﬂra/7, 10% (abernet sauvignon, 10% (abernet franc 6 mesos en bota de roure francés (6 meses en bota de roble francés)
Co]or cirera granacla. Avromes minerals, mina de IlaPis, prunes i cireres madures,;destaca la varietat Prcdominant, llcuger aroma de fusta de la barrica
molt ben intcgracla. F nbocaés amPli, suaus tanins, cireres madures, prunes negres i csPc‘:cics dolces. Bona Pcrsisténcia.
Color cereza granacla Aromas minerales, mina de Iépiz, ciruelas y cerezas maduras; destaca la variedad Predominante, [igero aroma de madera de la barrica muy bien

integrada. [” n boca es amplio, suaves taninos, cerezas maduras, ciruelas neeras y especias dulces. Buena persistencia.
g P gras yesp p

Tocatde ]’Ala - Ce"ers Coca i Fitoi Roig Parals (Mollet de Peralada) 20,00€
0% Garnatxa ( w'nﬂcs de 30a /100 anys), 40% Carfnﬂcna ( v/nﬂcs de 40 a 920 anys) + mesos en fusta de roure ( + meses en madera de roé/c)

(Color cirera intens. Aromes a nabius igcrcls amb tocs de Farigola. [ nboca ofereix un “arg recorregut clcgant, mineral, amb fruita vermella, balsamics
i amb alguncs notes de cacau. | anins suaus, frescos, rodons i agradablcs. Bon postgust. Unvi Pcrgauclir.
Color cereza intenso. Aromas a arandanos Yy frambuesas con toques de tomillo. n boca ofrece un largo recorrido e!egante, minera!, con frutos rojos, balsamicos ycon

a]gunas notas de cacao. | aninos suaves, Frescos, redondos Y agradab[es Buen Postgusto‘ Un vino para disfrutar.

(_amino - TerraRemota (Sant C]imcnt 5cscel:>cs) Viticultura Eco/o‘g/ca 25,00€
402 Garnatxa negra, 30% 53@/1 P25 %Caécmct\sauv{gnon 12 mesos en bota de roure francés ( 12 meses en bota de roble [rancés)
Color granat intens amb reflexos de color porpra. Agraclablc Pchum de confitura de cireres, vainilla, sotabosc i garriga. Net i franc, molta comP|cxitat,
tant en fruites com en csPécics: mora, cirera, rcgaléssia, vainilla mantenint molta frescori un bon pas de boca. [ Is tanins sén suaus i es fonen bé. [ | final

de boca ¢s "arg i llaminer. (n vi marcat per la delicadesa, |’c|cgéncia i l’cxPrcssic') del seu terrer de granit.
Colorgranate intenso con reﬂejos de color Purpura. Agraclab[e Perﬁume de confitura de cerezas, vainilla, sotobosque y garriga. Neto Yy franco, mucha complejiclacl, tanto en frutas con
en CSPCCI’aS: mora, cereza, nga];Z} \/aini”a, manteniendo I’T]UCI"IO FFCSCOr\lj un bUCn PaSO en bOCa. idOS taﬂiﬂOS sOon suaves \lj se FUHCJCH bicn, E’I ]Cinal e€s !argo 9 gO]bSO, UH ViTWO marcado POr

la delicadeza, la e]egancia Yy la cxPresién delterreno de granito

!an - RIM Vinycs d’en Jorcli (Rabos) Viticultura Eco/o'g/ca 30,50€
Car/nycna de vingyes velles
[ laborat amb llevats salvatgcs i seguint criteris de minima intervencié. Aromes Prcciscs, voltants, carismz‘aticiucs. De sabor cxcluisit, cquilibrat, voluminds,

fresc i concentrat.
[~ laborado con levaduras salvajes Yy siguiendo criterios de minima intervencion. Aromas precisos, envolventes, carismaticos. | De sabor exquisito, equi!i}arado, voluminoso,

FFCSCO lj conccntrac}o.




Finca Malaveina - Caste" de Perelada (Peralada) 27,00€

+OL Mcr/ot, 22% Caécmct5auv[gnon, 21% Caécmet /:ranc, 9% Gamatxa Ncgrc, 8% 5ﬂra/7 22 mesos en bdta bordelesa nova de roure francés A///cr
Color vermell cirera de capa alta. Aroma Potcnt, recorda la fruita negra, amb un fons de notes csPcciaclcs i torrades. E_n boca ¢s rodé, carnds i estructurat.
| ’acidesa ¢és molt fresca i els tanins sén molt rodons, donant sensacié de cremositat. T ¢ un excellent cqui]ibri, amb un bon pas de bocai llarg postgust.

[ s unvi amb una marcada Pcrsonalitat delafincadela qual prové i té un gran Potcncial d’envelliment.
Color rojo cereza de capa alta. Aroma potente, recuerda a los frutos negros, con un fondo de notas esPecia&as Y tostadas. Er\ boca es reclondo, carnoso y estructurado.
La acidezes muy fresca Yy los taninos son muy redon&os, dando sensacion de cremosidad. Tiene un excelente equilibrio, con un buen paso de boca Yy largo Postgusto‘ s

un vino con una marcada Personaliclacl delafinca dela que Proviene y tiene un gran potencia! de envejecimiento.

( omabruna - Ce"er Espelt (VllaJ uTga) 30,00€
]OO% Carinﬂcna 18 mesos en bota (/é’ meses en éota)

Vi de terroir, estructurat i clcgant. ComaBruna és mediterrani, intens en tots els sentits: Pcl color, el nasiel gust. |ntens com la tramuntana, com el romani

dela muntanya. Robustinerviés a la vcgada. (ustos de pruna i trufa. Rodo i "arg. .
\/ino de terroir, estructurado y elegantc Comabruna es me&itcrrénco, intenso en todos los sentidos: por el color, la nariz y el gusto. ]ntcnso como la tramontana, como

C[ romero (JC 13 montana. RObUStO 3 nervioso a Ia vezZ. Saborcs C]C cirucla y trmca. RC(JOHCIO 9 largo .

Apoi‘cia Amfora - Vinycs de Mahalta (uué—SOi:a el Castell del Montgrl') Viticultura Eco/o'g/ca amb pr/ha;ois biodinamics 36,50€
C. O—P/af)i’aC/é mediterrania Maceracié i fermentacié en amfora
Viamb cos i estructura, de capa mi1_:ja alta color Picota violaci. Aromes a fruita vermella d'os i sotabosc. Bona entrada, mineral, ben estructurat i amb una

molt bona evolucié.
Vino con cuerpo y estructura, de capa media alta, color Picota violaceo. Aromas a fruta roja de hueso Yy sotobosque‘ Buena entracla, mineral, bien estructurado y conuna

muy buena evolucion.

Finca Garbet - Caste” de Perelada (Peralada) 109,00€
]OO% 5ﬂra/7 24 mesos en bota nova de roure francés (Z +meses en bota nueva de roble Jfrancésj

Colorrobide capa alta. ﬁ_s un vi amb un gran ventall aromatic que recorda la finca mediterrania de la c]ual Proccdcix: herbes arométic]ucs, fruita madura,
balsamics i minerals. [ .n boca és intens, rodé i fresc alhora, pero sobretot molt cquilibrat. [ Is tanins estan presents perd molt madurs i sedosos. | é un
Ilarg post-gust iungran Potcncial d’envelliment.

Color rubi de capa alta. = s unvino con un gran abanico aromatico que recuerda la finca mediterranea de la que Procede: hierbas aromaticas, frutos maduros, balsamicos y minerales.
[~ nboca es intenso, redondo y frescoala vez, pero sobre todo muy equilibrado. | os taninos estan presentes pero muy maduros Y sedosos. | iene un !argo post-gusto y un gran

Potencia] de Cnvejecimiento




D.O. FLA DE BAGES

Abaclal Cabcmct Franc (Masies cl’Avingc’)) 17,50€
60% (_abernet franc i 40% U// de lebre + mesos de barrica (4 meses de barrica)

l__a f:usxo en complemtat d'un VIJOVC Vlsualmcnt Prcscnta un colorgrana Fosc, amb una ”agrlma fina Pero abundant. Frcscnta aromes a fruita vermella

madura combinades amb toffee. E_n boca és Frcsc, afruitat amb notes minerals i un final “arg
La FUS]OH en COmP!CJ!ddd dﬁ un VlﬂOJOVﬁﬂ \/lSUdlmCﬂtﬁ Presenta un co[orgrana Ooscuro, con una !agrlma 1Cma PCFO abunclante f)resenta aromas a Fruta Y'OJa maclura

combmadas con tO]CICCC Eﬂ boca c€s ngSCO a]crutado connotas mmera[es 5 un {lﬂal !argo

D.O. COSTERS DEL SEGRE

Geol - Tomas Cusiné (F | Vilosell) 28,50€
Merlot, (abernet sauvignon | Car//ycna (rianca de 14 mesos en béta nova (crianza de 14 meses en bota nueva)

Color vermell cirera intens amb fruits del bosc com mores i prunes en compota. Cedre, cucaliptus, xocolata intensa, balsamics, Pastisscn'a, rcgalc‘:ssia

amb un toc elegant i suau de fusta en nas. (na entrada émplia i sedosa, amb tanins rodons, potents i Pro{:uncls amb retrogust Pcrsistcnt en boca.
Color rojo cereza intenso con frutos del bosque como moras y ciruelas en compota. Cedro, eucaliptos, chocolate intenso, balsamicos, Pastelerx’a, regaliz conun toque

Clegantey suave de madera en nariz. (/lna entrada amP]ia Y SC(Josa, con taninos redon(Jos, Potentes Y Prolcunclos con retrogusto Persistente en boca.

Furgatori - Bodcgucs Torres Uunccla~ |es Garrigucs) 34¢00€
Carlhﬂcna, 5ﬂra/7, (arnatxa (rianca en barrica 15-18 mesos (#0% roure nou francés de Nevers)

Vi color cirera fosc. |ntens aroma de fruita madura (méres, nabius) amb fines notes fumades i léctiqucs (toffee). E_Icgant, amb un tani de fi teixit que culmina
en un final ben arrodonit per la crianca. Persistent, alhora que subtil.

Vino color cereza oscuro. |ntenso aroma de fruta madura (moras, arandanos) con finas notas ahumadas y lacticas (toffee). E!egante, con un tanino de fino tejiclo que

culmina en un final bien redondeado por la crianza. Fersistente, alavez que sutil.

M - Castell d'F ncas (T alarn) Vingcs a 1.000 m. d’alcada 3900€
JOO% 59@/7 [ermentat en diferents materials (¢ cups de Pca/ra, tines de fusta i d'inoxidable)
Colorvermell gcrd amb rivet violaci. Bri"ant i una mica terbol. Abundant "égn'ma. Al nas es presenta complcx i intens. AParcixcn aromes fruiteres
J’untamcnt amb notes de menta, notes csPcciaclcs, claui Pcbrc blanc. Podem aPrcciar notes fumades i de sotabosc. [F n boca es mostra sedés i amb nervi.
T anins suaus. AParcixcn notes a fruites del bosc com mores i nabiusjuntamcnt amb notes csPcciac!cs. [ xcellent acidesa. [Final de fruita fresca (cirera)
Aqucst vi clcscnvoluparé tota la seva comP|cxitat en amPo”a Fostgust intens i ”arg

Co]or rOJo frambuesa con ribete violaceo. Brl”ante yun poco turbio. Abunc‘ant@ lagrxma I nnarizse presenta comP[eJo e intenso. Aparecen notas de fruta Juntamente con notas

dﬁ menta notas €SP€C18C185 clavo 3 mexen’ca blanca FOdeOS apreaar notas ahumaclas 3 de SOtObOSqUC F }DOCa la entracla cs SﬁdOSd 3 con nenvio. TdﬂII'XOS suaves. Aparecen

notas a frutas del bosque como moras y aranclanoSJuntamente con notas esPecxadas. Exce!ente acidez. ]:mal de frutas frescas (cere/das)‘ Fost gusto intenso Yy largo‘




D.O. FENEDES

Vilaclc“ogs - Finca Vi|aclc||oPs (\/iladc“ops, O|érclo|a) Viticultura Eco/dg/ba 16,00€
J]OO% Garna txa

Co]or cirera granats de capa mi’fja, amb entorn violeta. Aroma fresc, intens, afruitat. [ structura miga, ben cquilibrat, afruitat i amb tanins clolc;os.
Fcrsistcn’c, saborés i ric en aromes.

Co]or cereza granada de capa media, con entorno violeta. Aroma fresco, intenso, afrutado. [~ structura media, bien equi]ibrado, afrutado ycon taninos dulces. Persistente,

sabroso y rico en aromas.

3055 Jcan | eon - Jcan | eon (T orrelavit) Viticultura Eco/o‘g/ca 19,50€
60% Merlot, 0% Fetit \/erdot 2 mesos de barrica (2 meses de barrica)

Co]or vermell intens amb ribets amoratats. [’elevada capa i densitat. Al nas, fruita madura, Pcbrc negre, torrats. [ ntrada en boca golosa, d’estructura
mitja—alta. T anins suaus i records fruitals. Fost—gust llarg i Persistcnt.

Co]or rc?jo intenso con ribetes amoratados. De elevada capay densidad. |~ n nariz, fruta roja madura, Pimienta negra, tostados. | a entrada en boca es go!osa; estructura
media-alta. Taninos suaves y recuerdos frutales. Fost~gusto [argo Y Persistcntc.

Raimonda Reserva - Torello (Can Marti de Baix—Sant Sadurni d’ Anoia) 24,50€
35% Mer/oi; 65% Caéernetﬁauv{gnon 12 mesos en béta de roure francés ( 12 meses en bota de roble [rancés)

A la vista presenta un elcgant color cirera, ribet teula i una capa alta. Deixa una llz‘agrima fina iglicérida. [ n nas, aromes intenses de fruites del bosc

madures. De scguida aPareixcn les aromes csPeciaclcs (Pcbrc, vainilla) amb tocs balsamics derivats de la seva crianca de dotze mesos en roure frances
i america. [ n boca, el notem calid i es mostra carnés. [ ] seu pas és sedsds i embolcalla completament el paladar, mostrant un perfecte equilibri entre la
P P P P 9
fruita i la fusta i una acidesa molt cquilibracla. Flseu post-gust és bastant "arg, unvi golés.
la vista presenta un elegante color cereza, ribete teja 4 una capa alta. Deja una lagrima fina licérica. | n nariz aromas intensos de frutas del bosque maduras.
P g ja y P J g ys q
Enseguicla aparecen los aromas esPeciados (Pimienta, vainilla) con toques balsamicos derivados de su crianza de doce meses en roble francés Yy americano. | n boca
lo notamos calido y se muestra carnoso. Su paso es sedoso y envuelve comP[etamente el Pa]aclar, mostrando un Per?ecto equi]ibrio entre la fruta y la madera yuna

acidez muy equi]ibrada. Su post-gusto es bastante largo, un vino go!oso.

(Gaintus Vertical - Montrubi (] Avella) 38,00€

100% §umo// 14 mesos en roure francés i 24 en am/oo//a ( /4 meses en roble francés y2ten éote//a)

Fsunvi complcx iviu. [l color és robiintens i en nas es clesPcrta balsamic, amb una viva acidesa que li aporta frescoriclars records de cirera sobre
un fons mineral i balsamic.

I~ s unvino complejo y ViiVeR EJ color es rubiintenso yen nariz se despierta ba!sémico, con una viva acidez que le aPorta grescorg claros recuerdos de cereza sobre

un fondo mineral Yy balsamico.




D.O. CONCA DE BARBERA

Joscp Foraster - Mas Forastcr (Montblanc) 20,50€

JOO % 7_repat J mesos en barrica de roure francés (/ meses en bota de roble [rancés)
il Trcpat és Pessenciade la Concai d’aqucst celler. Delicadesa, clcgéncia i frescor. [Fruites del bosc, Pcbrc blanci ||cugcr{:ons

amb notes de fruits secs. Notes balsémiqucs i minerals. Mo|t cxPrcssiu i Pcrsistcnt.
Il Trepat eslaesenciadela Conca Yy de esta bodega. Delicadeza, e]egancia Yy frescura. [Trutas del bosque, Pimienta blanca Yy ligero fondo con notas de frutos secos.

Notas balsamicas y minerales. Mug exPresivo Yy Persistente.

D.O. MONTSANT

Altaroses - Ce”er Joan d’Angucra (Darmos) \//’L‘/}:u/tura cco/dg/ca / Bl'oa//ném/ca - Certificats C(, /> A 7 Demeter 26,50€
100% (Garnatxa negra [ rnvellit 12 mesos en bdta de ciment.” Envejec/c/o 12 meses en bota de cemento

Fruita vermella i unes aromes nitides d’esbarzer es combinen amb espécies i fins lactics. De scguicla s’aPrccia ]’c]cg:‘ancia ila finesa. [ Is seus tanins sén
intensos Pcrc‘) nobles. |ntensos records de cireres, rcgaléssia i una nitida sensacié de mineralitat. (na gamnatxa de les d'abans, de les que eren capaces

de transPortar qualscvol ala vinga dun gloP.

Fruta rqja y unos aromas nitidos de zarzal se combinan con esPecias Yy finos lacticos. [ n seguida se aPrecia la e]egancia Yy la finura. Sus taninos son intensos pero nobles.
]ntensos recuerdos de cerezas, regaliza una nitida sensacion de mineralidad. UHa gamacha de las de antano, de las que eran capaces de traﬂsportar a cua[quiCra alavifa

(JC un sorbo.

Acustic - Acustic Celler (Margé) 21,50€
65% 53/7750’ /I 35% Garnatxa negra 10 en béta de roure [rancés{ 10 meses en bota de roble francés}
Vi cquilibrat, pur, de vinya, fruités, acustic; sucds color cirera, tonalitat lilosa. Aroma a fruita rclaja, violeta, herbes de tocador, csPcciat. [ nboca és fruitss,

saborés, Plc, complex, "arg, untuds, amb bona acidesa i postgust "arg. Poesia pura de finori plaer.

Vino cqui]ibrado, puro, de vifia, frutoso, acustico;}ugoso color cereza, tonalidad lilosa. Aroma a fruta roja, violeta, hierbas de tocador, espcciado. [ nboca es frutoso,

sabroso, Pleno, comPle—jo, largo, untuoso, con buena acic1619 Postgusto largo. Focsx’a pura de fineza y F;[acen

D.O. TARRAGONA

Nit de | luna - Mas Vicenc (Cabradel Camp) 21,50€
JOo% [//// de lebre i 30% 59/‘3/7 12 mesos en bdta de roure francés ( 12 meses en bota de roble [rancés)

De color roig amb ribets atarorjats. Aromes de cange”a, vainilla i altres cspécies, Proccclcnts dela crianca amb un fons de fruita vermella. [ n boca ressalta
el gust de fruites silvestres com els gercls iles méres. (Jn vi complcx, intens, de gran estructura i molt Pro{:uncl.

Dc color rojo con ribetes anaran%'ac{os. Aromas de canc1a, vainilla y otras csPccias, Proccdentes de la crianza con un fondo de fruta roJa. n boca resalta el sabor de frutas

silvestres como las frambuesas ylas moras. (n vino comP[ejo, intenso, de gran estructura y muy Prolcundo.




D.O. TERRA ALTA

La Negra Flor - Ce"ers TerraiVins (Reus) 17,00€
100 % (Garnatxa negra /5\9&9/7
Vi molt fresc, aromes de fruita negra, balsamic. Acidesa molt cquilibracla, pas suau en boca i un final molt agraclablc.

Vino muy fresco, aromas de fruta negra, balsamico. Acidez muy equi[ibrada Paso suave en boca yun final muy agraclab[e.

| o Noi del Saxo - DBielsa Ruano (Vilalba dels Arcs) 17,50€
Gamnatxa negra /53@/7

De color vermell lilés intens amb aroma a fruits vermells i notes lz‘actiques. [ nboca, té un pas c]cgant i voluminés amb un postgust "arg que incita a seguir
bevent fins que la melodia del saxo s’acabi.

De color rojo liloso intenso con aroma a frutos rojos y notas lacticas. [~.n boca, tiene un paso elegante y voluminoso con un postgusto largo que incita a seguir bebiendo hasta que

la melodia del saxo se acabe.

Laf:ou E_l Scndcr - Ramon Koqucta, Lalcou Cc”cr (Batca) 19,50€
60% (Garnatxa negra, 30% 5ﬂra/7, 10% Morenillo 6 mesos de barrica (6 meses de barrica)

Co]orgrana amb lluminositat robi. [ s dcspcrta oferint una gran amplitucl d’aromes, amb sensacisé de volum, maduresa i frescor a parts iguals. Notes de
fruita negrai "eugcrs balsamics, sobre llit de garric i flor seca. La boca ve marcada per la contundent lleugcrcsa dela garnatxa negra. Es unvien que la
dualitat frescor-volum van de la ma, refrescant i omPIint el seu pas en boca. Joc en ciué els records, de fruita fresca combinats amb esPecies i regaléssia,

es debaten entre la dolcor llamineraila "cugcra tanicitat que estructura el corjunt.

Co]or grana con luminosidad rubi. Se despierta ofreciendo una gran amP]itucl de aromas, con sensacion de volumen, maclurezg frescora partes iguales‘ Notas de fruta
I'\Cgra \lj ]igeros balsa’micos, sobrc lCChO (JC Carrasqui[]a 9 Hor seca. La boca ViCHC marca(Ja Por la COHtUﬂ(JCﬂtC ligereza CJC ]a garnacha ﬂegra. E.S un ViITO en C]UC [a CJ!JB[{C‘IBCJ
Frescor—volumen van d@ la mano, reFrescando 9 Henando su PESO en !:)oca‘ JU@gO en C'iUC IOS recuerdos, d@ )Cruta FFCSCS combinaclos con 65P€Ci85 9 rega!iz, s¢e debaten entre

la dulzura go[osa y su !igera tonicidad que estructura el Conjlmto.

La Peluda - Herencia Altés ((Gandesa) 21,50€
JOO % Garna txa Pc/ua/a 10 en béta de roure francés //7u’n‘gar( 10 meses en bota de roble francés 9 ﬁdngaro)

Vifresc, "cugcr i amb una acidesa Pronunciacla. [C n nas mostra un caracter intensament Picant, com una cxplosié de grans de Pcbrc [ s realment aromatic
ivistos. [ Palaclar é&s molt refinat, amb un gir herbaci que ProPorciona una gran frescor.
Vino fresco, !igero yconuna acidez Pronunciada‘ I” n nariz muestra un caracter intensamente Picante, como una exP[osién de granos de Pimienta. [ s realmente aromatico Yy vistoso.

E] Pa]a(Jar cs m119 reFinado, conun giro herba’ceo qUC Proporciona un gran F]”CSCO]”.




D.O.QQ. FRIORAT

Camins del Friorat - Alvaro Palacios (Grata”ops) 26,00€
50% Carl}yena, 0% (arnatxa, 59@/7 /7 O%Caéemetﬁauv{gnon 8 mesos en bdta de roure francés (8 meses en bota de roble francés)

Brillant color cirera. Posseeix una rica cxPrcssié de fruita vermella fresca amb matisos csPcciats i un atractiu apunt mineral. [ n boca és amable i saborés, amb bon
cquilibri, la fusta ben assemblada i un final fruital que convida a rcPctir el gloP.
Bri”antc color cereza. Fosee una rica exprcsiéﬂ de fruta roja fresca con matices cspcciac{os yun atractivo aPuntc mineral. n boca es amable Y sabroso, con un buen cquilibrfo,

la madera bien integrada yun final frutal que invita a rePetir el trago.

[ mbruix - Vall Llacl-v (Porrera) J5 cl 28,50€
C a rinﬂena , Garna txa, C aécrnctﬁa uv{gnon, 53@/7 / /\//cr/ot 14 mesos en bdta de roure francés ( 14 meses en bota de roble ifrancésj 37,5 oc.l. 20,00€

Vcrmc” Picota molt intens. Nas complcx, carnds i Promcuncl, amb abundant fruita negra comPotac]a quees fon amb csPécics (clau, vaini“a), cafe torrcmcactc, cacau

i mentolats. En boca segueix amb la complcxitat c]’csPécics, rcgaléssia, torrats, xocolatcs, tabac, fum i confitures. Crcmc’)s i maclur, refrescat pertons balsamics i
una acidesa rodona. Llarg recorregut, amPIi i mineral. Final molt envoltant i Pcrsistcnt post-gust.

Rojo Picota muy intenso Y cubierto con ribete granate oscuro. Nariz complcja, carnosa y Propunéa, abundante fruta negra comPotada que se funde con cspccias (clavo, vaini”a),
cafe torre]cacto, cacao y mentolados. n boca sigue con esa complc?jic{ad de cspecias, rega!iz, ’costac{os, clﬁocolatcs, tabaco, humo Y confituras. Cremoso Yy maduro, refrescado por

tonos balsamicos yuna acidez redonda. Largo recorrido, amp!io Yy mineral. Fina[ envolvente Y Pcrsistemtc Post'gusto.

L’ln{:crnal K]u - Ce"er P|nfernal ﬂ_orroja del Priorat) Viticultura cco/o‘g/ca 29,50€
33% (Garnatxa /\/cgra, 332 Carlhﬂcnaj 332 5yra/z (Criat 12 mesos en barrica (criado 12 meses en barrica)

Color cirera Picota, intens, amb rivets violacis. 5ri“ant, amb abundant ”égrima. Ennas Prcclomina una intensa carrega de fruita negra maclura, també una mica
licorosa_juntamcnt amb notes florals. Un imPor'l:ant fons mineral passa per sobre de balsamics i csPcciats que triguen una mica més a aParéixcr. [ nboca ¢s saborés,
estructurat, amb un pas per boca "arg i sostingut peruna magnhcica acidesa i uns tanins Poclcrosos Pcré amables. Fostgust balsamic i retronasal a]cruitacla, records

de violetes i rcga]éssia. Un Priorat concentrat, clcgant i fresc.

Co!or cereza Picota, intenso, con ribetes violaceos. Bri”antc, con abundante légrima, I nnariz Prec’omina una intensa carga de fruta negra madura, también un poco licorosa,Juxwtamcntc con
notas ﬂoralcs, uﬂ fmpor‘taﬂte FO!’\C]O miﬂera] Pasa POF Cncima CJC ba!sa’micosg CSPCCiaC{OS C]UC ’carda un POCO mas en aParcccr. E_ﬂ boca c€s sabroso, Cstructurado, conun PaSO [argog SOStCﬂidO

poruna magnhcica acidczy unos taninos Poderosos pero amables. Fostgusto balsamico Yy retronasal a)crutac{a, recuerdos de violetas Yy rcgaliz, UH Friorato conccntrac{o, elcgantc Y fresco.

Ferrer Bobct Sclcccié E_sPccial Vi/ycs Velles - Ferrer Bobct (Porrera) Viticultura organica 87,00€
100% C ar/nﬂena Cﬁang:a realitzada en botes de roure francés de gra i torrat //@ug@r/m{g durant 18 mesos

lntcns i molt cxPrcssiu. f:ruita negra madura que cxplota amb unes arométiqucs notes florals (vio]ctcs). Uncs clcgants notes de fusta al costat d’un amPlissim
ventall cl’csPcciats cremosos y amb un atractiu toc clolccnc,amb xocolatcs, avaini”ats, tabac, rcgaléssia, frescos balsamics i tocs d’herbes de la muntanga. E_n
boca es Prcscnta Potcnt, cquilibrat, molt saborc’)s, clcgant. 5uggcrcnts i cremoses fruites. Tot en una harmonia Pchccta iuna gran finesa. L]arg, molt llarg
recorregut, amb cos, volumino’s, amb una textura envellutada i una excellent acidesa. Vi de Procluccio’ molt limitada.

Intenso ymuy expresivo, Fmta negra madura que Cxplota_junto a unas aromaticas notas florales (vio[etas). (/lnas clcgantes notas de madcrajun’co aun ampll’simo abanico de cspcciados Cremosos y con un
atractivo toquc dulzén, clwocolatcs, avaini”ados, tabaco, rcgaliz, frescos ba[sémic053 toqucs de hierbas del monte. E_rx boca se Prcsen’ca Potcnte, cquilibrac{o, muy sabroso, clcgantc. Sugcrcntcs ycremo-

sas frutas. Toc{o con una armonia Pcrpecta yunagran finura. Largo, muy [argo rccorriéo, con cuerpo, voluminoso, con una textura atcrciopc[ac{a yuna excelente acidez. Vino de Proc{uccién muy limitada.




TERRA DE MALLORCA

12 Volts - 4 kilos Vinicola Bodcgucs Mallorca (Felanitx) 27,50€
50% Ca//ct~/:ogonc11, 30% 5yra/7, 10% Caéc‘rnct ;1 10% /\//cr/oi’ Cr/ang:a d@ﬂ mesos (CI‘/él'lZ& d@ﬂ /776565)

Co]or cirera intens amb ribet violaci. Nas de gran intensitat, sobresurten les aromes de sotabosc, romani, Farigola ifins i c]cgants balsamics que fi aporten frescor;
també és present la fruita vermella madura i les notes herbacies, la crianga ben intcgracla enel conjunt amb notes de regaléssia i cacau. [T nboca és golés, amb
excellent acidesa, molt fresc, altra vcgacla molt presents els balsamics, la carrega fruital &s notable, "cugers torrats i csPeciats amb un final de bon recorregut.
Co]or cereza intenso con ribete violaceo. Nariz de gran intensidad, sobresalen los aromas de sotobosquc, romero, tomillo Yy finos Yy clegaﬂtcs balsamicos que le aportan
frescura, tambi¢n esta presente la fruta roja madura Yy las notas herbaceas, la crianza bien iﬂtcgra(Ja enel COHjUﬂtO con notas de rcga!izg cacao. [ nbocaes go[oso, con

excelente acidez, muy Fresco, otra vez muy presentes los !:>a!5émicos3 la carga frutal es notable, ligeros tostados Y especiados con un final de buen recorrido.

D.O. UTIEL- REQUENA

Pasion de Bobal boclcga Sierra Norte (Valencia) 16,50€
JOO% 50/33/ 6 mesos de crianca en roure Aller(6 meses de crianza en roble Allier)

Co]or vermell Picota de capa alta i ribet violaci. Nas amb bona fruita vermella i negra com ara les maduixes, gerds i cassis, molt ben Portacla perun

acompanyament de cremosos i lleugcrs torrats de la barrica, algun esPcciat i quelcom de regaléssia. Fas en boca molt saborés, Fruités, de tanins cs{:érics,
bona acidesa i "eugers tocs de vainilla, fum i torrats. (Jn vi amb ganxo dins del seu equilibri.

Co]or rc?jo Picota de capa alta Yy ribete violaceo. Nariz con buena fruta I”O}a Yy negra como las Frcsas, frambuesas Y cassis, muy bien llevada porun acomPaﬁamicnto de
cremosos y 1igeros tostados de la barrica, algllm toque esPeciaclo Yy a]go de rega[iz. FPaso en boca muy sabroso, frutoso, de taninos esféricos, buena acidez y ligeros toques

de vainilla, humo y tostados. (n vino con garra dentro de su equilibrio.

S

D.O. LA MANCHA

Paso a Paso Temprani”o Boclegas Volver - Roclrigui”o—rinoso (Allicante) Viticultura Eco/ég/ba 15,50€
Tcm/nran///o 6 mesos de crianca (6 meses de crianza)

Robiintens. Aromes complcxcs de cirera, grosc"a, tabac i rcgaléssia, amb una gran carrega floral. Sucssi cxPansiu, ofereix suculents sabors a fruites
vermelles i xocolata amarga, confitura de rosa. Mostra una energia molt bona al final, que deixa notes de rcgaléssia i cirera amarga.

Rubiintenso. Aromas con1Pl¢Jos de cereza, grose”a, tabaco Yy rega]iz, con una gran carga floral. Jugoso y expansivo, ofreciendo suculentos sabores a frutas rojas y

chocolate amargo, confitura de rosa. Muestra una energfa muy buena en el Fina!, que ACJa tras de si notas de rega[iza cereza.




D.O. CA. RIOJA

Ca]zadas de Aradén - Boclegas Aradén (/A\lcanadre) 17,50€
80% Tcmprani//o, 10% (sraciano, 5% (3arnatxa 12 mesos en barrica de roure francés america (12 meses en barrica de roble francés Y americano)

Vide capa alta, de color robi Promcunc!. Alta intensitat aromatica amb gran complcxitat i clcgz‘mcia, destacant les fruites del bosc i les notes minerals. Records
d’encens i rcgalc‘:ssia ennas. [ nboca és sedés, mostrant un "arg postgust. | afrescor aPortacla Pcl Graciano i la (Garnatxa fan que aquest vi sigui un vi singular.
Vino de capa alta, de color rubi proxcundo. Alta intensidad aromatica con gran comP[ejidad y e!egancia destacando los frutos del bosque y las notas minerales. Recuerdos de

incienso Yy rega!iz ennariz. | n boca es sedoso mostrando un 1argo postgusto. | a frescura aportac]a por el Giraciano y la Garnacha hace que este VINO sea un vino singu!ar‘

Fics Ncgros crianga - bodcgas Artuke (Baﬁos de F bro) 20,50€
90% Tcmpran///o [ 10% (Graciano 12 mesos de crianca (12 meses de crianza)

Color roig robi amb ribet ”cugcramcnt amoratat. |ntensitat aromatica que recorda a la fruita madura, notes subtils que denoten la seva crianca. Destaqucn
les aromes de méres, regaléssia, cacaus, balsamics, vainilla, aixi com el seu scge" d’identitat del sol Peclregés que el va veure créixer, aromes minerals. Es franc
i molt complex. Amb una entrada sedosa i ccluilibracla, el seu pas per boca és Ple, torrats, rcgaléssia i sensacions balsémiqucs. Acidesa cquilibracla amb tanins
potents Perc‘) Polits Pcrl’ampo“a; elvies presenta molt ”arg. Es un dels grans criances moderns de Kioja.

De capa media alta Presen’ca un color rojo rubi con ribete ]igeramcnte amoratado. ]ntensida& aroméatica que recuerda ala fruta madura, sutiles notas que denotan su crianza.
Destacan los aromas a zarzamora, rega!iz, cacaos, balsamicos, vainillas, asi como su sello de identidad del suelo Pedregoso que lo vio crecer, aromas minerales. [ s franco y
muy com lejo. (on una entrada sedosa Yy equilibrac’a el paso por bocaes Pleno, tostados, regalizg sensaciones balsamicas. Acidez equilibrada y con taninos potentes pero

Pu]idos Por la botc“a, el vino se presenta muy largo. [ sunodelos grandes crianzas modernos de Rioja.

Ostatu  crianga - Bodegas Ostatu (Samaniego) Viticultura cco/o‘g/ca 19,50€
90% Tcmpran///o [ 10% de (Graciano, Mazuelo i (Garnatxa 12 mesos de crianca (12 meses de crianza)

Aroma intensa amb Prcclomini de les notes de fruita negra molt madura sobre fons csPcciat i balsamic (rcgaléssia, herbes arométiclues). [ nboca es mostra
saborés, carnés, corjugat i quclcom calid, tot i que amb bona textura tannica i acida.
Aroma intenso con Preclominio de las notas de fruta negra muy madura sobre fondo esPeciado y balsamico (rega]iz, hierbas aromaticas). [T n boca se muestra sabroso, carnoso,

conjugado y calido, aunque con una buena estructura tanica Yy acida.

Finca| a | mperatriz reserva - Bodcgas La EmPeratriz (Bafios de Kioja) 24, 50€
Tcm/oran///o (ﬂﬁ’"%), Garnacfza (} %), \//ura (Z %), Gracfano (/ %}
Vi de colorvermell robi, amb capa mi1ja~a|ta. T é una intensitat alta en nas on c!cstaqucn les aromes terciaries de la crianga, cacau, capsa de cigars, Pc“ de

tarorja sobre un fons de Picota madura i pruna. Molt clcgant i fresc, en boca destaca peruns tanins molt Polits i saborosos.
Vino de color rojo rubi, con capa media-alta. Tiene una intensidad alta en nariz donde destacan los aromas terciarios de la crianza, cacao, caja de puro, Pie[ de naranja sobre

un fondo de Picota madura Y ciruela. Mug elegante y Fresco, en boca destaca por unos taninos muy Pulidos Yy sabrosos.




Artadi - Vifias de (Gain ~ bodcgas Yy Vifiedos Artadi (Laguarclia - Alava) 29,00€

100% Tcmpran///o [2-14 mesos en barrica de roure francés ( [2-14 meses en barrica de roble francés)

Color cirera fosc, de bona capa i "égrima, molt net. Aromes afruitades amb Preclomini de fruiteta vermella de bosc i notes torrades fines de la fusta.
A] gustes confirmen les sensacions nasals amb csPécies combinant clau, Pebre negre i una mica de rcga]éssia i nou moscada, que li donen unes notes
dolces al vi, molt equilibrat. T extura clcgant de vellut amb tanins madurs.

Co]or cereza oscuro, de buena capay la’grima, muy !impio. Aromas afrutados con Predominio de frutitos rojos de bosquc y notas tostadas finas de la madera.

Al gusto se confirman las sensaciones nasales con especias combinando clavo, Pimienta negra y un poco de rega[iz ynuez moscada, que le dan unas notas dulces

al vino, muy equi!ibrado‘ T extura elegante de terciope[o con taninos maduros.

Finca Valpicclra reserva - Familia Martinez Blﬂ'ancla (]:ucnmagor) 3171,00€
94% Tempran///o, 3% (Graciano i 3% Maturana [ inta 22 mesos en barrica nova de roure francés (22 meses en barrica nueva de roble francés)

Color cirera i ribet cardenalici. Llégrima abundantidensa. Aroma intensa amb gran comPlcxitat i clcgéncia, destacant les notes minerals i de fruites
vermelles i negres, records d'encens. | ot ell unit a les fines notes de la fusta Provinents del roure frances, com ara la vainilla, el cedre, tabac ros i cspécics.

[ nlafase inicial clelgust, denota una excellent suavitat i volum dcsenvolupant una finissima estructura tannica que el fan saboros i sz‘aPicl. Mostra un
postgust molt ”arg i un final agraclablc. Fcr via retronasal, tornen a aParéixcrlcs notes csPcciaclcs, fruitals iles de la fusta.

(Color cereza y ribete cardenalicio. Légrima abundante Yy densa. Aroma intenso con gran contpl@jidad y elegancia, destacando las notas minerales Yy de frutos rojos y negros,
recuerdos de incienso. TO(JO ello unido a las finas notas de madera Proce&entes del roble Francés, como la vaini”a, el ccdro, tabaco rubio y esPecias. n la fase inicial

del gusto, denota una excelente suavidad y volumen desarrollando una finisima estructura tanica que lo hace sabroso Yy sa’Pido‘ Muestra un postgusto muy largo yun final

agra(Jch FOF via retronasa] nos VUC!VCI'\ a aParcccr las notas cspeciadas} Fruta!cs \lj !85 PFOCC(JCHtCS dC ]a madcra.

Frcclicaclor - Boclcga Contador (San Vicente de la Sonsierra) 31,50€
93% Tempran///o [ 7% (Garnatxa 17 mesos de crianca (17 meses de crianza)

[ s unvi de caracter modern amb molta intensitat aromatica. Mostra un color roig grana d’elevada intensitat. Al nas dcstaqucn fruites vermelles i negres,
fines fustes, notes csPcciacles i minerals; mostrant gran complexitat. F nbocaés potent i fresc, amb gran volum, Ple de sensacions afruitades. Amb
cquilibracla acidesa i tanx’golo’s que aporta estructura i Persisténcia.

I~ s unvino de caracter moderno con mucha intensidad aromatica. Muestra un color rojo oranate de elevada intensidad. [" nnariz destacan frutas rojas y negras, finas ma-

S

deras, notas especiadas Yy minerales; mostrando gran complejidad. [ nbocaes potente y fresco, con gran volumen, P[eno de sensaciones afrutadas. Con equi]ibrada acidez

Yy tanino go[oso que aPorta estructura y Persistencia.




Remirez de Ganuza reserva ~ Boclcgas Fernando Remirez de Ganuza (Samanicgo) 58,00€

90% 712mpran///o, 5% (graciano 5% /DC//S de viura i malvasia 24 mesos en barrica nova de roure francés (24 meses en barrica nueva de roble francés)

Vermell cirera brillant, capa alta amb espurnes robi en el ribet. le‘agrima finaiintensa de caigucla lenta que ens tenyeix suaument la copa. Aroma intensa,
penetrant i complcxa. Potents aromes a fruita negra madura amb un fons cl’esPécies dolces, balsamics i fumats. F s percep un roure cremds i envoltant molt
integrat en el con_junt. Fnbocaés potent,s saborés i carnés. T e una entrada suau de tacte de vellut i un bon equilibri entre fruita i crianga. Final amb molt
records aromatics, des de fruites negres fins a fines notes balsémiqucs, passant per torrats i cacau.

ngo cereza brillante, capa alta con destellos rubi en el ribete. Légrima fina e intensa de caida lenta que nos tifie suavemente la copa. Nariz: Aroma intenso, penetrante y
comp]ejo. Fotentes aromas a fruta negra madura con un fondo de especias du[ces, balsamicos Yy ahumados. 56 Percibe un roble cremoso Yy envolvente muy integrado con el
cor?junto. Fnbocaes potente, sabroso Yy carnoso. Tiene una entrada suave de tacto aterciope[ado yun buen equi]ibrio entre fruta Yy crianza. [Tinal con muchos recuerdos

aroméaticos, desde frutas negras hasta finas notas balsamicas Pasan(Jo por tostados y cacao.

Finca [ | Bosque - Sierra Cantabria (San Vicente de la Sonsierra) 87,00€
]OO% Tcmprani//o 18 mesos de crianca en béta de roure nou francés(18 meses de crianza en barrica nueva de roble francés)
Colorvermell Picota amb destacada "égrima. Nas complcx, amb aromes de fruites vermelles i negres, fruita comPotada, balsamics i csPécics,

amb notes florals i minerals. " n boca ¢s c]cgant, saborés, untuds, estructurat, de gran carrega fruital i tanins ben armats.
Kojo Picota con destacada légrima. Nariz con1P!eJaa, con aromas de frutos rojos y negros, fruta compotada, balsamicos y esPecias, con notas florales y minerales.

En bocaes elegante, sa!:)roso, untuoso, estructurado, de gran carga frutal Y taninos bien armados

CASTELLAILLEO

Mauro ~ Boclcgas Mauro (Tudcla de Ducro) +2,50€
90% Tempran///o ;1 10% §yra/7 16 mesos de crianca (16 meses de crianza)

Gran vi de Pantic cnbleg de \/cga siicilia. Nas imPoncnt amb aromes de cirera, records de grose”a i violetes. Fle en boca amb textura vellutada.

[ structurat, cquilibrat i sedos, P]c de fruita madura i excel-lent Iongitucl.

(Gran vino del antiguo ené!ogo de \/ega Sicilia Nariz imponente con aromas de cereza, recuerdos de grose”a Yy violetas. | leno en boca con textura aterciope]a&a

Estructura&o, equilibrado Y scdosoj lleno de fruta madura Y excelente Iongitud.

Fae;o Valdebellon - Abadia Retuerta | e Domaine (Sardon de Duero) J6,00€

100% (abernet sauvignon 16 mesos de crianca en béta de roure nou francés(16 meses de crianza en barrica nueva de roble francés)

Co]or vermell fosc intens que, malgrat el seu cos, desprén un aire delicat a espécics dolces, fruites cxc‘;tiques i aromes minerals. [ | seu Persistent bucluct
de grosc"a destilla raca. Subtil i elegant, amb Pharmonia que caracteritza Valdebellon. APortacions "cugcres de terra, aixi com tocs de cacau i de cafe.
F nbocaés enérgic i mostra el seu caracteri Personalitat. En con_junt és unvi comPlcx i generds.

Co]or rc?jo oscuro intenso que, a pesar de su cuerpo, (Jesprende un aire delicado a especias cJu]ces, frutas exoticas y aromas minerales. Su Pcrsistcnte bouquet de
grose”a destila raza. Suti! Yy c!cgante, conla armonia que caracteriza Va]c{ebe[]ém APortacioncs Iigeras de tierra, asi como toques de cacao Yy de café¢. [T nbocaes
enérgico y muestra su caractery Personalic{ac{. n conjunto €s un vino comPle—jo y generoso.




D.O. RIBERA DEL DUERO

( epa2l -~ Boclegas CePa 21 - E milio Moro (Castrillo de Duero) 24, 50€
100% [ into fino 12 mesos de crianca (12 meses de crianza)
Amb un intens color cirera, presenta intensitat i clualitat en les seves aromes. |_a fruita, es clcscnvo]upa enla copa amb la vivacitat i fescor envoltada de matisos que
fi aporten Pinzc"adcs de finesai comPlcxitat. [ nbocaés camési Pcrsistcnt amb un tanide gran qualitat, la tendresa del final de bocai el record de les seves aromes
en rctronasal, dcspcrtcn el clcsig detornardenouala copa.

on un intenso color rojo cereza, resenta intensida callgadaensus aromas.| a ruta, se€ aesarrolia enla copa conviveza rescura rodeada de matices que le aportan pinceladas

dC 1Cinura \lj COH]P]C—ji(Ja(J. EI'\ [a boca €5 carmoso 3 PCrSiStCIWtC con un tanino CJC gran ca!idad, !8 ternura dC[ ]Clﬂa] (JC boca 9 Cl I‘CCUCI‘(JO (JC Sus aromas en retronasal dcspicrtan C[ dCSCO
cle VO]VSF dﬁ nuevo a Ia COP8<

Lgnus crianca ~ Lynus Boclcgas Yy Vifiedos (Quintani"a de Onésimo—Valladolid) 26,50€
100% [ into fino 12 mesos de crianca (12 meses de crianza)

Colorvermell Picota intens, de bona capa. Ennas és clcgant i complcx. [ ls tons de fruita i “cugcrs florals s’integren Pchcctamcnt amb els records a tabac, Pcbrc itorrats
"cugcrs. Presenta un marcat caracter mineral-sali que fi aporta complcxitat. De bona entrada en boca, cquilibrat i mineral, amb un suau amargorf:inal. [s Pcrsistcnt iviu.
(olor rojo Picota intenso, de buena capa. [ nnarizes e]egante Yy comP]CJOA | ostonos frutales y ligeros florales se integran Per‘Fectamcnte conlos recuerdos a tabaco, Pimienta Yy tostados !igeros.

Fresenta un marcado caracter mincraLsa[ino, que le aporta ComPchidad. De buena entrada en boca, equi]ibra&o Yy mineral, con un suave amargorxcinal. s Persistentc yvivo.

Aalto - Aalto Boclcgas y Vifiedos (Quintani“a de Arriba - Valladolid) +1,50€
7 into fino 20 mesos de criangca (20 meses de crianza)
Colorcirera Picota, intens i Promcuncl, amb rivet violaci. De capa alta, amb abundant "z‘agrima de caiguda lenta i uniforme. [D’elevada intensitat, aromes a fruita vermella
fresca, fruita negra molt madura i licorosa; clcgants notes de nobles fustes, vainilles, csPécics, torrefactes, xocolata, cafe, rcga|éssia, fumats, balsamics, sotabosc. [© ntrada
enboca imPoncnt, amb molt de volum, amb molt cos, potent acidesa i tanins presents. Final "argi molt Pcrsistcnt. Un negre amb una gran estructura, sense arestes.

Color cereza Picota, intenso Yy PFO]CUHC]O, con ribete violaceo. e capa alta con abundante légrima de caidalenta Yy uniforme. De elevada intensidad, aromas a fruta roja fresca,
fruta negra muy madura Yy licorosa; elegantes notas de maderas nobles, vainilla, esPecias, torrefactos, chocolate, café¢, rega[iza, ahumados, balsamicos, sotobosque. [~ ntradaen

boca imponente, con mucho volumen, con mucho cuerpo, potente acidez y taninos presentes. [“inal largo y muy persistente. (_|n tinto con una gran estructura, sin aristas.
b p te, h | , h P,Ptt c]gt p trllgg yp ttutt g tructura, t

Vega Sicilia Valbuena 52 afio - Boclegas Vega Sicilia (Valbuena de Duero - Valladolid) 112,50€
[ into fino i Merlot 5 anys de criangca (5 afios de crianza)

Valbuena ¢s I’cxPrcssié més pura del Tinto fino a cha Sicilia. |_a combinacioé de les varietats que conformen aquest magnl'{:ic vite enla T into fino el raim Prcclominant
de manera molt majoritz‘aria. | ’altre varietat cmPrada és el Merlot, que Participaré en maJ'or O menor mesura chcncnt de l’anyada. Reservade gran recorregut i riclucsa
aromatica. Aqucst vi actua com un ||'c1uicl sedos, envoltant la boca dintensitat i vainilla. T extura auténticament refinada i final de cassis.

Valbuena, es la exPresién més pura del tinto fino en \/ega Sici[ia. Il ensamb!aje de variedades que conforman este magni?ico vino tiene en el tinto fino la uva Preclominante

de manera muy mayoritaria. | a otravariedad emP[eada es el Merlot, que Partiéipara’ en mayor o menor medida clepenclienclo de la amada. Reserva de gran recorrido y riqueza

aromatica. |_ste vino acttia como un ll’quic[o sedoso, envolviendo la boca de intensidad y vainilla. T extura auténticamente refinada Yy final de casis. .




D.O. TORO |

Gago ~ Tclmo Kodrigucz (Toro ~ Zamora) 26,50€
100% [ inta de [ oro [ 4 mesos de crianca (14 meses de crianza)

Preciés color grana fosc i brillant, ribet robi, capa miija~a|ta. [ nnas s’aPrccia la fruita negra madura, suaus torrefactes, Prcséncia mineral, aixi com balsamics. |F nboca
resulta saborés, de bona Prcséncia, amb fruita i torrats. Acidul, bona tanicitat i excellent cquilibri. Fost—-gust durador a cafe. Fossccix pes, finesai clcgéncia alhora.
Precioso colorgranate oscuro brillante, ribete rubi, capa medio-alta. [~ n nariz se aPrecia fruta negra madura, suaves torrefactos, Presencia mineral, asi como balsamicos. [~ nboca

resulta sabroso, de buena Presencia, con fruta y tostados. Acfdulo, buena tanicidad y excelente equilibrio. Fost~gusto duradero a café. Fosee peso, finura Yy e[egancia alavez.

[ lias Mora crianca - (San Roman de Hornﬁa -Valladolid) \/ingcs Pre{:iloxériqucs 22,50€
100% [ inta de [ oro 12 mesos en roure francés i america (12 meses en roble francés Y americano)
Vermell Picota intens amb ribets cardenalicis. [ n as, complcx aroma de fruites negres confitades, rcgaléssia i fustes fines, tabac, mineral i csPcciat [ nboca
es molt camés, equilibri entre la concentracié i la acidesa, pas de boca elegant [ voca confitures de fruites i rcgaléssia matisats amb notes minerals de toffee.

RO o chota intenso con rletCS carAenallctos F n I'\arll COTT]P!CJO aroma dé x(rutas negras corw{ltaAa% reda[mg ma({eras Fmas tabaco mmeral 3 CSPCCIH(JO E n boca

€s mug carnoso, equxl brIO entre ld concentracion 3 ]d dClClSL PdSO dﬁ })oca elegante i: voca COHF]tUrdS cle Frutas 3 rega!u matuados con notas mmerales cle tO)C)CSC

D.O. BIERZO

Fittacum - Vifiedos Yy Boclcgas Pittacum (/\rganza) 19,50€
100% Mencia 8 mesos de crianca en bota i 24 mesos en amloo//a (8 meses de crianza en bota y 27 meses en botells)
lntens color Plcota madura amb ribets morats. Bn"ant netide capa alta. D‘clcvada intensitat aromatica, destaca una fruita vermella i negra, torrats,

molt cacau, tomq:cc tabacitraces mmcrals, gra{:lt i de terra humida. AParCIxcn mentolats i balsamics de fons. E_s un vi negre robust i contundent. E_ntracla

voluminosa i recorregut callcl, molt saboros. E_xccl-lcnt acidesa que li aPorta frescor. Tanlns Prcscnts, directes.
|ntenso color Picota madura con ribetes morados. Bri”ante, ]impio y de capa alta. De elevada intensidad aromatica, destaca una fruta roja y negra, tostados, mucho cacao,
toffee, tabaco y trazas minerales, gra]cito Yy tierra humeda. Aparecen mentolados y balsamicos de fondo. [~ s un vino tinto robusto Yy contundente. |~ ntrada voluminosa y

recorrido calido, muy sabroso. [~ xcelente acidez que le aporta frescura. T aninos presentes, directos. [Tinal ]argo.

UItrcia - Raul Pérez (Valtuille de Abajo ) 22,50€
]O0% /\//cncz}a 12 mesos de criangca en bota de roure francés ( 12 meses de crianza en bota de roble [rancés)
L’explosié d’escorca de Reblochon en nas és notable, pero asPirant amb ma_jor Pro{:unclitat surten notes a Formatge quarlc amb méres, a gineste" i a herbes
arométiques de garriga. Téunnas molt franc que correspon, sens dubte, a la varietat amb la que esta elaborat. ' n boca ¢s sucés, embolcallant i cquilibrat.

Crida batencio per la seva finesa sense deixar de mostrar una fresca i aPctiblejovcntut.

La expiosién de corteza de Reb!ochon en nariz es notable pero aspiran({o con mayor Prox('lmd'dad salen notas a queso quark conmoras, arctamaya hierbas aromaticas de
monte b'}J T!CHC una ﬂarll mug x(ranca qlJC COrrCSPOI'\(JC Slﬂ (‘IUCJB a [a Var!C(‘laCJ con ]a qUC Csta C]aboraclo Eﬂ boca CSJU%OSO Cn\/ol\/cnte LJ qu“! braAO L [ama 18 atCﬂClOﬂ
Por su qura ‘5”1 dclar AC mostrar una fresca 3 aPCtCCI}D[CJU\/CﬂtUCJ




D.O.F CANGAS - PRINCIFADO DE ASTURIAS

| a Fanfarria - Dominio del Uroga”o (Cangas de Narcea) Vi Natural - Viticultura Biodinamica 19,50€
+0% Mencia, 0% Albarin tinto, 20% Ve/‘ale/b negro 6-7 mesos en barrica de roure francés ( 6-7 meses en barricas usadas de roble francés)

Color Picota madura amb ribet robi i irisacions violetes, capa mi’fja alta, net, brillant i ":‘agrima fina. [ n nas, amb bona intensitat, notes de fruites vermelles
molt madures, amb evolucié a tofona, fruita negra i puntes vegcta]s amb torrats, guanya amb Paeracis. [ pas per boca, suau, amable, de cos mig, afruitat,
fruita vermella acida amb tocs vegctals, bona acidesa, cquilibrat, saborés amb un tani viu.

Color Picota madura con ribete rubi e irisaciones vio]cta, capa media a]ta, ]imPio, brillante y !égrima fina. [~ n nariz con buena intensidad, notas de frutillos rc?jos muy maduros,
con evolucion a trufa, frutos negros y puntas vegeta[es con tostados, gana con la aireacion. [ paso por boca, suave, amable, cuerpo medio, afrutado, frutillos rgjos acidos

con toques vegeta]es, buena acidez, equi!ibrado, sabroso yun tanino vivo.

D.O. SIERRAS DE MALAGA

Scdc“a - Scclc”a Vinos de Laurcn Rosi“o (Scdc”a, Axarqun'a, Costa del 5ol) 34,50€

Komé i (sarnatxa negra 1 6-20 mesos en barrica nova de roure francés (16-20 meses en barricas nuevas de roble francés)

Bonici Pro{:uncl color blavés, presenta una intensitat alta amb ribet violaci i "z‘agrima densai colorada. |_es aromes recorden Pentorn de les vinyes, amb
notes de turba, iodades, salines i de muntanya mediterrania, fresc i fruital amb notes de grosc”a i esbarzer, Pc" de taron_ja i bresca. Molt complcx i clcgant.
Les lleugcrcs aromes Proceclents de la fusta recorden al fum, amb tocs csPcciats i anisats del roure frances. L]eugcrcs notes de torrats i vainilla. [ n boca
és sedds, amb recorregut suau i envellutat, Pcrc‘) Plc de sensacions, sense arestes. Acidesa cquilibracla amb gran volum. Final "arg amb postgut clistingit

i clcgant. [ n retronasal aParcixcn de noules notes Frcsqucs de muntanya mediterrania.

De bonito Yy Pro{:undo color azulado, presenta una intensidad alta con ribete violaceo y la’grima densa Yy coloreada. Aromas que recuerdan al entorno del vifiedo, con
notas de turba, Hodac{as, salinas Y de monte mediterréneoj fresco Y frutal con notas de grose”a y zarzamora, Pie] de naranja Yy Pana] de abc}jai Mug complejo y e[egantc

| os ligeros aromas Procedentes de la madera recuerdan al humo, con toques esPeciados (alcaravea Yy clavo) Yy anisados del roble francés. Ligeras notas de tostados

y vainilla. n bocaes sedoso, con recorrido suave Yy aterciope]aclo pero P]eno de sensaciones, sin aristas. Acidcz equi[ibrada con gran volumen. I:inal !argo con Postgusto

O

distinguido Yy elegante. [~ n retronasal aparecen de nuevo las notas frescas de monte mediterraneo.




VINS ROUGES FRANCAIS

BOURGOGNE - COTE D’OR

(Chassagne Montrachet - [ ouis [ atour 59,00€
100% [inot noir

Ricirods, el Cl'lassagnc—Montrachet ofereix un cxPrcssiu aroma a fruites vermelles i regaléssia, matisat amb una insinuacié de mesc. Be"ament equi]ibrat
amb una bona durada i una fresca acidesa. Unvi amb un gran Potcncial.
Kico Yy redondo, el Chassagne-Montracl’let ofrece un exPresivo aroma a frutos rojos y regaliz, matizado con una insinuacion de almizcle. Pellamente equi!ibrado con una

buena duracién yuna acidez fresca. (n vino con un gran Potencia[.

COTES DU RHONE

Crozes [Hermitage - F. Guigal 33,00€
5
] OO Syra/"i

Co]or fosci Pro{:uncl. [ n nas, fruites vermelles, cirera i maduixa, amb aromes delicades del roure. Al Pa]adar és un vi tannic, estructurat on trobem brots
de grosc"a negra i la vainilla. E_s un vi d’una remarcable frcscor, de tanins molt Prcscnts Pcré treballats perun afinament Pro|ongat sota la fusta.
Co]or oscuro y Prolcundo. E_n nariz, frutos rojos, cerezay Fresa, con aromas delicados de roble. Al Palaclar es un vino tanico, estructurado, donde encontramos brotes

de grose”a negray lavainilla. T s un vino de un frescor remarcable, de taninos muy presentes pero trabajaclos porun afinamiento Pro!ongado bajo la madera.

CHATEAUNEUF-DU-FPAPE

Clos de FOratoire des FaPcs ~ ngcr 46,50€
(rarnatxa, Samso, é‘ﬂrar@ / Mourvédre

Color vermell violaci de bona intensitat. Nas que s’obre sobre notes csPcciaclcs i florals, aixi com de fruita negra madura. Aqucst vi negre sec manifesta
una acidesa refrescant que denota tanins molt ben integrats. [F nboca trobem encens, mora, violeta i csPécics. Textura émplia que Prececlcix un final ben
sostingut.

Color rojo violaceo de buena intensidad. Nariz que se abre sobre notas especia&as Yy florales, asi como de fruta negra madura. |~ ste vino tinto seco manifiesta una acidez

refrescante que denota taninos muy bien integrados. [~ n boca encontramos incienso, mora, violeta y especias. | extura amplia que precede un final bien sostenido.
9 Y g yesp praquep




BORDEAUX

Chateau CaP de Faugeres - V/"gnoé/cs 5//v/0 Denz ((stes de Castillon) 28,50€

é’j%Mer/ot, 1O% Ca[)cmet [ranc, 5% Caée/‘net 5auv{gnon

Bc“a intensitat aromatica, una estructura tannica solida i una fruitositat Pcrsistcnt. Notes de mora, torrefactes i de xocolata blanca. Vi rectilini
i de molt bona longitucl, cquilibrat, d'una puresa sorprenent.
Be”a intensidad aroméatica, una estructura tanica solida yuna frutosidad Persistente. Notas de mora, torrefactos Yy de chocolate blanco. \/iﬂo rectilineo

Yy de muy buena ]ongitud, equi!ibrado, de una pureza sorPrendente.

ALTRES VINS ESTRANGERS / OTROS VINOS EXRANJEROS

FORTUGAL — DOURO D.O.C.

Crasto Su!acrior - Quinta do Crasto ~ (Quinta doa Cabreira—Douro SUPcrior) 22,50€

7 ouriga Nacional- [ ouriga [ranca; [ inta Koriz i Souzso

(Color violeta brillant, molt atractiu a I'aroma on es dcstaqucn notes Frcsqucs de fruits silvestres i clcgants cl'csPc‘:cics. A laboca es mostra molt cquilibrat,
evolucionant capaun vide gran magnitucl amb gran volum i textura composta per tanins vellutats. ( ]n vi atractiu que acaba fresc i amb excellent Pcrsisténcia.
Co]or violeta bri”ante, muy atractivo en aroma dénde destacan notas frescas de frutos silvestres Yy elegantes de esPecias. [ nboca se muestra muy equi!ibra&o, evolucionando

hacia un vino de gran magnitud con un gran volumen y textura compuesta por taninos aterciope!ados. (_In vino atractivo que acaba fresco ycon excelente persistencia

ITALIA — D.O.C. SICILIA

Terre di Giumara -~ Caruso e Minini - (Sicilia) 18,00€
/\/ero 01}4 vola

]ntcns vermell amb reflexos morats, que expressa clcgants notes de fruita negra com ara pruna i cirera. A la boca, grécics als tanins vc”utats,

és harmoniés i cquilibrat.
]ntenso rojo con reﬂe}os morados, que expresa elegantes notas de fruta negra, como ciruela ycereza. Eﬂn boca, gracias alos taninos aterciopelados, es armonioso

Yy eciui[ibrado.
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D.O. EMPORDA

(G de Gerisena Prut nature - (Garrigue”a) 24,00€
/\//aca[)cu, Garnatxa B/anca / A//oscat

Colorgroc Pé”icl amb reflexos verdosos, brillant i nitid. Aromes intensos de fruites blanqucs, ararja i citrics amb un final de brioix clcgut alaseva crianga

en amPo”a. [ nboca és fresc, complcxi molt cquilibrat. | abombolla ¢s Pctita i Pcrsistcnt Pcrc‘) molt subtil i intcgracla.
(olor amarillo Pélido con rexqejos verdosos, brillante y nitido. Aromas intensos de frutas blancas, Pome[o y citricos con un final de brioche debido a su crianza en botella.

[ nboca es fresco, comPle—jo ymuy Cquilibrado. | a burbuja es pequena y Persistente pero muy sutil e iﬂtcgracla.

FPENEDES

AT Koca reserva rosat - (5ant Sacluml' cl’Anoia) 21,00€
+0% Monastrell, 10% (Garmatxa, 50% Macabeu \//'t/'cu/tura cco/ég/ca

D‘asPcctc neti brillant, presenta un subtil color rosa P:‘a]-licl. Bombo"a finai Pcrsistent drevolucis mi’Ejana amb abundant formacis de rosaris i corona.

Al nas és net, franc i elcgant. Dominen les aromes de fruita vermella fresca sota un fons de fruita blanca, destacant la maduixa. [F n boca ¢s afruitat, fresc
ide magnx’f:ica acidesa, fii elegant amb el carbonic molt ben integrat. E_ciuilibrat, viu, suau, sense puntes. Fresc, clegant i Pcrsistcnt.

De aspecto ]impio Yy bri”ante, presenta un sutil color rosa Pélido Burbuja fina Yy Persistcntc de evolucion mediana con abundante formacion de rosarios y corona. [ nnariz
es neto, franco Yy elegante. Dominan los aromas de fruta roja fresca [)éjo un fondo de fruta Hanca, destacando la fresa. n boca es a{:rutado, fresco Yy de magnhcica aciclez,

fino y e!egante con el carbonico muy bien integrado. Equi]ibrado, Vivo, suave, sin puntas. Fresco, elegante Yy Persistente‘

Colct Asscmblagc extra brut - (Facs del Fcncclés) 30,00€
+8% Finot noiri 52% (. Aarc/onnaﬂ

Co]or "eugeramcnt rosat. E_n nas, aromes intenses, Plcnes de matisos torrats, sobre fons de fruita blanca molt maclura, fresci Persistent. En boca,

és suau, amb bon pes; cremds, amb Pacidesa certament moderada i amb un final prou "arg. bombo”a constant.
Co]or ]igeramente rosado. Eﬂn nariz, aromas intensos, lleno de matices tostados, sobre fondo de fruta blanca muy mac{ura} fresco Y Persistente. En boca, es suave,

con buen peso, cremoso, con la acidez ciertamente moderada yconun final aceptablemente ]argo‘ Burbuja constante.




bcr’cha Brut Naturc ~ Sant Sadurni d’Anoia 20,00€
Macabeu, Xare//o i Farellada

| es aromes son molt variades, es Poclcn aPrcciar "cugcrcs notes afruitades, notes de confiteria, flors ivcgctals. Al laboca ofereix unes "cugcrcs puntes

lacties, notes de llevats frescos i sobretot un carbonic molt suau i ben integrat.
Los aromas son muy variados, se PUC(JCH aPrcciar ligeras notas aFrutadas, notas de conFitcria, flores Yy vegetaies. n boca ofrece unas !igeras letas la’cteasj notas de

levaduras frescas Y, sobrctoclo, un carbonico muy suave y bien intcgrac{o.

Torells Rosé Brut - Can Marti de Baix (Sant Sadurni d’Anoia) 22,50€

Monastrc// ~ Garna txa negra

Téun color rosat molt intens, brillant. | n nas es mostra, sobretot, fruital, amb records de fruita madura, Piru]ctcs, laminadures i quelcom de fruites negres
del bosc i balsamics mentolats. [ | pas per boca ¢és serios, amPIi ivinds. |- n boca mostra una agraclablc corPuléncia, Potcnciada per les seves notes de
maduixa i la seva fina bombolla constant.

Ticne un color rosado muy intenso, brillante. [” nnariz se muestra sobretodo x('rutal, con recuerdos de fruta mac{ura, Piru[ctas, chucherias Yy a!go de frutos negros del

}Dosquc y balsamicos mentolados. EI paso por bocaes serio, amP[io Yy Vinoso. E,n boca muestra una agradab[e corPu[encia, Potenciac{a por sus notas de fresas ysu fina

burbuja constante.

Nadal Salvatz,e Brut GGran Reserva - [Finca Nadal de la boacle"a (T orrelavit) 25,00€
62 $ Macabeu,13 % Xarello, 25 % Farellada

Groc Pél-licl amb reflexos verdosos. Bombo"cs Pctitcs i fines. Aroma intensa i fresca amb notes citn’qucs i ocasionalment de fruites cxétiqucs. SuPcrb,
Pcrsistcnt amb una excellent frescori clcgants notes de crianca.
Amarillo Pa’]iclo con re{:!ejos verdosos. Burbujas pequefias y finas. Aroma intenso y fresco con notas citricas Yy ocasionalmente de frutas exéticas. Soberbio, Persistente

con un excelente frescor y e!egantcs notas de crianza.

Gramona |mperial Brut - Sant Sadurmi &’ Anoia 28,00€
50 % Xarello, 40 $ Macabeu, 10% C/?.arc/onnaﬂ Viticultura Bl'od/na'mfca

Groc Pél-lid amb espumes daurades. Bona intensitat, destaca la fruita blanca madura, poma, Présscc de vinya. Notes citn'c]ucs de Pc“ de llimona. | ons anisats,
fonoll. Records de blat. Mantcga, brioix. L’oxigcnacié Potcncia les aromes madures, Pastl's de poma, massaPé, crema torrada. Bona entrada en boca, amPIi al seu
pas, viu i refrescant, de bombolles fines i cremoses. Notes de compota de la fruita madura ifom de pa. Uncava que any rere any demostra la seva Pcrsonalitat i finesa.
Amarillo Pa’]ido con chispas doradas. Puena intensidad, destaca la fruta blanca madura, manzana, melocoton de vifia. Notas citricas de Pie! de limon, ] onos anisados, wagjo.
Recuerdos de trigo. Manthui”a, brioche.| a oxigenacion Potencia los aromas maduros, Pastel de manzana, mazapan, crema tostada. Puena entrada en boca, ampiio en su paso,

vino 5 FCFI”CSCBHJEC, C‘IC burbujas x('inas 3 cremosas. Notas C‘IC COI’HPOta CJC ]a Fruta madura lj |LIOI”DO (JC Paﬂ. (/lﬂ cava ClUC ano tras ano (Jemuestra su PCFSOHQ!{(JEJ(J !.j Finura.




charcclo Tcrrcrs Brut Naturc Gran Reserva - Can Marti de baix (5ant Sadurni cl’Anoia) 28,00€
46 % Xarc//o, 40 % Macabeu , 14 % [arellada V/t/cu/tura B/ba//ném/ca

luminss i molt fi . [ n nas dominen els tons balsamics i la fruita madura, envoltada d’una agradable sensacié d’acollida. [ n boca les fruites citriques
i 9

imPcrcn en una boca molt viva i fresca, que és, alhora, seriosa i estructurada.
| uminoso y muy fino. |~ n nariz dominan los tonos balsamicos Yy la fruta madura, rodeada de una agradab[e sensacion de acogic{a. I nbocalas frutas citricas imPeran

enuna boca muy viva y fresca, que es, al mismo ticmPo} seria y estructurada.

Agusti T orello Mata Reserva Barrica - Can Marti de Baix—9ant Sadurni d’Anoia 29,00€
JOO %/\//acabeu

Co]or groc Pa"a amb reflexos verdosos. Bombo"a finaiabundant. F nboca aPareix seci glicéric, amb escuma densa i cremosa, destacant la frescor de la

fruitailes notes balsz‘amiqucs sobre fons torrat i vainilla. Contrast i contundéncia.
Co]or amarl”o PaJa con FC{IC—JOS vcrdosos BlerUJa Flﬂa 9 abun({ante E n boca aParCCC s€Co 3 thérido, con una CsPuma CJCI'\Sa \lj cremosa, dcstacanc{o [a \Crescura (JC [a

fruta Y las notas balsamicas sobre fondo tostado Y vainilla. Contraste Y contundencia.

Gran Torc"c') Brut Naturc Gran Reserva - (Can Marti de Eaix—Sant Sadurni cl’Anoia) 31,50€
50 %Xare//o ~-40 %Maca[)eu ~-10% C/rarc/onnaﬂ

Color daurat suau. Nas de gran intensitat, pero sobretot, de gran definicié. T ¢ unes notes torrades molt riciucs amb un punt gaircbé de rega]éssia que es
barregcn amb les aromes de fruita groga, dralbercoc, de Présscc, dralmivariflors blanqucs; notes de la crianca, amb llevat, massa de pa, mantega i brioixeria.
[ nboca té una entrada cremosa, amb el carbonic Pchectament integrat, gairebc’ cruixent. | é un cos amPIi, bon recorregut i una acidesa quuisicla.

E_xccpcional cava de la casa T orells.
Co]or dorado suave. Nariz de gran intensidad, pero sobretodo, de gran definicion. Tiene unas notas tostadas muy ricas con un punto caside regaliz que se mezclan conlos
aromas de fruta amarilla, de a”)aricoque, de melocotén, de a[mibarﬁ flores blancas; notas de crianza, con levadura, masa de pan, mantequi“a Y bollerfa. [ n boca tiene una entrada

cremosa, con el carbénico Per{:ectamente integrado, casi crujiente. Tiene un cuerpo amplio, buen recorrido yuna acidez exquisita. Excepcional cavade lacasa Tore”o’.

T extures de Pedra de Raventos i Blanc (Sant Sadurni &’ Anoia) 35,00€
Xarc//o 30%, Xare[/o \/crmc// 25%, 5umo// 25%, Bastara/ Ncgrc 1587 /D arellada 5%

Tcxturcs de Fcclra és un Blanc de Noirs concentrat en boca, molt clcgant i "arg. Dc colorgroc or vc", quasi color Pc" de ceba. E_n nas, aromes molt subtils

de fruita vermella, brioixeria, notes florals i un punt citric i mineral. Bona entrada en boca, molt fresc, citric, amb bona acidesa, molt cremés i amb una bombolla
fina, ben intcgracla. T ornem a trobar la fruita vermella i la brioixeria, amb un postgust "argi Promcund. Gran Potcncial d’envelliment.

Tex’cure:’ &6 Feclra es un B]anc ('JC NO]FS concentrado ecn !’)OCd muy elegante 3 largo D€ co!or dﬂ)drl”O oro \/ICJO casx COlOr PICI Cebo”a I: N naru aromas TT]UH SUt]!CS d@ Fruta rOJd
bo“eria notas ﬂora!cs 3 un PUntO C[trlCO l.j mmera[ BUCI'\B Cﬂtracla ecn boca I’T]Ula {rCSCO CltrlCO con leCﬂa aCi(JCZ I’T]l19 Cremoso Lj una burbu}a X(ma }chn mtegracla Encontramo% ({C

nuevo ]a 1Cruta I”(_?JEJ, con notas mmeralcs Lj C!C bO”Crla conun Postgusto largo Lj PFO{UHC!O. Gran POtCﬂCla[ Para C[ CHVCJCCIYTHCHJCOA




CHAMPAGNE

AR Lcnoble Choui"q Grana’Cru “Magi5“- Damer3 (Clﬂampagnc Ardennes) 52,50€
]OO% C/lardonnay

Color groc daurat. Revela un nas torrat amb notes de flor blanca, tocs citrics i de fruita groga. Bombo"a viva i de gran finura. De cos mig i amb excellent
Promcunclitat, mostra flors, peres, pomes madures i sabors minerals en tota la seva Pcrsonalitat, aixi com en el seu "arg i cxPrcssiu final. [ sta extremadament
benfetiés altament cxPrcssiu.

(olor amarillo dorado. Revela una nariz tostada con notas de flor blanca, toques citricos y de fruta amarilla. Burbuja viva y de gran finura. De cuerpo medio ycon excelente
Proglmc{iclad, muestra F](JTCS) PCFBS} manzanas mac{uras \lj sabores minera!cs en tO(Ja su Pcrsonalidad, an como en SUV ]argo 3 CXP]”CS{VO Fina!. Esta' Cxtrcmadamente biCl'\ I’TCC]’TO

yes altamente exPrcsiva

Bollinger 5pcctﬁa/'Cuvéc ~ Aﬂ Marne - E_Pcrnag (Champagnc Ardennes) 53,00€
60 % de Finot Noir, 25 % de C/mra/onnay, 15 % de Meunier

Color daurat, signe distintiu dels raims negres. Bombo"a molt fina. [ n nas, bella complcxitat aromatica. Aromes de fruita madura i csPécics. Notes de
poma alforn, de compota ide Présscc. [E nboca trobem una subtil combinacié d’estructura, Iongitucl i vivacitat. ( Jna bombolla fina com el vellut. Aromes

de pera de brioix i d’espécies. Notes de nou fresca.

Co]or dorado, signo distintivo de las variedades tintas. Burbl,ja muy fina. [ n nariz, bella comP!(?jidad aromatica. Aromas de fruta madura i esPecias. Notas de manzana al
horno, de compota y de melocoton. [Cn boca encontramos una sutil combinacion de estructura, longjtud y vivacidad. (Ina burbl{ja fina como el terciopelo. Aromas de pera,

de brioche Yy de espccias. Notas de nuez fresca.

Bi”ecart Salmon Prut Kosé - Mareuil surAg - EPern33 (Champagne Ardennes) J7,50€
Finot Meunier, C/Iardonnaﬂ i Finot Noirvinificat en vermell
Color rosa Pél-licl adornat amb reflexos radiants i daurats, mentre les seves delicades bombolles li donen una corona Pcrsistcnt.. Draroma subtil,

és com olorar un ram de flors. [ n boca és Prccis, clcgant, amb fines notes de maduixa i mandarina i un toc mineral. Molt fresc i tonic.
De colorrosa Pélido adornado con rexqejos radiantes y dorados, mientras sus delicadas burbujas le dan una corona Persistente. De aroma sutil, es como oler un

ramo CJC ]C[OFCSA EH boca cs PrCCiSO, e!cgante, con Finas notas dC \Crcsa 3 manc{arina Lj un thlJC mincra!. MU}j FFCSCO Lj tonico.




Auala Cuvée Ferle - A3 (Champagnc Ardennes) 94,50€
S0% C/lara/onnay, 20% /D/not Noir

Colordauratviui sostingut, amb reflexes tornassolats. Nas complcx i cxPrcssiu, alia frescorimaduresa amb notes de massaPé, subtils tocs avainillats

i de mantega i una punta de compota de pruna mirabel. [F n boca és opulent i sedés, es mariden amplitud i precisio i deixa apareixer notes de crema
gaiunap potadep P plitud i p P

Pastisscra i de fruits secs. [ | final fi i ”arg, esta marcat peruna Pcrsisténcia delicadament csPcciacla.

Auténtic treball d’orfebreria, s’elabora tnicament amb les anyacles més excePcionals, segon Prz‘actiqucs que shan mantingut fidels a la tradicié de la regiod

de Champagne. | _a crianca prolongada en bodega es porta a terme amb tap de suro durant 8 anys, el que contribueix a desenvolupar un perfil aromatic
Pag sa prolong gacsp P ys el q parun p

Particularmcnt complcx i buscat Pcls coneixedors.

Co]or dorado vivo Yy sostenido, con reﬂcjos tornasolados. Nariz comP[eja Y exPresiva, alia frescura Y madurez con notas de mazapan, sutiles toques avainillados Yy de

mantequi”a, asi como una punta de compota de ciruela mirabel. T nbocaes oPu!ento Yy sedoso, se maridan amP[itud Yy Precisién yse dejan ver notas de crema Paste]era

de frutos secos. [ | final fino lardo, esta marcado por una persistencia delicadamente especiada.
Y ylarg P P p
\erdadero trabajo de orfebre, se elabora unicamente los afios excepciona!cs segln Pra’cticas que se han mantenido ficles a la tradicion de la region de Champagne.

O

| acrianza Prolongada en bodega se lleva a cabo con tapon de corcho durante 8 afios, lo que contribuge a desarrollar un Perﬁl aromatico Particularmente comp]ejo

\l.j }DUSCECJO POF [OS COHOCC(JOFCS.

Roederer Cristal - Reims (Champagnc Ardennes) 215,00€
60% Finot Noir, 40% C/;ara/onnay

Color groc daurat amb reflexos mate i ambarins. | fervescencia Persistcnt, brillant, fina i nerviosa. Nas subtil, discret i concentrat alhora. Kcvcla notes de compota
de citrics, albercocs confitats i evoca amb suavitat lligabosc. Percebemlafava de cacau amb un llcuger toc avainillat, Pavellana torrada i un xic de regaléssia associada
ala canyc“a. Fnboca,es presenta organitzat, enérgijc i cisellat. (Una sensacié densa, madura i sedosa, una frescor envellutada, quasi mentolada.

Co]or amarillo dorado con rexqc?jos mate y ambarinos. [~ fervescencia Persistcnte, bri”antc, fina y nerviosa. Nariz sutil, discreta Yy concentrada ala vez Reve]a notas de compota de
citricos, a”.)aricoques confitados yevoca con suavidad la madreselva. Percibimos el haba de cacao con un [igero toque avainillado, la avellana tostada yuna Pizca de rega]iz asociada

alacanela " nboca, se presenta organizado, enérgico y cincelado. (na sensacion, densa, madura y sedosa, un frescor aterciope!ado, casi mentolado.




VINS DOLCOS
VINOS DULCES

per acompanyar les postres o prendre sols

para acomPaﬁar Postrcs o bicn para tomar solos

Garnatxa E_spo“a (E_mpordé)

(Garnatxa | orre de CaPmany - Pere Guardiola (E_mPordé)
(Gamatxa Sol i Serena de Damigiana -Cellers den Guilla (Empordz‘a)
Aliram, garnatxa i garnatxa gris ~ Celler E_spclt (Empordz‘a)
Moscatc“ Espo"a (EmPordé)

Moscatcl nararja (Bodega LéPcz Hcrmanos ~ (Mé|aga)
Moscatel Ochoa, Viras Vic:jas (Navarra)

Porto Ramos Pinto Tawny - Fortugal

Porto Niccport LBV 2007 - Fortuga|

Fcclro Ximéncz Mélaga Virgcn - Montilla-Moriles

Ratafia Russet- (Olot)

Ratafia Bosch Reserva (Sant Quirzc de Besora)




Branclq
Magno
Torrcs 10

Mascaro’

Carlos|

Torrcs 20 Hors cl’Agc
| _arios 1866

Cognac

Rémg Martin

Delamain X.O.
Armagnac

Clés des Ducs

Bas Armagnac Dartigalonguc 1996
Bas Armagnac Chatcau de Laubaclc vsop 8,50€

Calvados

Pere Magloirc vsop
Martin Codax
Martin Codax herbes
Fazo de Scﬁorans
Grappa

Di Moscatto A]exanclcr
Poire Williams

| eon chcr

Mare

Marc de Peralada

DIGESTIUS

8,00€

23,50€

3,50¢€

5,00€

J,00€

9,00€

1,50€

DIGESTIVOS
Copa Scotch Whisky
5,50¢€ Ba"antinc’s
400€ IB.
Hoo€ Chivas
fOO€ Malt Scotch Whisky
O€
7 Carc”'lu 12 a.
9,50€
Strathisla 12 a.
8,50€ Macallan 12 a.
16,00€ Glcnlivct ]:ounclcr“‘s reserve
Jnchmurrin 12a.
6,00€ Glcnfarclas 15 a.
12,00€ Dalwhinnie 15 a.
Bourbon

Four Roses Singlc Barrel
Rom

Havana Club 3 a.
Havana Club 7 a.

Fampcro Reserva exclusiva aniversario

Clémcnt vsop
Amarctto

Di Saronno

| emoncello

Villa Massa

R atafia

Russct

R atafia Bosch Reserva

8,00€
4,00€
6,50€
8,00€
10,00€

450€

4,00€

3,50€
5,00€




