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VINOS ESPUMOSOS 
M.C.D. CUEVA 

Viñedos y Reservas 

  Cuevas Santoyo Brut Nature Rosé ............................................ 16 
    Pinot Noir y Garnacha. Crianza de 15 meses en rima. Vol. 12,5%. 

Bodegas Naranjo 

  Lahar de Calatrava Brut Nature ................................................ 16 
    Moscatel de Alejandría (60%) y Macabeo (40%). Vol. 12,5%. 

D.O. CAVA 
Agustí Torelló 

  Agustí Torelló Mata Brut Nature Gran Reserva - 2014 ........... 26 
    Macabeo (45%), Xarel·lo (25%) y Parellada (30%). Vol. 11,5%.  

D.O. PENEDÈS 
Colet – Equipo Navazos 

  Colet Navazos Extra Brut ........................................................... 30 
    Xarel·lo (100%). Crianza en rima de 30 meses Vol. 12,5%. 

M.C. CORPINNAT 
Llopart 

  Llopart Leopardi Brut Nature - 2014 ........................................ 32 
    Xarel·lo (45%), Macabeo (40%), Parellada (15%). Crianza 72 meses. Vol 11% 

V.T. CONCA DEL RIU ANOIA 
Raventós y Blanc 

  De La Finca Brut Nature – 2017 ................................................ 35  
    Xarel·lo (60%), Macabeo (30%), Parellada (10%). Vol. 12%.  

SIN D.O. 
Pepe Raventós 

  Can Sumoi Vino Ancestral – 2021 .............................................. 25 
    Montonega. Vol. 10%. 
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A.O.C. CHAMPAGNE 

Taittinger 

  Taittinger Brut Réserve .............................................................. 60 
    Chardonnay (45%), Pinot Noir (35%) y Meunier (20%). Vol. 12,5%. 

Gonet-Medeville 

  Gonet-Medeville Premier Cru Blanc de Noirs ........................... 65 
    Pinot Noir (100%). Vol. 12,5%.   

Pol Roger 

  Pol Roger Brut Reserve ............................................................... 70 
    Pinot Noir, Chardonnay y Meunier. Vol. 12,5%. 

Ayala 

  Ayala Rosé Majeur ....................................................................... 75 
    Chardonnay (50%), Pinot Noir (40%) y Meunier (10%). Vol. 12%. 

Lallier 

  Lallier Blanc de Blancs Brut ........................................................ 75 
    Chardonnay (100%). Vol. 12%. 
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VINOS GENEROSOS 
D.O. MANZANILLA – SANLÚCAR DE BARRAMEDA 

José Estévez 

  La Guita (375 ml)………………………………………………….…….2,5 (copa)……….9 
    Palomino Fino (100%). Vol. 15%. 

Equipo Navazos 

  La Bota de Manzanilla 71 ......................................................... 35 
    Palomino Fino (100%). Vol. 15%. 
 
  La Bota de Manzanilla Pasada 70 (Magnum) ......................... 80  
    Palomino Fino (100%). Vol. 16%. 

D.O. JEREZ-XÉRÈS-SHERRY 
Lorente y Barba 

  Lorente y Barba Fino………………………………………………………………...3 (copa) 
    Palomino Fino (100%). Vol. 15%.  

González-Byass 

  Tío Pepe Fino……………………..………………………………………2 (copa)…………15 
    Palomino Fino (100%). Vol. 15%.  
 
  Alfonso Oloroso ............................................................................ 18 
    Palomino Fino (100%). Vol. 18%. 

Cayetano del Pino & Cía 

  Cayetano del Pino Amontillado………………………………………….….4 (copa) 
    Palomino (100%). Vol. 19%. 
 
  Cayetano del Pino Palo Cortado…………………………………………….5 (copa) 
    Palomino (100%). Vol. 15%. 
  

Álvaro Domecq 

  1730 Oloroso V.O.R.S (375 ml) ..................................................... 28 
    Palomino (100%). 30 años de envejecimiento. Vol. 22%.  
 
   



Restaurante El Borbollón 
 

pág. 6 

VINOS DULCES 
D.O. LA MANCHA 

Finca Antigua 

Naturalmente Dulce – 2019 (375 ml) .............................................. 17 
  Moscatel Morisco (100%). Vino dulce soleado en pasera. Vol. 13%. 

D.O. ALMANSA 
Dehesa El Carrascal 

Dulcemar – 2021……………..………………………………………………….…..…….2 (copa) 
  Garnacha Tintorera (100%). Vol. 13,5%. 

D.O. JEREZ-XÉRÈS-SHERRY 
González-Byass 

  Néctar PX..………………………………………………………………….………….…….2 (copa) 
    Pedro Ximenez (100%). Crianza de 9 años en botas. Vol. 15%. 

Lorente y Barba 

  Lorente y Barba Pedro Ximenez………………………………………..…3 (copa) 
    Pedro Ximenez (100%). Crianza de 20 años en botas. Vol. 15%.  

D.O. MÁLAGA 
Jorge Ordóñez & Co 

Jorge Ordóñez Nº 2 Victoria – 2015 (375 ml)  ................................ 25  
  Moscatel dulce (100%). Vol. 10%. 

A.O.C. SAUTERNES 
SCEA J. & E. David 

Cuvée 79 – 2019  ............................................................................. 30 
  Semillón (100%). Crianza de 18 meses con uvas botritizadas. Vol. 13,5%. 
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VINOS ROSADOS 
D.O.P. MÉNTRIDA 

Arrayán 

  Arrayán Rosado – 2020....................................................... 15 
    Merlot (50%) y Syrah (50%). Vol. 14%. 

I.G.P. TIERRA DE CASTILLA 
Más Que Vinos 

 Ercavio Rosado – 2021 ..................................................... 14 
   Tempranillo (100%). Vol. 12,5%.  

D.O. CEBREROS 
Soto Manrique 

 Naranjas Azules – 2021 ................................................... 15 
   Garnacha (100%). Vol. 13%.  

D.O. VALENCIA 
Celler del Roure 

 Les Prunes – 2020 ........................................................... 22 
   Mandó (100%). Crianza de 6 meses en tinajas de barro. Vol. 12,5%.  

D.O.Ca. RIBERA DEL DUERO 
Torremilanos 

 Ojo Gallo – 2020 .............................................................. 30 
   Variedades autóctonas blancas y tintas. Vino sin clarificar ni filtrar. Vol. 12,5% 

V.T. 3 RIBERAS 
Chivite 

 Las Fincas – 2021 ............................................................ 17 
   Garnacha Tinta (65%) y Tempranillo (35%). Vol. 13,5%.  

D.O. NAVARRA 
Viña Zorzal 

 Viña Zorzal – 2020 ........................................................... 14 
   Garnacha (100%). Vol. 13.5%.  

A.O.C. CÔTES DE PROVENCE 
Les Caves du Commandeur 

  Divitis – 2020 ...................................................................... 20 
    Garnacha y Cinsault. Vol. 13% 
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VINOS BLANCOS - ESPAÑA 
SIN D.O. 

Península Vinicultores 

  Skin Contact – 2018 (Orange wine) ........................................ 26 
    Albariño (100%). Fermentación durante 182 días con pieles. Vol. 11,5%. 

D.O.P. MÉNTRIDA 
Alonso Cuesta 

  Alonso Cuesta – 2021 ......................................................... 16 
    Verdejo y Sauvignon Blanc. Vol. 12,5%. 

Arrayán 

  Arrayán Albillo Real – 2020 ................................................ 22 
    Albillo Real (100%). Crianza de 7 meses. Vol. 14%. 
 
  La Verdosa Mizancho – 2018 .............................................. 25 
    Mizancho (100%). Crianza de 10 meses. Vol. 13% 

Canopy 

  Loco – 2016 ......................................................................... 30 
    Garnacha blanca (100%). Crianza de 8 meses. Vol. 14%  

I.G.P. TIERRA DE CASTILLA 
Finca Constancia 

  Fragantia Frizzante ............................................................. 15 
    Moscatel (100%). Mosto parcialmente fermentado. Vol. 5,5%. 
 
  Finca Constancia Parcela 52 – 2020 ................................... 16 
    Verdejo (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 13%. 

Bodegas Verum 

  Las Tinadas – 2020 ............................................................. 24 
    Airén (100%). Crianza de 4 meses en tinajas de barro. Vol. 12,5%. 

Bodegas Muñoz 

  Setenta y Tantos – 2019 ..................................................... 16 
    Airén (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol.11,5%. 
 
  Blas Muñoz – 2021 .............................................................. 22 
    Chardonnay (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 14,5%. 

Casa del Valle 

  Hacienda Casa del Valle – 2019 .......................................... 16 
    Chardonnay (100%). Vol. 13%. 
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D.O.P. VALLEGARCÍA 
Vallegarcía 

  Vallegarcía Viognier – 2018 .................................................. 26 
    Viognier (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 13,5%. 

D.O. RUEDA 
Tres Pilares 

  Rayos y Truenos – 2020...................................................... 20 
    Verdejo (100%). Crianza de 3 meses sobre lías. Vol. 13,5%. 

Naia 

  Naia – 2020 ......................................................................... 23 
    Verdejo (100%). Crianza de 4 meses sobre lías. Vol. 13,5%. 

José Pariente 

  José Pariente Fermentado en Barrica – 2019 .................... 28 
    Verdejo (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 13,5%. 

I.G.P. TIERRA DE CASTILLA Y LEÓN 
Barco del Corneta 

  Cucú (cantaba la rana) – 2020 ........................................... 17 
    Verdejo (100%). Crianza de 3 meses sobre lías. Vol. 13,5%.  

Finca Caraballas 

  Finca Caraballas – 2020 ...................................................... 21 
    Verdejo (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 13%. 

Finca Fuentegalana 

  El Soplón de Albillo Real – 2019 ......................................... 23 
    Albillo Real (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 13,5%. 

Ossian  

  Quintaluna – 2019 ............................................................... 24 
    Verdejo (100%). Crianza de 9 meses sobre lías. Vol. 14%.  

Cantalapiedra Viticultores 

  Majuelo Los Picones – 2016 ............................................... 30 
    Verdejo (100%). Crianza de 11 meses sobre lías. Vol. 13%. 

D.O. BIERZO 
La Vizcaína de Vinos (Raúl Pérez)  
  La del Vivo – 2020 (Orange wine) .......................................... 30 
    Godello y Doña Blanca. 20% fermenta en barro durante 12 meses. Vol.13% 
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D.O.Ca. RIOJA 
Izadi 

  Izadi Larrosa Blanca – 2020 ............................................... 22 
    Garnacha blanca (100%). Vol. 13,5%. 

Palacios Remondo 

  Plácet de Valtomelloso – 2020 ........................................... 27 
    Viura (100%). Crianza de 10 meses en ovales de roble. Vol. 13,7%. 

D.O. PENEDÈS 
Jean Leon 
  Jean Leon Vinya Gigi – 2018 .............................................. 30 
    Chardonnay (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 13%. 

Celler Pardas 

  Pur Xarel·lo – 2019 ............................................................. 28 
    Xarel·lo (100%). Crianza en huevo de cemento y barrica. Vol.12% 
 

D.O. SOMONTANO 
Viñas del Vero 
  Viñas del Vero Gewürztraminer – 2020 ............................. 21 
    Gewürztraminer (100%). Vol. 13%. 

I.G.P. TIERRA DE CÁDIZ 
Luis Pérez 

  El Muelle de Olaso – 2021  .................................................. 18 
    Palomino fino (70%), Pedro X., Mantúo, Vijierga. Crianza 6 meses. Vol. 13.5% 

Primitivo Collantes 

  Socaire – 2018  .................................................................... 25 
    Palomino Fino (100%). Crianza de 24 meses sin velo de flor. Vol. 13%. 

Cota 45 (Ramiro Ibáñez) 

  UBE Miraflores – 2021  ........................................................ 28 
    Palomino Fino (100%). Crianza de 8 meses en botas y velo de flor. Vol. 11,5% 

D.O BIZKAIKO TXAKOLINA  
Península Vinicultores 
  Península Vino Atlántico – 2018 ........................................ 25  
    Hondarrabi Zerratia (100%). Vol. 13%. 
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I.G.P. BARBANZA E IRIA 
Adega Entre Os Ríos 
  Komokabras Amarillo – 2020 ............................................. 23 
    Albariño (100%). Crianza de 10 meses. Vol. 13%. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

D.O. RÍAS BAIXAS 
Viña Nora 
  Nora – 2021  ........................................................................ 23 
    Albariño (100%). Crianza de 4 meses. Vol. 13%. 

Eulogio Pomares 

  Zárate – 2021  ..................................................................... 24 
    Albariño (100%). Crianza de 3 meses sobre lías. Vol. 12,5%. 

Albamar (Xurxo Alba) 

  Albamar O Sebal – 2020  .................................................... 25 
    Albariño (100%). Sin clarificar, sin estabilizar y sin filtrar. Vol. 13%. 

D.O. VALDEORRAS 
Valdesil 
  Valdesil – 2019 .................................................................... 22 
    Godello (100%). Crianza de 6 meses sobre lías. Vol. 14%. 
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VINOS BLANCOS - FRANCIA 

A.O.C. ALSACE 
Château de Riquewihr 
  Riesling Cuvée René Dopff – 2019 ..................................... 18 
    Riesling (100%). Vol. 12,5%. 

A.O.C. POULLY-FUMÉ 
Château de Tracy 
  Château de Tracy – 2020 .................................................... 35 
    Sauvignon Blanc (100%). Vol. 13,5%. 

A.O.C. CHABLIS 
Maison Alexandre C&O 
  Alexandre Olivier – 2020 ...................................................... 27 
    Chardonnay (100%). Vol. 12,5%. 

A.O.C. BORDEAUX BLANC SEC 
Château La Grâce Fonrazade 
  Château La Grâce Fonrazade – 2017 ..................................... 25 
    Sauvignon Gris (100%). Crianza de 8 meses sobre lías. Vol. 14,5%. 
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VINOS TINTOS – CASTILLA LA MANCHA 
VINOS SIN D.O. 

Ziries (Cuerva, Toledo) 

  Ziries – 2013 ........................................................................ 16 
    Garnacha (100%). Vol. 14,5%. 

Jesús M. Recuero (Villanueva de Alcardete, Toledo) 

  Calambur – 2016 ................................................................. 17 
    Moravia (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 13,5%. 

D.O. MÉNTRIDA   
A Pie de Tierra 

  A Dos Manos – 2018 ............................................................ 22 
    Garnacha (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 13,5%. 

Alonso Cuesta 

  La Garnacha de Lola – 2020 ............................................... 16 
    Garnacha (100%). Crianza de 8 meses. Vol. 14%. 
 
  Alonso Cuesta Cuveé – 2016 .............................................. 20 
    Garnacha, Cabernet Sauvignon y Petit Verdot. Crianza 14 meses. Vol. 14,5% 

Arrayán 

  La Verdosa Moravia – 2018 ................................................ 25 
    Moravia (100%). Crianza de 8 meses. Vol. 14% 
   
  La Suerte de Arrayán – 2017 .............................................. 28  
    Garnacha (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 15%. 
 
  Estela de Arrayán – 2012 .................................................... 36  
    Syrah (60%), C. Sauvignon, Merlot y Petit Verdot. Crianza 17 meses. Vol. 14%. 

Jiménez-Landi 

  El Corralón – 2021 ............................................................... 20 
    Garnacha (85%), Syrah, Cabernet Sauvignon. Crianza 10 meses. Vol. 14,5% 
 
  Sotorrondero – 2020 ........................................................... 26 
    Garnacha (100%). Crianza de 10 meses. Vol. 14,5% 

Cartema   

  Cartema Crianza – 2015...................................................... 18 
    C. Sauvignon, Tempranillo y Syrah. Crianza de 14 meses. Vol. 13,5%. 
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Canopy  

  Ganadero – 2020 ................................................................. 16 
    Garnacha (100%). Crianza de 2 meses. Vol. 14%. 
 
  Castillo de Belarfonso – 2019 ............................................. 18 
    Garnacha (100%). Crianza de 6 meses. Vol. 14,5%. 
 
  Tres Patas – 2017 ............................................................... 24 
    Garnacha (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14,5%.  
   
  Malpaso – 2019 ................................................................... 27 
    Syrah (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14,5%. 
     
  La Viña Escondida – 2016 ................................................... 38  
    Garnacha (100%). Crianza de 18 meses en fudres. Vol. 14,5% 

I.G.P. VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
Finca Constancia 

  Finca Constancia Selección – 2017 .................................... 16 
    Tempranillo, Cabernet S., Syrah y otras. Crianza de 8 meses. Vol. 14%. 
 
  Finca Constancia Parcela 12 – 2017 ................................... 17 
    Graciano (100%). Crianza de 6 meses. Vol. 14%. 
 
  Finca Constancia Parcela 23 – 2020 ................................... 17 
    Tempranillo (100%). Crianza de 6 meses. Vol. 14%. 
 
  Altos de la Finca – 2016 ...................................................... 26 
    Petit Verdot (60%) y Syrah (40%). Crianza de 18 meses. Vol. 14,5%. 
 
  Altos de la Finca – 2015 (Magnum) ....................................... 50 
    Petit Verdot (60%) y Syrah (40%). Crianza de 18 meses. Vol. 14,5%. 
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García de Lara 

  La Viña de la Cueva Colorá – 2018 ..................................... 26 
    Cencibel (100%). Crianza de 13 meses. Vol. 14,5%.  

Toledo & Ajenjo 

  #garagewine – 2020 ........................................................... 21 
    Brujidera (100%). Sin crianza. Vol. 13,5%. 

Más Que Vinos   

  Viña El Señorito – 2016 ...................................................... 28 
    Tempranillo (100%). Crianza de 9 meses. Vol. 14,5% 
 
  La Plazuela – 2015 .............................................................. 56 
    Tempranillo (80%) y Garnacha (20%). Crianza de 15 meses. Vol. 15% 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bodegas Muñoz 

  Blas Muñoz Cepas Viejas – 2016 ........................................ 28 
    Tempranillo (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14,5%. 

Bodegas del Muni 

  Corpus del Muni Lucía Selección – 2016 ............................... 17 
    Tempranillo (100%). Crianza de 13 meses. Vol. 15,5%. 

Casa del Valle 

  Hacienda Casa del Valle – 2017 .......................................... 16 
    Syrah (100%). Vol. 13,5%. 
 
  Finca Valdelagua – 2016 ..................................................... 24 
    Cabernet S. (40%), Syrah (40%), Merlot (20%). Crianza 12 meses. Vol.14% 

Magnolia Wines 

  Magnolia Garnacha Expresión – 2018 ................................ 20 
    Garnacha (100%). Crianza de 6 meses. Vol. 14%. 

Bodegas Verum 

  Ulterior Parcela 10 – 2018 .................................................. 30 
    Tinto Velasco (100%). Crianza 4 meses en barrica y 8 en tinaja. Vol. 14%. 
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D.O. LA MANCHA 
Bodegas Naranjo 

  Viña Cuerva Crianza – 2018 ................................................. 16 
    Tempranillo (100%). Crianza de 10 meses. Vol. 14%. 

El Vínculo 

  El Vínculo Crianza – 2018 ..................................................... 18 
    Tempranillo (100%). Crianza de 18 meses. Vol. 15%. 

José Santos 

  Don Fadrique Reserva – 1995 .............................................. 30 
    Cencibel (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 12,5%. 

Finca Antigua 

  Clavis – 2012 ....................................................................... 52 
    Garnacha, Cabernet, Pinot Noir, Mazuelo… Crianza de 18 meses. Vol. 14%.  

D.O. LA MANCHUELA 
Ponce 

  La Casilla – 2019 ................................................................. 23  
    Bobal (100%). Crianza de 10 meses. Vol. 12,5%.  

Finca Sandoval 

  Salia – 2019 ......................................................................... 26  
    Syrah y Bobal. Crianza de 12 meses. Vol. 13,5%. 
 

D.O. PAGO DEHESA DEL CARRIZAL 
Dehesa del Carrizal 

  Dehesa del Carrizal Colección Privada – 2017 ................... 29 
    Cabernet Sauvignon (80%), Syrah (20%). Crianza de 14 meses. Vol. 14%. 

D.O. PAGO GUIJOSO 
Familia Conesa 

  Finca La Sabina – 2012 ....................................................... 20 
    Merlot (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14%. 

D.O. UCLÉS 
Bodegas Fontana 

  Quinta de Quercus – 2017 .................................................. 22 
    Tempranillo (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14,8%. 
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D.O. ALMANSA 
Atalaya   

  Alaya Tierra – 2020 ............................................................. 32  
    Garnacha Tintorera (100%). Crianza de 15 meses. Vol. 15,5%. 

D.O. VALDEPEÑAS 
Corrales Espinosa Family Wines 

  José Manuel Corrales Viñas Viejas – 2020 ............................. 36 
    Tempranillo (100%). Crianza de 14 meses. Vol. 15%. 

 
Los Llanos 

  Pata Negra Gran Reserva – 1991 ....................................... 30 
    Tempranillo (100%). Reserva de 24 meses. Vol. 12,5%. 
 
  Señorío de los Llanos Gran Reserva – 1990 ...................... 50 
    Tempranillo (100%). Reserva de 24 meses. Vol. 12,5%. 
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VINOS TINTOS – RESTO DE ESPAÑA 

Sin D.O. 
Ca’n Verdura Viticultors (Mallorca) 

  Vins Oblidats – 2020 ........................................................... 18 
    Escursac (100%). Vol.11,5%. 

Sistema Vinari – Eloi Cedó (Mallorca) 

  Novetat Total – 2021 (1 litro) ............................................... 30 
    Callet (50%) y Fogoneu (50%). Crianza de 6 meses en inox. Vol.12,5%. 
 

D.O. VINOS DE MADRID 
Comando G Viticultores 

  Rozas Primer Cru – 2017 .................................................... 45 
    Garnacha (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 13,5%. 

D.O.P. CEBREROS 
Península Vinicultores 

  Península Cebreros – 2018 ................................................. 17 
    Garnacha (100%). Vol. 14,5%. 

Soto Manrique 

  Las Loberas – 2019 ............................................................. 34  
    Garnacha (100%). Vol. 14,5%. 

D.O.Ca. RIBERA DEL DUERO 
Bosque de Matasnos 

  Bosque de Matasnos Etiqueta Blanca – 2019 ....................... 36 
    Tempranillo (94%), Merlot, Malbec. Crianza de 12 meses. Vol. 15%.  

Dominio de Atauta 

  Dominio de Atauta – 2017 .................................................. 35 
    Tinto Fino (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 15%.  
 
  La Roza – 2004 .................................................................. 350 
    Tempranillo (100%). Crianza de 18 meses. Vol. 14,8%. 

Dominio del Pidio 

  Dominio del Pidio – 2018 .................................................... 56 
    Tempranillo (90%) y Albillo Mayor (10%). Crianza de 16 meses. Vol.14%. 
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Garmón Continental 

  Garmón – 2017 .................................................................... 47 
    Tempranillo (100%). Crianza de 18 meses. Vol.14,5%. 

Hacienda Solano 

  Hacienda Solano Viñas Viejas – 2016 ................................... 35 
    Tempranillo (100%). Crianza de 14 meses. Vol.14%. 

 

 

 

 

 

 

La Horra 

  Corimbo – 2017 ................................................................... 32  
    Tinta del País (100%). Crianza de 14 meses. Vol.14%. 

Pago de los Capellanes 

  Pago de los Capellanes Crianza – 2019 ............................... 34 
    Tempranillo (100%). Crianza de 12 meses. Vol.14,5%. 

Quinta Milú (Germán R. Blanco) 

  La Cometa – 2019 ................................................................ 28 
    Tempranillo (100%). Crianza de 13 meses. Vol.14%. 

Tomás Postigo 

  Tomás Postigo 3er Año – 2018 .......................................... 42 
    Tinto fino, C. Sauvignon, Merlot, Malbec. Crianza de 12 meses. Vol.15%. 

Viña Mayor 

  Secreto – 2016 .................................................................... 28 
    Tempranillo (100%). Crianza de 12 meses. Vol.14%.  

Arrocal 

  Arrocal – 2018 ..................................................................... 25 
    Tinto Fino (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14,5%  

Vizcarra 

  Vizcarra – 2018 ................................................................... 29 
    Tinto Fino (100%). Crianza de 15 meses. Vol. 14,5%  
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Sin D.O. 
Artadi 

  Viñas de Gaín Crianza – 2016 .............................................. 38 
    Tempranillo (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 14,5%. 

D.O.Ca. RIOJA 
Arabarte 

  Arabarte Crianza – 2016 ...................................................... 18 
    Tempranillo (90%), Graciano y Mazuelo. Crianza de 12 meses. Vol. 14,5%. 

Labastida 

  1786 Labastida – 2016 ....................................................... 28 
    Tempranillo (100%). Crianza de 16 meses. Vol. 14,5%. 

Bodegas Riojanas 

  Viña Albina Gran Reserva – 1970 ....................................... 170 
    Tempranillo (80%), Mazuelo (15%), Graciano (5%) 

CVNE 

  Imperial Reserva – 2017 ...................................................... 38 
    Tempranillo (85%), Graciano, Mazuelo, Garnacha. Reserva 24 meses. Vol.14% 

Domecq 

  Marqués de Arienzo Reserva – 1981 ................................... 80 
    Tempranillo (95%), Graciano y Mazuelo. Vol. 12,5%. 

Germán R. Blanco 

  La Bicicleta Voladora – 2020 .............................................. 19 
    Tempranillo y Viura. Crianza de 6 meses en huevos Flextank. Vol. 13%. 

La Rioja Alta 

  La Rioja Alta Gran Reserva 904 – 2011 ............................. 62 
    Tempranillo (89%) y Graciano (11%). Reserva de 48 meses. Vol. 14,5%. 

Marqués de Cáceres 

  Marqués de Cáceres Gran Reserva – 1989 ........................... 90 
    Tempranillo, Graciano y Mazuelo. Vol. 12,5%. 

Marqués de Riscal 

  Marqués de Riscal Reserva – 2017 ...................................... 30 
    Tempranillo (96%) y Graciano (4%). Reserva de 24 meses. Vol. 14%. 

Montecillo 

  Montecillo Gran Reserva – 1982 (descapsulado) ..................... 65 
    Tempranillo (100%). Reserva de 40 meses. Vol. 12,5%. 
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Península Vinicultores 

  Badiola Las Parcelas – 2019 ............................................... 23 
    Tempranillo (100%). Crianza de 6 meses. Vol. 14%. 
 
  Badiola L4GD4 “Laguardia” – 2018 .................................... 36 
    Tempranillo (100%). Crianza de 8 meses. Vol. 13%. 

Remírez de Ganuza 

  Remírez de Ganuza Reserva – 2013 .................................... 65 
    Tempranillo (93%), Graciano (4%), Viura, Malvasía. Reserva 26 meses. Vol. 14%. 

Roda 

  Roda Reserva – 2017 ............................................................ 38 
    Tempranillo (89%), Graciano y Garnacha. Crianza de 14 meses. Vol. 14,5%. 

Sierra Cantabria 

  Sierra Cantabria Colección Privada – 2018 ........................... 48 
    Tempranillo (100%). Crianza de 16 meses. Vol.14,5%.  

Vinícola Real 

  200 Monges Reserva – 2011 ................................................ 52 
    Tempranillo (85%), Graciano y Garnacha. Reserva de 20 meses. Vol. 14%. 

Viñedos del Contino 

  Contino Reserva – 2016 ...................................................... 40 
    Tempranillo (85%), Graciano, Mazuelo, Garnacha. Reserva 24 meses. Vol. 14%. 

Viñedos de Páganos 

  El Puntido – 2016 ................................................................ 45 
    Tempranillo (100%). Crianza 16 meses. Vol. 14%. 

D.O. PRIORAT 
Álvaro Palacios 

  Les Terrases – 2016 ............................................................ 41 
    Garnacha (55%) y Cariñena (44%). Crianza de 11 meses. Vol. 14,5%.  

D.O. NAVARRA 
Viña Zorzal 

  Malayeto – 2019 .................................................................. 29 
    Garnacha (100%). Crianza de 9 meses. Vol. 14%. 

D.O. RIBERA DEL GUADIANA 
Pago Los Balancines 

  Haragán Reserva Especial – 2017 ........................................... 32 
    Tinta Roriz (50%) y Garnacha Tintorera (50%). Crianza 24 meses. Vol.14,5% 
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I.G.P. TIERRA DE EXTREMADURA 
Pago de Domblasco 

  Domblasco – 2017 ............................................................... 20 
    Garnacha (100%). Crianza en tinajas de arcilla del siglo XVII. Vol.15% 

D.O. TORO 
Dominio del Bendito 

  Las Sabias – 2019 ............................................................... 33 
    Tinta de Toro (100%). Crianza de 16 meses. Vol. 16,5%.  

San Román 

  San Román – 2017 .............................................................. 38 
    Tinta de Toro (100%). Crianza de 24 meses. Vol. 14,5%.  

Telmo Rodríguez 

  Gago – 2016 ........................................................................ 34 
    Tinta de Toro y Albiño Mayor. Crianza de 14 meses. Vol. 14%.  

D.O. BIERZO 
Casa Aurora (Germán R. Blanco) 

  Clos Pepín – 2019 ................................................................ 19 
    Garnacha Tint, Palomino, Trousseau, Garnacha, Mencía. Crianza 13 meses. Vol 12,5% 

Raúl Pérez 

  Ultreia Saint-Jacques – 2020 .............................................. 27 
    Mencía (100%). Crianza de 12 meses. Vol 13,5% 

Descendientes de J. Palacios 

  Pétalos – 2017 ..................................................................... 28 
    Mencía (100%). Crianza de 10 meses. Vol. 13,5%.  

D.O. RIAS BAIXAS 
Albamar 

  O Esteiro Espadeiro - 2018 ................................................. 39 
    Espadeiro (100%). Crianza de 12 meses. Vol. 11%.  

Eulogio Pomares 

  Carralcoba Caiño - 2017 ..................................................... 40 
    Caiño Tinto (100%). Crianza de 12 meses en fudres. Vol. 11%.  

V.T. SERRANÍA DE RONDA 
F. Schatz 

  Acinipo – 2009 ..................................................................... 35 
    Lemberger (100%). Crianza de 16 meses. Vol. 14,5%. 
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D.O. SIERRAS DE MÁLAGA 
Cortijo Los Aguilares 

  P N – 2019 ........................................................................... 44 
    Pinot Noir (100%). Crianza de 8 meses. Vol. 13,5%. 

D.O. JUMILLA 
Casa Castillo 

  Valtosca - 2017 ................................................................... 28 
    Syrah (100%). Crianza de 10 meses en fudres. Vol. 15%. 

Stratum Wines by Bodega Cerrón 

  La Servil - 2020 ................................................................... 28 
    Monastrell, Moravia agria, Forcallat, Blanquilla... Crianza 10 meses. Vol. 15% 

D.O. VALENCIA 
Celler del Roure 

  Safrà – 2019 ........................................................................ 25 
    Mandó (70%), Arcos (30%). Crianza 6 meses en tinajas de barro. Vol.12,5% 

D.O. VALLE DE LA OROTAVA 
Suertes del Marqués 

  El Lance – 2018 ................................................................... 25 
    Listán N. (60%), Castellana N. (25%), Vijariego N. (15%).Crianza 9 meses. Vol 12,5% 
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VINOS TINTOS – PORTUGAL 
D.O.C. DOURO 

Luis Seabra 

  Indie Xisto – 2019  ............................................................... 38 
    Rufete, T.Amarela, T.Barroca, T.Roriz, Touriga Franca. Crianza 22 meses. Vol.13% 

VINOS TINTOS – ITALIA 
I.G.T. TERRE SICILIANE 

Arianna Occhipinti 

  Occhipinti SP68 – 2020  ....................................................... 35 
    Frappato di Vittoria, Nero d’Avola. Crianza de 6 meses en inox. Vol.12,5% 

VINOS TINTOS – FRANCIA 

A.O.C. PAUILLAC (BURDEOS) 
Château Bellegrave 
  Les Sieurs de Bellegrave – 2014 ........................................ 32 
    Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc Vol. 13%. 

A.O.C. CHINON (LOIRA) 
Cave Duhard 

  Cave Duhard – 2004  ............................................................ 30 
    Cabernet Franc (100%). Vol. 12%. 

A.O.C. TOURAINE (LOIRA) 
Jacky Preys et fils 

  Terroir Pierre a Fusil Cuvée Prestige – 2002 ........................ 25 
    Malbec (100%). Vol. 12,5%. 

A.O.C. PIC SAINT LOUP (LANGUEDOC) 
Domaine de L’Hortus 
  Bergerie de L’Hortus – 2017 .............................................. 22 
    Syrah (40%), Garnacha (40%), Monastrell y Cariñena. Vol. 13,5%. 
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A.O.C. SAINT-CHINIAN (LANGUEDOC) 
Château Pistre Beray 

  Château Pistre Beray Grande Réserve – 1999 ...................... 35 
    Syrah y Garnacha.  

A.O.C. MORGON (BEAUJOLAIS) 
Jean-Marc Burgaud 
  Jean Marc Burgaud Morgon Côte du Py– 2018 .................. 42 
    Gamay (100%). Vol. 13%. 

A.O.C. BOURGOGNE 
Domaine David Duband 
  David Duband Pinot Noir – 2019 ........................................ 33 
    Pinot Noir (100%). Vol. 13%. 
 

 


