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BODEGA Y VINEDOS BODEGAS

ELABORANDO VINOS DE CALIDAD EN CASTILLA Y LEON DESDE 1967

Grupo Bodeguero fundado en 1967. Con 4 bodegas en Castilla y Leon, 180 has de viiiedo propio y 510 has

de vifiedo controlado a viticultores locales.
Pionera en elaboraciones de vino con Prieto Picudo y Albarin.
Formamos un equipo renovado, joven y con ilusion. Con una edad media de 38 afios y con muchas ganas

de seguir apostando por los vinos espafioles y de Castilla y Leon.
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FINCA DON SUERO
VINEDO CENTENARIO

Bodegueros desde 1967

Denominacion de Origen Leon
Bodega y vinedo Valdevimbre (Ledn).

Prieto Prieto
Verdejo Picudo Albarin Picudo
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254 has

Marcas de Vino: Don Suero, Valjunco,
Real Arbas, Palacio de Ledén

Prieto
Albarin Picudo
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Valjunco

ALBARIN 100%

LEON

DENOMINACION DE ORIGEN

LLevamos ya mds de 20 afos cuidando este vifiedo del que nos
sentimos muy orgullosos en Valdevimbre ( Ledn), realizando vendi-
mia nocturna y manteniendo los métodos tradicionales de elabora-
cion que tanto nos caracterizan.

La afada 2021, se caracteriza por ser un afio no excesivamente frio.

Durante el otofo-invierno, las lluvias fueron abundantes, generando
buenas reservas hidricas. La primavera la consideramos célida,

aunque tuvo temperaturas por debajo y por encima de la media y con
precipitaciones muy desiguales en forma de tormenta. El inicio y fin de
verano fue fresco siendo el resto de verano caluroso y muy seco, con

lluvias ocasionales. La vendimia transcurrié con normalidad, realizan-

dese el 7 de septiembre. La calidad de la uva, ha sido muy buena, con

racimos de buen tamafo, uvas con relacién pulpa hollejo buena, y con
una buena acidez, ya que elfinal de la maduracién de la uva, las

temperaturas nocturnas fueron bajas.
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En el momento que decides compartir una botella de Valjunco Albarin,
lo primero que percibes son aromas muy intensos a flores. En boca
es fresco y equilibrado, muy diferente a otros blancos por el cuerpoy
acidez que tiene. Retrogusto, largo y perfumado.
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¥ PREMIOS b !
2022, Oro, Guia Wine Up 2020 , Bronce Premios Decanter . - : bk;‘"j' : i
2022, Oro, Premios IWSA 2019, Bronce Premios Decanter ' = sl .
2022 Bronce, Premios Decanter 2018, Plata Premios Zarcillo < .

2022 Oro, Concurso Intenacional de Lyon 2018, Plata Premios Vinduero l

2022 Plata, Concurso Internacional CWWSC 2017, Mejor V!no Blanc.o, Premios a l—l ] CQ}U%

2021, Plata, Premios Baco Internacional Vino y mujer ALBARIN

2021 , Bronce Premios Decanter
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Valjunco

PRIETO PICUDO 100%

LEON

DENOMINACION DE ORIGEN

RAA

LLevamos ya mas de 20 anos cuidando este vifedo
del que nos sentimos muy orgullosos, realizando vendimia
nocturna y manteniendo los métodos tradicionales de
elaboracién que tanto nos caracterizan.

En el momento que decides compartir una botella de
Valjunco, lo primero que percibes son aromas a las
gominolas de fresa. En boca es fresco, con recuerdos
a piruleta y simpre con un punto chispeante al final. El
retrogusto es amplio y goloso. El diseno de esta
etiqueta, es un homenaje al método artesanal de
elaboracion de MADREADO.

El final del ciclo se cerré con T2 mas calidas de lo
habitual permitiendo un buen agostamiento.
2022 de mucho calor y pocas precipitaciones, haciendo EO‘I:\.II:'- i
que las uvas crecieran muy sanas fueran de menor DENOMINACIGN DE ©
tamano, es decir, mucha con mucha concentracion
de componentes fendlicos. La vendimia se adelanté y
se realizd sin incidencias.

# PREMIOS & .
2022 , Plata Premios Decanter
2022 ,0ro Women'’s International > .
2022, Plata CWWSC Val ] Uunco m
2021, Bronce Premios Decanter ¥ PRIETO PICUDO 100%
2020 , Bronce Premios Decanter
2019 , Bronce Premios Decanter

2019, Plata Le Mondial Du Rosé
2013, Plata International Wine & Spirit
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Don Suero

PRIETO PICUDO 100%

RODLE

LEON

DENOMINACION DE ORIGEN

VINEDOS PROPIOS

Este vino tinto estd elaborado de uvas procedentes de
nuestro vinedo centenario, FINCA DON SUERO en Pajares
de los Oteros y vihas plantadas a principios del s. XXI en
Vadevimbre, en VILE LA FINCA también propiedad de la
bodega. Ambos vifiedos estan situados a mas de 800 metros
de altitud y muestran, como sus épocas de plantacion,
dos personalidades diferentes en la variadad autéctona de
Ledn, Prieto Picudo.

ELABORACION

Los racimos se despalillan para proceder a la fermenta-
cién alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable y a tem-
peratura controlada. La maceracién con los hollejos se
prolonga hasta 20 dias con el fin de extraer color, aromas
y densidad en boca. Su crianza se realiza en barrica de varios
usos durante 3 meses. Se embotella y sale al mercado.

NOTAS DE CATA

Nariz con mucha fruta roja limpia. De jugosa acidez, tani-
nosfinoy el cuerpo medio estdn muy bien compensados,
a pesar de su juventud. Se aprecia fruta rojay se intuye la
madera sutilmente. Vino con muy buena persistencia en
el paladar.

TEMPERATURA Y SERVICIO
Conservar en un lugar fresco y seco. Servir entre 15-16°C

PREMIOS Y RECONOCIMEINTOS
2022 Medalla de Plata, CWWSP
2021 Medalla de Plata, Concurso Bacchus
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Don Suero

PRIETO PICUDO 100%

CRIANZA

LEON

DENOMINACION DE ORIGEN

VINEDOS PROPIOS

Este vino tinto estd elaborado de uvas procedentes de
nuestro vinedo centenario, FINCA DON SUERO en Pajares
de los Oteros y vifias plantadas a principios del s. XXI en
Vadevimbre, en VILE LA FINCA también propiedad de la
bodega. Ambos vifiedos estan situados a mas de 800 metros
de altitud y muestran, como sus épocas de plantacién,
dos personalidades diferentes en la variadad autéctona de
Ledn, Prieto Picudo.

ELABORACION

Vendimia manual, despalillado y estrujado antes de pasar
a depdsito. Fermentacion en inox a temperatura controlada
y con remontados suaves. Tras una crianza de 12 meses
en barricas de roble francés, el vino ha estado redon-
deandose en botella otros 12 meses antes de salir al mer-
cado. Para preservar la expresividad y personalidad de la
variedad, la estabilizacién es muy contenida, por lo que la
evolucién del vino puede presentar sedimientos.

NOTAS DE CATA

Color cereza intenso, aromas de frutas negras, notas bal-
samicas y monte. En boca es sabroso, fino, muy equilibra-
do y elegante. Presencia de suaves taninos que le hacen
tener una larga persistencia en boca.

TEMPERATURA Y SERVICIO
Conservar en un lugar fresco y seco. Se recomienda decantar.
Servir entre 15-16°C

PREMIOS Y RECONOCIMEINTOS

2022 Medalla de Oro, Concurso Internacional Lyén
2022 Medalla de Bronce, IWC

2022 Medalla de Plata, CWWSC

2018 Zarcillo de Plata

2012 Medalla de Oro, Mundial Bruxelas

2012 Plata, Premios Decanter
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REserva 2016 LEON PRIETO PICUDO
DENOMINACION DE ORIGEN

Vinhedo Don Suero

El vinedo Don Suero, esta formado por varias parcelas de vifiedos cde
pie franco entenarios en Pajares de los Oteros ( Ledn). La superficie
total del vifnedo son 2,9 has. Altitud aproximada 791 m. Los suelos que
los forman son pobres, arcillosos ,con mucho canto rodado. Las labores
realizadas en vifiedo son siempre minimas y muy respetuosas.

Afada 2016

Fue un afo estable. Con un invierno suave y lluvioso. La primavera
comenz6 con abundantes precipitaciones, pero en Mayo cambid y la
escasez de lluvia se prolongé hasta entrado septiembre. El desarrollo
del fruto se realizé de forma segura y homogénea, completdndose su
ciclo de maduracién a principios de Octubre. La vendimia se realiz6 el 9
de Octubre.

Elaboracion y crianza

Suave despalillado y estrujado de la uva. Fermentacién alcohdlica a
una temperatura de 28° C, con remontados periddicos durante 15
dias. La fermentacién malodctica, se realiza en tina de madera de
roble francés. Se trasiega el vino a barrica de roble francés de grano
extrafino, con un tostado medio donde permanece durante 24 meses. yol
En botella completa su ciclo de maduraciéon durante al menos 18 <°j

meses mas. é‘{}

L
: ‘ 1%
Colorrojo granate y profundo. Lagrima abundante y densa. La primera ( l ) ( '

Notas de cata

impresién nasal denota la complejidad aromatica, regaliz, canela, DON SUERO
acompanados de un toque de maderas nobles. La evoluciéon, confor- ‘
me el vino se va oxigenando, nos transporta a la serie de frutas madu- ) LEON

ras y confitadas, apareciendo finalmente ahumados y tostados. ENOMINACIGN DE DRIGEH \O
Goloso en ataque. Sabroso y carnoso en la evolucién, donde se ¢
aprecian los taninos sedosos y dulces que aportan consistencia y
estructura exenta de agresividad.

Retronasal limpia y compleja que certifica las impresiones obtenidas

en nariz directa. Final largo y profundo, elegante y persistente.

Servira 15-16 °C.

Reconocimientos y premios

2022 ORO Premios IWSA 2009 ORO Premios Zarcillo 2006 PLATA Vinalies Internationales
2022 ORO Premios CWWSC 2009 PLATA Mondial Bruxelles 2006 PLATA Mondial Bruxelles

2021 92 Puntos Pefiin 2007 ORO Premios Zarcillo 2006 PLATA Cl Unién de Catadores
2014 BRONCE Premios Decanter 2007 PLATA Challenge  International du Vin 1996 GRAN ORO Concurso Internacional
2014 PLATA Monde Selection 2007 PLATA Mondial Bruxelles Union de Catadores

2017 PLATA Premios IWSA 2007 PLATA La Citadelles du Vin 1989 PLATA Challenge International du Vin



Vile La Finca

Vifedo

Situado en Valdevimbre ( Ledn) a mas de 830 metros
de altitud, con orientacion Morte-Sur. Su matriz es
areno limosa muy pobre en materia orgdnica y con
mucho canto rodado, permite un drenaje y aireacion
perfecta para el desarrollo de las raices, ademds
actua como “controlador de temperatura”®, ya que
durante el dia acumula calor, y por la noche lo expulsa ,
evitando grandes contraste de temperatura.

Vendimia
Manual, en cajas de 15 kg. Se hace seleccion manual

en vifiedo.

Afo climatologico 2018

El comienzo fue muy lluvioso, lo que permitid generar
reservas hidricas ayudando a recuperar a la planta,
del dafio sufrido por la helada del 2017. Un verano
caluroso beneficiéd un final de ciclo 6ptimo y con ello
una calidad excepcional en la uva. La vendimia se
adelantd, por el adelanto de maduracion, y se realizé
desde el 18 de septiembre hasta el 17 de octubre.

Variedad de Uva

Albarin

Vinificacion y Crianza -Iﬂca Vile La Finca V
Vendimia nocturna. En bodega se despalilla y se pisa

ligeramente y se trasiega a barricas bordelesas de roble 2018

francés, desde donde hace la FMA, sin prisa. Cuando

termina la fern'_lentucsﬁn, | & mumnmreahzc_u sobre lias, B LEIDIN  ALBADINARE TR
durante aproximandamente 16 meses. Nariz de fruta S g H

blanca madura, notas balsdmicas, frutos secos. En
boca es amplio, con matices amargos, notas salinas,

: : LEON
opulento y un acabado muy fino persistente. Expresa DENOMINACION DE ORIGEN

a la perfeccion la esencia de la variedad Albarin.

Analisis
Alc/ Vol: 14%, Acidez total: 5,7 g/l, pH:3,35




Vile La Finca

Vifiedo

Situado en Valdevimbre ( Ledn) a mds de 830 metros
de altitud, con orientacién Morte-Sur. Su matriz es
areno limosa, muy pobre en materia orgdnica y con
mucho canto rodado, permite un drenaje y aireacidn
perfecta para el desarrollo de los raices, ademds
actlo como "controlador de temperatura®, ya gue
durante el dia ocumula calor y por la noche lo
expulsa, evitando grandes contraste de temperatura.

PRIETO PICUDO

Vendimia
Manual, en cajas de 15 kg. Se hace seleccién manual
en vifiedo.

Ano climatologico 2016

Se considera un afo climatologicamente estable, lo
que did lugar a una afada de ciclo largo y sano. La
primavera comenzd con abundantes precipitaciones,
pero mitad cambid y la escasez de precipitaciones se
prolongé hasta entrado septiembre. La vendimia
comenzo el 7 de octubre y termind el 19 de octubre.

Variedad de Uva
Prieto Picudo.

Vinificacion y Crianza

La uva en bodega e despalilla y se estruja de farma ica vile La Finca Vil

manual en pequefios depdsitos. Cuando termina la
FMA, se pasa a barricas de roble francés bordelesas 2016
de varios usos para realizar la FML y su posterior
crianza durante 16 meses. En nariz destaca la fruta
negra, especias dulces, regalices y en boca es muy /
expresivo, potente, refinado. Es un vino que impacta

y sorprende por la interpretacion tan pura que hace
de la Prieto Picudo.

PRIETO PICUDO  PH

LEON

DENOMINACION DE ORIGEN

Analisis
Alc/ Viol: 14%, Acidez total:5,4g/l, pH:3,54




REAL ARDAS

A LBARIN 2022

Vino blanco dulce VCPRD Castillay Ledn
100% Albarin
9% Vol.

NOTA DE CATA
Color amarillo verdoso.

La intensidad aromatica es muy alta, con
notas a frutas tropicales y con recuerdos
marcados a pina y manzana.

La entrada en boca es dulce, paso acido y
posgusto agradable y secante.

MARIDAJE
ldeal para acompanar con toda clase de
aperitivos, comida asiatica, pizzas, pastas,
arroces, mariscos, pescados, carnes ligerasy
quesos suaves.

DATOS LOGISTICOS

FORMATO UNIDADES CAJA CAJAS
venta por caja (mm) por palet
75 cl 6 bot 246%x165x298 105
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" VERMUT/
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PICUDO

VERMUT Dig
PRIETO PIGUDO©
Y ALBARIN

Notas de cata

Ambar, con rellejos dorados claros,
limpio vy brillante.

Aroma complejo vy fresco.
Destaca el gjenjo sobre los
citricos, canela, clavo. Muy vivo.

Untuosa, aterciopelada,
con un gran equilibrio entre el
amargor de los botanicos,
el dulzor de las frutas y la acidez
del Prieto Picudo y Albarin.

Maridaje
Como aperitivo por si solo o con
acompanamiento y totalmente
recomendado cuando se sirve alXnal de
una buena comida.

Consumo recomendado

Servir a una temperatura de 6-8°C,
con dos piedras de hielo, un twist de naranja
y envaso ancho y bajo.




PICUDO

VINO DE POSTRE

VARIEDAD Y VINEDO

Prieto Picudo, procedente de nuestros Vifie-
dos en Valdevimbre (Leén), con 20 afios de
edad. Las particularidades del terreno
donde crecen, las hacen organolepticamente

sorprendentes.

VINIFICACION, la base fundamental de
este vino de licor es la sobremaduracion de
las uvas en el propio vifiedo, para obtener un
alto contenido en aztcares y una elevada con-
centracion de sustancias aromaticas.

Una vez obtenido el mosto, se deja maceran-
do con el aguardiente de orujo, en depdsito
de acero inoxidable. Se le realiza un prensa-

do suave y delicado y se trasiega a barricas

bordelesas hasta su momento 6ptimo de con-
sumo para obtener una mistela bien ensam-

blada y armonizada en aromas y sabores.

NOTAS DE CATA y MARIDAJE

@ Ambarino con reflejos dorados, limpio
y brillante.

& Aromas a flores de azahar, especias como
clavo, romero. Citricos y fruta escarchada.

= Ligero, elegante. Sabores florales, fruta PI C U D O c/’f“"ri.l. : 'r;ﬁé/

confitada. Sedoso y muy persistente.
Vino de licor | ELABORADO CON UVA ESPANOLA DE
M Ideal acompafiante para quesos, pates, CRAN RICUEA B
%alletas, postres, frutos secos y wisns - Embotellado en NRE4160LEOO - LEON (ESPAV

ombones. [4%Vol. rropucropeeseasa 750 mi

| Temperatura recomendada 6°-8°C.
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