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D.O.C.aRigja ————

Rioja Alavesa

Artadi El Carretil 2015 - uva: 100% Tempranilio

De color cereza, borde violaceo. Aroma expresion frutal, fruta roja, piedra seca, roble
cremoso, especias dulces. En boca es sabroso, complejo, potente y especiado.

189,00€
Amaren Reserva 2010 - uva: 100% Tempranillo
Elegante, complejo, sutil, con maderas finas, cueros e incluso un toque mineral. Cuando se
abre aparece fruta madura, confituras de frutos rojos. Envolvente carnoso y opulento.
Potente a la par que elegante. Final sabroso. 42 00€
Artadi Vifa el Pisén 2018 - uva: 100% Tempranilio
Aromas complejos y elegantes. Sabor potente en boca con mucha personalidad. Frutas
finas, complejas y delicadas secuencias especiadas y taninos con volimenes envolventes
y acariciantes. 480.00€
Artadi Valdegines - uva: 100% Tempranilio
Color rojo picota con ribete amoratado y de capa alta. Aromas a fruta roja. Aromas
limpidos, penetrantes y directos. Tanica definida. Fuerte recuerdos de frutas. 75 50€
Artadi Vifa de Gain - uva: 100% Tempranillo
Color rojo picota. Fruta roja y recuerdos especiados y tostados de la madera. Paso
voluminoso con sabores de frutas maduras. Buen acidez y final especiado. 32 50€
Las Cabezas de Matadula - uva: 100% Tempranitio
Color picota intenso, capa media alta. Aromas de buena intensidad, balsamicos, cacao,
regaliz y ligeras notas de pimienta. En boca es un vio estructurado con volumen,
envolvente, persistente, largo. 56.50€
Carlos Moro Prestigio - uva: 100% Tempranilio
Intensa capa de color oscuro y brillante. Gran aroma, en boca es voluptuoso y un complejo
sabor, largo y persistente. 40,006
Rioja Alta
Gran Reserva 904 - uva: 90% Tempranillo, 10% Graciano
De color rojo teja con bordes morados, capa media. Intenso de aromas con notas
especiadas, maderas nobles, chocolate mentolado sobre fondo de ciruelas, uvas y frutas
confitadas. 58,50€
D.O. Rioja
Arvum - Uva: Tempranillo y Garnacha
Color rojo cereza muy cubierto. Aromas finos y elegantes tostados cremosos y fruta
madura, con mucha expresion y complejidad. En boca es potente, carnoso y redondo, muy
rico en matices, compleja y elegante retronasal. 55 00€
Cirsion 2016 - uva: Tempranillo y Graciano
Capa altisima casi impenetrable. Potente y voluminoso en boca con taninos ya muy finos.
Es largo y la frescura de la fruta queda en el posgusto. 215.00€
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El Puntido 2018 - uva: 100% Tempranillo

Con una nariz elegante, compleja y expresiva y una boca potente que armoniza a la
perfeccion las notas frutales y de su elegante barrica.

La Nieta 2018 - uva: 100% Tempranillo

Color rojo oscuro, aromas a fruta roja y negra. En boca es potente y elegante, equilibrado.
Largo y persistente

Luis Canas Seleccion de la Familia Reserva 2016. uva: 85% Tempranillo, 15% otras.

Color rojo picota muy cubierto. En nariz es intenso y muy complejo, reforzados por el
tostado de la barrica. Notas especiadas y matices terrosos. En boca es amplio, con mucho
volumen. Final contundente y sabroso.

Muga - uva: Tempranillo, Garnacha tinta, Graciano y Mazuelo

Color cereza roja picota, intenso, con ribetes rubi y tonalidades moradas. Limpio y muy
brillante. Nariz de elevada. Intensidad en la que predomina la fruta roja y negra madura.
Aromas florales y tostados.

Pies Negros - Uva: 90% Tempranillo, 10% Graciano

De capa media alta presentan color rojo rubi ligeramente amoratado. En nariz destacan los
aromas a zarzamora, regaliz, cacao, balsamicos. Entrada sedosa en boca.

Prado Enea - uva: Tempranilio y Garnacha tinta

Aromas complejos de frutas rojas del bosque, notas tostadas y toques de regaliz. En boca
es suave, sedoso y redondo. Un vino de cuerpo medio, con taninos maduros y una viva
acidez y un final elegante.

Remelluri 2014. uva: Garnacha tinta, graciano y tempranillo.

Vino tinto concentrado con aromas de frutos negros y rojos maduros, notas balsamicas y
toques a hierbas de montafia. En boca es expresivo, complejo y elegante. Final largo y
persistente.

Roda | - uva: 100% Tempranilio

Color cereza picota intenso con ribete rojizo. Capa muy alta, su lagrima es lenta casi
colorea la copa. A copa parada presenta aromas a fruta negra madura. Con cuerpo y
aterciopelado.

Pujanza Finca Valdepoleo 2017 - uva: 100% Tempranillo

Vino tinto afrutado con aromas de fruta roja madura, notas especiadas, minerales y
tostados. Equilibrado en boca con una buena acidez y unos taninos maduros.

Vina Ardanza - uva: 78% Tempranillo, 22% Garnacha

Aroma muy notable, con recuerdos especiados, balsamicos y de fruta madura que, regaliz
dulce, nuez moscada, café, vainilla y canela. Amable acidez en boca, equilibrado y taninos
pulidos. Retrogusto complejo y elegante.

Castillo Ygay Gran Reserva 2010 - uva: 85% Tempranillo, 15% Mazuelo

Vivaz color guinda. Aroma intenso a frutos rojos, notas florales, trufa, incienso y toques
especiados. En boca es una caricia de textura satinada. Elegante bouquet y equilibrado.

Gaudium - Uva: 95% Tempranillo, 5% Graciano

Nariz compleja con toques balsamicos, guinda negra y deliciosos tostados. Taninos pulidos
donde se integran intensos sabores a fruta silvestre, café y chocolate negro.
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Macan clasico - uva: 100% Tempranilio

Color rojo picota con ribete rubi. En nariz es potente, aromas a fruta en sazén, limpio y
expresivo a la vez que elegante. Robusto en boca con unos taninos aterciopelados.
Sabroso, buena acidez y largo. 46.00€

Remirez de Ganuza 2012 - vva: Tempranillo y Graciano

Color negro amoratado. En nariz es fino, complejo, suaves aromas de fruta roja y negra
madura. En boca tiene un sabroso recorrido, taninos bien pulidos, amplio, elegante,
delicado y largo. 67,00€

Trasnocho 2010 - uva: 90% Tempranillo, 5% Graciano, 5%pieles de Viura y Malvasia

Presenta un color rojo picota de capa alta, bastante oscuro y denso. Mucha intensidad
aromética de frutas negras confitadas como ciruelas, moras y casis.

98,00€
Valenciso - uva: 100% Tempranilio
Vino tinto reserva de color cereza picota con ribete granate de capa alta. Aromas a frutos
negros, regaliz y balsamicos. 31.00€
Valenciso Cemento - uva: 100% Tempranilio
Elaborado y envejecido Unicamente en depoésito de cemento. Distinto y sorprendente. Vivo,
sabroso, fruta, redondo, muy placentero y elegante. 25,00€
Vina Coqueta + Uva: 90% Tempranillo, 5% Graciano, 5% viura y Malvasia
Color rojo picota oscura con ribete rubi. Lagrima densa de caida lenta y brillante. En nariz
muy intenso, fruta en confitura, balsamicos, frutos secos, caramelo, finas tostadas. Paso
por boca amplio, carnoso y denso. 48.00€
Marqués de Vargas Gran Reserva 2015- uva: 85% Tempranilio, 10% Mazuelo, 5% Garnacha.
Aroma de fruta negra con matices especiados. Al fondo notas balsamicas que aportan
frescor y equilibrio. De cuerpo robusto con taninos muy pulidos. 52 00€
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Vinos Blancos ———

D.O. Rueda

912 altitud - uva: 100% verdejo
De color amarillo pajizo, brillante, con aromas a frutas y flores blancas.

18,00€
José Pariente - uva: 100% Verdejo
Se aprecia un color amarillo pajizo, brillante, con reflejos verdosos. Aroma de gran
intensidad es elegante, fresco y complejo. Muestra un marcado tono afrutado, fruta de
hueso (melocoton). 19.00€
Campo Eliseo 2018 uva: 100% Verdejo.
Color Amarillo brillante y limpio. Gran intensidad y frescura. Notas delicadas a flores
blancas y notas citricas. Recuerdo a vainilla y pan.
42,00€
Campo Eliseo Harmonia uva: 100% Sauvignon blanc.
Color dorado palido brillante. Buena intensidad, caracter floral con notas de frutas de hueso
y musgo, algunos toques minerales, ademas de un cierto toque balsamico. Profundo y
elegante. 199.00€
Caraballas - uvva: 100% Verdejo
En nariz se presenta muy complejo pero refinado en sus formas, recordando a las
compotas caseras de la abuela, a pifia madura, hierba recién cortada. 22 00€
Belondrade y Lurton - uva: 100% verdejo
Color amarillo paja con reflejos dorados. Aspecto glicérico y una marcada lagrima de caida
lenta. Intenso y sugerente. Las notas de la crianza en barrica (vainilla, ahumados,
tostados). Se anticipan al amplio abanico de frutas blancas y amarillas. 44 00€
Nekora - uva: 100% Sauvignon Blanc
Color amarillo péalido con tonos verdosos. En nariz perfecta expresion aromatica
ensamblada con una agradable acidez. Fruta exética y hierbas frescas cortada. Muy
mineral. 18,00€
Vino de Almeria
Cristina Calvache - uva: 100% Jaén blanca
Color amarillo palido, brillante y limpido con marcados aromas frutales, flores blancas y
notas balsamicas, resultando en boca suave, expresivo y mineral, con un final persistente. 22 00€
V.T. Castillay Le6n
Abadia Retuerta Le Domaine - uva: 80% Verdsjo, 20% Sauvignon bianc
Vino maduro, cremoso y profundo, en nariz mezcla a la perfeccion los aromas a fruta
blanca madura con las notas tostadas de la crianza. En boca es voluminoso y muy largo. 45.80€
Aalto Blanco de Parcela - uva: 100% Tinta Fina
De color amarillo pajizo con tonos verdosos. Complejidad aromatica y citricos con toques
especiados. Fresco en boca, buena acidez con volumen y diversidad de matices. 69.00€
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Ossian - uva: 100% Verdejo

Vino blanco cremoso con aromas de fruta blanca y naranja maduras acompafado de notas
especiadas. En boca es poderoso, sabroso y untuoso. Un final largo y persistente.

42,00€
Ossian Capitel + Uva: 100% Verdejo
De color amarillo dorado brillante con tonos verdosos. Aromas a flores silvestres, cedro y
laurel. Es un vino potente y equilibrado, ademéas seco en boca. 62 00€
Tomas Postigo F.B - uva: 100% Verdejo
Verdejo fermentado en barrica. Nariz nitida y compleja, donde predomina la fruta blanca y
madura acomparfiada de notas florales y suaves tostados. En boca es cremoso y
estructurado con taninos envolventes. 32.00€
Mauro Godello - uva: 100% Godello
Color amarillo pajizo, limpio y brillante. En nariz perfil atlantico incisivo y elegante con notas
de lima, flor blanca y lias finas. Perfecto equilibrio entre madera y fruta en con conjunto
graso. 49,50€
Viognier - Uva: 100% Viognier
Vino blanco que en nariz nos ofrece recuerdos de albaricoque y melocoton propios de la
variedad. En boca muestra su paso con volumen y tacto glicérico con un final ligeramente
amargo pero persistente. 25 00€
Vinos De Espana
Habla del Mar - uva: Mezcia de varias uvas blancas atlanticas de procedencia nacionales
Color amarillo limén, limpio y brillante. De fragancia sutil, destaca su arma a maresia. Notas
salinas y vegetales, propia de algunas especies de algas. En boca entrada suave. 26.00€
D.O. Valdeorras
Godeval Cepas Vellas - uva: 100% Godelio
Color amarillo con tonos dorados. Aroma de intensidad medio, limpio, envolvente con
recuerdos a fruta madura y a finas hierbas del campo. En boca es agradable, equilibrado. 3200€
Godeval Revival - uva: 100% Godello
El color se viste de amarillo con muchos reflejos verdosos y fresco a la vista. En nariz
destaca aroma frutales y notas entre herbaceas y citricas de jengibre. En boca es
persistente. 43 00€
D.O. Rias Baixas
Do Ferreiro Adina - uva: 100% Albarifio
Color amarillo pajizo, palido y brillante. En boca se muestra con una acidez muy viva,
salino, yodado y con un largo final. 36.50€
Do Ferreiro Cepas Vellas Uva: 100%Albarifio
Vino blanco aromatico con una intensa carga frutal de manzana, fruta tropical y citricos. Se
perciben notas florales, minerales y un fondo marino. En boca es largo, denso y sedoso. 39 50€
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Envidia Cochina - uva: 100% Abarifio

Color amarillo limoén con tonos verdosos, denso y glicérico. Aromas de gran intensidad
donde destaca la salinidad, la fruta blanca y amarillo de hueso, toques marinos.

33,00€
Frore de Carme - uva: 100% Albarifio
Uva: 100% Albarifio. Vino amarillo pajizo, destellos verdosos, limpio y brillante. Nariz muy
intensa, aromas penetrantes Complejos, notas florales, balsamicos y mentolados. Con
cuerpo y una acidez equilibrada. 44.50€
Gran Bazan Limousin - uva: 100% Albarifio
A la vista, brillante, de color amarillo palido. En nariz asoman elegantes notas lacteas,
mantequilla y queso semicurado. Frutos secos y fruta tropical. 34 50€
Zarate - Uva: 100% Albarifio
Amarillo pajizo muy intenso. En boca se muestra una acidez vibrante, sutiles toques
amargos y persistentes. 24.00€
D.O.Ca. Rioja
Valenciso - uva: 70% Viura, 30% Garnacha Blanca
Vino blanco perfilado con aromas de fruta redonda, notas de pasteleria y toques sutiles de
roble. En boca es untuoso, sabroso y profundo. Acidez equilibrada. Final persistente. 3080€
La Candelera. - uva: Garnacha Blanca, Malvasia, Viura
Color brillante Amarillo dorado con ribetes verdosos. Notas florales en nariz como el hinojo
y acacia con fruta sobre todo de hueso. En boca inicialmente se presenta como un vino
refrescantemente citrico. Final largo con mucho recorrido. 23,50€
D.O. Ribera del Duero
Dominio del Pidio - uva: 100% Aibitio
Vino blanco cremoso con aromas de fruta madura blanca, notas ligeras de cacao fino y un
fondo calizo. En boca es fresco, voluminoso y mineral. Rico en acidez y con un final largo y
punzante. 55 80€
D.O. Ribeiro
O Mein - uva: 60% Treixadura, 10%Albarifio, 10% Godello, 10% Loureira Blanca, 5% Lado, 5% Torrontés
Vino blanco perfilado con aromas de fruta blanca y amarilla, notas florales y toques
herbaceos. En boca es fresco, seco y armonioso. 37 50€
Lalume -uva: 100% Treixadura
Vino blanco aromético con notas de fruta blanca, florales y pinceladas de hierbas
aromaticas. En boca tiene buena acidez, con estructura y con recuerdo final de fruta. 28 00€
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Ribera del Duero ——

D.O. Ribera del Duero

8000 Marqués de Burgos - uva: 100% Tempranilio

Color picota muy intenso, profundo, casi opaco, frutos rojos entremezclado con flores
blancas y aromas de violetas.

38,00€
912 Altitud 2° - uva: 100% Tinta fino
Color rojo intenso de tono rubi, capa muy alta, al principio se encuentra una fruta roja negra
ien madurada.
bien madurada 49,50€
Aalto - uva: 100% Tinta fino
Color rojo granate intenso. En nariz presenta una gran intensidad frutal junto con aromas
de madera en segundo plano. 45.00€
Aalto PS - uva: 100% Tinta fino
Uva seleccionada dentro de la seleccion, con una uva procedente de pequefios pagos o
majelos individuales. Notables aromas a frutas negras maduradas, tinta china con
elegantes notas minerales. 105.00€
Arrocal reserva de familia 2018 uva: Tempranilio
Color rojo rubi intenso, con ribetes ligeramente violaceos que atestiguan su viveza.
Brillante, limpio y de capa alta.
45,00€
Ausas Interpretacion - uva: 100% Tempranilio
Color cereza. En nariz es tremendamente puro y frutal. Opulento e boca con un final largo,
fresco con notas balsamico y elegante. Destaca cierto caracter calcico que le aporta
mineralidad. 60,50€
Avelino Vegas - uva: 100% Tempranilio
Intenso color cereza granate con ribete rubi. Aromas de fruta negra, notas especiadas y de
frutos secos muy elegantes. En boca es potente, muy intenso, de taninos firmes y
elegantes. Posgusto persistente. 4200€
Balbas uva: 100% Tempranillo
Color cereza intenso con ribetes violaceos, destaca en nariz el aroma a vainilla y tostados
de madera. Un tinto sedoso, con paso suave que recorre el paladar dejando final largo y
ante todo muy elegante. 3100€
Balbas Ancestral uva: Tempranilio
Color rojo cereza, aroma a tostados de la crianza y especias con la vainilla, envolvente en
boca, final largo y persistente.
53,00€
Bosque de Matasnos Ed. limitada - uva: 95% Tempranilio, 5% Meriot
De color intenso con capa alta, en nariz es muy agradable, muy limpio e intenso a frutas
rojas, sobre todo a negras del bosque. 54 00€
Bosque de Matasnos Malbec - uva: 75 % Tempranillo, 25% Malbec
Vino fresco de entrada ligeramente dulce por sus taninos finos y elegantes. Fruta roja y
negra, junto a flores azules. Posgusto largo, especiado y goloso. 52 00€
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Carmelo Rodero Crianza - uva: 90% Tempranillo 10% Cabernet Sauvignon

Color rubi de capa alta, notas de guindas arropadas por matices rosaceos, en un medio
perfectamente limpio y brillante. Estructurado y carnoso, con un excelente bouquet, con
toques finales de regaliz. 37.00€

Carmelo Rodero (Reserva) + Uva: 90% Tempranillo 10% Cabernet Sauvignon

De un intenso color rojo picota con suaves notas violaceas y brillantes ribetes teja y ambar.

Gustativamente resulta muy carnoso, con taninos armoniosos, maduros y suaves. 47.00€

Carmelo Rodero TSM - uva: 75% Tempranillo 15% Merlot 10% Cabernet Sauvignon

De color rojo amoratado. Complejo en nariz, aromas de frutos negros, recuerdos minerales,

tostados, torrefacto y balsamicos. 78,00€

Carmelo Rodero Pago Valtarrefa - uva: 100% Tinta del pais

Intensa y agradable gama de aromas, frutas negras en sazon con recuerdos tostados,

también de cueros y cafés. 60,00€

Chafandin - uva: 100% Tempranillo

Aromas intensos a fruta negra madura, amplio, persistente a la vez fresco. Sensaciones

minerales y de finas maderas. En boca muy amplio, con volumen frutal y de gran recorrido. 39 50€

Corimbo | - uva: 100% Tinta del pais

Nariz intensa, voluminosa, elegante y pulida. La mora y la ciruela aparecen entre la

sensacion de planta aromaticas. 59,006

Dehesa de los Candnigos - uva: Tinta fino, Cabernet Sauvignon

Gran complejidad aromatica, donde se descubren notas de fruta negra y esencia a regaliz.
36,00€

Dominio del Aguila Resv 2018 uva: 85% Tempranilio, 5% Albillo, 5% Bobal y 5% Garnacha tinta.

Vino maduro con aromas a fruta negra con notas ahumadas y toques balsamicos. En boca
es frutal, envolvente y bien equilibrado. Un vino con una acidez muy integrada y unos
taninos aterciopelados. El final es largo y con un fino amargor. 74,00€

Dominio de Calogia uva: 100% Tinta fino

Color cereza intenso. Aromas de fruta madura, roble cremoso, tostados y chocolate. En

boca es potente y especiado, con frutas maduras y taninos maduros. Vino de guarda. 80.00€

Dominio del Pidio - uva: 95% Tempranilio y 5% Albilio

Aromatico y expresivo con fruta algo mas salvaje y especias dulces. Paladar amplio y muy

pulido. Taninos finos y una textura agradable. Final fresco y muy bebible. 56.50€

Figuero Vinas Viejas - uva: 100% Tempranillo

Color picota intenso con tonos muy vivos, limpio y brillante con lagrimas densas. Nariz
intensa y muy fina. Aromas a frambuesas con pimienta negra. Gran volumen en boca y una
estructura tanica magnifica. 3850€

Figuero Noble 2015 - uva: Tempranitio

Un tinto con una gran personalidad, intenso, complejo en nariz, con notas a fruta negra

madura, torrefacto y toffe. Toques especiados, como la canela, pimienta y regaliz. 79 00€
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Flor de Pingus - uva: 100% Tinta fino

Color rojo picota. Aromas a frutos negros, especias y fondo ahumado. Fresco y elegante,
con notas propias de su paso por barrica.

135,00€
Francisco Barona - uva: Tinta fino, Garnacha y Albillo
Capa oscura de color rojo purpura, limpia y brillante. Gran intensidad frutal y aromas de
cerezas y zarzamora, recuerdos especiados de hinojo y vainilla. 39 00€
Finca Las Duefas - uva: Tinta fino, Bobal y Albillo
Capa oscura con reflejos granate. En nariz es intenso, fruta negra, ciruela y mora, notas de
vainilla, moka y café molido. 69,00€
Garmén Reserva 2019 - uva: 100% Tempranilio
Color rojo picota de buena capa. En nariz destaca su gran densidad aromatica, su fruta y
expresion terrosa. En boca es amplio, vivaz de estructura esbelta, perfecta madurez y
fundidos taninos. 47 50€
Hacienda Monasterio - uva: 80% Tinta fino, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot
Color rojo rubi, brillante e intenso. Taninos todavia nerviosos y jovenes que dan al vino
volumen. 46,00€
Hacienda Monasterio (Reserva) - uva: 80% Tinta Fino 20% Cabernet Sauvignon
Rojo intenso casi opaco. Aromas complejos y minerales con una fruta muy madura con
notas tostadas. En boca la entrada es suave, abriendo paso a una estructura intensa y
unos taninos dulces. 59,00€
Lépez Cristébal Viracocha 2017. uva: 100% tinta del Pais.
Color oscuro intenso. En nariz se aprecia notas de fruta madura a la vez que intenso.
Sabor suave, elegante y equilibrado.
165,00€
Malleolus - uva: 100% Tinta Fino
Vino tinto maduro con intenso, aromas parietales a fruta roja y negra, especiados y
torrefacto. En boca es amplio y envolvente. 45,00€
Malleolus de Sanchomartin - uva: 100% Tinta Fino
Aroma complejo y elegante, sutiles notas florales, regaliz, mora y grosella. En boca es
salido y goloso, equilibrada acidez y un tanino de gran calidad que acaricia el paladar.
Posgusto célido y de gran recorrido. 132,006
Malleolus de Valderramiro - uva: 100% Tinta Fino
En nariz presenta su aroma intenso y complejo tipico. Los aromas primarios son los
protagonistas. En boca es opulento, sedoso y de gran potencia con final largo y persistente. 106.00€
Matarromera - uva: 100% Tempranilio
Buena capa de color cardenal oscuro con abundantes tonos violaceos. Intenso y de gran
complejidad, en el que conviven finos aromas de fruta negra madura, en perfecto equilibrio
con los especiados y suaves tostados de madera. 33.00€
Milagros de Figuero 2016 - uva: 100% Tempranillo
Vino concentrado con aromas de fruta roja y negra. Notas florales y toques especiados. En
boca es goloso, delicado y elegante. Taninos sedosos y una magnifica acidez. El final es
fino y potente. 49.00€
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Milsetentayseis - uva: Atbilio y Tempranillo

Color rojo picota con destellos violaceos. Aromas complejos en nariz con fruta roja madura,
matices de vainilla, lacteos, tostados y especias.

Pago de Carraovejas - Uva: 93% Tinta Fino, 4% Cabernet Sauvignon, 3% Merlot

Es un vino tinto concentrado en aromas de fruta madura, notas florales y toques
balsamicos. En boca es elegante intenso y estructurado.

El Anején Cuesta las Liebres 2018- uva: 94% Tinta Fino, 2% Cabernet Sauvignon, 4% Merlot

De color cereza oscuro. En nariz predominan las notas florales y de fruta negra con un
fondo de espécialas dulces. Los tostados propios de la crianza estan muy bien integrados.

Cuesta de Las Liebres 2018 - uva: 94% Tinta Fino, 2% Cabernet Sauvignon, 4% Merlot

De color rojo cereza con matices purpuras. Multiples sensaciones frutales con notas
derivadas de la crianza, elegante en boca, firme sugerente, largo y redondo.

Pago de los Capellanes - uva: 100% Tempranitio

De profundo color rojo picota. Ofrece unos limpios e intensos aromas frutas rojas y negras,
con matices especiados y un regaliz muy marcado.

Pago de los Capellanes El Nogal - uva: 100% Tempranitio

Intenso color rojo rubi. Limpios e intensos aromas a flores y frutas compotadas con tonos
tostados y torrefacto. En boca es fresco y muy equilibrado, sedoso. Final largo y
placentero.

Pago de los Capellanes Doroteo - uva: 100% Tinta Fino

Color rojo intenso con ribete amoratado. Aromas a especias dulces y fruta negra en
compota. Al mover la copa aparecen los apuntes balsamicos. En boca, muy redondo,
voluptuoso. Llena la boca, pero sin aristas. Sedoso, pero con frescura.

Pago de Quintana VS - uva: 100% Tempranilio

Color rojo picota con reflejos granate. Delicado y complejo con aromas de frutas maduras
como ciruelas y moras, aromas de especias dulces y suaves tostados.

Pesus 2015 - uva: 85% Tempranillo 15% Cabernet Sauvignon y Merlot

Color cereza con ribetes granate. Aromas a frutas rojas, frutas confitadas. Potente, muy
complejo y concentrado sabroso, equilibrado y elegante.

Protos 27 - uva: 100% Tempranillo

Color rojo picota, limpio y brillante. Fresco e intenso en nariz. La fruta se integra de manera
perfecta con los aromas terciarios que aparecen a lo largo de la crianza. Persistente en
boca, redondo y equilibrado.

Pujanza Cisma uva: 100% Tempranio.

Vino maduro con aromas intensos de fruta Negra madura y toques delicados de humo de
especias e incienso. En boca es corpulento sin perder el frescor de la acidez, ni la
elegancia de los taninos.

Ritus 940 Balbas. uwva:75% Tempranillo, 25% Merlot.

Color rojo cereza, de capa alta y densidad media. En nariz es delicado y fresco.
Impresiones a frutos rojos, con notas de especias como canela y tostados de madera. Un
vino fresco con final largo y una acidez muy integrada.
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Sei Solo - uva: 100% Tinta Fino

Vino tinto intenso, equilibrado y elegante. De potentes aromas a frutas rojas maduras con
marcadas notas tostadas. En boca en voluminoso, carnoso y muy largo.

Tinus de Figuero 2017 - uva: 100% Tempranilio

Color rojo picota intenso con reflejos azulados, de capa alta. En nariz es intenso, aromas a
fruta confitada, frambuesa, Mora, cassis y notas a torrefacto. En boca es opulento, maduro
y equilibrado. Final largo y persistente.

Tomas Postigo 3°AN0 - vva: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y Malbec

A la vista se muestra vivo de color picota. En nariz es todo fruta madura y maderas nobles.
En boca de siente el peso de la fruta bien madura, amplio, terroso y ligeramente austero,
pero conserva su elegancia.

Tomas Postigo 5°AR0 - Uva: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y Malbec

Bonito e intenso color picota, de capa profunda y concentrada. Marcada por fruta roja y
negra madura. Sutiles notas de monte bajo especialmente jara y matices minerales que
recuerdan grafito. Carnoso y sabroso.

Tres Manos - uva: 100% Tempranillo

De capa alta y un bonito color rubi. En nariz dominan aromas de frutillas rojos sobre un
fondo balsamico y especiado. En boca es equilibrado y muy complejo.

Valbuena 5°Afo 2017 - Uva: 94% Tinta Fino 6%

Color cereza intenso con ribetes cardenalicios. Aromas potentes a fruta perfectamente
madura combinados con aromas de roble cremoso, hierbas secadas y toques balsamicos.
En boca es potente, especiado, con sensaciones de frutas maduras.

Vizcarra - uva: 100% Tinta fino

Color rojo amoratado. Caracter frutal, de madurez mineral, acompanado de notas de
maderas finas. En boca es estructurado, carnoso, equilibrado y potente.
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Vinos Tintos ——M———

D.O. Toro

Almirez - Tinta de Toro

Color cereza picota. Aromas de frutas rojas maduras, toques de especiados y cacao. En boca
tiene un paso frutoso, taninos bien integrados, buena acidez y un final de intensidad

media. 29,506

Alabaster 2016 - vva: Tempranillo y Tinta de Toro

De color muy intenso, negro amoratado. Con lagrima densa, elegante y lenta. Aromas a
fruta negra, ahumados, minerales, de madera tostada y de especias asiaticas. 213 50€

Victorino - vva: Tempranillo y Tinta de Toro

Color cereza, borde granate. Aromas de fruta madura, especiado, robles cremosos, tostado
con expresion frutal. En boca es potente, sabroso, taninos maduros.

58,50€
Teso La Monia 2014 - Tinta de Toro
Aroma fresco, limpio, de frutos rojos, balsamicos. En boca sorprende su textura, fluidez
sedosidad y equilibrio perfecto entre tanino, alcohol y acidez. De gran finura y elegancia,
persistente. 1500.00€
Pintia 2017 - vva: 100% Tinta del Pais
Vino de gran intensidad de color, tiene una nariz amplia, expresiva y elegante. En boca es
estructurado con buena presencia tanica, un paso amable, fresco y persistente. 65.00€
Numanthia 2016 - vva: 100% Tinta de Toro
En boca se presenta estructurado y con una buena acidez. Muy intenso y tanico. Final
largo. Posgusto de fruta madura y retronasal muy ahumado. 62.80€
Termanthia 2012 - tUva: 100% Tinta de Toro
Es un tinto elegante, con cuerpo y fuerza. En nariz es concentrado, mostrando una gran
complejidad aromatica (ciruelas, cerezas maduras). En boca tiene volumen, con taninos
finos. Notas ahumadas con sabor a moka. 257 00€
San Romén « Uva: 100% Tinta de Toro
Vino maduro con aromas a fruta negra compotada, notas especiadas toques tostados. En
boca es sedoso, envolvente y elegante. Taninos cremosos, una acidez viva y un fondo largo
y refinado. 41 50€
Cartago Paraje Del Pozo : Uva: 100% Tinta de Toro
Vino elegante, maduro e intenso. Destaca por su finura en nariz, con notas de fruta negra
madura. Toques minerales, amplio y envolvente. Final largo y persistente. 98.80€
D.O. Alicante
El Veneno - Uva: 100% Monastrell
En nariz es frutal, notas de lavanda, jara, monte bajo y pinos mediterraneos. Complejo en
boca a la vez grande y equilibrado. 36.00€
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El Sequé *Uva: 100% Monastrell

Vino tino concentrado con una nariz compleja de fruta roja madura, notas tostadas y
toques especiados. En boca es carnoso, profundo y muy expresivo. Taninos sedosos, una
acidez integrada y un final largo.

35,00€
D.O. IGP. Cadiz
ARX -vva: 60% Syrah, 30% Tintilla de Rota, 10% Petit Verdot
Color rojo picota brillante de capa alta. Intenso aroma de fruta madura, ciruela negra y
mora. En boca destaca su frescura, carnoso y estructurado. Al final vuelve la fruta. 27 00€
D.O. Cigales
Carlos Moro Finca Valdehierro 2017 - vva: 100% Tempranillo
Color rojo cardenal muy subido con intensos tonos amoratados. En nariz es franco, intenso
y muy elegante, con vivos aromas de frutas rojas y negras. En boca es muy elegante y
aterciopelado. 48.00€
D.O. Jumilla
]uan Gil - Uva: 100% Monastrell
Color rojo picota intenso con ribetes granate. En nariz se presenta con finura y elegancia,
mostrando aromas de fruta madura como la frambuesa y mora. Notas florales con toques
ahumados y especiados de madera. 21 00€
Finca las Gateras : Uva: 100% Monastrell
Color rojo picota con reflejos granate. Delicado y complejo con aromas de frutas maduras
como ciruelas y moras, aromas de especias dulces y suaves tostados.
69,00€
CliO « Uva: 70% Monastrell, 30% Cabernet Sauvignon
Color rojo cereza muy cubierto con borde granate. Intenso en nariz, aromas a fruta madura
como la zarzamora, arandanos y fruta confitada. En boca es sabroso y potente, con taninos
muy concentrados y dulces. 44.00€
D.O. Castilla y Leon
Abadia Retuerta S. Especial + Uva:75% Tempranillo, 15% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah
Vino tinto que en nariz ofrece aromas frutales con recuerdos a frutos rojos. En boca tiene
una entrada amable pero bien estructurada, con un paso sabroso y expresivo. 42 00€
Mauro -vva: 100% Tempranillo
Color rojo cereza intenso con matices de picota y notas brillantes. En nariz es intenso de
fruta roja, notas tostadas y toques de especias. En boca tiene una textura aterciopelada y
suave. 44,50€
auro V.D - Uva: Tempranillo, Syra Tinta del Pais
M V.S pranillo, Syrah y del
Color rojo picota con reflejos violaceos. En nariz se presenta intenso, notas minerales, fruta
roja y herbaceas. En boca es aterciopelado, taninos vivos y un final persistente. 79.50€
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Mauro Terreus - Uva: 100% Tempranilio
p

Color cereza picota con reflejos violaceos. En boca resulta un vino potente, con un gran
ataque y mucho sabor. Fruta y expresion de terroir matizado por los tostados de la barrica.

113,50€
La Capilla Merlot - vva: 100% Merlot
Vino de capa media, profundo. En nariz es muy expresivo, con una amplia base de frutas
rojas, grosella y ciruela, sobre la que se perciben unas notas muy finas de miel, tostados y
chocolate amargo. 26.00€
Cumal - vva: 100% Prieto Picudo
Tinto brillante de color rubi, con marcada opacidad. En nariz compleja y profunda, con
aroma fresco de frutos del bosque, violeta, almendra y pistachos tostados. Equilibrado y
denso en boca, con entrada seca. Notas florales, pan y monte bajo. 28,00€
D.O. Campo de Borja.
Tres Picos - Uva: 100% Garnacha
Color rojo cereza picota muy intenso y con tonos morados. En nariz aparece mucha
concentracion a fruta roja madura con matices florales tipicos de la mejor garnacha. En
boca bien estructurado que nos trae sabores de moras, fresas y tonos de cuero, vainilla y
ciruelas. 24,00€
Zarihs - Uva: 100% Syrah
Color purpura, opaco rojo-negro. En nariz presenta potentes aromas de moras, con toque
de humo de madera y vainilla dulce. En boca el impacto inicial es de muy buen cuerpo,
untuoso y de taninos suaves. 22 00€
Alto Moncayo *Uva: 100% Garnacha tinta
Color rojo cereza picota muy oscuro e intenso. De capa alta, brillante. En nariz es intenso
con aromas a fruta negra madura y concentrada. Muy sabroso y goloso en boca con la fruta
muy presente. 42,00€
D.O. Almansa
Alaya Tierra - 100% Garnacha Tinta
Color rojo picota intenso de capa muy alta. En nariz es complejo, conjunto aromatico
donde destacan minerales y frutas rojas y negras muy maduras, con gratos recuerdos de
madera nueva. En boca tiene una acidez equilibrada, sedoso y aterciopelado. 31,00€
D.O. Ribera Sacra
Lalama - 90% Mencia, 10% Garnacha tinta, Brancellao, Mouratén y Souséon
Color rojo picota. En nariz se aprecian notas vegetales y florales que se unen a la fruta con
muchos matices, entremezclando sutiles ahumados y toques balsamicos. En boca
encontramos la fruta fresca, largo recorrido Amable, muy sabroso y ligero. 28506
Vino de Almeria
Cristina Calvache - Uva: 100% cabernet Sauvignon
Color rojo cereza oscuro e intenso, con aromas a frutos rojos, cuero, tostados y marcadas
notas balsamicas. En boca es potente, carnoso, largo y final persistente.

23,50€
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Cepa Fuente la Reina. vva: 100% Tempranillo.
p

Color rojo picota con reflejos violaceos, bien cubierto. Nariz elegante con intensos aromas a
fruta negra madura y complejos aromas de la madera. En boca es amplio, graso con un
tanino maduro aromatico y equilibrado. 35 00€

D.O. IGP. Extremadura

Habla 23 - vva: 100% Malbec

Color atractivo de gran luminosidad. Tonos de ciruela negra que resaltan de forma
profunda y brillante. Expresion sincera de la Malbec en nariz con recuerdos afrutados de
ciruela y platano maduro. Gratos toques de regaliz y notas de tomillo y clavo. En boca es

envolvente, amplio con un final fresco. 39,50€
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A.C.O. Champagne

Veuve Clicquot Brut - vva: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Color dorado con un rosario de pequefias burbujas. De entrada, recuerda a fruta blanca y
pasas de uva, para pasar a notas complejas de vainilla y después a brioche. 75 00€

Veuve Clicquot ROSé * Uva: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Color salmén con destellos cobrizos. En nariz es muy expresivo, con notas de fruta roja y
toques de frutos secos y reposteria. En boca es armoénico, fresco y notas de mermeladas de
fruta roja. 85.00€

Veuve Clicquot Brut Extra Old - vva: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Intenso color con reflejos dorados, burbuja fina. Nariz intensa, frutos de huesos maduros y
notas de levadura. En boca en elegante y poderoso. Notas de frescura, mineralidad y pureza. 105.00€

Veuve Clicquot La Grand Dame - va: Pinot Noir, Chardonnay

Color con reflejos dorados y luminosos. Su aroma inicial muestra un ataque fuerte,

vaporoso y delicado. Una vez abierto, el vino presenta unas notas de frutos secos y fruta

seca. En boca es fuerte y claro. Presenta una textura sedosa y afrutada gracias a los citricos

y frutos rojos. 170,00€

Ayala blanc des blancs. vva: Chardonnay

Luminoso y brillante. Oro blanco. Burbuja fina. Gran frescura aromatica, sutiles notas

citricas, textura sedosa en boca y final largo y persistente.
85,00€

Moet & Chandon Brut Imperial Rosé - vua: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Rosado con reflejos ligeramente cobrizos. En nariz se presentan aromas de fruta del bosque,
notas florales y un toque picante. En boca tiene un caracter afrutado, explosivo y
espontaneo. Final fresco y suave. 77 00€

Bollinger Especial Cuvée * Uva: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Color oro muy intenso. Burbuja abundante, ordenada y pequefiita. Aroma de intensidad
adecuada. Limén tostados, pasteleria y avellana. Fresco y muy sabroso en boca, burbuja
acariciante y con largo recorrido. 68.00€

Bollinger PN - vva: Pinot Noir

Color blanco. Aromas a frutos rojos, fruta confitada e higos secos. Rico y complejo en nariz,

evoluciona hacia aromas tostados y de pasteleria. Afrutado y vivaz.
115,00€

Bollinger RD 2007 vva: Pino noir, chardonnay

Color oro intenso. Nariz compleja con aroma de miel y brioche. Notas de ciruela mirabelle,

albaricoque seco y avellana fresca.
275,00€

Louis Roederer Rosé - Uva: 63% Pinot Noir, 37% Chardonnay

Color rosa dorado, con reflejos rojos y brillantes. Efervescencia suave y regular. Bonita
corona. En nariz es fresco y afrutado. Dominan frutos rojos frescos y acidulados. Entrada en
boca carnosa. 89.00€
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Louis Roederer Cristal - Uva: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay

Color ambarino con reflejos verdes y naranjas. Efervescencia fina, regular y dinamica.
Bouquet complejo e intenso de citricos confitados, frutas amarillas. En boca muestra
pureza, frescura y complejidad.

Pol Roger Brut Reserva. vva: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

Dorado, denso y brillante, salpicado de miles de pequefias burbujas. La nariz muestra notas
de clavo y aromas de rosa. También toques de pan. En boca es estructurado y fino.
retrogusto notas sutil a miel.

Pol Roger Winston Churchill 2012. vva: Pinot noir, chardonnay.

Color amarillo dorado. En nariz se aprecian notas balsdmicas con mucha fruta, bolleria
frutos secos. Fresco en boca con nota citricas. Persistente, puro y equilibrado

Charles Heidsieck brut. vva: Chardonnay, pinot noir, Meunier.

Color dorado. Efervescencia fina y persistente, en nariz presenta aroma a brioche y
torrefacto y frutas maduras. La textura en boca evoca el crujir de una capa fina de guirlache
sobre una crema fundente con frutas carnosas.

Charles Heidsieck Blanc des Blancs. Uva: Chardonnay.

Color dorado cristalino. Notas a fruta de hueso como el melocotén de vifia, citricos con
algunas notas de tilo, madreselva y avellana fresca. Untuoso y equilibrado.

Dom Perignon 2008 - vva: Chardonnay, Pinot Noir

Bonito bouquet de pera Anjou, melocotén fresco y pasteleria fresca. En el paladar, tiene
mucho cuerpo, es vivo e incisivo. El final es lago y persistente.

Dom Perignon 2010 - vva: Chardonnay, Pinot Noir

Bonito bouquet de pera Anjou, melocotén fresco y pasteleria fresca. En el paladar, tiene
mucho cuerpo, es vivo e incisivo. El final es lago y persistente.

Krug Grande Cuvée 169éme Edition - vva: Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

Mas de 20 afios son necesarios para elaborar una botella Grande Cuvée. En nariz desvela
aromas intensos de avellanas, tostados y toques florales. En boca, los aromas se acenttan
con una burbuja magnifica y refinada. El final, el vino es muy fresco e intenso.

Gosset blanc des blancs vva: Chardonnay.

Color dorado palido. Burbuja fina y constante. En nariz es floral y mineral a la vez, fruta
blanca, melocotén, ciruela mirabelle y unos ligeros toques de citricos, membrillo y miel.

Gosset Grand Rosé - vva: Chardonnay, pinot Noir

Color rosado salmén con algunos reflejos rubi cereza. Claros aromas a fresas fresca y
mermelada. Bien estructurado mantiene mucha frescura a la vez que el peso de fruta roja
como fresas silvestres. Final largo y refrescante.

Laurent Perrier Rosé - vva: Pinot Noir

Elegante color salmonado. En nariz es franco y muy fresco. Notas claras a fresa, grosella,
frambuesa y cereza. En boca domina la fruta. La primera impresion es muy franca y
acidulada. Vino ligero y redondo.
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Moet Chandon gran Vintage 2002 vva: Chardonnay, pinot noir, Meunier.

Se caracteriza por su aroma a cereales y crema de almendra, melocotén y nectarina, con una
textura aterciopelada y un final en boca preciso.

Moet Chandon brut rosé imperial Uva: Chardonnay, Pinot Noir y Meunier.

Color salmén. En nariz es franco y muy fresco. Notas claras a fresa, grosella, frambuesa y
cereza. En boca domina la fruta. La primera impresion es muy franca y acidulada. Vino
ligero y redondo

Ruinart Rosé - vua: Chardonnay, Pinot Noir

Sublime color oro rosado parecido al coral, burbujas muy finas y un rosario fino y tenaz. En
nariz es fino y sutil dominado por aromas a cereza y frutos rojos recién cortados. Buena
entrada en boca, equilibrada y con buen frescor.

Ruinart blanc de blancs vva: Chardonnay.

Color oro palido de gran luminosidad. Es un vino neto y preciso, con dominante
predominancia citrica, ideal para maridar con pescado y frutos de mar.

Tattinger. Uva: Chardonnay, Pinot Noir y Meunier.

Color amarillo pajizo dorado, brillante, las burbujas son finas y la espuma es discreta y
persistente. La nariz es muy expresiva, abierta y afrutada. Despide aromas a melocotén,
flores blancas y de vaina de vainilla. La entrada en boca es viva y fresca.

Thienot blanc de blanc vva: Chardonnay.

Color amarillo claro y brillante. En nariz domina los aromas a limén y azahar, tipicos de los
grandes chardonnays. En boca es intenso con notas de pasteleria.
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Vinos internacionales

|

A.O.C Champagne - Francia

La Co6te aux Enfants 2015 - uva: 100% Pinot Noir

Color rojo purpura hermoso. En nariz presenta aromas frutales, grosella y grosella negra,
con aireacion, notas de cuero e higos secos. En boca encontramos aromas elegantes,
cereza en aguardiente y grosella negra.

110,00€
A.O.C. Chablis - Francia
Samuel billaud Les Grand Terroirs - uva: 100% Chardonnay
Es un vino blanco perfilado con aromas de fruta de hueso, notas citricas y toques de
manzana verde. En boca es fresco, vibrante y con un perfecto equilibrio entre la fruta y la
acidez. 35,00€
A.O.C. Alsace - Francia
Louis Sipp Steinacker 2017 - uva: 100% Riesling
Color amarillo dorado. En nariz se presenta abierto y afrutado con toques citricos y anis.
Vino seco, pero con una buena persistencia y un equilibrio agradable. Es potente, amplio y
afrutado. 28,00€
I.G.P. Cotes de Gascogne - Francia
Les fumées Blanches - uva: 100% Sauvignon Blanc
Vino blanco con aromas que primero se presenta intenso y agrios que recuerdan al limén
verde, pero que después se acompafian por notas frescas, herbaceas, menta y fruta de
mango. En boca es sutil. 19,50€
V.D.P. Mosel-Saar-Ruwer - Alemania
Prum Essence - Uva: 100% Riesling
Color dorado. En nariz se aprecia mucho la fruta de hueso como el melocotén y el
albaricoque. En boca es afrutado y goloso, muy bien equilibrado.
22,00€
Véneto - Italia
Scaia - wva: Garganega, Chardonnay
Color amarillo pajizo brillante, con reflejos verdosos. En nariz encontramos aromas finos,
suaves y dulces, con notas a flores blancas, frutos citricos, pifia, pomelo, naranja,
manzana, pera, mango y platano. En boca posee un sabor y agradable. 23 00€
Tokaj - Hungria
Szepsy Furmint 2015 - uva: Furmint, Harsleveli, Muscat
Color verde dorado y caracter intenso, las notas de pera y manzana equilibran la rica
mineralidad y acidez ardiente de los suelos Tokaj.
44,50€
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