
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
C/ Oncinellas Nº5 

BARBASTRO 22300 tef:974 394226 / 609 672990 

 



 

D.O Somontano 
Vinos blancos 

         

 Enate 234 2.80€ 17.50€ 

-chardonnay- 

 Otto Bestué fermentado en barrica  3.00€       20.00€
 -chardonnay fermentado en barrica- 

 3.00€ 19.00€ 
-Gewüztraminer- 

 3.20€ 28.00€
-Sauvignon Blanc- 

 ------- 

-Varietales-         

 20.00€ 
-Gewüztraminer- 

 6.00€ 32.00€
 -chardonnay fermentado en barrica- 

 ------- 

-Gewüztraminer- 

 45.00€ 

- 

 32.00€ 

-Viognier-   

 -------
-Macabeo fermentado en barrica- 

 

Vinos rosados 

 

 2.00€  9.00€

-Garnacha-         
 2.00€ 12.00€            

-Tempranillo, cab. Sauv.-      



 

Vinos tintos 

  

 3.00€ 18.00€
-Parraleta- 

  3.00€ 18.00€
-Syrah, cab. Sauv., merlot- 

 3.00€ 18.00€ 

-100%Syrah- 

 3.20€ 20.00€ 

-Tempranillo, cab. Sauv.-  

 3.20€ 20.00€  

-Cab. Sauv., tempranillo- 

 70.00€ 
-Cab. Sauv.- 

 ------
-Cab. Sauv., Merlot, syrah, garnacha-       

 6.00€ 28.00€
-Syrah- 

 6.00€ 28.00€
-Merlot- 

 9.00€ 32.00€
-Garnacha-  

 72.00€ 
-Varietales-   

 50.00€  

-Garnacha, syrah, cab. Sauv., merlot-  

 

 

 

 

 



 

Somontano sin I.G 

 VINOS ARTESANALES. 

BODEGAS CLAVERÍA BARRABÉS 

Zinca D’anfora 2018-cabernet, garnacha- 

25,00€ 

 

Zinca D’anfora 2020-cabernt, merlot, garnacha- 

23,00€ 

*una vez fermentado se trasiega a tinajas de barro, donde se envejecerá durante 6 

meses* 

 

Zinca bin de ric 2019-cab. Sauv., merlot, garnacha- 

*envejecido 3 meses en tinajas de barro y 12 meses en barricas de roble* 

32,00€ 

 

Zinca fudre 2019-100% cabernet Sauvignon- 

21,00€ 

 

Zinca D’odre 2018-100%garnacha- 

25,00€ 

*las uvas fermentan en depósitos de inox. Estancia en inox. Sobre sus lías con 

battonage 6 meses; posterior crianza de 6 meses en odres de cuero* 

 

Zinca Fortificados -vino de licor- 2021-100%garnacha- 

29,00€ 

 

 

 

 



 

Especiales 

 VINOS TINTOS 

-Garnacha, tempranillo, graciano, mazuelo- 

D.O Ca. Rioja 

49,00€ 

 

-Tempranillo, graciano- 

Bodega Marqués de Riscal D.O Ca. Rioja 

33,00€ 

 

-Tempranillo, graciano- 

D.O Ca. Rioja 

79,00€ 

 

-Syrah, garnacha- Bodega La Melonera málaga 

23,00€

 

-Mencía, garnacha, prieto picudo- 

Bodegas Gordon el Chano. D.O Castilla y León 

30,00€ 

 

- 100% Monastrell- D.O Jumilla 

39,00€ 

 

-Tinto fino- D.O Ribera del Duero 

195,00€ 

 

-Cab. Sauv., merlot- Bodegas Rodero D.O Ribera del Duero 

75,00€ 

 

-Tempranillo- Bodega Figuero D.O Ribera del Duero 

50,00€ 

 



 

-Tinta fina- D.O Ribera del Duero 

80,00€ 

 

 -100% tempranillo- 

Crianza 18m. barricas de roble francés. Bodega Emilio Moro D.O Ribera del Duero 

140,00€ 

 -cab. Sauv., merlot, cab. Franc., garnacha- 

93 Peñín. Crianza 14m. barricas bordelesas de roble francés Allier. Bodega Castillo de 

Perelada D.O Empordà 

30,00€ 

 

 VINOS BLANCOS 

-Tokaj- (Hungría) 

25,00€

-Albariño- Bodega Martín Códax D.O Rías Baixas- 

50,00€

-Viognier- Bodegas Prieto Pariente. D.O Castilla y León 

25,00€ 

 

Territorio luthier (producción limitada) - Albillo mayor y pirules -  

20 meses en barrica de roble húngaro D.O Ribera del Duero 

60,00€ 

 

-Treixadura- D.O: Ribeiro (OURENSE) 

30,00€

 

-Nobre- D.O: Ribeiro (OURENSE) 

35,00€

 

 



 

 VINOS BLANCOS HÚNGAROS VEGA SICILIA 

 

60,00€ 

120,00€

80,00€

70,00€

70,00€

100,00€ 

 

 

 VINOS DULCES D.O JURAÇON

9,00€/copa 

12,00€/copa 

 

 



 

 VINOS GENEROSOS 

Alma de barro -Crianza en tinajas de barro durante 12 meses- Somontano 

12,00€/copa 

-Pedro Ximénez- Bodega Cruz Conde D.O Montilla Moriles 

3,50€/copa 

PX la Cilla -Pedro Ximénez- Bodega Barbadillo D.O Jerez 

6,00€/copa 

-100% palomino fino- 

bodegas barbadillo D.O Jerez 

4,00€/copa 

-100% palomino fino- 

Bodegas Hidalgo D.O Jerez 

6,00€/copa 

-100% palomino- 

Bodega Williams & Humbert D.O jerez 

6,00€/copa 

-Pedro Ximénez- Solera 25 

años 

Bodega Pérez Barquero D.O Montilla Moriles

8,00€/copa 



 

-Palomino fino. 180 años de solera. 100 puntos Parker- 

Nota: Disponibilidad anual limitada a 85 botellas de 375 ml. 

Pedro Ximénez -100% Pedro Ximénez. Solera desde 1921- 

Nota: Disponibilidad anual limitada a 16 botellas de 375 ml. 

-Crianza de más de 150 años- 

Nota: Disponibilidad anual limitada a 85 botellas de 375 ml. 

Amontillado -Crianza de más de 150 años- 

Nota: Disponibilidad anual limitada a 85 botellas de 375 ml. 

-Consultar precio- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 VINOS DE AUTOR 

-100% Pedro Ximénez- 

Bodega Ximénez Spínola. D.O Jerez 

6,00€/copa 

- Pedro Ximénez- 

Bodega Ximénez Spínola. D.O Jerez 

10,00€/copa 

-100% Pedro Ximénez- 

Bodega Ximénez Spínola. D.O Jerez 

15,00€/copa 

 

 

 VINOS ESPUMOSOS 

-Palomino fino, chardonnay- 

17,00€ 

32,00€ 

 

-Macabeo, parellada, xarel·lo- 

70,00€ 

 

-Pinot noir, chardonnay- 

300,00€ 

 

-Consulten disponibilidad del vino- 


