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terrizamos otro afio mds, y asi desde 2010, en la actualidad
de unos vino mexicanos que hemos visto crecer en primera persona
en los Uultimos y efervescentes afios. El vino mexicano tiene un gran
potencial cualitativo por delante y sigue teniendo la capacidad de
hacer viajar a los amantes del vino. Esperanzados por las grandes
posibilidades que ofrecia el pais pensamos que esa tierra, virgen de
normativas, podia aprovechar los errores cometidos por los viejos
paises productores de vino en su beneficio y asi construir, en base a
lo que otros paises hicieron mal, toda una industria del vino, sdlida,
sostenible y escalable. Nuestra ilusién en una “industria” floreciente
se fue suavizando conforme pasaban los afios y los avances legales,
tan deseados y necesarios, no acababan de llegar por parte de las
fuerzas politicas y legisladoras. Todo el peso de la industria vitivini-
cola mexicana recae a dia de hoy en sus productores, que de forma
valiente, decidida y continuada dan, afiada a aifada, sentido a su
realidad viticola nacional.

Por citar algun ejemplo de lo que tratamos de explicarles. El pasado
ano la region de Querétaro registré ante el Instituto Mexicano de la
Propiedad Industrial (IMPI) la marca “Vinos de la Regidn Vitivinicola
de Querétaro”, convirtiéndose en la primera Indicacién Geogrdfica de
Procedencia del pais. Curiosamente mucho antes que la todopode-
rosa Baja California, principal suministradora de vino “made in Mé-
xico” del pais. Hasta ahora no se observa un uso operativo de esta
figura en los vinos comercializados. El proceso sigue en construcciéon
pues estdn definiendo sus reglas de uso, viendo cédmo se estructurard
y, sobre todo, quién o quiénes serdn los entes responsables de regu-
larlo y si tendrdn o no capacidad sancionadora en caso de infraccion.
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DEL VINO MEXICANO

Desde el IMPI y la Secretaria de Economia se ha promovido la formali-
zacion de indicaciones geogrdficas, no solo en el vino, sino también en
otros muchos productos como ddtiles, textiles o cerdmicas, por ejemplo.
Sin embargo, no se trata de crear una IGP sin mds. Estd IGP debe estar
perfectamente regulada y geogrdficamente definida en funcidn de estu-
dios climdticos y de suelos, y debe marcar la preferencia de determina-
dos varietales en funcién de su aclimatacién y desarrollo a lo largo de los
afnos. Es decir, tomar sus decisiones en base a argumentos geoclimaticos
y culturales, y no en base a fundamentos politicos. Baja California estd
siendo prudente a la hora de lanzarse a la creacién de su propia IGP. Sus
productores llevan aios discutiendo cémo dar este paso, no tanto sobre
si regular o no—porque en eso hay bastante consenso— sino sobre cémo
hacerlo bien. Y ahi si, tanto grandes como pequenos coinciden en algo:
quieren proteger el origen del vino mexicano, pero no sin una estructura
solida detrds. Su preocupacion no es la figura en si, sino todo lo que im-
plica: quién la gestiona, qué reglas se aplican y cémo se garantiza su
credibilidad. Como vemos, México se encuentra nuevamente en un punto
de importante trascendencia para su industria. Los pasos que den serdn
vitales para la creacion de una estructura sélida y protectora de sus vinos.

Saliéndonos del tema estrictamente normativo los vinos mexicanos han
dado la talla en esta nueva edicion de la Guia Pefin. En la seccidn “Las
Claves del afno” hacemos un repaso por lo mds significativo que hemos
podido apreciar este ano tras la valoraciéon de cerca de 400 nuevos
vinos. Les invitamos a bucear por los vinos mexicanos, por sus rincones
productores y por sus elaboraciones, una forma muy placentera de via-
jar por el pais y por su cultura.

GUIA PENIN
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LAS CLAVES DEL ANO:

CAMBIOS SIGNIFICATIVOS
DE ESTILO

Este afo cerramos las catas para la nueva
edicion de la Guia de México con cerca de
400 vinos, una muestra amplia y represen-
tativa del panorama vitivinicola nacional
mexicano, en linea con el alcance de edi-
ciones anteriores de la Guia.

Como no podria ser de otra manera, en
México siguen gobernando con autoridad
los vinos tintos frente al resto de tipologias.
Un hecho que coincide con el aumento del
consumo de vino blanco en el mundo y que
ha puesto en alerta a muchas zonas viti-
vinicolas especializadas en la elaboracién
de tintos. Los cambios en la distribucién de
vinos por tipologias en zonas ya consoli-
dadas no son inmediatos. Una vez se toma

la decisidn, los injertos tardan en fructifi-
car y en permitir la vuelta a la elaboracién
de vinos de calidad. Sin embargo, lo mds
costoso es siempre tomar la decisién de
hacerlo, porque supone cambiar las pro-
porciones tipoldgicas dentro de la balanza
comercial de las bodegas, algo que im-
plica asumir grandes riesgos que no todo
el mundo estd dispuesto a aceptar.
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Dentro de este universo de vinos tintos
mexicanos siguen dominando los vinos
contundentes, poderosos, estructurados
y generosos en su crianza en barrica. Es
un hecho, si. Sin embargo, y eso ya lo
pudimos empezar a ver el pasado afo,
poco a poco los productores se animan a
hacer vinos mds suaves, mds accesibles,
mds frutosos y en la medida de lo posible
mds frescos.

Asi es como podemos hablar de dos co-
rrientes de vinos tintos:

Por un lado, los vinos elaborados hasta
el 2022, particularmente en categorias
de vinos de largas crianzas que muchas
bodegas emplean para sus vinos mds
ambiciosos. Estos vinos presentan un es-
tilo mds tradicional, marcado por la fruta
madura, una mayor estructura y una in-
fluencia notable de la barrica.

En las afadas mds recientes, vemos vinos
estructuralmente mds suaves, con crian-
zas menos largas. Se trata de vinos mds
fdciles de beber, pero también menos
ambiciosos. Esta corriente camina hacia
vinos equilibrados, con mayor expresidon
de fruta, taninos mds domados y un enfo-
que mds fresco. Esta transicion entende-
mos que es consecuencia de las nuevas



demandas del mercado hacia vinos mds fd-

ciles de beber. Sin embargo, por el momento
esta linea de vinos estd mds enfocada al
gran consumo que a las elaboraciones mads
ambiciosas. Esperamos que en los préximos
afos empiecen a florecer esta gama de vinos
en el segmento cualitativo mds alto de Mé-
xico, lo que abrird estilisticamente el cielo de
los vinos mexicanos.

La ligera desaceleracién en el consumo
ha llevado a que muchas bodegas man-
tengan sus vinos mds tiempo en bote-
lla antes de salir al mercado, lo que ha
favorecido una mejor integracion del tanino.

Guia Penin

Esto resulta especialmente positivo en varie-
dades como la nebbiolo, petit sirah, cabernet
sauvignon y también para las mezclas borde-
lesas, que hoy se presentan con mayor redon-
dez, complejidad aromdtica y una expresion
mds domada y en definitiva accesible.

En cuando a vinos blancos se percibe, afio a
afo, una mejora en términos de nitidez frutal,
frescura y, en algunos casos, complejidad. A
pesar del clima cdlido de muchas regiones
vitivinicolas de México, se estdn logrando
perfiles frescos gracias a un mayor trabajo
en vifedo, especialmente con vendimias mds
tempranas, lo que permite preservar acidez 'y
expresidén aromdtica. En regiones como Baja
California, donde predominan variedades
como sauvignon blanc, chardonnay, chenin
blanc y viognier, destaca un incremento de
ésta Ultima, en linea a una tendencia regional
hacia blancos mds aromdticos y expresivos.

Por otro lado, en regiones de mayor altitud y
climas mds frescos, como en Coahuila, pre-
dominan los vinos blancos elaborados con
chenin blancy chardonnay, y han empezado
a incorporar verdejos y rieslings en sus em-
botellados lo que ird abriendo el perfil aro-
mdtico de sus vinos en préximas cosechas.

En el caso de los vinos rosados, aunque se
ha consolidado un estilo mayoritariamente
seco, aun existe una oportunidad clara de
mejora en términos de: mayor acidez natural,
expresién mds fresca de la fruta, precision y
definicién en boca. Se trata de una categoria
en desarrollo, con potencial de crecimiento en
calidad.

Como anuncidbamos en el Editorial con
el que abrimos cada afio la Guia Pefin de
México, los productores estdn haciendo un
importante camino en solitario a la hora de
definir su industria. Los siguientes pasos
serdn los de definir estilos a las zonas de pro-
duccién y estos los dardn los mejores produc-
tores de cada regidn de origen. Es importante
destacar que no hay un Unico camino en la
bldsqueda de la excelencia en el vino, por lo
que la pericia y amplitud de mirar de los pro-
ductores mds bebidos serd fundamental a la
hora de marcar nuevos hitos en la produc-
cién del vino de calidad mexicano. Sea como
sea Guia Pedin seguird alli para ejercer de
cronistas del vino mexicano, como llevamos
haciendo desde el 2010.

VINOS DE MEXICO 2026

7

®)
Z
<
-l
L
@]
n
>
3
O
7))
3




SUMARIO

(311111 |
LAS CLAVES DEL ANO.................eun.n.. B

COMO USARESTAGUIA................... 10
- Bodegas 10
- Vinos 10
- Indices 12
- Tipo de puntuacion 12

- Tabla de equivalencias
- ¢Como se califican y puntuan los vinos?..
- ¢COmo se realizan las catas? ..............
- Catas de vinos embotellados precoces
- ¢Como interpretar las catas?....
- Tabla de abreviaturas
- Los vinos no publicados

NOCIONES BASICAS

DE UN BUEN CATADOR.................... 16

1.- LA VENDIMIA 17
- ¢Como se decide la fecha de vendimia?........... 17
- ¢ Tiene la misma calidad una vendimia

mecanica que una manual? ..........cccveevereneenns 17

- ¢Qué es una vendimia tardia? .. 18
CONCEPTOS DE VITICULTURA 18
- Los clones 18
- Canopy management ...........coceeereunieneenncenns 19
- Estrés hidrico 19
- Vifias viejas 19
- Masa radicular 19

2.- LA ELABORACION DEL VINO............................. 20
BLANCOS 20
ROSADOS 22
TINTOS 22
VINOS ESPUMOS0S 23
- Elaboracion de espumosos
método tradicional (Cava) ............ccceveverrererererenns 23
- Elaboracion de espumosos método granvas
(grandes envases) 24
- Tipos de espumosos en relacion

con el grado de dulzor: 24

3.- VINOS JOVENES, CRIANZA Y ENVEJECIMIENTO .. 25
CRIANZA Y ENVEJECIMIENTO
LA BARRICA
LA BOTELLA
CRIANZA EN ROBLE
- ¢ Qué vinos envejecen Mejor? .........ccccceveeerrenes 28
ALGUNAS CLAVES DE LAS
NUEVAS ELABORACIONES
- La microoxigenacion
- Las lias finas

g [ CuaPeiin |VINOS DE MEXICO 2026

LOS RECIPIENTES DE FERMENTACION ............... 30
- El acero inoxidable
- La madera
- El cemento

4.-LACATAPASOAPASO...........coovvevrerernes 31
EL COLOR DEL VINO
- La influencia de la elaboracion
INTERPRETACION GRAFICA
DE LOS COLORES DEL VINO
- La influencia de la edad
- Lainfluencia de la crianza en madera .............. 35
EL AROMA DEL VINO ......oooveverciereee e
- La influencia de la elaboracion
- Lainfluencia de la crianza
- Principales aromas del crianza .............cccoeeee. 38

5.-HAYQUESABER.......................
LO QUE NO SE DEBE HACER
LAS BUENAS MANERAS
DE INVITAR EN CASA ......covririirinieininieiis 39
CONSEJOS PARA PEDIR EL VINO
EN EL RESTAURANTE

MANUAL DE URGENCIA .. . 39
- Preguntas més frecuentes ....... . 39
- Un buen aficionado no debe olvidar . .4
CUADRO DE CORRIENTES MARINAS .........ccccnunu. 42
MAPA DE CORRIENTES MARINAS ........ccccoovvvrnranas 46
MAPA DE CLIMAS DE ZONAS..........oooveevriirererreirenns 48

- México en datos
- Introduccion...........
- Mapa de las zonas vitivinicolas

ZONAS VINIiCOLAS .........oereeeereneernnnn. 54

- AQUaSCaliENteS ... 55

- Baja California
- Chihuahua
= C0ANUIIA ...

= GUANAJUALD ... 94

- Jalisco

- Querétaro
- 8aN LUIS POOSH.......ocvveveeieiceeeicece s 105

- INDICE POR BODEGA .................. 110

- INDICE POR VINOS .........coneeeeee.e 111



o FOGHAA | eim
Maestria en GELYs |\l
Vitivinicultura y

Negocios del Vino

BAJA CALIFORNIA

»
-

nico programa en el Noroeste de México

Especializate en una de estas tres dreas:
Enologia ® Viticultura ® Negocios

Con clases a través de la virtualidad, ademas durante el
verano participa en estancias presenciales y visitas al Valle
de Guadalupe, Ensenada. ilnicia tu proceso de admisién hoy!

Campus Mexicali Campus Tijuana Campus Ensenada

Calzada CETYS s/n : Av.CETYS Universidad No.4  : Km.1Camino a Microondas Trinidad s/n - M&s en Cambias t,
Col. Rivera 21259, Mexicali, B.C. : Fracc. El Lago 22210,Tijuana,B.C. :  Col. Moderna 22860, Ensenada,B.C. X X H
(646) 222-2300 ext.3175 www.cetys.mx | cambia el mundo.

(686) 567-3700 ext.1038 . (664) 903-1800 ext.2226



Bienvenido a la Guia Pefiin de los Vinos de México. Esta Guia esta organizada de la siguiente
manera. Todas las zonas productoras catadas estdn dispuestas en orden alfabético. De igual
forma también se ordenan las bodegas y vinos dentro de cada zona geogrdfica de produccion.

Ve

El lector podrd encontrar:
e Una ficha prdctica con los principales datos relevantes para comprender de un vistazo
este pais productor: poblacién, superficie, variedades, fechas de vendimia, climatologia
y produccién media anual.

7

e Introduccién general.
e Mapa ilustrativo del pais y de sus zonas vinicolas.

o Las claves del afio: valoracién y comentario sobre la situacién actual del pais productor y
las claves del afio destacadas por nuestros catadores a la vista de los resultados de cata.
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o Caracteristicas generales de sus vinos por tipologias (blancos y tintos) clasificados por las
variedades de uva mds relevantes.

e Historia de los vinos.

e Descripcidn de las categorias y zonas vinicolas segun su clasificacion legal.

e Fichas de zonas de produccién: fichas explicativas de las zonas de produccién vigentes.
Estas fichas anteceden a la exposicion de los vinos que ha valorado el equipo de cata de
la Guia Pefiin.

o Relacién de bodegas y catas de los vinos.

BODEGAS | e
Estdn detalladas por orden alfabético dentro de la zona vinicola en la que se integran. De cada
bodega se especifica el nombre, direccidn, teléfono, correo electrdnico y pdgina Web. Esta in-
formacién estd suministrada por los elaboradores cada afio. Toda la informacién bdsica de
datos generales (direccidn, teléfonos y marcas en el mercado) se ha actualizado prdcticamente
al 100% en esta edicidn. Si una misma firma elabora vinos acogidos a diferentes zonas produc-
toras, los datos disponibles sobre ella aparecerdn en todas ellas y en el apartado de indice por

bodegas figurardn tantas entradas como regiones vinicolas en las que trabaje.

Para crear la estructura de esta guia hemos previsto que el consumidor localiza los vinos prin-
cipalmente por zonas y una vez localizado, puede tratar de ponerse en contacto con la bodega
propietaria de la marca para hacer una compra o para buscar algun tipo de informacion.

Los vinos y sus catas correspondientes ocupan el grueso del texto.

e Cada vino aparece con su marca, crianza y cosecha (cuando asi lo detalla el elaborador en
la etiqueta). Se especifica también el tipo de vino, la regidn geogrdfica a la que pertenece y
la subzona de donde provienen las uvas empleadas en la elaboracién del vino (informacién
facilitada por cada productor).

e Todos los vinos que aparecen en esta Guia se han ubicado dentro de una zona de produccién
especifica. En muchos casos incluimos junto a cada vino la informacién sobre la subzona
de produccion, lugar especifico de donde provienen las uvas con las que se ha elaborado el
vino. Esta informacién ha sido facilitada por las propias bodegas.
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e Los comentarios de cata resaltan las caracteristicas principales de los vinos con criterios y
un vocabulario uniforme que es comun en todas las catas que hace la Guia Pefiin. Se omite
una descripcion excesivamente pomposa y poco accesible. Las descripciones de los vinos
tratan de acercar al consumidor el estilo del vino en el momento de su cata.

Ve

INDICES

Al final de estas pdginas se disponen en esta Guia indices alfabéticos por marcas de vino y bo-
degas, a fin de agilizar el proceso de busqueda de vinos y bodegas determinadas.

7

El objetivo del libro es informar eficaz y rdpidamente de las caracteristicas de los vinos que se
pueden encontrar en el mercado durante el afio 2025 y 2026. Los juicios que se emiten son de
entera responsabilidad de la Guia Pefiin a través de su equipo de cata y solo se deben valorar
en la medida de la fe que el lector tenga en sus diagndsticos.
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Estas calificaciones deben interpretarse con un margen de flexibilidad mdxima equivalente a
una desviacién del 6%. Se ha simplificado la cata destacando los aspectos mds significativos y
facilmente detectables por cualquier consumidor, salvo en los vinos con marcado cardcter sen-
sorial. Se ha evitado la descripcién demasiado prolija o técnica, a nuestro entender ciertamente
confusa para el consumidor medio.

TIPO DE PUNTUACION

Por razones de su mayor utilizaciéon a nivel internacional, hemos elegido el sistema de
puntuacién americana, segun el cual 0 equivale a 50. Esta calificacién expresa las distintas ca-
lidades de los vinos de un modo general, atendiendo a conceptos detallados por tramos de
puntuacién. Hay que aclarar que estas valoraciones no son equivalentes a la escala de los
10 puntos mds tradicional y que otras guias adoptan como referencia. Para realizar una
equivalencia lo mds exacta posible puede acudir a la Tabla de Equivalencias que figura en
la pdg. 16. A la vista de ello, el lector deberd acudir a esta pdgina para conocer la descripcidén
general relacionada con esa calificacién concreta y examinar después la descripcion parti-
cular del vino de acuerdo con la siguiente escala:

Sobresale entre los de su tipo, afiada y tipicidad de la zona. Impresio-
na extraordinariamente todos los sentidos. Complejo, lleno de registros
tanto olfativos como gustativos, producidos por el conjunto de valores
del suelo, variedad, elaboracién y crianza; es elegante y fuera de lo

comin; es decir, alejado de los estdndares comerciales y, en algunos

16 > El producto responde con sencillez a los rasgos exigibles a su tipolo-
casos, extraio para el gran publico.

gia pero sin ningun matiz destacable. No posee ningun defecto, pero

tampoco ninguna virtud.
90-94

Vinos con los mismos valores sefialados en el apartado anterior, pero

con un menor relieve y claridad de matices. Muestra matices propios  Se trata de un vino en el cual aparece algin defecto entre sus mati-
de su terrufio o de una elaboracién muy cuidada que le hace destacar  ces organolépticos, ya sea por su elaboracion, punto de madurez o
sobre el resto. porque el vino apenas perdura en la boca.

Se trata de un vino en el cual aparecen defectos que dafian al con-
Equilibrado, responde plenamente a los matices que su tipologia debe  junto y que por tanto no son recomendables para el consumidor.
ofrecer. Destacan algunos matices adquiridos a lo largo de su vinifica-
cion yfo crianza o por los inherentes a la variedad de uva. Un vino de
caracteristicas especificas bien definidas pero sin destacar plenamente
en ninguna de ellas y sin aportar nitidamente valores del terrufio.

12 [ CuaPeiin |VINOS DE MEXICO 2026



En ocasiones las bodegas se quejan de la dificultad de saber cuales son las equivalencias
entre los distintos sistemas de puntuaciones numéricas que hoy aparecen en los medios de
comunicacién y en las guias de vinos. La Guia Pefiin adopté a partir de la edicién del afio
1992 la puntuaciéon americana simplemente porque el impacto en el mercado mundial del
vino comenzaba a ser relevante sobre el sistema de iconos (copas, estrellas, racimos, etc.) y
puntuacién de 0 a 20, ambas de implantacién europea.

El colofdn fue la rdpida difusion que las puntuaciones de Wine Advocate liderado por Robert
Parker, comenzaba a tener en el mercado mundial. Nuestra intencién fue proyectar al mundo
los vinos espafioles como el primer catdlogo independiente de marcas con valoracién de la
calidad y precio para adecuarnos a un modelo cada vez mds extendido en el mundo, catd-
logo que ampliamos también a los vinos argentinos, chilenos y mexicanos.

El equipo de cata de la Guia es reacio a las puntuaciones numéricas. Sin embargo, la des-
cripcion pura y simple de las catas, sin el matiz de los puntos, no explica suficientemente
al consumidor no experto las diferencias entre marcas, encontrdndose en la disyuntiva
de qué vino elegir entre dos o varias descripciones semejantes.

Jancis Robinson,
Vinum,

RafsE e Vi 0-20 0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20

Wine Enthusiast, Wine
Spectator, Wine Advocate
(Robert Parker),
Guia de Vino Gourmet, ~ 50-100 50 55 60 65 70 75 80 85 90 95 100
James Suckling, Decanter

catas a etiqueta descubierta ya que cada vino ha de evaluarse en funcidn de su pais de
origen, zona de produccidn, variedades utilizadas y aiada, datos que marcardn en cierta
medida el patrén de vinos a calificar.

La experiencia del equipo de cata les permite sobrepasar la influencia de las etiquetas y,
por tanto, su conocimiento sobre la trayectoria de la bodega posibilita una valoracién mds
justa, ya que rara vez existen grandes diferencias de calidad que no tengan que ver con
los factores naturales de la cosecha. Es evidente que, excepto que las degustaciones de
los mismos vinos sean realizadas por varios grupos o comisiones de catadores en varias
tandas, los resultados obtenidos en una sola cata a ciegas para una guia de vigencia anual
nunca serdn justos, excepto cuando se confronten con una cata a etiqueta descubierta y
los miembros conozcan la linea general de trabajo de la bodega en funcidn de todas sus
variables.

He aqui el modo de realizacién de las catas:

e Se extrae una impresidn general no sélo de los resultados de las diferentes degustacio-
nes efectuadas en distintos lugares, situaciones y momentos, sino que también se tiene en
cuenta la lineq, estilo o segmentacién de calidad de la bodega. Es extrafio que dos botellas
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de una misma marca, tipo y modo de envejecimiento obtengan una diferencia mayor de
tres puntos aun perteneciendo a cosechas diferentes. En cambio, es mds probable que se
den puntuaciones hacia arriba, debido a profundos cambios en el estilo de elaboracién y
materia prima obtenida por la bodega.

Ve

o El conocimiento general por parte del equipo del estilo (generalmente continuista) de cada
bodega, aminora los errores de una cata a ciegas, donde, a veces, pueden confundirse los
defectos nacidos en el interior de una botella determinada (no puntuables) con las deficien-
cias en la elaboracién y crianza (si puntuables) del vino.

7

e Por otro lado, somos conscientes de que las diferencias de afiada van siendo cada vez
menores que los cambios de estilo gracias a la introduccién de los nuevos sistemas técni-
cos en vifiedo y bodega. Asimismo estos estilos tienden a uniformarse para atender a las
demandas de los mismos patrones gustativos internacionales, fomentados por las grandes
corporaciones.
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CATAS DE VINOS DE EMBOTELLADOS PRECOCES o
Es posible que aparezcan puntuaciones relativamente mds bajas en vinos de gran calidad
embotellados en un periodo inferior a tres meses. Es evidente que al cabo de seis meses
ese vino es merecedor de una calificacién superior a la vista de su mejora, tanto al olfato
como al gusto, y ya sin remedio para la rectificacién, pues habria que esperar a la edicion

del afio siguiente.

Aun conociéndose los factores negativos que supone catar un vino en el citado periodo
(frutosidad hermética, roble y vino sin ensamblar, taninos a veces secantes) e incluso abs-
trayéndose de esta circunstancia, es arriesgado puntuar mds alto de lo que se percibe
sensorialmente. Por ello, el equipo de cata recomienda a las bodegas que no estén seguras
del total desarrollo gustativo y olfativo del vino, se abstengan de remitir las muestras en
esta circunstancia, ya que para ellas puede ser un riesgo y para el equipo el descrédito de
puntuar erréneamente una marca. En estos casos convendria remitir la cosecha anterior
con unas caracteristicas totalmente asentadas, incluso en el caso de estar agotado en
bodega, ya que posiblemente continuard en el mercado que es el factor mds esencial para
la publicacién en la Guia.

En cada descripcidn de un vino aparecen dos tipos de conceptos:

OBJETIVO:

Son las descripciones “valorables”, que no estdn condicionadas por el estado del catador y
sus costumbres, y que pueden ser fdcilmente contrastadas por cualquier aficionado. Es la
mds fiable.

Color: la intensidad y la transparencia; por ejemplo, si el vino es intenso, abierto, pdlido,
velado, cristalino, etc.

Aroma: : la intensidad, defectos, excesos de aroma de algiin elemento contenido en el vino (gj.:
madera y tipo de variedad, afrutado o no, crianza, etc.).

Sabor: la intensidad y estructura; si es carnoso, con cuerpo, redondo, los sabores esenciales
(acidez, amargor —taninos— dulce, dcido, salado) y todos los resefiados en el aroma.
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7

SUBJETIVO:

Son las descripciones “no valorables” y de tipo personal referidas a comparaciones con otros
productos que el equipo de cata conoce por su experiencia, y cuyo valor es servir de orienta-
cién para el lector. Ejemplos: el color “dorado, cereza, oro viejo, caoba, pajizo, etc..”; aroma y
sabor “torrefacto, confitura, cereza, desvdn, etc...”

Ve

Para otro catador, por ejemplo, el torrefacto podria ser equivalente a un matiz tostado. Cada
vez es mds habitual que muchos vinos lleguen al mercado con un paso de tres o cuatro
meses por barrica con objeto de que estén mds hechos y pulidos. En este sentido sélo infor-
mamos de que el vino ha sido envejecido en barrica, sin precisar el nimero de meses. Sien la
etiqueta figura el distintivo de “roble”, lo incluiremos en la identificacidon del vino. Asimismo,
se han empleado abreviaturas para identificar los distintos tipos de vino descritos. Deben
interpretarse de la siguiente manera:

7
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ABREVIATURAS POR TIPO DE VINO/COLOR

BLANCO ]

BARRICA
TINTO T

FERMENTADO EN BARRICA
BLANCO ESPUMOSO BE

BLANCO FORTIFICADO Br  GRANRESERVA
ROSADO ESPUMOSO RE  MACERACION CARBONICA
ROSADO FORTIFICADO RF  RESERVA

TINTO ESPUMOSO TE  ROBLE

OTRAS ABREVIATURAS

TINTO FORTIFICADO

ABREVIATURAS POR DULZOR

BRUT NATURE
EXTRA BRUT
BRUT

EXTRA SECO
SECO
SEMISECO
DULCE
SEMIDULCE

AGUJA
AROMATIZADO
FINO
PEDRO XIMENEZ
FONDILLON
PALIDO/PALE
MOSCATEL
RANCIO
AMONTILLADO
MANZANILLA
OLOROSO

PALO CORTADO
VINOS ECOLOGICOS

MEDIUM
CREAM

LOS VINOS NO PUBLICADOS

Puede darse el caso de que el lector note la ausencia de alguna marca que él considere
relevante. La razdn de esta ausencia puede deberse a dos motivos:

1.- El vino se ha agotado en bodega (una razén absurda, ya que el vino puede estar en el
mercado)

2.- Que el elaborador crea que al tratarse de marcas de menor calidad recibirdn una pun-
tuacién muy baja, motivo por el que deciden no enviarla. En este dltimo caso, deducimos que
se trata de vinos de nivel inferior a los catados y calificados de estas mismas firmas. Como
las marcas ya recibidas nos permiten conocer el estilo de la bodega, no insistiremos en las
etiquetas ausentes.

[ GuaaPein_|VINOS DE MEXICO 2026
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LLO QUE UNBUEN CATADOR
DEBE SABER



1.- LAVENDIMIA

Consiste en la recoleccién del fruto para su
traslado a la bodega, donde posteriormente
se elaborard el vino. En el hemisferio norte
tiene lugar, dependiendo de la latitud y alti-
tud, desde el mes de julio (las mds tempra-
nas), hasta octubre e incluso noviembre. En el
sur va desde febrero hasta mayo. Hay dos as-
pectos fundamentales en este momento: que
la uva esté sana (esto es, libre de enfermeda-
des y golpes) y que el estado de maduracion

del grano sea el adecuado.

:COMO SE DECIDE
LA FECHA DE VENDIMIA?

Este aspecto es clave para la calidad del vino.
Asi, frente al equilibrio entre azlcar y acidez que
se buscaba tradicionalmente, cobra cada vez
mas relevancia la denominada “madurez poli-
fendlica”, que se basa en el andlisis del grado
de taninos y antocianos que ofrece el fruto. La
cata del propio grano de uva es fundamental
para detectar esta “madurez” y, sobre todo,
la cata de su parte lefiosa: las pepitas. Si éstas
estan completamente maduras no habrd ningn
riesgo de cesion de notas herbdceas y vegeta-
les durante las maceraciones. El gran debate a
nivel mundial es el problema que se presenta en
los vinos de climas cdlidos, donde por l6gica tér-
mica la cantidad de azlcar en la uva es superior,
pese a que no se acelere la maduracion fendlica
(la de la piel y pepitas del grano). De tal modo
que para que el hollejo esté maduro, es nece-
sario que el mosto alcance una maduracién ex-

cesiva, sobrepasando los 14 grados, por lo que
se termina perdiendo gran parte de su aroma
y sabor identificativos. Desgraciadamente, este
tedrico equilibrio no supone la madurez aroma-
tica de la uva (la expresion maxima o frutal de
la variedad).

Esta contradiccién se debe a que en la Gltima
fase de maduracion de la uva, la masa foliar (el
conjunto de las hojas de la planta) sufre des-
nutricién hidrica procedente de las raices que
son las que mantienen su transpiracion. Esto se
debe ala errébnea costumbre de falta de riego en
este periodo clave para evitar que el grano “en-
gorde”. Ante esta falta, la planta recurre al agua

de los racimos y los deshidrata parcialmente
“cociéndolos”. Es entonces cuando aparecen los
primeros sintomas de aromas y gustos confita-
dos comunes en todas estas uvas de terrenos
cdlidos.

¢Tiene la misma calidad
una vendimia mecdnica que una

manual?

El debate entre los partidarios de uno y otro sis-
tema no estd cerrado. La vendimia mecanizada,
que supuso toda una revolucién en lo que a re-
duccién de costes se refiere, permite recolectar
la uva por la noche y realizar el trabajo de ma-
nera muy eficiente, pero agita la cepa (y esto a
veces puede resultar agresivo para la planta) y
la vendimia suele ser mas sucia (hay mas restos
vegetales entre los racimos). También exige, por
supuesto, que el vifiedo esté preparado para la
maquina con las adecuadas separaciones entre
hileras de vifia. El lado positivo, al margen del
ahorro de costes salariales, es la mayor ho-
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mogeneidad de los granos que caen al cesto
movidos por los agitadores y que en virtud de
la mayor facilidad de desprendimiento al estar
maduras, se conoce el momento ideal para la
vendimia. Los grandes vinos del mundo, en
cualquier caso, siguen fieles a una vendimia
manual que es mucho mds que eso, ya que
implica vendimiadores expertos, seleccion de
racimos en el vifedo, diferentes pasadas por
una misma parcela para recoger las uvas en el
punto justo de maduracion, etc.

:Qué es una vendimia tardia?

Es aquella que se realiza més tarde de lo habi-
tual para recoger los racimos que se han dejado
madurar mas tiempo de lo usual en la cepa y
que, normalmente, se destinardn (por su mayor
concentracion en azlcar) a la elaboracion de
vinos dulces o pasificados. En algunos casos,
si la variedad y el clima lo permiten (la com-
binacién de nieblas en horas tempranas y sol
después), se produce la “podredumbre noble”,
cuando el hongo conocido como botrytis ciné-
rea ataca el fruto haciendo que gane en acidez
y azlcar y pierda su volumen de agua, pero
también enriqueciendo de manera especial
sus aromas ligeramente “achampifonados”
a hongos, muy reconocibles y especialmente
valorados en los mejores licorosos del mundo
como puedan ser los Sauternes, los Tokays y
los Trockenbeerenausleses.

CONCEPTOS
DE VITICULTURA

El trabajo en el vihedo ha cambiado radical-
mente en los Gltimos tiempos. Las teorias de
californianos y australianos han supuesto

18 [ CuaPeiin |VINOS DE MEXICO 2026

toda una revolucién que ha permitido obtener
mds calidad en producciones relativamente
altas. Pero muchos otros elaboradores, espe-
cialmente en Europa, también intentan sacar
el maximo partido de sus cepas acudiendo
a viejas técnicas de viticultura basadas en la
experiencia de sus abuelos y bisabuelos. Hay
toda una serie de viejos y nuevos conceptos
ligados a la nueva viticultura.

Como principales propulsores de las técnicas
viticolas del Nuevo Mundo hay que sefalar
a la Universidad de Davis (California), una
de las més destacadas en investigacion en
la materia, y al experto neozelandés Richard
Smart, que revolucioné la viticultura con la
obra Sunlight into Wine y cuyas teorias, gra-
cias a su éxito como consultor itinerante,
se han impuesto por los vifiedos de medio
mundo (incluidos algunos europeos y espa-
fioles). Cada vez mds se mira al pasado con
aforanza y se busca encontrar un equilibrio
natural en el cuidado y manejos de las vinas.
En las Gltimas décadas el concepto de eco-
logia y biodiversidad ha cobrado mucha re-
levancia entre los productores de calidad y
también entre los consumidores.

~ Los clones. La seleccién clonal, es decir, la
seleccion de una determinada especie botdanica
de la misma variedad por ser més indicada
para el ecosistema de la zona, es un asunto re-
ciente. Sélo entre las variedades internaciona-
les y algunas autéctonas de cierto prestigio se
pueden escoger clones cuyos vinos dan unas

© Mario Nomura



caracteristicas ligeramente diferenciadas entre
si. Un clon de cabernet sauvignon procedente de
California estard mas adaptado a la mayoria de
los climas espafioles que un clon bordelés pen-
sado para climas mds frescos.

~ Canopy management. Se podria traducir como
"gestién del toldo vegetal” y es la palabra acu-
Aada para describir un conjunto de técnicas que
se practican en el vifiedo. El concepto no es ex-
clusivo del Nuevo Mundo y también se ha estu-
diado ampliamente en Europa, aunque se aplicé
especialmente en los nuevos paises productores
ya que funciona especialmente bien en el caso
de vifiedos vigorosos. Basicamente se centra en
el estudio del microclima de la planta y la bus-
queda de una buena exposicién de las hojas y
los racimos al sol, importante factor de calidad
que ayuda a mejorar los rendimientos y permite
obtener mejores uvas y combatir enfermedades
como como el mildiu y la botrytis. Para conseguir
esa exposicion deseada se trabaja con distintas
conducciones de vifia (las mas famosas son el
sistema de lira y los llamados, en honor de sus
inventores, Scott-Henry y Smart-Dyson) y todo
el trabajo de poda, poda en verde y aclareo de
hojas se orienta en el sentido de permitir una
mejor exposicion solar. Por supuesto que todas
estas modernas conducciones del vifedo estdn
pensadas también para permitir una vendimia
mecdnica.

~ Estrés hidrico. Es uno de los términos favori-
tos de los nuevos viticultores. Con él se describe
el “estado psicolégico” que vive una planta que
sufre de escasez de agua. Este hecho, que se da
naturalmente durante la fase de maduracién en
los vifiedos de climas calidos y mediterraneos,
se considera, un tanto exageradamente, un fac-
tor de calidad sobre todo para los tintos (mayor
concentracion frutal, control de rendimientos) y
actualmente se ejerce este tipo de presion sobre
la planta de forma controlada y en funcién de
los deseos del viticultor. Los actuales sistemas de
riego, asociados a las modernas conducciones
de vifig, llegan incluso a la sofisticacién de aplicar
por control informdtico cantidades determinadas
de la planta a uno y otro lado de las raices alter-
nativamente. El riego subterraneo, por otro lado,

[ GuiaPein ]VINOS DE MEXICO 2026

reduce el efecto de la evaporacion intempestiva,
gracias a los citados controles informaticos del
grado de humedad necesario para la planta,
para evitar la sobremaduracién o confitado de
la uva y manteniendo los niveles de riqueza de
matices identificativos de la misma, aunque au-
mente su nivel de azlcar. Se puede lograr unos
rasgos de frescura aromatica de la uva, aunque
se sobrepase los 14 grados de alcohol.

~ Viias viejas. Las vifias viejas constituyen uno
de los factores de calidad més buscados por los
viticultores europeos, teniendo en cuenta su am-
plio patrimonio en este sentido. Las vifias viejas
ofrecen producciones mds bajas (los rendimien-
tos son cada vez menores cuanto mds viejas),
pero la calidad de la uva es mucho mads estable
y consistente, dada la mayor cantidad de ma-
dera o planta lefosa que poseen. Influye también
la mayor cantidad de raices (masa radicular) vy,
por tanto, el mayor poder de retencién de sus-
tancias nutritivas que, actuando como reserva,
preservan la planta frente a los desequilibrios del
aporte hidrico. Las raices, al estar mdas profun-
das, alcanzan cotas de humedad constante y, en
consecuencia, un mayor poder de autorregula-
cién hidrica. Las cepas viejas son menos vigo-
rosas, lo que implica (en relacién a la teoria del
canopy management) una mejor exposicion de
hojas y racimos.

~ Masa radicular. Otro aspecto que cada vez
tienen mads en cuenta los viticultores son las
raices de las cepas. Gran parte del trabajo ac-
tual se orienta a estimular su crecimiento hacia
las capas inferiores del subsuelo, de forma que
aporten al vino mayor cantidad de notas minera-
les y, en consecuencia, un cardcter mas definido
de la cepa con nutricién hidrica constante del
subsuelo. Hay que partir de la base, eso si, de
unos suelos caracterizados e interesantes para
la vid. El estrés hidrico también ayuda en este
sentido porque si se priva de agua a la planta en
las capas superiores del terreno, esto le obligard
a buscarla en las profundidades del subsuelo.
Cuanto mads grande sea la masa de las raices en
busca de la humedad mds profunda, mds segura
estard la planta de lograr una hidrataciéon mas
constante.
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2.- LAELABORACION
DEL VINO

La vinificacién es otro elemento crucial para
la obtencién de vinos de calidad. Bdsica-
mente, el proceso de elaboracién engloba los
siguientes pasos, desarrollados en estas pd-
ginas de un modo global, sin entrar en gran-
des precisiones:

~ Vendimia. La fecha de vendimia marca indu-
dablemente el tipo de vino que se quiere rea-
lizar. Es uno de los momento mas delicados
del afio para las bodegas pues se juegan la
calidad y estilo de los vinos del futuro. Fres-
cura, acidez, frutalidad, estructura, taninos....,
todos estos pardmetros estardn definidos por
la fecha de vendimia y las caracteristicas del
afo climdtico.

~ Transporte a bodega. Debe realizarse de la
forma menos agresiva posible para que el
grano no se deteriore por la excesiva pre-
sién y evitar fermentaciones prematuras. Lo
mejor, emplear cajas que no superen los 15
kilos de capacidad.

~ Descarga. Se realiza sobre la “tolva de re-
cepcién”, una especie de pirdmide invertida
que, a modo de embudo, ird depositando la
uva sobre un eje “sin fin”, de donde pasard a
la estrujadora. En la tolva se analiza el fruto
para determinar su estado sanitario y su con-
tenido en azlcares y acidos.

Para vinos de calidad los racimos enteros
pueden ir directamente a los depdsitos de
acero o madera con o sin despalillado del ras-
poén, si éste estd lo suficientemente lefioso y
no herbdceo.

~ Estrujado. La estrujadora presiona el grano,
pero sélo lo justo para evitar que pepitas y
raspones o escobajos —soporte estructural del
racimo— se rompan y contaminen el mosto.

La pasta resultante es trasladada hasta
las prensas sin entrar en contacto con el
aire para impedir el inicio de la fermentacién.
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BLANCOS

~ Prensado. Las prensas van estrujando la uva
ejerciendo distintas presiones y dando lugar
a mostos de diferente calidad:

Mosto yema, flor o lagrima: son los mads finos,
aromdticos, suaves y afrutados -y, por tanto,
de mayor calidad-, obtenidos de forma es-
tética (por gravedad) por presién del propio
peso de los racimos. Primeros, segundos y
terceros o mostos de prensa: son, por este
orden, el resultado de presiones crecientes
sobre la uva (a mayor presién, menor cali-
dad). Cada uno fermentard por separado y
dard lugar a distintos tipos de vino.

Orujos: es la pasta sobrante que queda en
la prensa. Se pueden destilar para elabo-
rar aguardientes de orujo, o transformar en
piensos o abonos.

~ Desfangado. Es la forma de separar en el
mosto las partes herbéceas y agresivas de
la uva. Se dejan reposar los mostos durante
unas horas para que las particulas sélidas
suspendidas en ellos se vayan depositando,
por decantacién, en el fondo del deposito
y poder realizar asi la fermentacién con un
mosto limpio y frutoso.

~ Fermentacion. Es el proceso mediante el
cual los azlcares contenidos en el mosto se
transforman en alcohol. Esta fermentacién
alcohélica es posible gracias a la accién de
las levaduras—-micro-hongos que se encuen-
tran en los suelos del vifiedo o afiadidos me-
diante seleccién—- que, al quedarse sin aire,
van metabolizando los azlcares en alcohol
y gas carbénico.

Durante este proceso se debe controlar la
temperatura, ya que un exceso puede dar
lugar a una parada de la fermentacién por
muerte de las levaduras, asi como la densi-
dad, con el fin de determinar la cantidad de
azlcar que va quedando en el mosto. Este
ultimo punto determinard el tipo de vino ob-
tenido. Se puede distinguir entre:



Vino blanco seco: el contenido de azdcar residual
no sobrepasa los cinco gramos por litro.

Vino semi-seco: el contenido de azlcar residual
es de 15-30 grs/I.

Vino dulce: mas de 50 grs./I. de aztcar residual.
Para obtener los dos Ultimos tipos de vinos
hay que detener la fermentacién por medios
quimicos (adicién de anhidrido sulfuroso) o fi-
sicos (enfriamiento que bloquea la accién de
las levaduras o sobrecalentamiento que las
mata) en el momento en que el contenido de
azlcar es el adecuado para el tipo de vino que
se quiere obtener. Mds tarde se produce una
profunda microfiltracién antes del embotellado
para limpiar el vino dulce de las levaduras que
podrian proseguir su insaciable labor de “inge-
rir" el azlcar residual del vino y convertirlo en
mds alcohol.

Fermentacion “en virgen”. Es la mas habitual y
se realiza Gnicamente con el mosto; es decir

sin contacto con los hollejos.

~ Maceracion pelicular. Es un modo de au-
mentar el potencial aromatico del vino. Antes
de la fermentacion se deja reposar los racimos
en la prensa (después de una leve presién para
que salga el mosto del grano) de 6 a 12 horas,
extrayendo de las pieles las moléculas aromati-
cas que son mas abundantes. El mosto macera
junto con los hollejos (piel de la uva) a baja tem-
peratura (méximo 10°), o cual evita la fermenta-
cién no deseada en ese momento. Este método,
bastante de moda en la actualidad, dota al vino
de mds cuerpo, enriquece las sensaciones en

boca, aumenta su potencia aromética y pro-
porciona parte del color que se logra en la fer-
mentacién reduciendo el tiempo de maceracién
postfermentativa.

~ Trasiegos. Consiste en pasar el vino de un en-
vase a otro, ya sea de acero, cemento o ma-
dera, con objeto de dejar los restos sélidos en
el recipiente anterior. En el caso de los blan-
cos, el vino se somete a dos o tres trasiegos,
entre noviembre y enero, pues en estas fechas
las bajas temperaturas evitan las contami-
naciones por microorganismos. Después se
procederd a la seleccién de calidades y a las
correspondientes mezclas para lograr el resul-
tado deseado.

~ Clarificado. Se utiliza una sustancia clarifi-
cante que, a modo de velo, arrastra al fondo
del recipiente los Ultimos restos en suspension
que hayan quedado en el vino y que no hubie-
ran sido eliminados con los trasiegos.

~ Filtrado. Su objetivo es el mismo que el del
clarificado, pero difieren los medios emplea-
dos, ya que en este caso el vino se pasa por
un elemento poroso o una membrana para
retener las materias en suspension.

~ Embotellado. El vino procedente de barri-
cas o depositos se homogeneiza en otros
depésitos nodriza, situados en la planta de
embotellado, y de alli, finalmente, se embo-
tella para su salida al mercado.
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ROSADOS

La elaboracién es similar a la del blanco, con
la salvedad de que se utiliza uva tinta, o una
mezcla de blanca vy tinta.

~ Maceracién. Antes de la fermentacion, el
mosto se somete a una corta maceracion en
frio —para que no llegue a fermentar- junto a
los hollejos (apenas unas horas de macera-
cién), de donde extraerd el color y ciertas sus-
tancias aromaticas de los hollejos.

~ Desfangado y fermentacién. Se separan las
materias solidas del mosto, para efectuar
la fermentacién en virgen (como si fuera un
blanco) con la consiguiente transformacion
de los azlcares en alcohol, gracias a la ac-
cién de las levaduras.
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TINTOS

Se elaboran a partir del mosto de uvas tintas fer-
mentado junto con las partes sélidas de la uva
(hollejo y pepitas).

~Despalillado. A diferencia de los blancos, la pasta
resultante del estrujado debe pasar por el pro-
ceso de “despadlillado”, consistente en separar
el grano del raspén con el fin de que, durante
la maceracién necesaria para la toma de color,
no se transmitan sabores herbdceos y amar-
gosos de esta parte lefiosa del racimo. Algunos
elaboradores y en determinadas vendimias, en
general muy maduras, suelen incluir el raspén
muy lefioso y naturalmente no herbéaceo, con el
grano. Es una féormula que, siendo antigua (hasta
el siglo XIX todos los vinos se hacian asi), es de
una enorme responsabilidad. El resultado es un
vino de mds volumen, repartiéndose la potencia

© Mario Nomura



aromdtica entre los valores del propio mosto y
la complejidad de la materia vegetal de la parte
lefiosa del racimo, todo ello rematado con un
mayor volumen en boca, pero sin agresividad de
los taninos poco maduros.

~ Fermentacion alcohélica. O “tumultuosa” por la
gran actividad que desarrollan en esta etapa las
levaduras. Los azlcares se desdoblan en alcohol
al tiempo que las materias colorantes del hollejo
se disuelven en el mosto.

~ Remontado. Durante la fermentacion alcohdlica
se genera gas carbénico. Este empuja los hollejos
hacia arriba, formando una barrera natural deno-
minada “sombrero”. El remontado consiste en ir
remojando esta capa con el mosto para activar
la extraccién de color. El hollejo también debe de
ser removido periédicamente; es lo que se llama
“bazuqueo”. En este apartado existen varias for-
mulas, dependiendo del objetivo a cumplir: deles-
tage, Ganimedes o diferentes técnicas del empleo
de nitrégeno, etc.

~ Descube. Una vez conseguido el color, la justa
extraccion de los principios aromdticos del hollejo
y el suficiente “armazén” ténico que proporciona
esta parte solida ademas de las pepitas, se tra-
siega el liquido a otros depésitos, separdndolo de
la materia sélida citada que va a las prensas.

~ Fermentacion malolactica. En el vino tinto se pro-
duce una segunda fermentacién, la maloldctica,
mediante la cual se transforma un dcido fuerte y
vegetal, como es el mdlico, en otro més suave y
untuoso, el ldctico, que proporciona al vino finura
y suavidad.

¢Qué es el vino de prensa? Es el obtenido como resul-
tado del prensado de los restos sélidos sobrantes
de la primera fermentacién. Es muy rico en color
y taninos, pero no debe mezclarse con el resto,
salvo que sea de gran calidad y de uvas maduras.
Una vez concluidas las fermentaciones, el vino
es sometido a diversos trasiegos y tratamientos
de clarificacién y estabilizacién, para conservar la
limpidez del producto embotellado. Por Gltimo,
los vinos son seleccionados por calidades y em-
botellados en el caso de los jévenes, o pasan a
barricas para la crianza en madera.

VINOS ESPUMOSOS

Son los vinos que contienen gas carbénico,
procedente de la adicién de sacarosa y le-
vaduras que provocan una segunda fer-
mentacién, bien sea en la botella (cava,

champagne) o en el depbsito (granvas).

Elaboracién de espumosos
método tradicional

Es el antiguamente llamado “método cham-
penoise” o método champafiés por su origen
francés. Se refiere a aquellos espumosos que
realizan la segunda fermentaciéon en botella
y que son los de mayor calidad del mercado.
La elaboracién, en este caso, tiene lugar

como sigue:

~ Vino base. Se parte de un vino pdlido, lim-
pio y afrutado que no sobrepasa los 11 gra-
dos. elaborado en tanques de acero o de
cemento.

~ Segunda fermentacion. Al vino base se afiade
en los tanques una mezcla de azucar y le-
vaduras (licor de tiraje) antes de su embo-
tellado. La citada mezcla se embotella con
obturador metdlico. Las levaduras al alimen-
tarse del azlcar afiadido hacen posible una
segunda fermentacién dentro de la botella.

~ Crianza. Las botellas envejecen en cavas,
naves generalmente subterrGneas y con
unas condiciones de temperatura y hume-
dad uniformes, durante un minimo de nueve
meses. Se apilan en posicién horizontal, (lo
que se llama “en rima”), para que, una vez
concluida la segunda fermentacion, las leva-
duras muertas vayan situdndose a lo largo
de la botella en posicién horizontal.

~ Removido. Para extraer las levaduras muer-
tas y otros restos de la segunda fermenta-
cién una vez finalizada la crianza, las botellas
se llevan a los pupitres, donde se iran gi-
rando e inclinando paulatinamente hasta que
las levaduras se concentren en el cuello de
la botella boca abajo. En la actualidad, este
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0 proceso también se puede realizar a través Brut: menos de 12 g/I.

5 de maquinas controladas por ordenador; son

o los llamados gyropalettes. Extraseco: menos de 12y 17 g/I.
g ~ Degiielle. Se congela el cuello de la bote- Seco: entre 17 y 32 g/l.

7)) lla y se destapa el obturador, de forma que

L salgan de una vez todas las levaduras en un Semiseco: entre 32 y 50 g/I.

Z pequefio bloque de hielo. Posteriormente,

9 se rellenan las botellas con el licor de expe- Dulce: por encima 50 g/I.

O dicién (vino del mismo tipo o vino viejo que

CZ> incorpora diferentes dosis de aztcar). A con-

tinuacién se sellan, etiquetan y quedan listas
para su comercializacion.

Elaboracion de espumosos mé-
todo granvds (grandes envases)

~Vino hase. Se parte de un vino pdlido, limpio
y afrutado que no sobrepasa los 11 grados.
elaborado en tanques de acero o de ce-
mento.

~ Segunda fermentacion. Al vino base se afiade
en los tanques una mezcla de azlcar y le-
vaduras (licor de tiraje). Las levaduras al ali-
mentarse del azGcar anadido hacen posible
una segunda fermentacién en depbésito de
mayor tamafo, durante 20 dias, y asi se ge-
nerard el gas carbénico tan caracteristico de
los espumosos, fruto del desdoblamiento del
azdcar por acciéon de las levaduras.

Es una prdctica, hoy menos relevante y casi
en desuso, cuya segunda fermentacion se
realiza en botella, pero posteriormente se
transfiere a otra botella o a un depésito. La
diferencia es que no hay crianza en botella
con las levaduras, ya que el vino apenas per-
manece en rima durante un par de meses.

~ Tipos de espumosos en relacion con el grado de
dulzor:

El tipo dependerd de la mayor o menor can-
tidad de azdcar empleada en el licor de ex-
pedicién o del tiempo de crianza. Se puede
distinguir entre:

Brut nature: con menos de 3 g/I. y si al vino no - E=2

se le ha afiadido azucar. J \.‘@’;‘ _—

24 [ GuaPeiin |VINOS DE MEXICO 2026



3.- VINOS JOVENES, CRIANZA
Y ENVEJECIMIENTO

El vino nuevo es el mas precoz de los vinos
jovenes, casi para consumir recién elaho-
rado y cuando aiin conserva intactos los
rasgos de la uva. Los franceses han sido los
pioneros con su heaujolais, convertido en un
auténtico éxito comercial y cuya salida se
espera cada afio con expectacion.

Inundados de aromas florales y frutales, convier-
ten la juventud en una maravillosa cualidad. Y es
que en un vino joven es donde mejor se refleja
la casta de las cepas y los sabores de las uvas.
Pero la juventud no se aprecia sélo en blancos y
rosados. También los tintos triunfan en este es-
tilo mas fresco y afrutado, liberados sus sabores
naturales de la accién homogeneizadora de la
madera. Para las bodegas, la elaboracién y em-
botellado de un vino joven de calidad es mds ren-
table, pues evita almacenamientos prolongados,
requiere menores inversiones en concepto de
stocks y evita las mermas de vino por evapora-
cién que siempre trae consigo el envejecimiento
en barricas. El vino joven no debe consumirse
mds alld de los tres o cuatro afios después de
la fecha de cosecha que figura en la etiqueta, ya
que las cualidades de frutosidad y frescura son
las primeras que se pierden.

En su elaboracién es necesario forzar la
fermentacion, clarificacién y estabilizacion,
sometiéndolo a sistemas de centrifugacion,
filtrados y tratamientos en frio, a diferencia
de lo que ocurre con el vino joven, donde
dichos procesos se desarrollan mds lenta-
mente. El hecho de que estos vinos tengan
una vida mds corta se debe a los bajos nive-
les de taninos a causa de que los procesos
de elaboracién han sido muy rapidos con
pocos dias de maceracién del hollejo.

¢Qué es la maceracion carbénica? Es un mé-
todo de elaboracién muy habitual para vinos
“nuevos” y jovenes que consiste en trabajar
con racimos enteros (sin despalillar), que se
introducen en un tanque sellado que con-
tiene didéxido de carbono. También puede
ocurrir que por el peso de la vendimia, las
bayas que estan en la parte de abajo se rom-
pan e inicien la fermentacién, emitiendo el
consiguiente gas carbénico.

Lo mds importante es el hecho de que la fer-
mentacion se inicia en el interior de la baya,
con lo que se respeta el cardcter especifico
de cada cepa. Estos vinos suelen ser muy
afrutados y aromaticos, aunque no hay una
gran extraccién de taninos y, por tanto, no
son recomendables para una larga conser-
vacién. Mejor consumirlos en el afio.
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CRIANZA
Y ENVEJECIMIENTO

Durante la crianza, en la que se incluye tanto el en-
vejecimiento en barrica como en botella, los vinos
podrén mejorar sus cualidades, adquiriendo unas
caracteristicas propias que se derivan sobre todo
del aporte de la madera

¢Como deben ser los vinos sometidos a crianza?
Normalmente suelen ser vinos recios, asperos,
agresivos al paladar y con color intenso y vivo;
aspectos que, poco a poco, se irdn puliendo y refi-
nando a lo largo de la crianza.

LA BARRICA

Es el recipiente de roble que contendrd el vino du-
rante su envejecimiento. La mdas empleada es la de
madera de roble con una capacidad de 225 litros,
denominada bordelesa.

¢QUE ASPECTOS DE LA BARRICA INFLUYEN EN LA
CRIANZA DEL VINO?

La procedencia de la madera. Lo mdas habitual es el
roble americano, generalmente aserrado, por su
menor coste, pero cada vez se emplea mas el roble
francés de los bosques de Allier, Limousin o Nevers
y, Ultimamente, el roble de paises del Este de Eu-
ropa.

La forma en que estén cortadas las “duelas” " (cada una
de las tablas que conforman la barrica). El roble
americano es del tipo “aserrado”, cuyo corte se
realiza transversalmente, mientras que en el roble
francés o europeo el corte de tipo “hendido” se
practica longitudinalmente.

La edad de las barricas. Las barricas nuevas o con poco
uso transmiten con mayor rapidez sus caracteres al
vino que las viejas, ya que estas Gltimas han ido per-
diendo sus aportes caracteristicos con el uso y es
necesaria una mayor permanencia del vino en ellas.

El tiempo de permanencia del vino. Cuanto mds se alar-
gue la crianza, en mayor medida se transmitirdn
al vino los caracteres de la madera unido a un au-
mento de la oxidacién, con la consiguiente pérdida
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de fruta.
i,GéMll SE LLEVA EL VINO A LA BARRICA?

Antes de recibir el vino, se quema el interior de la ba-
rrica con azufre para sanearla, eliminar el oxigeno y
todos los restos microbianos.

Elvino se introduce lentamente, mediante una cafia que
llega hasta el fondo para evitar la formacién de es-
puma que desplace el anhidrido sulfuroso formado
por la combustion de azufre.

Se cierra la barrica con un tapdn de corcho recubierto de
arpillera o de silicona, de forma que queden lo mds
herméticas posible.

CONDICIONES NECESARIAS PARA UNA
ADECUADA CRIANZA

Una temperatura haja (13-15°C) y sin grandes oscila-
ciones entre invierno y verano, y una humedad de
alrededor del 75%.




¢Qué son los trasiegos? Al cabo de unos seis meses
de permanencia en la barrica, se procede al tras-
lado del vino a otra barrica, cuidando de que no
se mezcle con los depdsitos o impurezas acu-
mulados en el fondo durante este tiempo. Por
lo general esta operacion se repite con la misma
periodicidad hasta que el vino adquiere el punto
deseado, siempre segun el criterio del elaborador
y guardando unas condiciones minimas reguladas
por los organismos pertinentes.

Cuando se da por terminada la permanencia
en barrica se procede a unificar cualidades,
mezclando vinos complementarios dentro de la
misma cosecha. Una vez logrado el vino deseado
se procede al embotellado

LA BOTELLA

Tras su paso por la barrica, el vino necesita un
tiempo de botella para que los caracteres de
fruta y madera se ensamblen y armonicen. Aqui,
gracias a la ausencia de oxigeno, las moléculas
del vino se comportan de un modo distinto desa-
rrolléndose su buqué y limdndose las asperezas
hasta alcanzar su méxima expresion.

Es importante: Que la botella esté perfectamente
limpia antes de recibir el vino. Que los corchos
tengan una longitud minima de 44 mm. y estén
exentos de olores y porosidades.

~ La colocacion de las hotellas. Se ponen de manera
horizontal, formando “rimas” para favorecer el
contacto del vino con el corcho, manteniéndolo
himedo y hermético.

~ ¢Donde se guardan las botellas? En “calados”, luga-
res totalmente aislados y generalmente subterrd-
neos que no estdn sometidos a corrientes de aire
0 cambios de temperatura, y con una humedad
relativa superior al 70%. En las bodegas modernas
se almacenan en jaulones de madera o de metal
en las mismas condiciones ambientales que las
subterraneas, gracias a la climatizacién artificial.

~ ¢Varia la evolucion en hotella? Efectivamente, no es
la misma para todos los vinos. Dependerd de la
cantidad, calidad y equilibrio de compuestos fe-
ndlicos que contienen, especialmente los taninos
y la acidez total.

CRIANZA EN ROBLE

¢POR QUE LA MADERA ES FUNDAMENTAL
PARA EL VINO?

El encuentro entre el vino y la madera en forma
de toneles, no superiores a 600 litros, se inicia en
el siglo XVII, coincidiendo con el desarrollo del co-
mercio maritimo y el consiguiente transporte de
vino en grandes envases que, paulatinamente,
le iban cediendo parte de su naturaleza. Sin em-
bargo, debido a su gran tamafo y a la despro-
porcién entre volumen y la superficie de contacto
entre la madera y el liquido, esta cesion era lenta
y pequena.

No obstante, éste fue el origen que alumbrd el
oloroso, primer vino, procedente de Jerez, que
cautivé al pueblo inglés. Su nombre nacié por la
aportacion de excelencias odorificas que el en-
vase de roble ofrecia al vino, a partir del potencial
oloroso de la madera.

Algo semejante ocurrié con el vino de Oporto, que
se fue haciendo inmortal en las pipas de Vilanova
de Gaia, que aportaban notas tostadas y aromas
a maderas exéticas. Y con los primeros robles de
Limoges de Burdeos, que daban un inconfundible
buqué a vainilla.

Asi se descubrié que la madera vivificaba al vino
a la vez que le aportaba una cierta madurez y so-
lemnidad. Este hecho se constaté de manera més
clara con la fabricacion de barricas mdés peque-
fias, donde la proporcién de roble con respecto al
vino era mayor.

~ Los primeros vinos criados en madera. El sabor a
roble que cedia la bota jerezana se debid, en
gran parte, al calor meridional y a los balanceos
maritimos que producian una fuerte oxidacion.
Influenciado por las botas jerezanas, Burdeos
ided la fabricacién de sus propias barricas, en
las que se almacenaba un vino tinto de elevado
tanino y acidez que era capaz de hacer frente
a la accién de la madera. Con él se pretendia
conseguir la misma intensidad aromdtica de los
toneles jerezanos, pero en un ambiente mas hi-
medo y fresco.
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Y afios después de la legendaria clasificacion
de 1855, que Burdeos creé a partir de vinos que
ofrecian toques a cedro y resinas propias de las
barricas de roble prefiloxérico, los grands crus gi-
rondinos adoptaron la fabricaciéon de la barrica
bordelesa de 225 litros, que inicialmente se guar-
daban en las cavas de los négociants del puerto
de Burdeos. Mientras tanto, Rioja comienza a utili-
zar, no el concepto de chateau bordelés sino el de
almacenista-négociant urbano, que mas tarde se
llamaria “criador-embotellador” de vinos adquiri-
dos a los cosecheros o viticultores, importando su
utillaje de crianza'y las nuevas barricas de 225 litros
que aqui pasaron a denominarse en un principio
"bordelesas”.

~ Las barricas actuales. Hoy, las naves de crianza de
cada bodega se forman en su mayoria a partir
de barricas nuevas, cuidadosamente elegidas del
mejor proveedor tonelero que ofrezca la garantia
de utilizar roble americano, francés o ruso; barricas
que conferiran al vino unos taninos y principios aro-
maticos esenciales. Cada vez es mds habitual que
los productores acudan a barricas de gran capaci-
dad para minimizar su efecto y presencia en el vino.
Muchos elaboradores reutilizan sus barricas para
conseguir respetar lo méximo posible el caracter
frutal del vino.

¢ Qué se esconde tras el caracteristico sahor a roble?
Entre el vino y la barrica se producen innumerables
reacciones e intercambios que afectan a la evolu-
cién del vino, como la fusién de los taninos amar-
gos del roble con los taninos frutosos y a veces
dulces del hollejo de la uva o las finas notas de la
vainilla de la madera, envueltas en el aroma frutoso
de la variedad.

~ El gusto de antes. Hasta los comienzos de los afios
Ochenta del pasado siglo, los sabores “lefiosos” y
a “carpinteria” eran habituales en algunos antiguos
riojas, pero se debian mas a la débil constitucion
del vino que a su larga permanencia en barrica.
Generalmente se trataba de tintos muy abiertos
de color, que solian presentar una madurez pre-
matura, sabores evolucionados carentes de ma-
tices y una sobreoxidacion. La causa, mas que la
entrada de oxigeno a través de los poros y duelas
de la madera, era la excesiva ventilacién del vino
en los trasiegos.
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~Elgusto actual. Hoy se han acortado los tiempos de
crianza en barrica'y el vino llega al embotellado con
un nimero menor de trasiegos. Se hacen mucho
mds evidentes los sabores profundos de las lias,
los matices frutosos de la uva y los caracteres
complejos de los hollejos maduros, ofreciendo una
agradable sensacion frutal y frescura. Asi, los ma-
tices adquiridos por el roble se unen a los sabores
primarios de la fruta y a las notas caracteristicas de
las variedades de uva.

¢ Qué vinos envejecen mejor?

~ Tintes. Seran vinos de gran constitucion tanica,
pigmentacion, grado alcohdlico y acidez que, be-
bidos en la misma época que un crianza (tres o
cuatro afos después de la cosecha) ofrecen cierta
agresividad al paladar y aromas poco eviden-
tes. Pueden presentar notas vegetales del hollejo
(tinta) y un toque de resina 'y breq, propias del roble
nuevo. Generalmente, las bodegas suelen comer-
cializarlos de tres a cinco afnos, después de la fecha
de vendimia.

~ Blancos. Normalmente, aunque posean pocos
taninos —excepto que se haya realizado una ma-
ceracion con sus hollejos—, en teoria tienen vida
mas efimera. De hecho, los caracteres juveniles,
aromdticos y penetrantes tienden a desaparecer
al cabo de dos afos. Sin embargo, es posible pro-
bar vinos blancos con edades superiores a 20 afnos
que se han mantenido vivos, gracias a una buena
acidez y un pH bajo. Sin embargo, un blanco de
fermentacion lenta, criado en roble y embotellado
tardiamente prolongard la vida del vino hasta igua-
larla a un tinto. Esto es posible gracias a la cesion
de taninos del roble, que compensan la carencia
de taninos de las uvas blancas (no hay que olvidar
que los taninos se encuentran en el hollejo de la
uva y, normalmente, aunque las cosas comienzan
a cambiar, en los blancos no se suele macerar el
mosto con los hollgjos).

Hoy, frente a los blancos de crianza clésicos de
larga estancia en madera y elaborados al modo
de los tintos, son ya habituales los fermentados en
barrica con sus lias y sometidos a una crianza bien
entendida, donde las moléculas de las lias impiden
que los caracteres del roble sean avasalladores,
como sucede con los blancos criados en madera.
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ALGUNAS CLAVES DE LAS
NUEVAS ELABORACIONES

La microoxigenacion

O microbullage, término francés que se re-
fiere a la accién de inyectar oxigeno al vino
conservado en depdsitos con poca aireacién
(tinas de acero) o en barricas durante pe-
riodos cortos de crianza para evitar aromas
corruptos (“tufos de reduccién”, semejantes
al olor a agua estancada) que se originan en
los procesos postfermentativos o por falta de
aireacion.

Se practica tanto para vinos jévenes, cuyos em-
botellados se han adelantado hasta el punto
de no haber obtenido las dosis de oxigeno
necesarias, como para los vinos criados en ba-
rrica, sustituyendo el efecto de los trasiegos y
largas permanencias del vino en madera. Asi,
no hay necesidad de alargar los periodos en
envejecimiento que darian més aromas y sa-
bores a roble, lo que afectaria a los caracteres
de la fruta. No obstante esta practica rapida
de microoxigenar no logra los atributos de la
oxigenacién por los poros de la barrica, como
corresponde a la crianza en roble.

Las lias finas

Son los sedimentos que quedan en el fondo
de los recipientes después de la fermentacion
del vino: levaduras muertas, acidos no solu-
bles y restos de residuos vegetales de la uva.
Cuando ese vino se trasiega inmediatamente
después de la fermentacion alcohdlica, que-
dan en el recipiente las lias “gruesas”, mien-
tras que las “finas” acompanan al vino.

Estos compuestos disueltos en el liquido en-
riquecen los aromas del vino, y para que esto
suceda convenientemente las lias finas deben
hallarse lo suficientemente oxigenadas a tra-
vés no solo de los poros de la madera, sino
también gracias al batonnage, galicismo con
que se conoce la agitacién del liquido me-
diante un palo que se introduce por la boca
de la barrica.
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Esta practica, ademas de permitir que las lias
estén en suspension, logra una aireaciéon su-
plementaria, ya que, de otro modo, las lias en
reposo facilitarian el fenémeno de su reduccion
o putrefaccién por ausencia de oxigeno, con los
consiguientes aromas a sulfhidrico (huevos po-
dridos) o mercaptanos (agua estancada).

LOS RECIPIENTES
DE FERMENTACION

El acero inoxidable

Se empieza a implantar en Espana a finales de
los Setenta.

Ventajas: gran asepsia y, sobre todo, control tér-
mico de la fermentacién alcohélica, gracias a
sus sofisticados sistemas de refrigeracion.

Inconvenientes: el hermetismo impide la airea-
cién y puede dar lugar a la reduccién de al-
gunos compuestos vegetales; los clarificados
son mds dificultosos y en las tinas de mas de
15.000 litros se producen corrientes térmicas,
debido a la interaccién de la temperatura
exterior con la interior totalmente controlada,
ademds de extrafas influencias electroestdticas
a causa del acero.

La madera

Ha sido el material mas empleado tradicio-
nalmente en la elaboracién de vinos de ca-
lidad.

Ventajas: permite “respirar” mejor al vino a
través de sus poros (una “microoxigenacién”
natural), los vinos se estabilizan mas facil-
mente tras la fermentacion y quedan més
redondos.

Inconvenientes: su alto coste, de partida y
mantenimiento, exige una limpieza exhaus-
tiva y una atencién continua (reparaciones,
etc.), ademds de personal cualificado.

El cemento
Es el material de los viejos lagares, presente
hasta la llegada del acero inoxidable.



Ventajas: se ha descubierto recientemente que
se consiguen temperaturas mas uniformes en
su interior y, por tanto, una mejor expresion
del vino en las dificiles fases de almacena-
miento y crianza.

Inconvenientes: debe extremarse la atencion
para evitar alteraciones del vino por los ex-
cesos de temperatura, aunque es compati-
ble con sistemas de control; también exige
una limpieza absoluta para estar en perfecto
estado; no tiene una imagen asociada a los
vinos de calidad (aunque el mitico Pétrus
sigue utilizandolo para fermentar sus vinos).
En la actualidad algunas bodegas estdn ins-
talando depdsitos de cemento de pequeha
capacidad de paredes interiores, pero sin
revestimiento aunque con textura de facil
limpieza. Los rasgos de los vinos en cuanto
a matices especiales son cercanos a los en-
vejecidos en roble pero sin detectar las notas
de madera.

¢Como se hace un vino de garaje? En el fondo, la
elaboracion de “garaje” se refiere a las practi-
cas en pequefios volimenes que permiten un
mayor control de calidad, una seleccién ex-
haustiva del terroir, una selecciéon de racimos
en vifa y en mesa de seleccioén para acabar,
en algunos casos de vinos muy caros, con la
selecciéon “grano a grano”, de tal modo que
cada baya es casi idéntica y con un grado de
maduracién mas uniforme.

-~ LA CATA PASO A PASO

Es la secuencia que todo buen aficionado
debe interpretar, la receta para descubrir
todo un complejo mundo de sensaciones, aro-
mas y sahores. He aqui la liturgia a camara
lenta que todo amante del vino debe seguir.

EL COLOR DEL VINO

Existe toda una serie de matices en el vino que
sélo pueden apreciarse a través de una visuali-
zacién comparativa y que aportardn una valiosa
informacién sobre sus caracteristicas.

Existe un principio basico en cuanto al color de los
vinos. Los blancos, con el envejecimiento, se os-
curecen; los tintos se aclaran.

Los vinos mas acidos desprenden mayor destello, tanto
si son blancos como si son tintos.

LOS BLANCOS:
El oscurecimiento de los vinos blances (tendencia a
colores ambarinos con matices rojizos) en la bo-
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tella se debe a la oxidacién bien sea por el aire,
por el calory la luz. También la cesién colorante
de la madera a partir de los cuatro meses de
crianza proporciona un tono mds amarillento.

Los reflejos verdosos revelan una acidez mayor, al
margen de que las caracteristicas de la varie-
dad puedan dar un tono amarillo més o menos
intenso.

La chardonnay tiene siempre un ligero fondo amarillo.
Por el contrario, una sauvignon blanc en circuns-
tancias similares da unos tonos mas pdlidos.

Un blanco palido, muy brillante y con una espuma
rapida sera un vino joven, procedente de zonas
frias ricas en dcidos y si no, al menos habrd
sido elaborado conforme a las modernas re-
glas de la enologia con una vendimia precoz
escasa de azlcar y, por lo tanto, rica en 4ci-
dos.

Un blanco que al verterlo en la copa parece mas denso
procedera de climas calides. La elevada graduacién
alcohdlica suele ir paralela a la cantidad de gli-
cerina natural que “espesa” el vino.

LOS TINTOS

El tiempo necesario para la extraccion de materia
colorante durante la maceracion del hollejo con
el mosto depende del grado de insolacién que
haya tenido la uva durante su periodo vegeta-
tivo.

El vino, en su primera época, muestra un color sélido e
intenso. Con el paso de los afios se abrird ligera-
mente debido a que las moléculas del color tien-
den a soldarse unas con otras haciéndose més
gruesas (pasando del estado soluble al coloidal
y de éste al insoluble, precipitdndose al fondo
del tonel o botella; son los inofensivos posos que
muchos confunden con el término “quimica”).

Un tinto con reflejos brillantes y ribetes berme-
llén-roséceos vendra de zonas septentrionales
y tendrd una acidez elevada.

Un tinto de tonos violaceos con atisbos marrones
descubre un origen de climas cdlidos.
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En definitiva, el color del vino dependerd del
tipo de uva, de la maceracién de los hollgjos, la
madurez de la uva, la duracién de la crianza en
madera y de la vejez en botella.

La influencia de la elaboracién

PRIMER CASO PRACTICO: BLANCOS

Tomemos como ejemplo dos blancos: uno pro-
ducido con tecnologia actual y otro segin el
procedimiento cldsico mdas elemental aplicado
a los vinos de mesa o comunes. Y fijémonos
después en los vinos blancos elaborados
segun el sistema cada vez mas habitual de
maceracion pelicular.

a) Vino tecnoldgico. Serd un vino pdlido, fruto
de una elaboracién controlada y una vendi-
mia anticipada. Se ha hecho un filtrado de los
mostos antes de la fermentacion, con objeto
de que las partes herbaceas no comunicaran
excesivo color y sabores al vino; posterior-
mente, la fermentacién se ha controlado sin
sobrepasar los 18 grados y, por Gltimo, se ha
clarificado. En él se observa una gran trans-
parencia y una acidez elevada que se refleja
en su brillo ligeramente verdoso.

b) Vino corriente. En éste se observan tonos
amarillo-pajizos resultado de una vinificacién
mas elemental y de un desfangado menos
riguroso que en el primero. Quizd no haya ha-
bido un depurado control de la temperatura
de fermentacién y se note, por lo tanto, una
mayor incidencia de toques de oxidacién.

c) Vino con maceracién pelicular. Son los blancos
que han macerado con los hollejos (pelicula
o piel de la uva) en su fase prefermentativa
(mosto) para lograr una mayor estructura,
complejidad gusto-olfativa y densidad. Pre-
sentan ciertos brillos ambarinos producidos
por unos pigmentos amarillos (flavonas) con-
tenidos en las pieles.

SEGUNDO CASO PRACTICO: TINTOS
Tomemos ahora como ejemplo de la influen-
cia de los procesos de elaboracién dos vinos



INTERPRETACION GRAFICA DE LOS COLORES DEL VINO

Interpretacion del color del vino en una copa con inclinacion de 45°, junto con los términos mas

habituales empleados en las catas de los vinos de esta guia:

Ribete o borde con matiz ligeramente

violaceo

Color cereza, de intensidad media y—
bastante vivo.

VINO BLANCO
JOVEN

Color pajizo
pdlido. Hay
también mati-
ces verdosos,
prueba de su
juventud.

VINO BLANGO VIEJO 20
ANOS DE
ENVEJECIMIENTO EN
BOTELLA
Color amarillo
dorado con matiz
&mbar. (Con la
oxidacion, el color
/' amarillo se va in-
tensificando hacia
= tonos mas rojizos).

VINOS ROSADOS

-

ULTIMA COSECHA
Color roséceo
vivo con matiz
fresa-frambuesa.
Los tonos azules
que, con los roji-
zos, dan un matiz
frambuesa son
privativos de la
juventud de un
vino.

VEINTE AROS DE
VEJEZ EN BOTELLA
Color asalmonado
con matiz cobre.
(En los rosados, el
tiempo modifica
el color hacia ma-
tices anaranjados,
perdiendo el tono
de viveza de azu-
les que da el color
frambuesa).
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VINOS TINTOS

TINTO DE ULTIMA
COSEGHA

Color cereza

de intensidad
media con ribete
violdceo (carac-
teristico de su
juventud).

TINTO CON 20 AROS DE
ENVEJECIMIENTO EN
BOTELLA

Color rubi con
matiz anaranjado y
ribete entre tejay
ocre. (El tinto esta
en declive, el color
ocre muy atejado
es un signo de ex-
cesiva oxidacion).

TEMPRANILLO Y
CABERNET

SAUVIGNON

Las diferencias
entre los vinos de
estas dos cepas son
evidentes: mientras
que el color de la
tempranillo (copa de
arriba) es cereza os-
curo con ribete algo
mds anaranjado, el
color de la cabernet
(copa de abajo) es
mds intenso y su
ribete mas violdceo,
fruto de la mayor
pigmentacion del
hollejo, debido a
que los granos de
las uvas son mas
pequefios que los de
la tempranillo y una
mayor acidez al ser
una uva mas tardia.
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de crianza del mismo afo.

a) Vino con menos color. Presenta un tono bas-
tante abierto que hace presuponer un des-
cube (separaciéon del mosto ya convertido en
vino del hollejo) anticipado. Se podria haber
empleado mas uva blanca con objeto de sua-
vizarlo y cubrir un espectro mds amplio de
consumidores.

También podria haber permanecido més
tiempo en barrica que el segundo y precipitado
mas su materia colorante. Sin embargo, esto
seria dudoso si las diferencias gustativas de la
madera entre uno y otro no son ostensibles.

h) Vino con mas color. Es mds cubierto, bien
por haberse realizado una maceracién mas
larga o simplemente por la mayor insolacién
de las uvas de su zona.

Su nivel de antocianos (color rojo) y taninos
(color amarillo) son sensiblemente superio-
res, con lo que se demuestra que un vino de
estas caracteristicas envejece mejor. Pero
quizd, en su primera fase de comercializa-
cién, se tope con una clientela poco adicta a
sus sabores ligeramente mas dsperos.

TERCER CASO PRACTICO: ROSADOS

Se dice que el mas perfecto es el que tiene
un color roséceo pdlido. Si el aio ha sido
muy soleado, el tono serd mds rojizo pues
las pieles de la uva tinta llevan més materia
colorante y es dificil separar el hollejo tan
rapido sin evitar la intensidad de color. Si se
trata de un afo lluvioso o frio la coloracién
no serd tan intensa, tendiendo hacia tonos
piel cebolla.

El rosado tipico oscila entre un tono piel de
cebolla y rosa. Si el vino se ha elaborado
con asepsia absoluta, al abrigo del aire, bajo
control de fermentacién y con acidez mode-
rada, aparecerdn tonos rosdceos muy vivos
y quizas brillos ligeramente malvas.

Con el tiempo el brillo malva va desapare-
ciendo, avanzando los tonos amarillentos y
ocres.



La influencia de la edad
~ Tintos

Un tinto de la dltima cosecha. Posee los ribetes
bermellén de la juventud, fruto de la gran can-
tidad de pigmentos azules que aparecen en
este estadio. Asimismo, el ribete aparece vivo
y luminoso y con acusados matices violdceos,
rasgos que delatan también la corta vida de
este vino

Un tinto envejecido durante 20 aiios en hotella (ver
copa pdg. 32. Al estar en su declive, presenta
tonos mas abiertos, ha perdido muchos de sus
antocianos y han aparecido los tonos teja con
reflejos caoba y predominio del amairillo, resul-
tado de un afiejamiento mayor.

~ Rosados

Un rosado de la dltima cosecha

Posee un color rosa frambuesa, como resul-
tado de la leve pigmentacién rojiza con el
matiz azulado que determina un tono fram-
buesa.

Un rosado de veinte aiios de vejez en hotella ha
perdido los matices vivos rosa azulados (fram-
buesa) para pasar a un tono mas amarillen-
to-cobre producido por la oxidacién

Guia Penin
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~ Blancos

El fendmeno se produce a la inversa. Si el vino
joven se caracteriza por un tono amarillo pa-
lido, nitido y brillante, el mds viejo presenta,
por su parte, una tonalidad mds dorada.

Quizd este matiz se deba a que el mosto
ha recogido unos pigmentos amarillos de
las pieles, las flavonas que, debido a la oxi-
dacién, modifican la coloracién a lo largo
del tiempo.

La influencia de la crianza en
madera

~ Blancos

A mayor permanencia del vino en barrica, mayor
intensidad de color.

Un vino envejecido en madera empieza a pre-
sentar a partir de los cinco meses un brillo
dorado, que se ird intensificando a medida
que la crianza se prolongue en el tiempo. Sin
embargo, si el vino ha fermentado en barrica
con sus lias, debido a la reaccién fermentativa
de estos compuestos sélidos con las molécu-
las de la madera, la influencia del roble serd
menor y el color aparecerd algo mds pdlido
que en el caso de los vinos blancos que han
sido Gnicamente criados en roble.

VINOS DE MEXICO 2026
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Otro ejemplo ilustrativo lo constituyen los vinos
de soleras de Andalucia Occidental (Sur de Espafia)
donde el color se establece no sélo por la ma-
dera, sino por la accién defensiva de las leva-
duras en los finos y del proceso oxidativo, en el
caso de los amontillados y olorosos.

Finos (en Condado de Huelva palides). Hay una de-
gradacion desde el tono incoloro del borde a un
amarillo pdlido. Este tono amarillo se debe a las
dos épocas del ano en que el velo en flor des-
aparece, lo que conlleva unos mayores aportes
del oxigeno.

Manzanilla. El velo en flor es mds permanente
debido a la mayor humedad de las bodegas
de Sanltcar de Barrameda, y, por lo tanto,
es mas lenta su evolucién hacia la oxida-
cién. De ahi que el vino mantenga la palidez
y los reflejos verdes sean mas acentuados.

Amontillado. Tiene vocacion oxidativa, pues no
mantiene su velo en flor con toda la pureza'y ge-
neralmente permanece mds tiempo en la bota
que los anteriores. Asi, toma un color ambarino
muy definido.

Oloreso. Los tonos son mds tostados; hay na-
ranjas y ocres en un fondo con reflejos amari-
llos. Por un lado, hay una mayor oxidacién en
tiempo y por mayor temperatura de las naves
de crianza y, por otro, concentracién por eva-
poracién del agua y alcohol.

[ GuiaPeiiin ] VINOS DE MEXICO 2026
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~ Tintos

A partir de los 10 meses en barrica comienza
a aparecer un ligero ribete anaranjado al
tiempo que la intensidad del color va dismi-
nuyendo por precipitaciéon de las moléculas
colorantes a causa de la microoxigenacion a
través de los poros de la madera.

EL AROMA DEL VINO

Aunque la nariz es el 6rgano que probable-
mente menos ejercitamos, su importancia es
vital. De hecho, muchos de los placeres de la
boca serian imperceptibles si no funcionara
el olfato. Para el catador, es una herramienta
insustituible y es justo considerarlo, como be-
llamente lo defini6 Max Leglise, “el jardin de
los sentidos”.

El olfato es un sentido complejo y misterioso y,
como tal, también tiene sus flaquezas.

¢Sabia usted que...?

Uno mismo no huele su colonia habitual, aun-
que los demds si, o que una casa tiene un
aroma que captan todos menos sus propios
moradores. La nariz es infiel con los olores ha-
bituales; el olfato se cansa.

Es importante que un aficionado al vino que
intente oler al primer golpe de nariz procure
grabar en la mente los matices percibidos.
Evitar la insistencia en olfatear, ya que au-
menta la insensibilidad.

La importancia del olfato. De los tres sentidos
gastronémicos, el olfato es el mas selectivo.
Si olemos un rosado y lo tenemos a la vista
estaremos convencidos de que es un rosado.
Si nos taparan los ojos, ya no tendriamos el
asunto tan claro; y menos aln si lo bebemos.
Al oler un vino en una cata habremos decidido
aproximadamente el 80% de su valoracién.

Sin embargo si no contdramos previamente
con la vista, descenderia a un 60%. Gran
parte de lo que vamos a valorar se basa en el
“chivatazo” que la visién de la copa ha tras-
ladado a los otros dos sentidos.



La influencia de la elaboracién
Los aromas adquiridos a lo largo del proceso de
elaboracion se denominan “secundarios”. Estos
pueden ser positivos y negativos.

~ Aromas positivos.

Son los aromas a levaduras, los matices lac-
ticos que producen en la boca una sensacion
suave y dulce, o los toques etéreos que arras-
tran matices de hierbas finas de las lias.

~ Aromas negativos.

Sulfidrico, mercaptano, geraniol. Pueden aparecer
en vinos jovenes e indican que el vino aldn no
estd terminado o sufre una degradaciéon mi-
crobiolégica del anhidrido sulfuroso por falta
de aireacioén o trasiego tardio. Si se descorcha
unos afios més tarde, pueden apreciarse olo-
res a mercaptanos, como a petréleo y agua
estancada. El geraniol no tiene nada que ver
con el aroma a geranio u olor a la hoja de
la flor del geranio. Un rasgo rustico vegetal
que es mas ostensible en golpes de calor en
la cepa. Como reaccién de defensa las hojas
paran su proceso vegetativo, retrasando la
maduracién fendlica (la del hollejo y pepitas)
pero no la alcohélica, debido a la deshidrata-
cién del racimo.

El olor Azufrado se debe a la introduccién de una
pequefa dosis de azufre durante el embote-

llado para evitar la oxidacién prematura. Una
prdctica casi en deshuso en la actualidad.

Platano. Aunque no es desagradable, aparece
en los vinos de embotellado precoz. Se forma du-
rante la vinificacién a baja temperatura con unas
determinadas levaduras seleccionadas. Un aroma
menos perceptible en embotellados tardios.

Risticos y a orujo. Tipico de los vinos elaborados
con poca higiene, antes de la aparicién de los
recipientes de acero inoxidable y el control de
temperatura en la fermentacion. No se producia
desfangado (filtrado o clarificado del mosto) y
las partes herbdceas comunicaban al vino sa-
bores no deseables, aunque no fueran ingratos.
Asimismo, no se controlaban el grado alcohé-
lico ni la acidez, por lo que los blancos carecian
de esa frescura que hoy tanto se agradece.

“A cerrado”. Se aprecia al descorchar una bo-
tella de rosado o tinto joven envasados pre-
cozmente y con larga permanencia en botella,
aunque se disipan algo con la aireacién. Un
embotellado precoz jamas ayudard a que el
vino adquiera los aromas reductores del enve-
jecimiento; con el tiempo incluso perderd los
aromas primarios. Por ello, tanto los vinos j6-
venes como los rosados deben consumirse lo
mds pronto posible.

“Brett”. Cuando el olor animal mezclado con
cierta evocacion a establo o cuadra resulta in-
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tenso, es probable que estemos ante un caso
de brettanomices, debido a una levadura que
ha reducido en la botella en vinos con un pH
alterado, generalmente alto.

La influencia de la crianza

Son los aromas que el vino adquiere durante su
permanencia en barricas, pipas o botas de ma-
dera y los que se producen en la botella.”Saber
envejecer consiste en conservar largo tiempo las
virtudes de la juventud”, sentencié Peynaud. Y
es de eso de lo que se trata, de envejecer sin
perder los aromas, aquéllos que recuerden al
fruto.

~ Crianzas en madera. La crianza en madera (ge-
neralmente en roble a causa de su menor po-
rosidad) produce en el vino una expansion de
los aromas frutosos y minerales, gracias a la
ligera aireacién a través de los poros del en-
vase. Los rasgos son mas nitidos y fundidos
con los que cede la barrica bien si es nueva
0 seminueva, con notas cremosas y tostadas.
Cuando la crianza en madera se prolonga més
allé de dos afios, es probable que el oxigeno
que ha entrado durante ese periodo comience
a surtir efectos. Los rasgos identificativos son
una ligerisima oxidacién del alcohol con leves
matices aldehidicos (acetona, resina o laca de
ufias), mientras que el vino adquiere ciertas
notas a frutos secos, ebanisteria, vainilla. Si
las barricas son viejas y han permanecido en
naves subterrdneas poco ventiladas, se apre-
cia cierto matiz a champifién, vainilla rancia,
cera, mas nitido adn en los viejos brandies.

~ Crianza en botella. En general mas que una
crianza, si lo comparamos con las transforma-
ciones en barrica, es un “acabado” del vino. En
el envase de cristal se produce en los primeros 6
meses una fusién de todos los compuestos aro-
mdticos del vino y del roble. La botella suaviza los
aromas, se modera la sensacién dcida y tanica y
al cabo de dos afos aparece otro cambio debido
a la casi ausencia de oxigeno. Este fenémeno se
denomina “reduccién” que recuerda al tabaco,
cuero, miel, incienso, especias...Estos rasgos
seran mas apreciables, si el proceso de crianza
en madera es menor en cambio, si el envejeci-
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miento en madera ha sido largo, con una mayor
oxigenacion del vino potenciada por los trasie-
gos, es mas dificil apreciar esta diferencia.

Principales aromas de crianza

~ Aroma de tipo animal. Tipico de los vinos viejos
que llevan mucho tiempo embotellados y se han
asfixiado o reducido mucho en el envase. Son
ostensibles en los vinos de escasa pigmentacion
y taninos.

Cuero nuevo, cuero marroqui, pelo de perro mojado.

~ Aroma de tipo balsamico. Aroma de evocacién
resinosa producido por una crianza en roble en
situaciones de media y alta temperatura de con-
servacién (Levante espafiol, vinos griegos, tuneci-
nos y algunos de Australia, California y Sudéfrica).
Estos aromas de “botica” también se deben a
la utilizacién de maderas de pino y castano. La
caramelizaciéon del vino que se evapora entre las
duelas contribuye también a su formacién. Algu-
nos olores que recuerdan al eucalipto y al laurel
puede deberse a una inmadurez fendlica (pepitas
y piel de la uva) que incluso enriquece sus matices
frutosos. Tampoco hay que confundirlos con los
sutiles aromas de los grandes vinos del Rédano
que pueden recordar al eucalipto.

Alquitran, madera de cedro, incienso, eucalipto, laurel,
hojarasca seca.

~ Aroma amaderado. Son los producidos por un enve-
jecimiento reciente y en muchos casos excesivo en
madera, generalmente en barricas de 225 litros.

Barrica de roble nuevo o ebanisteria, madera vieja muy
seca, caja de cigarros, madera verde o astilla.

~ Aroma empireumatico o tostado. Adquirido durante
una larga crianza en madera tostada y nueva
o procedente de pieles de uvas muy maduras.




Pimienta negra, caramelo tostado, almendra tostada,
aroma de café, aroma de café torrefactado, cacao, cho-
colate, pan tostado, ahumado, vainilla, tabaco.

5.-HAY QUE SABER LO QUE
NO SE DEBE HACER

~ En la compra de vines: adquirir tintos de crianza
de ganga mas antiguos de 10 afios, ya que
estdn en declive.

~ En el servicio del vino: descapsular por el
borde de la botella y descorchar el cava con
taponazo y en posicién vertical.

~ En la conservacion del vino: guardar las botellas
en la cocina o en una despensa con olores de
salazones.

~ En el momento de consumo: no deberd consu-
mirse una botella después del transporte. Por
ello deberd esperar como minimo 24 horas.

LAS BUENAS MANERAS
DE INVITAR EN CASA
- Los tintos deberan estar en la mesa con sus tapo-

nes previamente descorchados, y los blancos
y rosados en las cubiteras con agua y hielo.

- El anfitrion debe conocer las preferencias vini-
cas de sus invitados.

- El anfitrion debe probar antes el vino que va a
servir para verificar su estado.

- El anfitrion debe sorprender con alguna marca
novedosa.

- El anfitrion debera empezar la serie de tintos con
los mads jévenes y ligeros para terminar con
los mas viejos o expresivos.

CONSE)OS PARA PEDIR
EL VINO EN EL RESTAURANTE
- No pedir los vinos muy viejos aunque sean gan-

gas, si el establecimiento no cuenta con una
buen sistema para su conservacién.

- Reclamar la hotella en la mesa. Los vinos frios de-
berdn estar en la cubitera y ésta junto a la mesa.

- Desconfie del restaurante que sélo cuente con mar-
cas muy conocidas.

- Desconfie del local que amontona las hotellas en
la sala.

- No tenga ningiin pudor durante el verano en pedir en-
friar un tinto (generalmente se sirven a 23 grados
de temperatura) en una cubitera con agua y hielo
durante nueve minutos (es el tiempo que se ne-
cesita para bajar hasta los 18 grados de servicio).

- Confie en el restaurante que posea un armario vino-
teca climatizado.

- Desconfie del restaurante que se empeiia en ofrecerle
una marca determinada, sin tener en cuenta el
menU pedido.

- Alerta al “vino de la casa” sin etiqueta. Si el vino
de la casa lleva la etiqueta del restaurante, es
imprescindible conocer la bodega proveedora.

- Absténgase de pedir un vino genérico. Vea la
carta y confie en las marcas desconocidas de
zonas menos reputadas. Es un indicio de que
el sumiller o encargado del restaurante reco-
noce la calidad de ellas y puede informarle
con mayor crédito.

MANUAL DE URGENCIA

Preguntas mas frecuentes

~ ¢Se puede tomar un tinto con los pescados? Si
son azules no hay problema y tampoco es un
desatino en pescados como rodaballo, baca-
lao y otros mas delicados, si van acompanados
con una guarnicién variada o salsas contun-
dentes siempre que sean tintos ligeros, de poco
cuerpo y jévenes hasta tres afos de edad.

~ ¢El vino mejora con el tiempo? El vino cambia
o empeora. Un vino cambia porque, aunque
gana algunos atributos (se suaviza, aparecen
aromas mds especiados), pierde o se amino-
ran otros, como el cardcter de la uva y algu-
nos elementos sensoriales del terrufio (suelo
y clima).

~ ¢El vino empeora con los viajes? Hoy los vinos
estdn lo suficientemente estabilizados como
para soportar cualquier embate. Sélo se blo-
quean olfativa y gustativamente (aroma corto,
sin expresién) durante los dias siguientes al
vigje. Quince dias después se recuperan.

~ ¢El blanco empeora con los aiios? Algunos vinos
criados intensamente en madera estédn mejor
a partir de los cinco afos -la madera se sua-
viza y los aromas de ebanisteria del roble re-
ciente combinados con una leve evocacion de
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la uva se van tornando mas amielados y es-
peciados-. Un vino blanco fermentado en ma-
dera, un albarifio, rueda o chardonnay estén
mejor en el segundo afio.

~ ¢Los rosados son vinos solo para principiantes? En
absoluto. Lo que sucede es que el rasero de los
tintos y blancos (tipo de crianza, variedad de
uva y terrufio) no son aplicables a estos vinos.
Solo interesa de ellos la frescura, la frutosidad
y, sobre todo, la juventud. Estos factores, na-
turalmente, son atractivos para cualquier con-
sumidor, sea experto o no.

~ ¢Por qué los finos y manzanillas duran tan poco, si
poseen una alta graduacion alcohélica? Todos los
vinos de Jerez, ya sean secos o dulces, se ela-

boran como rancios (se oxidan con el aire y la
temperatura), excepto los finos y manzanillas
que lo hacen en ausencia de oxigeno bajo el
velo o nata blanca que cubre la superficie del
vino dentro del tonel (bota) y los protege del
aire. Desde el momento en que el vino sale de
la bota para el embotellado y queda desprote-
gido del “velo en flor”, tenderd a enranciarse.
Por esa razén estos vinos son mucho mas pali-
dos y frescos, aunque tengan la misma crianza
que un amontillado o un oloroso.

~ ¢El mosto de las uvas tintas es tinto? El color es
el mismo que el de las uvas blancas. La pig-
mentacion sélo estd en las pieles de las uvas.
La Unica excepcion es el mosto de la uva gar-
nacha tintorera, de calidad muy inferior.




~ ¢Por qué en el champaha se utilizan generalmente
uvas tintas y el color es de vino blanco? Porque ex-
traen el mosto muy répidamente con prensas
muy anchas y de poco fondo para que no de
tiempo a que la pigmentacién de las pieles
tifia el mosto. Aun asi, el color de estos vinos
espumosos tiene a veces brillos rojizos.

~ ¢Dura menos un blanco que un tinto? Depende del
estado del tapén. Si el blanco esté criado en
roble, su longevidad puede ser igual que la de
un tinto. Sin embargo, se han catado blancos

afrutados de cosechas de 15 o més anos y
conservaban los elementos mds trascenden-
tales, como son el equilibrio, la acidez y cierto
cardcter varietal, afiadiéndose ciertos matices
reductores, si bien perdieron su frutosidad.

~ ¢Las cepas viejas dan mejores vinos? Siempre
que estén sanas, las cepas viejas poseen un
sistema de autorregulacién y reservas de nu-
trientes, gracias a una mayor masa de raices
con una produccién mas baja y, por consi-
guiente, con mayor calidad.

UN BUEN AFICIONADO NO DEBE OLVIDAR...

- Tener una minima curiosidad por los vinos menos conocidos.
- El vino no es sélo para comer, sino para disfrutar a cualquier hora y con moderacién.

- El sentido del olfato es el mas importante. La boca sélo percibe los sabores Gcido, amargo, dulce
y salado. Los sabores especificos de las cosas los procesa el olfato por via retronasal (via
interior desde la boca al olfato), pero sélo los percibimos en el paladar.

- No atropellar al inexperto con una tesis doctoral sobre el vino. Cuanto mayor sea la intencién de impre-
sionar al no iniciado, mas dificil le serd comprender esta cultura.

- La acidez se contrarresta con el aziicar y con el alcohol. Un vino de apenas 12 grados, pero con una
acidez muy baja, nos parecerd mas alcohdlico que un vino de 14 grados con una acidez mds
alta. Un vino dulce lo parecerd menos, si se afiade dcido tartarico (el de las uvas), dcido citrico
(el de las naranjas, limones y pomelo) o dcido mdlico (el de las manzanas).

- Ser tolerantes y humildes. Son las virtudes que se poseen cuanto mds conocimiento del vino se
tiene.

- No intenten adivinar la marca en una cata a ciegas si no quieren caer en el ridiculo. Es mejor decir: este
tinto me recuerda al vino X. Si no ha acertado, no pasa nada. Si tiene la suerte de acertar,
la gloria.

- El vino tinto con el tiempo se va clareando, el blanco oscureciendo y el rosado estropeando.

- En los tintos el borde violaceo en la copa es sindnimo de juventud; el borde anaranjado equivale a madurez;
y el borde ocre a declive. En los blancos, el borde amarillo pajizo significa juventud; el amarillo
dorado, madurez; y el rojizo, declive.
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LAS CORRIENTES MARINAS Y EL VINO
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Las corrientes marinas se interrelacionan entre si creando un sistema circular in-
fluenciado por el movimiento de rotacidn de la tierra, los vientos que golpean la
superficie de los océanos y la densidad y temperatura del agua en cada punto del
planeta. Se trata de un complejo circuito cerrado que marcard los climas en gran
parte del globo terrdqueo, bendiciendo o enterrando las posibilidades vinicolas de
los paises. Las corrientes con mayor influencia en el vifiedo son cuatro, sin bien
hablar de ellas es hablar en realidad de un sistema Unico e interdependiente de
corrientes marinas.

LA TEMPERATURA DE LAS CORRIENTES
COMO FACTOR DETERMINANTE

CORRIENTES CALIDAS: Son las vias térmicas marinas que penetran en dmbitos
mds frios moderando su clima y permitiendo por tanto el cultivo de la vid. La parti-
cularidad de estas corrientes cdlidas radica en lograr una pluviometria no inferior
a 600 mm. anuales, unas temperaturas no superiores a los 30 grados centigrados
en verano y unos niveles de humedad no inferiores al 70 por ciento. A latitudes
mds cercanas al ecuador, este fendmeno genera un clima mds tropical y hiumedo,
por lo tanto menos conveniente para generar vinos de calidad.

CORRIENTES FRIAS: Los litorales cdlidos bafiados por corrientes frias son gene-
ralmente dridos, ya que las bajas temperaturas de sus aguas no permiten la eva-
poracién y por lo tanto la formacién de nubes, lo que repercutird directamente en
la ausencia de lluvias, haciendo necesario el riego artificial del vinedo. La influencia
benefactora sobre la vid se manifiesta en este caso a través de una moderacién de
las temperaturas, tanto diurnas como nocturnas y la apariciéon de unos niveles de
humedad maritima del aire no inferiores al 60 por ciento, aunque ésta no acabe de
penetrar mds alld de 50 kilémetros de la costa.

PRINCIPALES INFLUENCIAS OCEANICAS

Corriente del Golfo: se trata de una corriente cdlida proveniente del Golfo de Mé-
xico. Es la responsable de que las temperaturas en gran parte de la Europa occi-
dental no sean excesivamente frias. La corriente del Golfo influye de tal manera
que convierte a un pais como Islandia en un lugar de temperaturas relativamente
moderadas a pesar de su latitud. Mientras que Groenlandia, ajena a su influencia a
pesar de encontrarse a escasos 400 kilémetros de distancia, posee un clima polar
drtico que hace prdcticamente imposible la vida en una gran porcién de su super-
ficie. Esto quiere decir que en la latitud de Islandia, Noruega e incluso de Suecia lo
normal seria encontrarse el clima groenlandés. Por lo tanto la Europa continental
disfruta de un clima anormalmente benigno que permite el cultivo de la vid incluso
al sur de Inglaterra, Suecia y Dinamarca.
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{QUE TIPOS DE VINOS SE PRODUCEN EN ESTE TERRITORIO?

Los de tipo ocednico, con lluvias moderadas, noches y dias templados como el de
Galicia, Ledn, Rioja, Burdeos, las zonas del Loira, norte de Italia e incluso hasta
mds alld de la Borgofia.

CORRIENTE AUSTRALIANA DEL ESTE: alcanza el este de Australia y a la totali-
dad de las islas sur y norte de Nueva Zelanda. Debido a la latitud subtropical de la
isla norte de este pais y de la costa este australiana, no se trata de un factor tan
importante para vinos de calidad. Sin embargo, en la isla sur de este pais permite
un cultivo de calidad dada su latitud mas fria y por lo tanto genera un clima mads
propicio para la elaboracién de vinos de calidad.

Cuenta con ciertas analogias a la zona atldntica europea, de tal modo que los
vinos de cepas tempranas como sauvignon blanc y pinot noir presentan unas ca-
racteristicas aromdticas especificas.

CORRIENTE DE BENGUELA: se encuentra en la costa oeste del sur de Africa. Se
trata de una corriente marina fria procedente del Antdrtico que bafia la costa su-
dafricana, atemperando una zona extremadamente cdlida y drida.

Su influencia permite el cultivo de calidad de la vid, tal y como sucede en la re-
conocida zona vitivinicola de Stellenboch. Sus vinos son expresivos, sin apenas
sobremaduraciones. Este milagro de la naturaleza nos trae imdgenes tan asom-
brosas como la que supone ver a grupos de pingliinos bafidndose junto a la drida
costa africana.

CORRIENTE DEL PACIFICO NORTE: es la responsable de las peculiaridades cli-
madticas de California. Esta corriente de aguas frias procedente de Alaska, bafia la
costa occidental de gran parte del pais norteamericano generando dos corrientes,
una que ird direccidén norte y otra de direccién sur, conocida como corriente de
California. Todos tenemos la imagen de la ciudad de San Francisco oculta tras
una espesa niebla. En cambio, San Francisco es una ciudad con un clima de tipo
mediterrdneo originado por las altas temperaturas que proceden del interior en
contraste con el frescor marcado que viene del mar.

En esta zona existen varios aspectos que influyen en su tendencia climdtica.
Por un lado, California posee una inmensa barrera montafiosa, Sierra Nevada,
que actia como aislante del calor originado por el desierto de Nevada. El mila-
gro que se produce en esta zona es que dentro de su influencia mediterrdnea
existe una corriente de agua helada proveniente de Alaska que golpea casi de
frente contra la Bahia de San Francisco. La fria temperatura del agua y el calor
ambiental hacen que se genere una densa niebla, niebla que mitiga el denso
calor mediterrdneo y que genera una humedad que embelesa a los vifiedos de la
zona dotdndolos de lo mejor del clima mediterrdneo, con la humedad y frescura
Optimas para el perfecto desarrollo de la uva.
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CORRIENTE DE HUMBOLDT : responsable de la grandeza de los vinos chilenos. Esta
corriente antdrtica convierte una zona que por su ubicacidn debiera ser puramente
subtropical, en una zona inusualmente drida y templada. Cerca de la costa se produ-
cen excelentes sauvignon blanc, chardonnay y pinot noir. (ver pdg 40).

ALISIOS DE CANARIAS: aunque no es una corriente maritima propiamente dicha,
el hecho de que los vientos alisios se dirijan en el hemisferio norte, del nordeste al
suroeste, convierte su efecto en un buen simil entre la influencia de las corrientes
maritimas y las de aire. Su constitucion fria permite moderar las temperaturas
estivales de las islas Canarias y por lo tanto del cultivo de la vid, que, en la latitud
sahariana del archipiélago seria prdcticamente imposible por las altas tempera-
turas. Los vinos tienen cierta cercania estilistica con los vinos gallegos y del oeste
francés.
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2. PACIFICO NORTE

9. ANTARTICA (VIENTOS DEL OESTE)

, 11. ATLANTICA DEL SUR
4. ECUATORIAL DEL PACIFICO )
5. CONTRACORRIENTE ECUATORIAL 13. ECUATORIAL DEL ATLANTICO

7. ECUATORIAL DEL PACIFICO 15. ECUATORIAL DEL ATLANTICO NORTE
8. CABO DE HORNOS
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26. ECUATORIAL DEL PACIFICO SUR
27. KURO SHIVO

28. ECUATORIAL DEL PACIFICO NORTE

21. ECUATORIAL DEL SUR

22. ECUATORIAL DEL NORTE 30. DE GUINEA
23. DEL MONZON

24. BENGALA

[ GuiaPein ]VINOS DE MEXICO 2026 47



7
<
O
7
<
@
n
L
Z
o
o
o)
Z

MAPA DE CLIMAS DE LAS PRINCIPALES ZONAS VINICOLAS

AMERICA
DEL NORTE
EUROPA

p

OCEANO
ATLANTICO

AFRICA

OCEANO
PACIFICO

AMERICA
DEL SUR

- Clima Continental: clima de fuertes contrastes de temperaturas entre el verano y el inviemo, los dias
y las noches. Suele provocar heladas en inviemo y pocas lluvias. Se da en el interior de los continentes
0 en regiones aisladas por montarias.

Clima Mediterraneo: tipico de los paises cercanos al mar Mediterrdneo pero también afecta a zonas
CON Veranos secos y calurosos pero con invieros mas templados.
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Clima mediterraneo-continental: con elementos del clima continental pero con variaciones mas
drésticas entre el dia y la noche. Influye en el interior de Espafia, norte de ltalia, interior de Argentina
Central y el valle interior de Santiago de Chile.

Ocednico: a causa de su proximidad al océano es un clima con abundantes lluvias, pero con
temperaturas suaves a lo largo del afio.

Mediterrdneo Oceanico; en las regiones de ultramar con clima mediterraneo: costa de California, la
costa de Chile Central, Adelaida en Australia y la Ciudad del Cabo.
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Guia Penin

BODEGAS

Y CATAS DE MEXICO

2026

ABREVIATURAS POR TIPO DE VINO/COLOR

BLANCO

ROSADO

TINTO

BLANCO ESPUMO0SO0
BLANCO FORTIFICADO
ROSADO ESPUMOSO
ROSADO FORTIFICADO
TINTO ESPUMOSO
TINTO FORTIFICADO

ABREVIATURAS POR DULZOR

BRUT NATURE
EXTRA BRUT
BRUT

EXTRA SECO
SECO
SEMISECO
DULCE
SEMIDULCE
MEDIUM
CREAM

MED
CRM

OTRAS ABREVIATURAS

BARRICA

CRIANZA

FERMENTADO EN BARRICA
GRAN RESERVA
MACERACION CARBONICA
RESERVA

ROBLE

AGUJA

AROMATIZADO

FINO

PEDRO XIMENEZ
FONDILLON

PALIDO/PALE

MOSCATEL

RANCIO

AMONTILLADO
MANZANILLA

OLOROSO

PALO CORTADO

VINOS ECOLOGICOS



POBLACION: 129.500.000 habitantes
SUPERFICIE: 1.964.375 km2

SUPERFICIE DE VINEDO: 40.000 has. para el cultivo de todo tipo de uvas y 9.430
hectdreas para la elaboracién de vino.

PRODUCCION: 110.000 toneladas de uva para la elaboracién de vino.

BODEGAS: 400

CONSUMO DE VINO PER CAPITA: 1,5 Litros.

VARIEDADES PREDOMINANTES:

En la actualidad México cuenta con mds de 50 variedades cultivadas y mas

de 100 en proceso de estudio.
TINTAS: principalmente se encuentran muy extendidas las variedades de origen
francés, aunque no son las Unicas. Las mds importantes son: cabernet sauvig-
non, merlot, tempranillo, nebbiolo, syrah, petite syrah, cabernet franc, malbec,

grenache, mouvedre, sangiovese, carignan, pinot noir, petit verdot, zinfandel.

BLANCAS: chardonnay, chennin blanc, sauvignon blanc, macabeo, viognier.

FECHAS DE VENDIMIA: las fechas de vendimia arrancan al igual que sucede en
Espaia a finales de julio y terminan en la primera semana de noviembre.

CLIMAS: conviven dos zonas climdticas muy diferenciadas: la zona drida y la
zona templada. Esto permite hablar en general de temperaturas elevadas, aun-
que con grandes oscilaciones en el interior y con escasez de lluvias. En las re-
giones mds desérticas ha sido necesario adaptar el suelo al sembrado y, sobre
todo, canalizar un agua muchas veces dificil de encontrar. Es en las zonas tem-
pladas donde se encuentran las mejores condiciones para el cultivo de la vid,
gracias a unas temperaturas mds suaves y lluvias algo mds abundantes.

ALTITUDES: altitud media de 300 msnm y mdxima de 2.100 msnm.



México ha vuelto a pasar por nuestra copa dejdndonos una
honda impresion de lo que alli estd sucediendo. Sobre el te-
rreno, la industria del vino mexicano parece que va a eclo-
sionar. Siempre estd a las puertas de experimentar un boom,
pero muy a nuestro pesar éste no termina de llegar. Por
suerte la cata es un ejercicio perfecto para calibrar la pro-
fundidad de sus avances, si bien no los legislativos, pilares
fundamentales sobre los que se sustentard su industria, si a
nivel cualitativo, que es lo que mds nos importa.
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MEXICO

BAJA CALIFORNIA
Valle de Guadalupe y Valle de
Calafia, al noroeste de Ensenada

Valle de Santo Tomas, @ 45 km al
sur de Ensenada

Valle de San Vicenie, a unos 90
km al sur de Ensenada

Valle de San Antonio de las Minas,
al noroeste de Ensenada

homoots CHIUAHUA
Caborca
Bahia Padre Kino

COAHUILA
Saltillo
Areaga

GUANAJUATO
Dolores Hidalge
San Miguel de Allende

QUERETARD
Ezequiel Monles
Tequisquiapan

San Juan del Rio

DURANGO
Gimez Palacio

ZACATECAS
Ojo Calienta
Valle de la Macarena

JALISCO

AGUASCALIENTES
Calvillo

Pareddn

Los Roma

MICHOACAN PUEBLA

MAPA DE LAS ZONAS

VITIVINICOLAS
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DATOS ZONA

DESCRIPCION

Se encuentra en el centro de pais, en la conocida meseta central de México
cuyos limites estdn marcados por la Sierra Madre Oriental y la Sierra Madre
Occidental. Cuenta con una extension territorial de 5.471 km?2. y es vecina de
Zacatecas al norte y Jalisco al sur.
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N° DE HECTAREAS: 1.332 has de las cuales 205 has son para la elabora-
cién de vino y el resto esuva de mesa y uva para la elaboracién de mosto y
concentrados de uva.

REGIMEN DE ALTITUDES: 1.888 msnm — 2.004 msnm

VARIEDADES PREDOMINANTES:

Tintas: malbec, cabernet sauvignon, tempranillo, cinsault, syrah, nebbiolo,
merlot, zinfandel y cabernet franc.

Blancas: chenin blanc, chardonnay, riesling, viognier, grenache blanc, sau-
vignon blanc y macabeo.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

Posee un clima templado semiseco y una pluviometria media de 500 mm, lo
que obliga al uso de riego en el vifiedo. La temperatura media ronda los 22 y
26°C. Existe un gran integral térmica durante todo el afio, lo que favorece a
los vifledos de mayor altitud y préximos a la sierra. El vifiedo descansa sobre
unos suelos franco arenosos de poca profundidad.

ZONAS DE PRODUCCION

Cosio, Rincdn de Romos, Tepezald, Jesus Maria, El Llano, Asientos y Pabelldn
de Arteaga.
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ICOLA EL SECRETO

C° Rancho San José Carr Cosio Ags, n°
Conocido

20460 Cosio (Aguascalientes)

: +52 449 418 2587
reservaciones@vinicolaelsecreto.com
www.vinicolaelsecreto.com

Alessandrina 2022 T GR

100% sangiovese

90 Aguascalientes/ Cosio
Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado, ta-
baco, hierbas secas, fruta roja. Boca: varietal,
jugoso, ligero, retronasal afrutado, seco, bue-
na acidez. Varietal.

Alessandrina Rosé 2025 RD

85% malbec, 15% pinot noir

86 Aguascalientes/ Cosio

Color: rosdceo pdlido. Aroma: fruta al licor,
flores marchitas, fruta de hueso, hierbas
silvestres. Boca: equilibrado, seco, buena
acidez.

Alessandrina
Sangiovese 2024 T BA

100% sangiovese

88 Aguascalientes/ Cosio

Color: cereza brillante. Aroma: fruta roja, to-
ques silvestres, frambuesa, especias dulces.
Amable, ligero, frutal.

Alessandrina
Sauvignon Blanc 2025 B

100% sauvignon blanc

84 Aguascalientes/ Cosio
Color: pajizo brillante. Aroma: auvado, hier-
bas verdes, vegetal. Boca: retronasal afruta-
do, notas de verdor, seco.

Guilietta 2025 B

100% viognier

87 Aguascalientes/ Cosio
Color: oro viejo. Aroma: floral, flores blancas,
flores secas, fruta tropical. Boca: untuoso, va-
rietal, fruta madura, largo. Aromdtico.

Legado
de Don Juan 2022 T GR

100% cabernet sauvignon

91 Aguascalientes/ Cosio
Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta negra, fruta roja, madera de cedro, ma-
dera bien integrada, cacao fino. Boca: estruc-
turado, fresco, pulido, muy vivo, especiado,
buena acidez, equilibrado. Varietal, fresco.
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Sophistiqué 2023 T C

100% pinot noir

88 Aguascalientes/ Cosio

Color: Rubi. Aroma: franco, varietal, hierbas
secas, habano, cuero muy curtido, fruta roja,
especiado. Boca: ligero, varietal, especiado,
buena acidez, taninos secos pero maduros.
Varietal, ligero.

Vina Secreta Malbec 2022 T GR

100% malbec

88 Aguascalientes/ Cosio
Color: cereza brillante. Aroma: fruta roja, fruta
fresca, toques silvestres, hierbas secas, taba-
co. Boca: muy vivo, retronasal afrutado, espe-
](c:iodclx taninos secos pero maduros. Amable,
rutal.

Vina Secreta Merlot 2023 T

100% merlot

86 Aguascalientes/ Cosio
Color: Rubi. Aroma: especiado, fruta roja,
hierbas secas, tabaco. Boca: ligero, seco, es-
peciado, acidez marcada, taninos rugosos.
Vina Secreta Syrah 2022 T GR

100% syrah

89 Aguascalientes/ Cosio
Aroma: especias dulces, chocolate, pimienta
negra, hierbas de monte. Boca: especiado,
fresco, seco, cierta persistencia, mineral, ta-
ninos potentes, taninos rugosos.

Vina Secreta Syrah 2023 T R

100% syrah

87 Aguascalientes/ Cosio

Color: cereza intenso. Aroma: especias dul-
ces, tostado, vainilla, tabaco, pimienta negra,
violetas. Boca: jugoso, especiado, mineral,
cierta persistencia, taninos potentes.

Vina Secreta Tempranillo 2022 T

100% tempranillo

89 Aguascalientes/ Cosio
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
balsdmico, hierbas silvestres, regaliz negro,
floral. Boca: fresco, especiado, balsdmico, re-
tronasal afrutado, taninos rugosos. Varietal,
fresco, ligero.



VINICOLA SANTA ELENA

Ctra. Valladolid Emiliano Zapata, km 4
Ampliacién Ejido El Garabato

20668 Pabellén de Arteaga (Aguascalientes)
B +52 449 565 3875
vinicolasantaelenaags@gmail.com
www.viniocolasantaelena.mx

Amphora Chenin Blanc 2024 B

100% chenin blanc

91 Aguascalientes/ Pabellén Arteaga

Color: amarillo brillante. Aroma: expresivo,
flores blancas, elegante, hierbas silvestres,
citricos, fruta de hueso. Boca: untuoso, equili-
brado, buena acidez, retronasal afrutado, per-
sistente. Aromdtico, citrico.

Amphora
Viognier 2024 B

100% viognier

90 Aguascalientes/ Pabellon Arteaga
Color: pajizo brillante. Aroma: flores blancas,
flores secas, fruta fresca, hierbas silvestres.
Boca: lleno, varietal, seco, retronasal afrutado,
buena acidez, persistente. Citrico, varietal.

Sophie Blanco 2022 B C

viognier chenin blanc

% uascalientes/ Pabellon Arteaga
Color amarillo brillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, especiado, floral, hierbas sil-
vestres. Boca: untuoso, seco, retronosal afru-
tado, largo. Persistente.

VINOS DE MEXICO 2026

Sophie Cabernet Franc 2022 T R

cabernet franc

89 Aguascalientes/ Pabellon Arteaga
Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado, fruta
roja, toques silvestres, cera, champifién, cue-
ro muy curtido, hierbas secas, tabaco. Boca:
ligero, especiado, buena acidez, retronasal
ahumado, per5|stente taninos secos pero ma-
duros. Ligero, cldsico, especiado.

Sophie Nebbiolo 2023 TR

100% nebbiolo

% uascalientes/ Pabellon Arteaga
Color cobrizo, borde teja. Aroma: fruta roja,
floral, violetas, hierbas de monte, hierbas de
tocador, habano. Boca: ligero, elegante, equili-
brado, buena acidez, crianza cldsica, varietal,
taninos potentes. Aromdtico, floral, C|GSICO se-
rio, ligero.

- N
SOPHIE
NEBRIOLO
AGUASCALIENTES
. J
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DATOS ZONA

DESCRIPCION

Es la zona responsable de la produccién del 85% del vino de México. Se encuentra
ubicada en el extremo noroeste de México, entre California y el Trépico de Cdncer.
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REGIMEN DE ALTITUDES: entre los 200 metros y los 850 metros del Valle de Ojos
Negros.

N° DE HECTAREAS: 4.608

VARIEDADES PREDOMINANTES:

Tintas: cabernet sauvignon, merlot, tempranillo, syrah, nebbiolo, grenache, petite
syrah, malbec, cabernet franc, sangiovese y mourvedre.

Blancas: chardonnay, sauvignon blanc, chenin blanc y viognier.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

El clima es de tipo mediterrdneo con inviernos himedos, veranos calurosos atem-
perados por los vientos frescos del noroeste del Pacifico y un escaso régimen de
lluvias, lo que se traduce en la necesidad de utilizar riego en el vifiedo. En el vifiedo
de Baja California, a consecuencia de la influencia ocednica, se registran grandes
diferencias entre la temperatura diurna y nocturna, lo que favorecerd el correcto
proceso de maduracion de la uva. La proximidad del vifiedo al Océano Pacifico con-
sigue apaciguar las temperaturas transformando un clima cdlido en uno templado.
Existe un fenédmeno que se da en las zonas productoras donde mds se sobreexplota
los pozos de agua. En algunos de estos pozos se filtra agua del mar y en afos de
poca lluvia el aumento de sales puede ser perceptible a nivel gustativo. Este fe-
némeno se nota mds acusadamente en el Valle de Guadalupe. Aunque dentro de
Baja California existen variedad de suelos, los mds extendidos son los de cardcter
arenoso-arcilloso.

ZONAS PRODUCTORAS

El vinedo de Baja California se concentra en un radio de 90 kilémetros de la ciudad
de Ensenada. Los valles productores mds importantes son el Valle de Guadalupe,
San Antonio de las Minas, Valle de Santo Tomds, Valle de la Grulla, Valle de San
Vicente y Valle de Ojos Negros.

VALLE DE SAN VICENTE: se encuentra a 90 kilémetros al sur de Ensenada, con altitu-
des que van desde los 350 metros hasta los 420 sobre el nivel del mar. Se trata del valle
mds préximo a la costa — el océano se encuentra a tan solo 11 kilémetros- con lo que
la influencia marina estard mds marcada que en el resto de valles de Baja California.
Cuenta con la ventaja de poseer una pequefia sierra ubicada entre el océano y el vifedo
del valle, lo que evita la entrada masiva de humedad. Los vinos de este valle poseen
matices minerales gracias a sus suelos arcillo-ferrosos.
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VALLE DE OJOS NEGROS: Estd situado hacia el interior de la peninsula, a unos 30
Km. de Ensenada. Este valle posee una altitud de 800 metros sobre nivel del mar y
sus suelos son arcillo-arenosos. Las temperaturas medias en pleno proceso de ma-
duracion van desde los 15° a 35°C y la precipitacion media anual es de 278,4 mm.

VALLE DE SANTO TOMAS: a 45 kilémetros al sur de Ensenada. Este valle posee unos
suelos arcillosos muy profundos. Su clima se caracteriza por ser muy caluroso en
verano, con mdximas que rondan los 40°C, lo que se traduce en unos vinos carnosos,
dominados por una fruta muy madura e incluso confitada.

VALLE DE SAN ANTONIO DE LAS MINAS: situado al noroeste de Ensenada se ex-
tiende de forma continua hasta el inicio del Valle de Guadalupe. Su vifiedo se encuen-
tra fundamentalmente en un piedemonte con un suelo rico en granito. Su clima es
muy similar al del famoso Valle de Guadalupe con la salvedad de que su proximidad
al mar atempera sus temperaturas diurnas y nocturnas.

VALLE DE GUADALUPE: es el mds conocido de todos, se encuentra a 25 kilémetros
de distancia del océano Pacifico, lo que marcard notablemente su influencia en la vifia
y por tanto en el vino. En él confluyen una gran diversidad de suelos en funcién de su
localizacidn y altitud, aunque la edafologia dominante es la arcillosa en las laderas
de composicidn granitica que conforman los valles y muy arenosa en su parte central,
donde discurren los surcos de los rios. Este valle posee una peculiaridad que lo hace
diferente al resto, y es la salinidad del agua que utilizan para regar sus campos. Esta
agua, en afios lluviosos estard menos concentrada y aportard al vino sensaciones
minerales con notas salinas en boca. En cambio, en afios muy secos se concentrardn
las sales del agua dificultando la maduracién de la uva y aportando unas notas sa-
linas excesivamente marcadas. El Valle se caracteriza por tener unos veranos muy
cdlidos, con unas temperaturas que rondan los 35-40° por el dia y 11-19° por las
noches. Algunos veranos puede suceder un fenémeno climdtico denominado efecto
Santana que es la entrada de viento muy cdlido y seco del desierto del interior del
pais (zona de Sonora), similar a las calimas saharianas. En dichos afios, las uvas
sufren un golpe de calor que las bloquea y paraliza, por lo que hay que estar muy
atento al riego, ya que las uvas podrian perder muy rdpido su concentracion de agua
llegando a sobremadurar.

VALLE DE LA GRULLA: se encuentra situado en las faldas de la Sierra de San Pedro
Martir, a tan solo 30 kildmetros al sur de Ensenada. El vifedo se asienta sobre suelos
muy arenosos en su superficie y arcillosos en sus capas medias. La presencia de una
grieta o garganta en la sierra permite la entrada de los vientos frescos y himedos del
océano lo que convierte a este valle en el mds fresco de Baja California. La excelentes
cualidades climdticas y geogrdficas del valle lo convierten en una zona productora
con un gran potencial. La necesidad de agua de su vifedo la suple gracias a su proxi-
midad a la sierra, la cual nutre al vifiedo de agua de forma natural.
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Km. 42 Ctra. Ensenada-Santo Tomas Valle
de la Grulla, Ejido Uruapan

22795 Ensenada (Baja California)

8: +52 646 174 5035
vinospalafox@gmail.com

Pionero Blanco 2024 B

100% chardonnay

91 Baja California/Valle de La Grulla

Color: pdlido. Aroma: mineral, piedra seca,
fruta blanca, fruta de hueso, flores secas.
Boca: untuoso, redondo, buena acidez, largo.
Elegante.

Pionero Tinto 2022 T

70% tempranillo, 15% cabernet sauvignon, 15% merlot

92 Baja California/Valle de La Grulla
Color: rubf, borde teja. Aroma: hierbas de mon-
te, balsdmico, elegante, franco, fruta fresca.
Boca: mineral, seco, retronasal afrutado, bal-
sdmico, taninos secos pero maduros. Elegan-
te, mineral, pulido, representativo.
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BODEGA BARISAL

Calle San Borja #200 Colonia Josefa Ortiz
de Dominguez

22890 Ensenada (Baja California)

B +52 646 120 5225
bodega.barisal@gmail.com

Granito
Albarino Barisal 2024 B

100% albarifio

86 Baja California/Valle de Ojos Negros
Color: amarillo brillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, notas tropicales, flores secas.
Boca: untuoso, fresco, acidez marcada. Citrico.
Granito Rosé 2023 RD

100% grenache

86 Baja California/Valle de Ojos Negros

Color: salmén. Aroma: intensidad media, flo-
ral, fruta de hueso, fruta escarchada. Boca:
lleno, seco, fruta madura.

Granito,
Mezcla de Tintos Barisal 2018 T

40% tempranillo, 35% syrah, 25% cabernet sauvignon

87 Baja California/Valle de Ojos Negros
Aroma: fruta roja, fruta al licor, hierbas de
monte, hierbas secas. Boca: ligero, retrona-
sal afrutado, acidez marcada, especiado, ta-
ninos maduros.
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ALDO CESAR PALAFOX

Nebbiolo Barisal 2019 T

100% nebbiolo

90 Baja California/Valle de Ojos Negros
Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta madura,
cuero muy curtido, especiado, hierbas secas,
tabaco. Boca: potente, varietal, seco, especia-
do, retronasal torrefactado, taninos potentes.
Complejo, ahumado.

Pinot Noir Barisal 2020 T

100% pinot noir

90 Baja California/Valle de Ojos Negros
Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado, es-
pecias dulces, madera de cedro, vainilla, flores
secas. Boca: especiado, ligero, retronasal ahu-
mado, persistente, taninos rugosos.

PINOT NOIR
2020

%)

BARISAL

plod stddes

BAJA CALIFORNIA

Pinot Rosé Barisal 2024 RD

100% pinot noir

86 Baja California/Valle de Ojos Negros

Color: piel cebolla. Aroma: hierbas de monte,
fruta fresca. Boca: lleno, seco, buena acidez,
corto. Herbal.

BODEGAS DE SANTO TOMAS

Carretera Valle de Santo Tomds s/n
22880 Santo Tomds (Baja California)
3: +52 646 127 7920
keikonishikawa@grupopando.com
www.santo-tomas.com

Santo Tomds Barbera 2024 T

100% barbera

91 Baja California/Valle de Santo Tomds
Color: Rubi. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, especiado. Boca: jugoso, equilibrado,
especiado, taninos maduros. Frutal, con tipici-
dad, representativo.




Santo Tomds Duetto 2021 T

50% tempranillo, 50% cabernet sauvignon

92 Baja California/Valle de Santo Tomds
Color: cereza, borde granate. Aroma: balsdmi-
co, madera de cedro, cacao fino, con cardcter.
Boca: muy vivo, potente, pulido, seco, estructu-
rado, largo, taninos maduros. Representativo.
Santo Tomds

Grenache 2024 RD

100% grenache

89 Baja California/Valle de Santo Tomds
Color: salmén, pdlido. Aroma: fruta roja, fruta
de hueso, floral. Boca: equilibrado, retronasal
afrutado, buena acidez, cierta persistencia.
Aromdtico, frutal.

Santo Tomads

Sauvignon Blanc 2024 B

sauvignon blanc

90 Baja California/Valle de Santo Tomds
Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: franco,
intensidad media, hierbas silvestres, citricos,
fruta tropical. Boca: pulido, seco, varietal, bue-
na acidez, equilibrado. Varietal, representativo.

Santo Tomas
Tinta México 2024 T

barbera, merlot

88 Baja California/Valle de Santo Tomds

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, hierbas de
monte, especias dulces, hierbas secas, flores
secas. Boca: retronasal afrutado, especiado,
ligero, taninos maduros. Amable.

Santo Tomds Unico 2022 T GR

50% cabernet sauvignon, 50% merlot

93 Baja California/Valle de Santo Tomds

Color: Rubli, borde granate. Aroma: especia-
do, madera de cedro, balsdmico, fruta roja,
habano. Boca: jugoso, retronasal afrutado,
muy vivo, buena acidez, taninos potentes.

BODEGAS F. RUBIO

Callejon de la Liebre s/n El Porvenir

22755 Valle de Guadalupe (Baja California)
B: +52 664 151 9593
rubior@grupolomeso com.mx

F. Rubio Malbec 2023 T

88 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, hierbas silves-
tres, madera bien integrada. Boca: ligero, re-
tronasal afrutado, especiado, frutoso, buena
acidez, persistente, taninos rugosos.

F. Rubio 2021 TR

100% cabernet sauvignon

93 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
madura, especias dulces, balsdmico, tabaco.
Boca: potente, estructurado, sabroso, retro-
nasal afrutado, retronasal ahumado, buena
acidez, largo. Varietal, con personalidad, con
tipicidad.

BODEGAS £ RUBID

RESERVA

1021

14505
ALC DL

CONT NET
T50m,

F. Rubio Mezcla Italiana 2022 T

58% nebbiolo, 12% sangiovese, 30% montepulciano

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, fruta madura, toques silvestres, floral,
flores secas, hierbas silvestres, hierbas secas.
Boca: jugoso, retronasal afrutado, persistente,
buena acidez, taninos secos pero maduros.
Con tipicidad.

F. Rubio Nebbiolo 2020 TR
Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza, borde granate. Aroma: especias
dulces, fruta madura, notas cdrnicas, habano.
Boca: jugoso, retronasal afrutado, especiado,
umami, buena acidez, largo, taninos maduros.
Varietal, profundo, opulento.

F. Rubio Sangiovese 2023 T

sangiovese

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: rubi, borde tejo. Aroma: fruta roja, es-
pecias dulces, hierbas secas. Boca: retronasal
afrutado, equilibrado, fdcil de beber, buena
acidez, persistente, taninos finos. Frutal, golo-
sinas, ligero, varietal.
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F. Rubio Tempranillo 2022 T

100% tempranillo

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, toques silvestres, flores secas, pimienta
negra, hierbas de monte, tabaco. Boca: varie-
tal, estructurado, retronasal afrutado, especia-
do, persistente, taninos potentes. Varietal, con
potencial.

TEMPRANILLO

| 1AL ALC VOL GO WET P50ML

Herencia 2023 B

67% palomino, 33% chenin blanc

88 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pajizo. Aroma: fruta blanca, fruta de
hueso, flores marchitas, hierbas silvestres.
Boca: untuoso, redondo, cierta persistencia,
buena acidez.

p HODEGAS
»

.f%@.
3 i A %@'
HERENCIA

2023

Herencia 2023 T

36% cabernet sauvignon, 37% merlot, 27% malbec

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma: hierbas de monte, ahu-
mado, fruta roja, madera de cedro. Boca:
seco, ligero, especiado, retronasal afrutado,
retronasal ahumado, buena acidez, taninos

maduros, taninos finos.
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DISCOGRAFICA

Carretera Ensenada-Tecate #990-T
22760 Ensenada (Baja California)
3: +52 646 385 9528

Ballena Tinta 2021 TR

nebbiolo

92 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro. Aroma: con cardcter,
fruta madura, especiado. Aromdtico, varietal,
potente.

BALLENATINTA

Dr. Surfo 2021 TR

syrah

91 Baja Califomia/Valle de San Antonio de las Minas

Color: cereza oscuro, cereza muy intenso. Aro-
ma: fruta negra, fruta de hueso, fruta madura,
floral, flores secas, madera de cedro. Boca:
estructurado, varietal, especiado, retronasal
afrutado, opulento, taninos potentes. Aromd-
tico, corpulento.




Fluxus 2024 B

54% chenin blanc, 31% palomino, 15% grenache blanc

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: pajizo brillante. Aroma: flores blancas,
camomila, flores marchitas, fruta blanca, fruta
de hueso, notas tropicales. Boca: equilibrado,
retronasal afrutado, fluido, seco, buena acidez,
persistente. Floral, citrico, pulido, original.

DOCEPIEDRAS

Predio Los Alamitos numero exterior, 40
22755 El Porvenir (Baja California)
3: +52 664 495 7999

Docepiedras
Casa Club Blend 2024 T

45% cabernet franc, 35% cabernet sauvignon, 20% merlot

88 Baja California/El Porvenir
Color: caoba oscuro, borde teja. Aroma: espe-
ciado, fruta roja, fruta madura, flores secas.
Boca: especiado, fruta madura, equilibrado,
retronasal afrutado, buena acidez, taninos
maduros.

Docepiedras

Casa Club Nebbiolo 2024 T

100% nebbiolo

89 Baja California/El Porvenir

Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta madura,
notas cdrnicas, especiado, habano. Boca: po-
tente, varietal, carnoso, buena acidez, taninos
maduros. Varietal, con tipicidad, potente.

Docepiedras Palmera 2025 RD

100% cabernet franc

90 Baja California/El Porvenir
Color: salmén. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, citricos, hierbas silvestres. Boca: varietal,
retronasal afrutado, equilibrado, seco, mineral,
largo. Muy vivo, varietal.

ENCINO DE PIEDRA

Av. Tecate, Km 10, Ctra. Tecate-Ensenada
21500 Tecate (Baja California)

3: +52 664 363 7886
comercializacion@encinodepiedra.mx
www.encinodepiedra.mx

Linea 1893 Cabernet Sauvignon
2020 TR

100% cabernet sauvignon

91 Baja California / Tecate
Color: Rubi. Aroma: intensidad media, hierbas
de monte, fruta negra, fruta roja, tabaco. Boca:
ligero, jugoso, equilibrado, retronasal afrutado,
buena acidez, madera bien integrada, taninos
potentes. Silvestre, frutal, jugoso.

g
Z
o
o
LL
-
<
U
<
<
@

Linea 1893 Merlot 2020 T

100% merlot

91 Baja California / Tecate
Color: Rubi. Aroma: especias dulces, frambue-
sa, fruta roja, fresco, hierbas silvestres, ma-
dera bien integrada, floral, especiado. Boca:
fluido, retronasal afrutado, retronasal ahuma-
do, seco, varietal, buena acidez, taninos secos

Linea 1893 Nebbiolo 2020 TR

100% nebbiolo

91 Baja California / Tecate

Color: cereza intenso, borde granate. Aroma:
fruta negra, hierbas de monte, hierbas secas,
fruta roja, habano. Boca: varietal, potente, es-
peciado, retronasal ahumado, retronasal afru-
tado, umami, taninos potentes. Varietal, con
personalidad.
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Linea Joven Nebbiolo 2024 RD

100% nebbiolo

88 Baja California / Tecate

Color: salmén. Aroma: fruta roja, fruta de hue-
so, notas tropicales. Boca: jugoso, varietal, lle-
no, frutoso. Aromdtico, frutal, persistente.

Linea Joven Nebbiolo 2024 T

100% nebbiolo

90 Baja California / Tecate
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, fruta negra, toques silvestres, floral, vio-
letas, expresivo, varietal, hierbas secas, ma-
dera bien integrada. Boca: muy vivo, varietal,
mineral, retronasal ahumado, taninos rugosos.
Aromdtico, diferente, silvestre, varietal.

Linea Joven Sauvignon Blanc 2025

100% sauvignon blanc

88 Baja California / Tecate

Color: pdlido. Aroma: fruta blanca, fruta tropi-
cal, flores blancas. Boca: varietal, seco, retro-
nasal afrutado, acidez marcada. Aromético.

BAJA CALIFORNIA

Mezcla Unica 2021 T

33% pinot noir, 33% nebbiolo, 33% mision

90 Baja California / Tecate

Color: Rubi. Aroma: habano, cuero muy curti-
do, hierbas secas, especiado, cacao fino, es-
pecias dulces. Boca: complejo, fluido, ligero,
persistente, retronasal ahumado, especiado,
buena acidez, taninos secos pero maduros.
Original, con personalidad.

Misién Frizzante 2024 BE BR

100% mision

88 Baja California / Tecate

Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: fruta
fresca, hierbas silvestres. Boca: ligero, seco,
equilibrado, buena acidez, cierta persistencia.
Sutil, original, ligero, fresco.
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FINCA EL EMPECINADO

Blvd. Diaz Ordaz, 12649, A 4, El Paraiso
22106 Tijuana (Baja California)

B: +52 664 883 3927
empecinadodelvalle@gmail.com

Camila 2024 B

100% suuvignon blanc

aja California/Valle de Guadalupe
Color amorlllo rillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, flores blancas. Boca: lleno,
seco, retronasal afrutado, especiado, persis-
tente. Persistente, serio, especiado, frutal.
Cenzontle 2023 B

sauvignon blanc, chardonnay, palomino

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: amarillo, pajizo. Aroma: franco, fresco,
intensidad media. Boca: lleno, equilibrado, re-
tronasal afrutado, seco, largo. Con personali-
dad, persistente.

Huitzili 2024 B

70% palomino, 30% chasselas

87 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: amarillo brillante. Aroma: camomila,
flores marchitas, ahumado, hierbas silvestres.
Boca: lleno, seco.

FINCA LA CARRODILLA

Parcela 99 71 P14

22755 El Provenir (Baja California)
3 +52 646 978 1345
degustacionescarrodilla@gmail.com
www.fincalacarrodilla.mx

Arbol Cabernet 2023 T

100% cabernet sauvignon

922¢ Baja California/El Porvenir
Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
expresivo, fruta roja, fruta negra, toques sil-
vestres, hierbas de monte, hierbas silvestres,
franco, especias dulces. Boca: muy vivo, re-
tronasal afrutado, equilibrado, buena acidez,
largo, taninos maduros. Aromdtico, silvestre,
varietal.

Arbol Rosado 2022 RD

62% syrah, 38% grenache, grenache, syrah

88 Baja California/El Porvenir

Color: rosa vivo, salmén. Aroma: pétalos de
rosa, flores secas, fruta roja, fruta de hueso,
piel de naranja. Boca: seco, correcto, equilibra-
do, buena acidez. Silvestre, floral, original.



Arbol Syrah 2022 T

100% syrah

91¢ Baja California/El Porvenir

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
chocolate, tabaco, expresivo, fresco, café aro-
mdtico, fruta confitada, pimienta negra. Boca:
muy vivo, retronasal afrutado, estructurado,
carnoso, largo, taninos potentes. Varietal,
potente.

Arbol Tempranillo 2022 T

100% tempranillo

¢ Baja California/El Porvenir
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta roja, especiado, equilibrado, hierbas de
monte, floral, flores secas, pétalos de rosa,
habano. Boca: muy vivo, retronasal afrutado,
seco, buena acidez, fluido, taninos potentes.
Varietal, silvestre, muy vivo.

Canto de Luna 2023 T

44% tempranillo, 29% cabernet sauvignon, 27% syrah

89 Baja California/El Porvenir
Color: cereza, borde granate. Aroma: especia-
do, fruta roja, toques silvestres, hierbas silves-
tres, floral. Boca: equilibrado, retronasal afru-
tado, fruta madura, especiado.

Carrodilla Cabernet
Sauvignon 2022 T

100% cabernet sauvignon

90 Baja California/El Porvenir
Color: cereza, borde granate. Aroma: especia-
do, fruta negra, fruta roja, hoja de té, hierbas
de monte, hierbas secas. Boca: varietal, po-
tente, especiado, persistente, retronasal ahu-
mado, taninos secos pero maduros.
Carrodilla

Merlot 2020 T

100% merlot

88¢ Baja California/El Porvenir

Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta ma-
dura, hierbas secas, especiado, flores secas,
chocolate. Boca: especiado, fruta madura,
retronasal torrefactado, taninos secos pero
maduros.

Carrodilla
Syrah 2021 T

100% syrah

91¢ Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza, borde granate. Aroma: expresi-
vo, con cardcter, cacao fino, pimienta blanca,
madera de cedro, habano, balsdmico. Boca:
varietal, potente, especiado, fruta madura, lar-
go, taninos secos pero maduros.

Carrodilla Tempranillo 2021 TR

100% tempranillo

90 Baja California/El Porvenir

Color: cereza, borde granate. Aroma: equili-
brado, con cardcter, especias dulces, vainilla,
madera de cedro, tabaco. Boca: potente, lleno,
estructurado, seco, persistente, taninos secos
pero maduros. Especiado, persistente.

Iry Venir 2024 B

sauvignon blanc

90 Baja California/El Porvenir
Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: hierbas
verdes, hierbas silvestres, fruta de hueso, fran-
co, fresco. Boca: lleno, frutoso, equilibrado,
retronasal afrutado, persistente. Aromdtico,
frutal, persistente.

Polen 2023 RD

100% grenache

88 Baja California/El Porvenir

Color: piel cebolla. Aroma: fruta_roja, fruta
blanca, citricos, hierbas silvestres. Boca: varie-
tal, seco, retronasal afrutado, per5|stente

Sic Itur Ad Astra 2021 T

cabernet franc, cabernet sauvignon

91¢ Baja California/El Porvenir
Color: rubi, borde teja. Aroma: madera de
cedro, especmdo pimienta blanca, habano.
Boca: complejo, potente, especiado, retro-
nasal afrutado, taninos potentes. Especiado,
profundo.

Sic Itur Ad Astra 2022 B

chardonnay

2 Baja California/El Porvenir
Color: amarillo brillante. Aroma: camomila,
flores marchitas, lias finas, madera bien inte-
grada, con cardcter, franco. Boca: untuoso, re-
dondo, buena acidez, largo. Con personalidad,
notas de levadura, persistente.
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FINCA TRE

Parcela 107, Francisco Zarco, Ensenada
22755 El Porvenir (Baja California)
: +52 664 496 6611

Bella Luna 2022 T

100% syrah

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta roja, hierbas secas, habano, pimienta ne-
gra. Boca: estructurado, lleno, varietal, poten-
te, taninos potentes. Aromdtico, varietal.
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FINCATRE —

Valle de Guadalupe
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Dovere 2022 T

malbec

89 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, hierbas de monte. Boca: varietal, jugoso,
retronasal afrutado, buena acidez, taninos ru-
gosos. Varietal, frutal, ligero.
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Noble Terra 2021 T

100% nebbiolo

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro. Aroma: fruta negra, bal-
sdmico, flores secas. Boca: potente, retronasal
afrutado, seco, buena acidez, taninos poten-
tes. Varietal, profundo, representativo.

NEBBIOLO

HILO NEGRO

Ctra. Francisco Zarco - El Tigre, Km. 11
El Porvenir

22755 Ensenada (Baja California)

B +52 722 459 5175
bardo@vinohilonegro.com

Hilo Negro Escala 2023 TR

syrah

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza intenso. Aroma: especiado, choco-
late, hierbas de monte, hierbas secas, especias
dulces. Boca: potente, estructurado, fruta madu-
ra, persistente, especiado, taninos maduros.
Hilo Negro Invisible 2025 B

sauvignon blanc

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pdlido. Aroma: hierbas silvestres, hier-
bas verdes, citricos, fruta tropical. Boca: va-
rietal, muy vivo, seco, buena acidez. Varietal,
representativo, herbal, citrico.

Hilo Negro Invisible
Reforzado 2024 B BA

sauvignon blanc

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: amarillo brillante. Aroma: expresivo,
madera bien integrada, flores blancas, camo-
mila. Boca: muy vivo, fresco, seco, retronasal
afrutado, buena acidez, equilibrado. Fresco,
herbdceo, original, aromdtico.



Hilo Negro Nido de Abeja 2023 T C
primitivo

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza, borde violdceo. Aroma: fruta ne-
gra, fruta madura, ardndano azul, flores secas,
chocolate, hierbas secas. Boca: especiado,
carnoso, potente, varietal, taninos potentes.
Especiado.

Hilo Negro Ribeteado 2022 T C

100% cabernet sauvignon

89 Bog')o California/Valle de Guadalupe
Color: cereza, borde granate. Aroma: espe-
ciado, pétalos de rosaq, flores secas, fruta roja,
tostado, habano. Boca: especiado, fruta ma-
dura, persistente, retronasal ahumado, tani-
nos maduros.

Hilo Negro RicRac 2023 TR

35% cabernet sauvignon, 35% nebbiolo, 30% syrah

92 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza intenso, borde granate. Aroma:
fruta roja, fruta negra, floral, tabaco, con ca-
rdcter. Boca: especiado, retronasal afrutado,
redondo, fruta madura, taninos maduros.
Hilo Negro Tiara 2023 T

100% petit verdot

92 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza oscuro, borde violdceo. Aroma:
fruta negra, ardndano azdul, floral, violetas.
Boca: estructurado, potente, pulido, carnoso,
retronasal afrutado, buena acidez, taninos po-
tentes. Varietal, potente.

Hilo Negro Tricot 2025 RD
primitivo

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: frambuesa. Aroma: expresion frutal,
frambuesa, fruta roja, toques silvestres, fruta
fresca. Boca: jugoso, muy vivo, varietal, seco,
retronasal afrutado, buena acidez. Frutal.

Hilo Negro Zig Zag 2022 TR

70% nebbiolo, 30% syrah

92 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
con cardcter, potente, expresivo, elegante.
Boca: potente, pulido, muy vivo, estructura-
do, retronasal afrutado, buena acidez, largo,
taninos maduros. Pulido, con personalidad,
persistente.

Hilvan 2024 T

cabernet sauvignon, nebbiolo, primitivo

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza intenso. Aroma: expresion frutal,
toques silvestres, hierbas de monte, balsdmi-
co. Boca: estructurado, fruta madura, especia-
do, persistente, taninos potentes.

IKUR

Carretera Ensenada-Tecate #990 interior K,
el Sauzal de Rodriguez

22760 Ensenada (Ensenada)

B3: +52 646 190 6235
peci.biasteri@gmail.com

lkur 2024 B

80% chardonnay, 20% viognier

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pajizo brillante. Aroma: flores blancas,
flores secas, especias dulces. Boca: untuoso,
redondo, buena acidez, elegante, largo. Aro-
mdtico, lleno, persistente.

lkur 2025 T
zinfandel
93 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza intenso, borde violdceo. Aroma:
franco, varietal, fruta negra, floral, violetas.
Boca: muy vivo, jugoso, retronasal afrutado,
equilibrado, buena acidez, taninos potentes.
Varietal, silvestre, jugoso.

lkur Cabernet
Sauvignon 2024 TR

cabernet sauvignon

92 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza, borde violdceo. Aroma: hierbas
de monte, madera bien integrada, floral, equi-
librado. Boca: pulido, seco, fluido, retronasal
afrutado. Muy vivo.

LA LOMITA

Camino Vecinal Parcela 71 Fracc. 3 Lote 13
San Marcos, Francisco Zarco

22750 Ensenada (Baja California)

B: +52 646 977 8170
degustacioneslalomita@gmail.com
www.lomita.meitre.com

15 Lunas 2022 T

nebbiolo

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza intenso, cereza brillante. Aroma:
fruta negra, fruta roja, pétalos de rosa, flores
secas, hierbas silvestres. Boca: carnoso, va-
rietal, lleno, especiado, fruta madura, taninos
maduros. Varietal, silvestre, floral.

Lomita Cabernet

Sauvignon 2024 T

100% cabernet sauvignon

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza, borde granate. Aroma: espe-
ciado, floral, pétalos de rosa, fruta roja, fruta
madura. Boca: lleno, especiado, fruta madura,
potente, taninos potentes.
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Lomita Chardonnay 2024 B

100% chardonnay

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: amarillo brillante, borde verdoso. Aro-
ma: vainilla, hierbas silvestres. Boca: lleno,
muy vivo, varietal, pulido, madera bien inte-
grada, equilibrado, buena acidez, persistente.
Muy vivo, equilibrado.

Lomita Grenache 2024 RD

100% grenache

88 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: salmén. Aroma: fruta roja, fruta de hue-
so, notas tropicales. Boca: varietal, jugoso, re-
tronasal afrutado, persistente. Frutal.

BAJA CALIFORNIA

Lomita Natural 2022 T

88¢ Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza intenso. Aroma: chocolate, es-
pecias dulces, fruta madura, café aromdtico.
Boca: muy vivo, seco, retronasal afrutado,
buena acidez, taninos potentes. Muy vivo, sil-
vestre, lleno.

Lomita Sauvignon Blanc 2024 B

100% squvignon blanc

i) a California/Valle de Guadalupe
Color pdlido, borde verdoso. Aroma: fruta
blanca, fruta de hueso, hierbas verdes, hierbas
de monte. Boca: varietal, seco, pulido, fres-
co, buena acidez. Citrico, aromdtico, herbal,
amable.

Pagano 2021 TR

grenache

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: Rubi. Aroma: fruta roja, fruta madu-
ra, hierbas de monte, notas cdrnicas, hierbas
secas. Boca: fluido, retronasal afrutado, fruta
madura, persistente, taninos maduros.
Sacro 2020 T

50% merlot, 50% cabernet sauvignon

88 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta confitada,
hierbas de monte, fruta al licor, hierbas secas,
café aromdtico, chocolate. Boca: lleno, fruta
madura, retronasal ahumado, especiado, tani-
nos secos pero maduros.

Tinto de la Hacienda 2022 T

cabernet sauvignon, tempranillo, merlot

89 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma: balsdmico, hoja de té, ma-
dera de cedro, fruta roja, hierbas de monte.
Boca: especiado, fluido, jugoso, equilibrado,
persistente, taninos secos pero maduros.
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LAS NUBES

Callejon Emiliano Zapata, Ejido El Porvenir
22750 Valle de Guadalupe (Baja California)
3: +52 646 156 8037
vinoslasnubes@gmail.com
www.vinoslasnubesbc.com

Las Nubes
Chardonnay 2024 B

100% chardonnay

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: pajizo. Aroma: elegante, franco, con ca-
récter. Boca: lleno, equilibrado, madera bien
integrada, largo. Elegante.

Las Nubes Cirrus 2020 T

40% garnacha, 30% syrah, 30% monastrell

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta madu-
ra, fruta confitada, floral. Boca: estructurado,
frita madura, persistente, especiado, taninos
potentes.

Las Nubes Colecciéon
de Parcelas 2021 TC

40% tempranillo, 30% cabernet sauvignon, 20% merlot, 10%
malbec

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
fruta moduro floral, hierbas de monte, espe-
ciado, madera de cedro. Boca: muy vivo, jugo-
so, retronasal afrutado, buena acidez, taninos
potentes.

Las Nubes Cumulus 2021 TR

40% garnacha, 30% carifiena, 30% tempranillo

90 Valle de Guadalupe y Valle de San Vicente
Color: Rubi, borde granate. Aroma: madera de
cedro, balsdmico, fruta roja, hierbas silvestres,
flores secas. Boca: fruta madura, especiado,
umami, taninos secos pero maduros.

Las Nubes Jaak 2024 RD

garnacha, carifena, syrah

89 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: salmén. Aroma: fruta roja, fruta de hue-
so, flores blancas. Boca: jugoso, seco, buena
acidez, equilibrado, persistente. Frutal, con ti-
picidad, lleno.

Las Nubes Kuiiy 2024 B

70% sauvignon blanc, 30% chardonnay

{) a California/Valle de Guadalupe
Color pdlido, borde verdoso. Aroma: fruta
blanca, hierbas silvestres, fruta de hueso, no-
tas tropicales. Boca: lleno, jugoso, retronasal
afrutado, umami, persistente, equilibrado.




Las Nubes Nebbiolo Gran Reserva
2019 T GR

100% nebbiolo

93 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza oscuro, cereza muy intenso. Aro-
ma: balsédmico, madera de cedro, cacao fino,
hoja de té, habano. Boca: potente, estructura-
do, especiado, pulido, taninos potentes. Pro-
fundo, potente.

Las Nubes Nimbus 2021 T

40% merlot, 30% carifiena, 30% tempranillo

90 Valle de Guadalupe y Valle de San Vicente

Color: Rubi, borde granate. Aroma: equilibra-
do, flores secas, hierbas de monte. Boca: es-
tructurado, muy vivo, especiado, largo, amar-
goso. Cdlido, confitado.

Las Nubes Petite Sirah 2021 T

100% petit syrah

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro, cereza muy intenso. Aro-
ma: con oscuridad, cacao fino, con cardcter.
Boca: potente, estructurado, buena acidez,
persistente, taninos potentes. Potente.

Las Nubes

Seleccidn de Barricas 2021 T

50% carifiena, 35% garnacha, petit syrah, monastrell, 15%
syrah

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi, borde granate. Aroma: especiado,
fruta negra, fruta roja, cacao fino, madera bien
integrada. Boca: jugoso, equilibrado, retrona-
sal afrutado, estructurado, buena acidez, flui-
do, taninos secos pero maduros. Muy vivo.

Las Nubes Stratus 2018 TR

14% garnuchcl 43% zinfandel, 43% petit syrah

aja California/Valle de Guadalupe
Color cerezo orde granate. Aroma: cacao
fino, especiado, balsdmico, madera de cedro.
Boca: estructurado, seco, pulido, especiado,
buena acidez, taninos potentes. Balsdmico,
con personalidad, con tension.

Zinfandel Las Nubes 2020 T

100% zinfandel

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: rubi, borde teja. Aroma: especias dul-
ces, chocolote balsdmico, madera de cedro,
fruta al licor. Boca: ligero, retronasal afrutado,
buena acidez, cdlido, especiado, taninos secos
pero maduros.

MADERA 5

Carretera Tecate-Ensenada #990 Int B
22760 Ensenada (Baja California)

B: +52 646 174 6844
mc@cavaaragon126.com.mx

Madera 5 Barbera 2022 T

100% barbera

89 Baja California/Valle de San Vicente

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, balsdmico, flores secas. Boca: umami,
equilibrado, cierta persistencia, buena acidez,
taninos finos.

Madera 5 Nebbiolo 2021 TR

nebbiolo

91 Baja California/Valle de San Vicente

Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta roja, to-
ques 5|Ivestres frambuesa, franco, flores se-
cas, tabaco. Boca: estructurado, retronasal
afrutado, buena acidez, persistente, taninos
potentes. Aromdtico, potente.

Madera 5 Sangiovese 2024 RD

100% sangiovese

90 Baja California/Valle de San Vicente
Color: salmén, pdlido. Aroma: expresivo, fruta
roja, toques sﬂvestres hierbas silvestres. Boca:
muy Vivo, jugoso, varietal, buena acidez, per-
sistente. Aromdtico, varietal, amable.
Madera 5 Sauvignon

Chardonnay 2025 B

85% suuvignon blanc, 15% chardonnay

ﬂ)d California/Valle de San Vicente
Color pajizo brillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, fruta escarchada, camomila.
Boca: lleno, retronasal afrutado, per5|stente
Madera 5 Tempranillo

Cabernet 2020 T

60% tempranillo, 40% cabernet sauvignon

91 Baja California/Valle de San Vicente
Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
fruta madura, especiado, con cardcter. Boca:
untuoso, redondo, retronasal afrutado, estruc-
turado, buena acidez, largo, taninos moduros
Madera 5 Tempranillo

Cabernet 2021 T

60% tempranillo, 40% cabernet sauvignon

90 Baja California/Valle de San Vicente

Color: rubi, borde teja. Aroma: especias dul-
ces, hierbas secas, tabaco, flores secas. Boca:
umami, retronasal afrutado, carnoso, especia-
do, buena acidez, taninos rugosos.
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MONTE XANIC

Carretera Principal Francisco Zarco s/n
22750 Francisco Zarco, Ensenada
(Baja California)

: +52 646 161 5448
concursos@montexanic.com.mx
www.montexanic.com.mx

Calixa Blend 2024 T

60% tempranillo, 30% merlot, 10% cabernet sauvignon

88 Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros

Color: Rubi. Aroma: hierbas de monte, fruta
negra, especiado, floral. Boca: ligero, equilibra-
do, buena acidez.

Calixa Cabernet
Sauvignon Syrah 2024 T

80% cabernet sauvignon, 20% syrah

90 Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, especiado. Boca: jugoso, ligero, retronasal
afrutado, buena acidez, taninos finos. Ligero,
frutal, equilibrado, amable.

Monte Xanic
Cabernet Sauvignon 2024 T

100% cabernet sauvignon

92 Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros
Color: cereza brillante. Aroma: fresco, franco,
fruta negra, balsdmico, floral. Boca: pulido,
muy vivo, equilibrado, retronasal afrutado, lar-
go, jugoso, taninos maduros. Varietal.

Monte Xanic Cabernet
Sauvignon Merlot 2024 T

75% cabernet sauvignon, 25% merlot

91 Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, fruta negra,
fruta fresca, floral, violetas, cacao fino. Boca:
fluido, sabroso, retronasal afrutado, redondo,
largo.

Monte Xanic Chardonnay 2024 B

100% chardonnay

90 Baja California/Valle de Ojos Negros
Color: amarillo brillante, dorado brillante. Aro-
ma: especiado, fresco, citricos, floral, flores
marchitas. Boca: untuoso, retronasal afrutado,
especiado, persistente, umami, buena acidez.
Con personalidad.

Monte Xanic Edicién
Limitada Cabernet Franc 2024 T

100% cabernet franc

93 Baja California/Valle de Ojos Negros
Color: Rubi. Aroma: franco, expresivo, fru-
ta roja, fresco. Boca: fluido, ligero, retronasal
afrutado, mineral, largo, taninos maduros. Va-
rietal, con tipicidad, elegante.
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Monte Xanic
Gran Ricardo 2023 TR

55% cabernet sauvignon, 35% merlot, 5% cabernet franc,
3% petit verdot, 2% malbec

94  Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros

Color: cereza, borde granate. Aroma: cacao
fino, especiado, madera bien integrada, hier-
bas de monte, balsdmico, fruta roja. Boca: pu-
lido, retronasal afrutado, redondo, muy vivo,
largo, taninos maduros. Muy vivo, pulido.

Monte Xanic Merlot 2024 T C

100% merlot

91 Baja California/Valle de Ojos Negros
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta roja,
toques silvestres, floral, violetas, fresco, expre-
sivo, hierbas silvestres. Boca: varietal, seco,
retronasal afrutado, redondo, buena acidez,
taninos potentes. Aromdtico, con tipicidad.
Monte Xanic Rosé 2025 RD

100% grenache

90 Baja California/Valle de Ojos Negros

Color: salmdn, palldo Aroma: floral, fruto roja,
fruta de hueso, citricos. Boca: varietal, seco,
buena acidez, persistente. Frutal.

Monte Xanic
Sauvignon Blanc 2025 B

100% sauvignon blanc

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: palldo borde verdoso. Aroma: flores
blancas, citricos, fruta de hueso, fruta tropi-
cal. Boca: sabroso, pulido, retronasal afruta-
do, buena acidez, largo. Frutal, representativo,
tropical.

Monte Xanic Seleccion 2023 T

60% malbec, 30% merlot, 10% cabernet sauvignon

91 Baja California/Valle de Ojos Negros

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, espeaodo al-
sdmico, tabaco. Boca: especiado, retronasal
afrutado, largo, taninos maduros. Profundo.

Monte Xanic Syrah 2024 T

100% syrah

¢ Baja California/Valle de Ojos Negros

Color: cereza intenso, cereza brillante, borde
violdceo. Aroma: fruta negra, ardndano azul,
frambuesa, toques silvestres, hierbas de mon-
te, hierbas silvestres, madera bien integrada,
franco. Boca: retronasal afrutado, equilibrado,
ligero, muy vivo, buena acidez, taninos madu-
ros, taninos finos. Varietal, silvestre.



ROGANTO

Ctra. Tecate-Ensenada, km. 83 s/n Poblado
Francisco Zarco

22750 Ensenada (Baja California)

D: +52 646 176 6185
contacto@roganto.com

Roganto Albarino 2025 B

100% albarifo, 100% albarifio

88 Baja California/Valle de San Jacinto
Color: pajizo brillante. Aroma: fruta de hue-
so, fruta blanca, fruta tropical, flores blancas.
Boca: varietal, retronasal afrutado, buena aci-
dez. Aromdtico, frutal, exuberante.

Roganto Cabernet Sauvignon
Seleccion Especial 2021 T

cabernet sauvignon

91 Valle de Guadalupe / Valle San Jacinto

Color: cereza, borde granate. Aroma: expre-
sion frutal, fruta roja. Boca: jugoso, varietal,
estructurado, lleno, retronasal afrutado, espe-
ciado, taninos maduros, largo. Con tipicidad.

Roganto Chardonnay 2025 B

100% chardonnay

90 Baja California/Valle de San Jacinto
Color: pajizo, pdlido. Aroma: citricos, hierbas
verdes, fruta blanca. Boca: lleno, varietal, seco,
fluido, mineral, retronasal afrutado, buena aci-
dez. Varietal, fresco, representativo.
Roganto Rocio de Vid 2025 RD

100% nebbiolo

89 Baja California/Valle de San Jacinto
Color: rosa vivo. Aroma: toques silvestres, fres-
co, caramelo de violetas. Boca: varietal, largo.
Original, frutal.

Roganto Sauvignon Blanc 2025 B

100% sauvignon blanc

90 Baja California/Valle de San Jacinto
Color: pajizo. Aroma: expresivo, franco, fresco,
fruta blanca, notas tropicales, hierbas silves-
tres. Boca: seco, fresco, fluido, buena acidez.
Aromdtico, varietal.

Roganto Tramonte 2021 T R

65% cabernet sauvignon, 35% tempranillo

90 Baja California/Valle de San Jacinto

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, hierbas de
monte, habano, especiado, floral. Boca: jugo-
so, ligero, especiado, buena acidez, taninos
maduros.

| RONDO DEL VALLE
Ctra. El Tigre Km 3.5

22320 San Antonio de las Minas,
El Porvenir (Baja California)

: +52 646 117 0453
romina@rondodelvalle.com
www.rondodelvalle.com

Rondo
del Valle Cautivo 2022 T

85% cabernet sauvignon, 15% merlot

87 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza intenso, cereza oscuro. Aroma:
fruta negra, ardndano azul, fruta roja, fru-
ta fresca, flores secas, especiado, hierbas de
monte, hierbas secas, violetas. Boca: correcto,
retronasal afrutado, retronasal ahumado, ju-
goso, taninos rugosos, algo secante.

YINO METCANO
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BAJA CALIFORNIA

Rondo del Valle Morador 2022 TR

36% cabernet sauvignon, 32% petit syrah, 32% mouvedre

85 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta roja, toques silvestres, hierbas de mon-
te, hierbas secas. Boca: retronasal ahumado,
ligero, seco, taninos potentes, algo secante.

RONDO

{ORAJOR

VINO MEXICANO

2.1
o

e
VINICOLA 3 MUJERES

Km. 87 CarreteraTecate-Ensenada.
Francisco Zarco

22750 Ensenada (Baja California)
: +52 646 1715674
ivettevaillard@gmail.com

La Mezcla del Rancho 2018 T

cabernet sauvignon, grenache

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
toques silvestres, floral, pétalos de rosa, es-
pecias dulces, madera bien integrada, cacao
fino. Boca: ligero, retronasal afrutado, equili-
brado, buena acidez, persistente, taninos ma-
duros. Amable, equilibrado, aromdtico.

Mezcla Prima 2021 T

zinfandel

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
expresivo, fruta roja, fruta negra, floral, franco.
Boca: varietal, estructurado, pulido, retronasal
afrutado, umami, mineral, largo, taninos ma-
duros. Varietal, con tipicidad, representativo.
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ICOLA GAVALDON

Callejon de la Liebre Parcela 67 Z1 P 1 4,
Ejido el Porvenir

22755 Ensenada (Baja California)

83 +52 646 151 9885
angel.beltran.ll@gmail.com

2

Gavaldon
Blanc de Blancs 2019 BE EBR

100% chardonnay

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: oro viejo. Aroma: especias dulces, no-
tas de levadura, flores secas, camomila. Boca:
muy Vvivo, seco, redondo, largo, buena acidez.
Con personalidad, elegante, varietal, pulido,
persistente, aromdtico.

Gavaldon

Blanc de Noirs 2019 BE EBR

85% pinot noir, 15% pinot meunier

92 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: dorado brillante, oro viejo. Aroma: hier-
bas de monte, hierbas silvestres, notas de
levadura, camomila. Boca: redondo, seco, pu-
lido, fresco, buena acidez, largo. Aromditico,
pulido, cldsico, equilibrado, persistente.

Gavaldon Mezcla 2019 BE EBR

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: dorado brillante. Aroma: levaduras de
flor, notas de levadura, floral, flores blancas,
especiado. Boca: lleno, especiado, retrona-
sal afrutado, largo, buena acidez. Aromdtico,
persistente.



VINICOLA L.A. CETTO

Ctra. Tecate — El Sauzal, Km. 73.2

22758 Valle de Guadalupe (Baja California)
B +52 646 980 0474
Imedina@gpocetto.com

www.lacetto.mx

Blanco Boutique Chardonnay,
Viognier, Pinor Noir 2021 B C

chardonnay, viognier, pinot noir

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: paijizo brillante, borde verdoso. Aroma: in-
tensidad media. Boca: untuoso, retronasal afruta-
do, umami, largo. Con personalidad, diferente.

Don Luis Concordia 2022 TR

60% cabernet sauvignon, 40% syrah

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta ne-
gra, fruta roja, notas cdrnicas, hierbas secas.
Boca: carnoso, fruta madura, umami, estruc-
turado, retronasal ahumado, persistente, ta-
ninos potentes. Potente, con personalidad,
persistente.

Don Luis Terra 2022 T C

50% cabernet sauvignon, 30% merlot, 10% malbec, 10%
petit verdot

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, toques silvestres, hierbas de monte, hier-
bas silvestres, floral, pétalos de rosa, madera
bien integrada. Boca: muy vivo, pulido, retro-
nasal afrutado, especiado, buena acidez, ta-
ninos potentes.

Don Luis Viognier 2025 B

viognier

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pajizo brillante. Aroma: expresivo, fran-
co, fruta blanca, notas tropicales, floral. Boca:
lleno, varietal, equilibrado, buena acidez, seco,
largo. Aromdtico, varietal.

Invierno 2023 T

petit verdot

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza intenso, cereza brillante. Aroma:
fruta negra, ardndano azul, hierbas de monte,
hierbas secas, franco. Boca: equilibrado, retro-
nasal afrutado, buena acidez, cierta persisten-
cia, taninos rugosos. Muy vivo.

Malbec Boutique 2023 T GR

malbec

aja California/Valle de San Vicente
Color cerezo rillante. Aroma: expresion fru-
tal, toques silvestres. Boca: varietal, muy vivo,
retronasal afrutado, estructurado, taninos po-
tentes. Varietal.

L.A. Cetto Cabernet
Sauvignon 2020 T

88 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
negra, ardndano azdl, fruta madura, espe-
cias dulces, flores secas. Boca: equilibrado,
estructurado, especiado, taninos secos pero
maduros.

L.A. Cetto Chardonnay 2022 B

chardonnay

91

Color: pajizo brillante. Aroma: tostado, fruta
madura, fruta de hueso. Boca: lleno, muy vivo,
sabroso, jugoso, retronasal afrutado, largo.
Varietal, persistente, con tipicidad.

L.A. Cetto Nebbiolo

Reserva Privada 2020 T

nebbiolo

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: rubi, borde tejo. Aroma: expresivo, flo-
res secas, fruta roja, fruta madura, hierbas de
monte, hierbas secas. Boca: potente, varietal,
redondo, persistente, taninos potentes. Repre-
sentativo, varietal.

L.A. Cetto Petite Sirah 2022 T
90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
especiado, pimienta negra, floral. Boca: es-
tructurado, potente, fruta madura, taninos po-
tentes. Varietal, potente.

Peninsula Espaldera 2020 T

50% sangiovese, 50% aglianico

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rubf, borde tejo. Aroma: expresion fru-
tal, franco, varietal. Boca: varietal, equilibrado,
retronasal afrutado, fluido, ligero, elegante, ta-
ninos potentes. Varietal, ligero, con personali-
dad, con potencial.

Peninsula Lyra 2023 T

montepulciano, barbera

89 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza brillante. Aroma: fruta negra, fru-
ta madura, fruta de hueso, hierbas de monte,
especias dulces, chocolate. Boca: especiado,
umami, equilibrado, cierta persistencia, tani-
NoS rugosos.

BAJA CALIFORNIA

Primavera

Estaciones 2024 RD

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rosdceo pdlido. Aroma: fruta fresca,
hierbas silvestres, franco. Boca: equilibra-
do, seco, jugoso, buena acidez. Frutal, fresco,
agradable.
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Sangiovese Boutique 2014 TR

sangiovese

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: Rubi, Borde ambarino. Aroma: especia-
do, flores secas, incienso, especias dulces, ha-
bano. Boca: especiado, umami, ligero, jugoso,
varietal, fluido, complejo, buena acidez, largo.
Varietal, sutil, ligero, elegante, con tipicidad.

Sierra Blanca
Sauvignon Blanc 2024 B

sauvignon blanc

87 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: expresi-
vo, fruta blanca, fruta tropical. Boca: equilibra-
do. Agradable, sencillo, frutal.

Syrah Boutique 2020 TR

syrah

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza |ntenso Aroma: expresion frutal,
toques silvestres, especiado, habano, pimienta
blanca. Boca: muy vivo, fluido, umami, equili-
brado, buena acidez, taninos maduros. Equili-
brado, ligero, muy vivo.

BAJA CALIFORNIA

Verano Estaciones 2025 B

colombard, sauvignon blanc

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: expresi-
vo, fruta blanca, toques silvestres, fruta tro-
pical, citricos, flores blancas. Boca: untuoso,
equilibrado, retronasal afrutado, seco, buena
acidez, persistente. Aromdtico.
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VINICOLA LA TRINIDAD

Ctra. Tecate Ensenada 900-F, El Sauzal
22760 Ensenada (Baja California)

: +52 646 207 7478
contacto@latrinidadvinos.com
www.latrinidadvinos.com

Afrodita 2023 B

60% churdonnuy 40% sauvignon blanc

ja California/Valle de San Vicente
Color dorodo rlllonte Aroma: flores blancas,
camomila, madera bien integrada, fruta blan-
ca, fruta de hueso. Boca: untuoso, graso, seco,
equilibrado, persistente. Con personalidad,
persistente.

CHARDONMAY, SAUVIGNONBLANC 2023
AFRODITA

Minotauro 2021 T

80% cabernet sauvignon, 20% ruby cabernet

92 Baja California/Valle de San Vicente

Color: Rubi, borde granate. Aroma: hierbas de
monte, hierbas secas, habano, fruta roja. Boca:
muy vivo, estructurado, retronasal afrutado,
fruta madura, taninos secos pero maduros.




VINICOLA SOLAR FORTUN Solar Fortun Noble Cru 2023 TR

Ctra. Tijuana - Ensenada 7790 El Sauzal
22760 Ensenada (Baja California)

B: +52 646 174 7674
santiago@solarfortun.com
www.solarfortun.com

Baya Baya 2023 T

50% cabernet sauvignon, 50% petit verdot

84 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
ahumado, hierbas de monte. Boca: ligero,
seco, umami.

Elixir Cordis 2021 T GR

85% cabernet sauvignon, 15% petit verdot

93 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rubi, borde teja. Aroma: expresivo, con
cardcter, salsa de soja, cuero mojado. Boca:
jugoso, redondo, largo, taninos finos. Cldsico,
confitado.

Petit Verdot
Gran Reserva 2021 T GR

100% petit verdot

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza intenso, cereza, borde granate.
Aroma: balsdmico, hierbas de monte, fruta
negra, tabaco, mineral, arcilloso. Boca: fluido,
pulido, varietal, elegante, buena acidez, tani-
nos maduros.

Solar Fortun
Cabernet Sauvignon 2024 T

100% cabernet sauvignon

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta roja, equi-
librado, franco, hierbas silvestres. Boca: retro-
nasal afrutado, fdcil de beber, jugoso, ligero,
fluido, buena acidez, taninos maduros. Aro-
mdtico, amable, diferente, ligero.

Solar Fortun Mouvedre 2023 T

100% mouvedre

89 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, cuero muy curtido, notas cdrnicas, espe-
cias dulces. Boca: ligero, especiado, fruta ma-
dura, equilibrado, persistente, taninos finos,
taninos maduros. Ligero, con personalidad,
especiado.

Solar Fortun
Mouvedre Syrah 2023 T

85% mouvedre, 15% syrah

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rubi, borde teja. Aroma: flores marchitas,
hierbas secas, madera noble. Boca: ligero, espe-
ciado, fruta madura, taninos maduros. Ligero.

40% mouvedre, 20% syrah, 20% petit verdot, 20% cabernet
sauvignon

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta roja, péta-
los de rosa, especias dulces, hierbas de monte.
Boca: especiado, cremoso, ligero, buena aci-
dez, equilibrado, taninos maduros.

Solar Fortun O Positivo 2022 T

cabernet sauvignon, syrah (Tinto)40

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
madera de cedro, balsdmico, especias dul-
ces, hierbas secas. Boca: equilibrado, espe-
ciado, retronasal afrutado, ligero, elegante,
buena acidez, persistente, taninos secos pero
maduros.

Solar Fortun Pet Nat 2025 RE

100% syrah

90 Baja California/Valle de Guadalupe
Aroma: fruta roja, fruta fresca, frambuesa,
toques silvestres. Boca: equilibrado, seco, muy
vivo, retronasal afrutado, buena acidez. Aro-
mdtico, aromas nitidos, frutal, amable, silves-
tre, original.

100% petit verdot

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma: floral, pétalos de rosa,
ardndano azul, fruta madura, violetas. Boca:
fluido, fresco, seco, varietal, buena acidez, ta-
ninos secos pero maduros.

Solar Fortun Syrah 2023 TR

100% syrah

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta roja, hier-
bas de tocador, floral, especias dulces. Boca:
ligero, retronasal afrutado, seco, equilibrado,
pulido, taninos maduros. Ligero.

Vina en Rosa 2024 RD

100% mouvedre

88 Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros

Color: salmén. Aroma: fruta roja, hierbas sil-
vestres, citricos. Boca: equilibrado, jugoso, lle-
no, varietal, cierta persistencia. Frutal.

Vifiedo Aureo 2024 B

50% viognier, 50% marsanne

90 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: pdjizo brillante. Aroma: flores blancas,
fruta blanca, fruta de hueso, fruta tropical,
hierbas silvestres. Boca: untuoso, varietal,
seco, retronasal afrutado, buena acidez, per-
sistente. Aromdtico, citrico, persistente.
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VINOS KRUGER

Cocorit 1009

22766 San Antonio de las Minas (Baja
California)

B +52 646 117 3586
info@vinoskruger com

Kruger 2024 B

92 Baja Califomia/Valle de San Antonio de las Minas
Color: pajizo brillante. Aroma: franco, flores
blancas, fruta blanca, fruta de hueso, hierbas
silvestres, cera. Boca: untuoso, seco, persis-
tente. Elegante, serio.
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Kruger Cabernet
Sauvignon Tempranillo 2021 T

cabernet sauvignon, tempranillo

92 Baja California/Valle de San Antonio de las Minas
Color: rubi, borde teja. Aroma: elegante, fran-
co, balsdmico. Boca: ligero, retronasal afruta-
do, especiado, pulido, fluido, taninos maduros.
Elegante.

Cont, Met. 750 M|, 12.83

CABERNET SAUVIGNON

TEMPRANILLO
BAJACALIFORNIA
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Kruger
Grenache 2022 T

100% grenache

90 Baja California/Valle de San Antonio de las Minas

Color: rub| borde teja. Aroma: franco, fruta
roja, fruta modura hierbas secas, flores secas.
Boca: varietal, jugoso, fruta madura, especia-
do, cdlido, madera bien integrada, buena aci-
dez, taninos maduros. Varietal.

NACHE
LIFORNIA

Kruger Petit Syrah 2019 T GR

Baja California/Valle de Guadalupe
Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta negra, fruta madura, tabaco, chocola-
te, especiado, floral. Boca: estructurado, muy
vivo, varietal, potente, retronasal ahumado,
taninos potentes. Varietal, corpulento.




Kruger Merlot 2021 T

merlot

90 Valle de Guadalupe y Valle de Ojos Negros
Color: cereza oscuro. Aroma: fruta negra,
frambuesa, ardndano azul, pétalos de rosa,
habano, balsdmico. Boca: fluido, seco, varietal,
especiado, retronasal afrutado, taninos rugo-
sos, algo secante. Aromdtico.

Kruger 2024 RD

grenache

87 Baja California/Valle de San Antonio de las Minas

Color: piel cebolla. Aroma: fruta roja, fruta de
hueso, fruta escarchada, notas tropicales,
flores secas. Boca: seco, retronasal afrutado,
buena acidez.

Kruger Nebbiolo 2017 T GR

nebbiolo

90 Baja California/Valle de San Antonio de las Minas
Color: cereza oscuro, cereza muy intenso, bor-
de granate. Aroma: balsdmico, con oscuridad,
especiado, hierbas secas. Boca: sabroso, va-
rietal, retronasal afrutado, especiado, jugoso.
Varietal, cdlido, confitado.

KRUGER

VINAS TIERRA SA

Camino a Tierra Santa s/n Ampliacion El Porvenir
22755 Ensenada (Baja California)
B +52 646 148 9002
vinos.tierra.santa@gmail.com
www.vinastierrasanta.com

San Bruno T D

cabernet sauvignon, carmeneére, petit verdot

89 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: caoba. Aroma: flores secas, hierbas se-
cas, fruta pasificada, fruta escarchada, fruta
confitada. Boca: dulce, estructurado, buena
acidez.

Mision Loreto Cabernet Sauvignon
Tempranillo 2021 T

66% cabernet sauvignon, 34% tempranillo

91 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: Rubi, borde granate. Aroma: especias
dulces, madera de cedro, balsdmico, fruta roja,
fruta negra, hierbas de monte, habano. Boca:
especiado, redondo, muy vivo, retronasal afru-
tado, elegante, buena acidez, largo, taninos
maduros. Elegante.

Nat 2023 B

sauvignon blanc

89 Baja California/Valle de Guadalupe
Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: hierbas
silvestres, hierbas verdes, fruta blanca, fruta
fresca. Boca: varietal, seco, muy vivo, retrona-
sal afrutado, buena acidez, persistente. Varie-
tal, frutal, herbal.

VINEDOS DE LA REINA

Mexico 3 Supermanzana Km. 71
22034 Ensenada (Baja California)
83 +52 558 178 0702
Itellez@vinodelareina.com
www.vinedosdelareina.com

Duquesa Cuvee Blanc 2025 B

viognier

91 Baja California/Valle de San Vicente

Color: pdlido. Aroma: hierbas silvestres, hier-
bas verdes, citricos, fruta de hueso, flores
blancas. Boca: lleno, seco, con tensidon, muy
vivo, acidez marcada. Frutal, herbal, citrico.

Vino de La Reina
Sangiovese 2023 T

sangiovese

90 Baja California/Valle de San Vicente

Color: rubf, borde teja. Aroma: fruta roja, fruta
fresca, hierbas de monte. Boca: ligero, equili-
brado, retronasal afrutado, pulido, buena aci-
dez, taninos maduros. Varietal.

VR Cabernet
Sauvignon 2022 TR

100% cabernet sauvignon

92 Baja California/Valle de San Vicente

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta negra, madera de cedro, balsdmico, es-
peciado, floral, hierbas de tocador. Boca: es-
tructurado, con tensidn, varietal, persistente,
taninos potentes. Varietal, muy vivo.

VR Edicion Especial 2019 T

50% cabernet sauvignon, 33% malbec, 17% tannat

91 Baja California/Valle de San Vicente
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
hierbas secas, habano, especiado. Boca: ele-
gante, buena acidez, largo, taninos secos pero
maduros, dulcedumbre. Serio, cdlido, cldsico.
VINOS DE MEXICO 2026
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VR Nebbiolo 2022 T

100% nebbiolo

92 Baja California/Valle de San Vicente
Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
balsdmico, hierbas de monte, fruta negra, ha-
bano. Boca: potente, retronasal afrutado, fruta
madura, carnoso, persistente, fluido, taninos
potentes. Varietal, profundo.

VR Vecino 2023 T

85% syrah, 15% merlot

91 Baja California/Valle de San Vicente
Color: cereza intenso. Aroma: fruta fresca, bal-
sdmico, fruta negra, madera de cedro, regaliz
negro, pimienta negra. Boca: muy vivo, seco, re-
tronasal afrutado, estructurado, fluido, pulido,
taninos secos pero maduros. Fresco, elegante.

XOLO VINOS

Emiliano Zapata Parc. 35

22750 Francisco Zarco (Baja California)
8B: +52 646 290 6260
jordaz@xolovino.com
www.xolovino.com

Xolo Merlot 2022 TR

100% merlot

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: Rubi. Aroma fruta roja, varietal, franco,
equilibrado. Boca: retronasal afrutado, redon-
do, muy vivo, pulido, fluido, taninos finos. Va-
rietal, con personalidad.

BAJA CALIFORNIA
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Xolo Nebbiolo 2021 TR

80% nebbiolo, 20% cabernet sauvignon

91 Baja California/Valle de Guadalupe

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta madura, hierbas secas, ahumado, flo-
ral. Boca: varietal, jugoso, retronasal afrutado,
equilibrado, buena acidez, taninos potentes.
Varietal, equilibrado, jugoso.

Xolo Sauvignon Blanc 2024 B

100% suuvignon blanc

g} California/Valle de Guadalupe
Color pqhdo orde verdoso. Aroma: fruta
blanca, citricos, notas tropicales, hierbas sil-
vestres. Boca: retronasal afrutado, buena aci-
dez. Varietal, herbal, citrico.



DATOS ZONA

DESCRIPCION

Limita al norte con Estados Unidos, concretamente con los estados de Nuevo
México y Texas. Al este colinda con el estado mexicano de Coahuila, al sur con
Durango y al oeste con Sonora.

CHIHUAHUA

REGIMEN DE ALTITUDES:
800-2.100 metros sobre el nivel del mar.

N° DE HECTAREAS: 406 has.

VARIEDADES PREDOMINANTES:
Tintas: cabernet sauvignon, merlot, syrah, tempranillo, cabernet franc y malbec,
Blancas: chardonnay, gewurztraminer, malvasia blanca y riesling.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

Se trata del estado mds extenso de México, y en su territorio cuenta con tres gran-
des zonas con un fuerte contraste entre ellos: Sierra, Llanura y Desierto.

ZONAS PRODUCTORAS

Actualmente hay 33 proyectos viticolas distribuidos entre vifiedos y bodegas dis-
tribuidos en 13 Municipios: el principal es el municipio de Chihuahua, seguido
de Guerrero, Aldama, Bachiniva, Cuauhtémoc, Delicias, Hidalgo del Parral, Na-
miquipa, Riva Palacio, Santa Barbara, Santa Isabel, Satevd y Villa Ahumada, y
el vinedo experimental del Centro de Investigacién para los Recursos Naturales
(CIRENA)en el municipio de Lépez.
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BODEGAS VALLES
VILLALPANDO

Privada Soto Reyes 33, Colonia Soto Reyes
33850 Hidalgo del Parral (Chihuahua)

B: +52 627 114 1931

isaela.villalpando@bodegasvallesvillalpando.com

Aura Joven 2024 T

90% merlot, 10% cabernet sauvignon

89 Chihuahua / Valle de Sacramento
Color: Rubi. Aroma: fruta roja, hierbas de mon-
te. Boca: equilibrado, correcto, retronasal afru-
tado, buena acidez, taninos secos pero madu-
ros. Frutal, amable, fresco, jugoso.

Aura Roble 2024 T

90% merlot, 10% cabernet sauvignon

90 Chihuahua / Valle de Sacramento

Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, toques silvestres, especias dulces, hier-
bas secas. Boca: equilibrado, retronasal afru-
tado, especiado, persistente, taninos secos
pero maduros.
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NOCIVO PARA LA SALUD"

Troya Mezcla de Tintos 2024 T

49% cabernet sauvignon, 49% cabernet franc, 2% tannat,
petit verdot, petit syrah

88 Chihuahua / Valle de Sacramento
Color: cereza oscuro. Aroma: especias dulces,
fruta madura, fruta roja, madera noble, hier-
bas secas. Boca: lleno, estructurado, opulento,
especiado, fruta madura, taninos potentes,
algo secante. Con potencial.
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CAVALL 7

Ctra. Federal Delicias-Saucillo Km 82
33000 Delicias (Delicias)
3:+52639 119 1229
pattyb1l7@hotmail.com
www.cavall7.com

Cavall 32023 T

100% syrah

87 Chihuahua / Valle de Delicias
Color: cereza, borde granate. Aroma: especias
dulces, flores secas, hierbas de monte, choco-
late. Boca: retronasal afrutado, fruta madura,
persistente, jugoso, ligero, frutoso, dulcedum-
bre. Frutal, floral, maduro.

Cavall 52022 T

58% merlot, 33% cabernet sauvignon, 9% malbec

Chihuahua / Valle de Delicias
Color: rubi, borde teja. Aroma: hierbas secas,
ahumado, tabaco, fruta roja. Boca: retrona-
sal ahumado, tostado, umami, persistente,
taninos rugosos.

Cavall 7 2021 T

47% cabernet sauvignon, 29% malbec, 18% cabernet franc,
3% merlot, 3% petit verdot

90 Chihuahua/ Valle de Delicias
Color: cereza oscuro, borde teja. Aroma: espe-
cias dulces, cacao fino, fruta roja, fruta fresca.
Boca: estructurado, especiado, salino, tostado.
Confitado, cdlido.

TRES RIOS

Via Corta - Parral, Km. 16
31623 Chihuahua (Chihuahua)
B3 +52 614 126 4854
veredadeplata@gmail.com
www.vinostresrios.com

Tres Rios Tempranillo
Cabernet Sauvignon 2023 T

80% tempranillo, 20% cabernet sauvignon

86

Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
fruta madura, especiado, tabaco. Boca: espe-
ciado, ligero, seco, retronasal ahumado, tani-
nos rugosos, algo secante.



VINICOLA TRES CASTILLOS

“Carretera Chihuahua a Juarez km 62.5
En Valle de los Encinos”

62501 El Sauz (El Sauz)

B +52 614 127 4643

Arminé 2024 B

riesling

87

Color: pdjizo, pdlido. Aroma: fruta blanca,
flores blancas, flores marchitas. Boca: lleno,
jugoso, fruta madura.

Gran Arminé 2024 B

chardonnay

89

Color: amarillo brillante. Aroma: especias dul-
ces, flores blancas. Boca: untuoso, persistente,
especiado, cremoso. Cldsico, cremoso.

VINOS SANTA CLARA

Alabama 2230,

Col. Virreyes |

31214 Chihuahua (Chihuahua)
3:+52 614 411 4811
vinossantaclara@hotmail.com
www.vinossantaclara.com

Basalto 2021 TR

100% merlot

84 chihuahua/Valle de Sta. Clara y Valle de S. Andrés

Color: rubi, borde tejao. Aroma: fruta al licor,
fruta confitada, especias dulces. Boca: fruta
madura, especiado.

CES RD

83 Chihuahua/Valle de Sta. Clara y Valle de S. Andrés
Color: cobrizo. Aroma: fruta roja, fruta madu-
ra. Boca: seco, lleno.

IKKA 2022 TR

100% syrah

90 Chihuahua/Valle de Sta. Clara y Valle de S. Andrés

Color: cereza oscuro, borde granate. Aro-
ma: fruta negra, madera de cedro, especias
dulces, balsdmico. Boca: equilibrado, fresco,
seco, retronasal ahumado, especiado, tani-
nos maduros.

Macario 2023 TR
88 Chihuahua/Valle de Sta. Clara y Valle de S. Andrés

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aro-
ma: chocolate, fruta al licor, café aromdtico.
Boca: especiado, retronasal ahumado, crian-
za cldsica, fruta madura, taninos rugosos.

Mimus 2022 T

100% pinot noir

86 Chihuahua/Valle de Sta. Claray Valle de S. Andrés
Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado, bal-
sdmico, madera de cedro, anisado. Boca: lige-
ro, especiado, retronasal ahumado, taninos
finos. Especiado.

Nativo 2020 T

100% alicante bouschet

89 Chihuahua/Valle de Sta. Claray Valle de S. Andrés
Color: cereza oscuro, cereza poco intenso.
Aroma: fruta negra, fruta fresca, hierbas sil-
vestres, hierbas secas, especiado, pimienta
negra. Boca: estructurado, varietal, retronasal
afrutado, retronasal ahumado, buena acidez,
taninos rugosos. Varietal, silvestre.

Zonia 2023 B

52% albarifio, 48% verdejo

88 Chihuahua/Valle de Sta. Clara y Valle de S. Andrés

Color: dorado brillante. Aroma: flores secas,
camomila, fruta de hueso, orejon, especias
dulces, notas amieladas. Boca: cremoso,
dulcedumbre.
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COAHUILA

DATOS ZONA

DESCRIPCION

Ubicada al noreste del pais, limita al oeste con los estados de Chihuahua y Du-
rango, al sur con otra zona productora de México, Zacatecas, al este con Nuevo
Ledn y al norte con Estados Unidos.

REGIMEN DE ALTITUDES: Los Vifiedos de Coahuila se asientan entre los 700 y
2650 metros sobre el nivel del mar.

N° DE HECTAREAS: 1000 has.

VARIEDADES PREDOMINANTES:
Tintas: cabernet sauvignon, syrah, merlot, malbec, cabernet franc, pinor noir.
Blancas: chenin blanc, chardonnay, gewurztraminer.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

En esta zona, por su extensién, conviven varios tipos de climas, si bien el mds
comun es el clima drido. A pesar de esto, es en el sureste del estado donde se
concentra la mayor parte de vinedo, debido fundamentalmente a la presencia
de un clima templado continental mediterrdneo con inviernos frescos y veranos
cdlidos. Sus suelos son arcillosos y arenosos.

Coahuila estd dominado por la presencia de Sierra Madre Oriental, un sistema
montafioso que atraviesa el estado de norte a sur. Con mds de 1.300 kilémetros
de longitud, esta cadena montanosa posee altitudes que llegan hasta los 3.000
metros sobre el nivel del mar. Junto a este marco caracteristico de una zona mon-
tafosa conviven también amplias zonas desérticas y semidesérticas.

ZONAS PRODUCTORAS

Coahuila cuenta con 1.000 has de vifiedo, de las cuales 700 has. se encuentran
actualmente en produccion. La mayor parte se concentra en la parte mds meridio-
nal del estado, en los municipios de Parras de la Fuente, Arteaga y Ramos Erizpe;
el resto de los vinedos y bodegas distribuidos entro los municipios de Cuatro Cie-
negas, Torredn, Saltillo, San Buenaventura y Piedras Negras.
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BODEGA LOS CEDROS

Camino al Cedrito s/n
25395 Arteaga (Coahuila)
3: +52 844 239 1407
info@bodegaloscedros.com

BCL Blend 2024 T C

35% malbec, cabernet sauvignon, 20% shiraz

87 Coahuila / Sierra de Arteaga
Color: cereza brillante. Aroma: fruta roja, fru-
ta negra, hierbas de monte, ahumado. Boca:
seco, retronasal afrutado, fino amargor, cierta
persistencia, taninos rugosos. Ligero.

Los Cedros 2025 RD

50% malbec, 50% tempranillo

89 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: Cereza, pdlido. Aroma: fruta roja, fru-
ta fresca, flores blancas. Boca: lleno, jugoso,
seco, retronasal afrutado, buena acidez. Fres-
co, frutal.

Los Cedros Chardonnay 2025 B

100% chardonnay

91 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: pajizo, borde verdoso. Aroma: fruta
blanca, hierbas de tocador, citricos. Boca: lle-
no, varietal, retronasal afrutado, redondo, bue-
na acidez, largo. Con tipicidad.

Los Cedros Fusion 2021 T

50% syrah, 30% merlot, 20% cabernet sauvignon

93 Coahuila / Sierra de Arteaga
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta negra, toques silvestres, ardndano azdl,
chocolate, tostado. Boca: jugoso, redondo, lar-
go, taninos maduros. Persistente.

Los Cedros Malbec 2022 T

100% malbec

90 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: cereza intenso, borde granate. Aroma:
fruta roja, fruta fresca, hierbas de monte, bal-
sdmico. Boca: fresco, jugoso, retronasal afru-
tado, fino amargor, taninos finos.

Los Cedros Pinot Noir 2024 T

100% pinot noir

90 Coahuila / Sierra de Arteaga
Color: Rubi. Aroma: especias dulces, chocola-
te, floral, pétalos de rosa, hierbas de tocador.
Boca: fluido, mineral, ligero, buena acidez.

Los Cedros Riesling 2024 B

100% riesling

88 Cochuila/ Sierra de Arteaga

Color: amairillo brillante. Aroma: fruta fresca,
fruta tropical, flores marchitas. Boca: ligero,
seco, fresco, retronasal afrutado, buena aci-
dez. Citrico, ligero.

Los Cedros Tempranillo 2022 T

100% tempranillo

91 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: Rubi. Aroma: habano, cuero muy curti-
do, hierbas secas, cacao fino, café aromdtico,
fruta roja. Boca: equilibrado, varietal, seco, pu-
lido, fresco, estructurado, taninos secos pero
maduros. Varietal, con tipicidad.

Los Cedros Tuma 2021 T

40% syrah, 30% malbec, 30% cabernet sauvignon

90 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: cereza intenso, borde granate. Aroma:
especiado, fruta roja, fruta negra. Boca: es-
peciado, fruta madura, fluido, seco, taninos
potentes, taninos rugosos.

BODEGA TR

Del Nogal 247 Col Valle Hermoso

25207 Saltillo (Saltillo)

B +52844 1201714
direccion.comercial@bodegasdelviento.com
www.tribosmx.com

Tribos Entrelazo 2021 T

50% cabernet sauvignon, 35% cabernet franc, 5% petit
verdot, 10% syrah

92 Coahuila / Altos de Parras

Color: Rubi, borde granate. Aroma: especias
dulces, chocolate, hierbas de monte, hierbas
secas. Boca: potente, lleno, especiado, largo,
taninos potentes. Opulento.

COAHUILA
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Tribos Malbec 2022 T

100% malbec

90 Coahuila / Altos de Parras

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta roja, fruta negra, hoja de té, fresco,
cacao fino. Boca: fresco, jugoso, retronasal
afrutado, persistente, taninos maduros.

Tribos Oro Rosa 2024 RD

56% cabernet sauvignon, 44% malbec

88 Coahuila / Altos de Parras

Color: piel cebolla. Aroma: fruta roja, fruta
fresca, citricos, hierbas silvestres. Boca: seco,
retronasal afrutado, buena acidez.

Tribos Shiraz 2020 T

100% syrah

92 Coahuila / Altos de Parras

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
pimienta negra, pimienta blanca, balsdmico,
fruta roja, fruta negra. Boca: untuoso, fruta
madura, cremoso, redondo, taninos maduros.
Varietal, maduro.

SYRAH 20
ALTD DE FARRAS, COAH. 19
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BODEGAS DEL VIENTO

Del Nogal 247 Col Valle Hermoso

25370 Arteaga (Coahuila)

B: +52 844 1201714
direccion.comercial@bodegasdelviento.com

Bodegas del Viento
Pinot Noir 2024 T

100% pinot noir

90 Coahuila / Sierra de Arteaga
Color: Rubi. Aroma: elegante, franco, fruta
roja, especiado. Boca: untuoso, redondo, ma-
dera bien integrada, largo, taninos finos. Ele-
gante, varietal.

Bodegas del Viento

Sol de Noche 2023 T

67% cabernet sauvignon, 23% cabernet franc, 10% merlot

94 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
balsdmico, fruta roja, especiado, hierbas se-
cas. Boca: muy vivo, jugoso, potente, lleno, re-
tronasal afrutado, especiado, redondo, largo,
taninos potentes. Complejo, suave.

2023

BODEGAS DEL VIENTO

SIERAA DE ARTEAGA
COAHUIL A-MEXICD

Kurdo 2024 T
30% cabernet sauvignon, 25% pinot noir, 25% malbec, 20%
cabernet franc

89 Coahuila / Sierra de Arteaga
Aroma: especiado, fruta roja, hierbas secas,
habano, balsdmico. Boca: ligero, retronasal
afrutado, retronasal ahumado, especiado,
taninos maduros.



RU Rosa de Uva 2025 RD

56% pinot noir, 44% cabernet sauvignon

89 Coahuila / Sierra de Arteaga
Color: salmén, pdlido. Aroma: fruta de hueso,
fruta escarchada, fruta blanca, fruta tropical.
Boca: untuoso, sabroso, persistente. Aromdti-
co, frutal, golosinas.

Bodegas del Viento 2020 T GR

100% cabernet sauvignon

93 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: rubi, borde teja. Aroma: con cardcter,
especiado, balsdmico, madera bien integra-
da, ahumado, cacao fino, fruta negra. Boca:
redondo, elegante, mineral, pulido, varietal,
largo, taninos maduros. Opulento, profundo,
varietal, equilibrado.

BODEGAS FERRI

Presidente Carranza 60
27640 Cuatro Ciénagas (Coahuila)
83 +52811 080 5478
bperaldi@bodegasferrino.com

1l Norte

Moscato Opera Prima 2025 B

100% moscatel de alejandria

88 Coahuila
Color: pdlido. Aroma: expresivo, franco, fruta
fresca, floral, hierbas silvestres. Boca: equi-
librado, frutoso, jugoso, lleno, buena acidez.
Frutal, golosinas, varietal, agradable.

CASA NAUFRAGO

Ctra. los Hoyos al Calabacillar, km 6 Ejido los
Hoyos, Parras de la Fuente

27994 Parras de la Fuente (Coahuila)
:+52 812201 3314
kevinrosas@casanaufrago.com
www.casanaufrago.com

Casa Ndufrago Blend 2022 T

60% cabernet sauvignon, 40% syrah

87 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza, borde granate. Aroma: fru-
ta roja, fruta negro, fruta fresca, especiado.
Boca: estructurado, especiado, taninos rugo-
sos. Especiado.

Casa Ndufrago Blend 2023 T

60% cabernet sauvignon, 40% merlot

89 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza oscuro, borde teja. Aroma: viole-
tas, fruta roja, ardndano azul, balsdmico. Boca:
equilibrado, ligero, jugoso, retronasal afrutado,
taninos maduros. Amable, equilibrado.
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Casa Ndufrago
Cabernet Sauvignon 2022 T

100% cabernet sauvignon

91 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
especiado, café aromdtico, fruta negra, ahu-
mado, violetas. Boca: especiado, jugoso, re-
tronasal afrutado, estructurado, taninos secos
pero maduros.

Casa Ndufrago Chardonnay 2022 B

100% chardonnay

87 Coahuila/Valle de Parras

Color: amarillo brillante. Aroma: flores secas,
fruta blanca, fruta de hueso, fruta madura,
especias dulces. Boca: cremoso, fruta madura,
persistente.

NAUFRAGO

CHARDONNAY 13.9 % Al Vol
Cont. Net. 750 ml
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Casa Ndufrago ELL-POLP 2023 T

tempranillo, cabernet sauvignon, malbec

89 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
hierbas secas, hierbas de monte, tabaco, fres-
co. Boca: seco, ligero, retronasal ahumado, es-
peciado, taninos potentes, algo secante.

Casa Ndufrago Malbec 2023 T

13,6% malbec

88 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza intenso, cereza oscuro. Aroma:
fruta negra, fruta roja, notas cdrnicas, espe-
ciado, violetas. Boca: carnoso, concentrado,
fruta madura, cremoso, taninos maduros.
Especiado.




Casa Ndufrago Merlot 2023 T

100% merlot

87 Coahuila/Valle de Parras

Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado, tos-
tado, cacao fino, violetas, cera. Boca: jugoso,
retronasal ahumado, tostado, persistente, fru-
ta madura, taninos maduros. Especiado.

Casa Ndufrago Syrah 2022 T

100% syrah

89 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta negra, ardndano azul, fruta confitada,
chocolate, hierbas secas, especias dulces, no-
tas cdrnicas. Boca: opulento, concentrado, es-
peciado, fruta madura, retronasal ahumado,
taninos maduros. Especiado, persistente.

Casa Ndufrago Syrah 2025 RD

100% syrah

90 Coahuila/Valle de Parras

Color: frambuesa. Aroma: fruta roja, fram-
buesa, expresivo, franco. Boca: jugoso, va-
rietal, seco, muy vivo, buena acidez. Frutal,
persistente.

COAHUILA

ROSADO SHIRAZ

VALLE DE PARRAS, MEXICO

100% tempranillo

91 Coahuila/Valle de Parras

Color: Rubi, borde granate. Aroma: fruta roja,
ahumado, habano. Boca: jugoso, retronasal
afrutado, retronasal ahumado, equilibrado,
muy vivo, buena acidez, carnoso, taninos ma-
duros. Amable, equilibrado, ligero.

CufaPeiiin |[VINOS DE MEXICO 2026 87



COAHUILA

Casa Ndufrago Triciclo 2023 T

syrah, cabernet sauvignon, malbec

90 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
especias dulces, madera de cedro, fresco,
habano. Boca: muy vivo, estructurado, fluido,
retronasal afrutado, buena acidez, taninos
potentes.

D'GUADIANA

Carretera Los Lirios, Km. 5
25360 Arteaga (Coahuila)

3: +52 844 419 0558
mandujano_flores@hotmail.com
www.hmanzanares.mx

D’Guadiana 2023 T

cabernet franc, merlot

91 Coahuila / Sierra de Arteaga
Color: Rubi, borde granate. Aroma: especiado,
cacao fino, fruta roja, hierbas silvestres, made-
ra de cedro, balsdmico. Boca: redondo, espe-
ciado, retronasal afrutado, buena acidez, per-
sistente, fresco, taninos maduros. Persistente,
profundo, fresco.

D’Guadiana Pinot Noir 2023 T

pinot noir

91 Coahuila / Sierra de Arteaga

Color: Rubi. Aroma: especias dulces, chocola-
te, fruta roja, pétalos de rosa, habano. Boca:
varietal, jugoso, ligero, fluido, retronasal afru-
tado, especiado, fino amargor, taninos finos.
Varietal.
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DON LEO

Rancho El Tunal, Carretera Gral. Cepeda -
Parras km 92

27994 Valle de Parras (Coahuila)

D:+52 312 221 1668
comercio.internacional@vinosdonleo.com
www.vinosdonleo.com

Don Leo Cabernet Sauvignon
Gran Reserva 2018 T GR

cabernet sauvignon

92 Coahuila/Valle de Parras
Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado,
madera noble, roble nuevo, balsdmico, floral.
Boca: potente, pulido, varietal, estructurado,
retronasal ahumado, taninos potentes.

Don Leo Cabernet Sauvignon

Shiraz 2023 T

cabernet sauvignon, syrah

93 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza brillante, borde granate. Aroma:
hierbas de monte, café aromdtico, brea, cacao
fino, ahumado. Boca: potente, estructurado,
retronasal ahumado, seco, balsdmico, taninos
potentes. Amable, cdlido.

Don Leo CAMESH 2022 T

cabernet sauvignon, merlot, shiraz

92 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza oscuro, cereza muy intenso. Aro-
ma: balsdmico, madera de cedro, cacao fino,
hoja de té, café aromdtico. Boca: estructurado,
fresco, seco, potente, retronasal ahumado, ta-
ninos potentes.

Don Leo Chardonnay 2024 B

100% chardonnay

92 Coahuila/Valle de Parras

Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: fresco,
franco, varietal. Boca: lleno, seco, retrona-
sal afrutado, buena acidez, largo. Varietal,
persistente.

Don Leo Pinot Noir 2024 T

100% pinot noir

91 Coahuila/Valle de Parras

Color: Cereza, pdlido. Aroma: franco, equi-
librado, fruta roja, flores secas. Boca: va-
rietal, redondo, persistente, buena acidez,
retronasal afrutado, taninos finos. Varietal,
representativo.



Don Leo Sauvignon Blanc 2023 B

100% sauvignon blanc

90 Coahuila/Valle de Parras

Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: flores
blancas, elegante, equilibrado, citricos. Boca:
equilibrado, seco, retronasal afrutado, buena
acidez, lleno, persistente.

Don Leo Zinfandel Rose 2024 RD

zinfandel

89 Coahuila/Valle de Parras

Color: rosa vivo, cobrizo. Aroma: fruta roja,
fruta madura, fruta tropical, piel de naranja.
Boca: varietal, lleno, jugoso. Frutal, muy vivo,
varietal.

Linde Cabernet Sauvignon 2021 TR

cabernet sauvignon

90 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
especiado, pimienta negra. Boca: muy vivo,
potente, seco, varietal, especiado, taninos se-
cos pero maduros. Varietal.

Linde Cabernet Sauvignon 2022 T R

70% cabernet sauvignon, 30% merlot

89 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza brillante, borde granate. Aroma:
ahumado, café aromdtico, especiado, hierbas
de monte. Boca: ligero, retronasal afrutado,
retronasal ahumado, taninos potentes, algo
secante.

Linde Malbec 2018 T

100% malbec

89 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza poco intenso, borde granate.
Aroma: fruta roja, hierbas secas, fresco. Boca:
ligero, varietal, seco, estructurado, taninos se-
cos pero maduros.

Linde Shiraz 2022 T

100% syrah

92 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza, borde granate. Aroma: fresco,
con cardcter, floral. Boca: potente, pulido, seco,
varietal, buena acidez, taninos potentes.

Rancho Guidova, ejido Chapultepec, Arteaga
25396 Coahuila (Chapultepec)

3 +52 844 173 5767
daniela.rosales1802@gmail.com

Guidova 30 2020 T

25% cabernet franc, 19% cabernet sauvignon, 25% petit
verdot, 31% syrah

93 Coahuila/ Altos de Parras

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta negra, especiado, tabaco, madera bien
integrada. Boca: redondo, lleno, especiado,
fruta madura, largo, taninos maduros.

Guidova 30 2021 T

syrah, cabernet sauvignon, petit verdot, cabernet franc

92 Coahuila / Altos de Parras
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta negra, fruta fresca, fruta roja, toques
silvestres, madera bien integrada, hierbas se-
cas. Boca: untuoso, redondo, fluido, retronasal

Guidova Cabernet
Sauvignon 2022 T

100% cabernet sauvignon

94 Coahuila / Altos de Parras
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
varietal, balsdmico, fruta negra, hoja de té,
cacao fino, especiado. Boca: potente, lleno, es-
tructurado, especiado, largo, pulido, taninos se-

Guidova Malbec 2021 T

100% malbec

93 Coahuila / Altos de Parras
Color: cereza, borde granate. Aroma: con ca-
rdcter, madera bien integrada, fruta negra,
fruta roja, especiado. Boca: lleno, retronasal
ahumado, retronasal afrutado, redondo, es-

Guidova Malbec 2022 T

100% malbec

91 Coahuila / Altos de Parras

Color: cereza, borde granate. Aroma: hierbas
de monte, fresco, fruta roja, ahumado. Boca:
untuoso, muy vivo, retronasal afrutado, espe-
ciado, buena acidez, taninos secos pero ma-
duros. Varietal.

Guidova Sauvignon
Blanc Viognier 2025 B

88% sauvignon blanc, 12% viognier

91 Coahuila / Altos de Parras
Color: pajizo, borde verdoso. Aroma: fruta blan-
cq, flores blancas, flores secas, hierbas de to-
cador. Boca: graso, retronasal afrutado, buena
acidez, largo. Con personalidad, por hacer.
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RGMX

Calle Buena Fe, 100

27980 Parras de la Fuente (Coahuila)
3: +52 840 100 5042
matias@rgmx.mx

Falso Mosquetero 2023 T

syrah

87 Coahuila/Parras de la Fuente
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, notas cdrnicas, especias dulces, curry,
cacao fino. Boca: complejo, arcilloso, retrona-
sal afrutado, fino amargor, taninos maduros.

RG 2022 TR

45% cabernet sauvignon, 45% merlot, 10% cabernet franc

88 Coahuila/Parras de la Fuente
Aroma: especias dulces, chocolate, pimienta
negra, fruta roja. Boca: muy vivo, retronasal
afrutado, balsamico, seco, acidez marcada,
taninos rugosos. Silvestre, rebelde.

RG 2025 RD

merlot

84 Coahuila/Parras de la Fuente
Color: rosa vivo, cobrizo. Aroma: poco frutal,
fruta roja, floral. Boca: lleno, fruta madura.

RG Blanc de Noir 2025 B

100% cabernet sauvignon

87 Coahuila/Parras de la Fuente

Color: piel cebolla. Aroma: fruta escarchada,
fruta roja, fruta de hueso, notas tropicales.
Boca: lleno, seco, buena acidez.

RG Cabernet
Franc 2022 T GR

cabernet franc

90 Coahuila/Parras de la Fuente
Aroma: balsdmico, madera de cedro, hierbas
silvestres, arbusto, fruta roja, flores secas.
Boca: retronasal afrutado, especiado, taninos
potentes. Aromdtico.

RG Malbec 2022 T

malbec

90 Coahuila/Parras de la Fuente

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
especiado, cacao fino, fruta roja, hierbas se-
cas, habano, pétalos de rosa. Boca: especia-
do, retronasal afrutado, retronasal ahumado,
taninos secos pero maduros.

g0 [ GuaPein |VINOS DE MEXICO 2026

Scielo 2024 T

40% cabernet sauvignon, 30% merlot, 30% syrah

87 Coahuila/Parras de la Fuente

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, toques silves-
tres, hierbas secas. Boca: jugoso, retronasal
afrutado, acidez marcada, taninos maduros.
Frutal, silvestre.

Scielo 2025 B

75% chardonnay, 25% chenin blanc

91 Coahuila/Valle de Parras
Color: pajizo, borde verdoso. Aroma: hierbas
verdes, hierbas silvestres, citricos, fruta blan-
ca, notas tropicales. Boca: lleno, seco, muy
vivo, jugoso, buena acidez. Citrico, persistente.

Scielo 2025 RD

100% syrah

88 Coahuila/Parras de la Fuente
Color: piel cebolla. Aroma: expresién frutal,
fruta roja, fruta tropical. Boca: sabroso, jugoso,
equilibrado. Frutal, golosinas.

Scielo R1 Merlot 2023 T

100% merlot

88 Coahuila/Parras de la Fuente

Color: rubf, borde teja. Aroma: especias dulces,
hierbas secas, floral. Boca: especiado, fruta
madura, persistente, buena acidez, taninos
maduros.

Scielo R2 Cabernet 2023 T

100% cabernet sauvignon

85 Coahuila/Parras de la Fuente
Color: rubf, borde teja. Aroma: hierbas de mon-
te, hierbas secas, especiado, balsdmico, cera,
habano, punzante. Boca: fluido, ligero, seco,
acidez marcada, taninos secos pero maduros.

Scielo Syrah R3 2023 T

100% syrah

86 Coahuila/Parras de la Fuente

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
cuero muy curtido, notas cdrnicas, tabaco.
Boca: retronasal afrutado, especiado, poten-
te, acidez marcada, cdlido, taninos secos pero
maduros, retronasal torrefactado.



SIERTO

Carretera Libre Saltillo 25970-Km 43
25970 General Cepeda (Coahuila)
3 +52 844 100 6799
jmoreno@siertocoahuila.com
www.siertocoahuila.com

Mar Antiguo 2023 T R

100% malbec

90 Coahuila / General Cepeda
Color: Rubi. Aroma: elegante, equilibrado, fru-
ta roja, floral, pétalos de rosa, hierbas de mon-
te. Boca: equilibrado, especiado, fluido, retro-
nasal afrutado, taninos maduros, persistente.
Varietal.

Vinea
de Sierto 2020 TR

60% cabernet sauvignon, 30% shiraz, 10% grenache

89 Coahuila / General Cepeda
Color: rubi, borde teja. Aroma: ahumado, ca-
cao fino, habano, fruta roja, flores marchitas,
hierbas secas. Boca: especiado, mineral, retro-
nasal ahumado, crianza cldsica, taninos secos
pero maduros.

VINICOLA PARVADA

Ctra. General Cepeda, Km. 1

27987 Parras de la Fuente (Coahuila)
B +52 844 502 1486
enologa@vinosparvada.com

Parvada 2023 TR

40% cabernet sauvignon, 40% syrah, 20% tempranillo

92 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
madura, tabaco, especiado, cuero mojado.
Boca: especiado, retronasal ahumado, largo,
taninos maduros. Tostado.

Parvada 2025 B

60% verdejo, 20% sauvignon blanc, 20% chardonnay

90 Coahuila/Valle de Parras
Color: pajizo brillante, borde verdoso. Aroma:
expresion frutal, hierbas verdes, hierbas sil-
vestres, fruta blanca, fruta tropical. Boca: muy
vivo, retronasal afrutado, seco, buena acidez.
Original, frutal, fresco, herbal.

Parvada 2025 RD

50% caladoc, 50% malbec

88 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza poco intenso. Aroma: fruta fres-
ca, fruta roja, toques silvestres, floral. Boca:
seco, retronasal afrutado, mineral, fino amar-
gor, buena acidez.

Parvada

Cabernet Franc 2023 T

cabernet franc

92 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
floral, especias dulces, balsdmico, madera
bien integrada. Boca: fluido, pulido, varietal,
persistente, taninos secos pero maduros. Cld-
sico, elegante.

Parvada

Cardenal 2025 T

50% caladoc, 50% malbec

90 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza muy intenso, borde violdceo.
Aroma: fruta negra, fruta fresca, toques silves-
tres. Boca: muy vivo, fluido, especiado, retro-
nasal afrutado, ligero, taninos rugosos.

Parvada
Gran Reserva 2021 T GR

92 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza, borde granate. Aroma: hoja de
té, floral, madera de cedro, especiado, pimien-
ta negra, cacao fino, habano. Boca: potente,
elegante, largo, taninos maduros. Fresco, aro-
mdtico, con personalidad.

Parvada
Seleccién del Endlogo 2023 T

cabernet sauvignon, petit verdot

93 Coahuila/Valle de Parras
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta roja, fruta negra, ardndano azul, pétalos
de rosa, balsdmico. Boca: fluido, redondo, ele-
gante, pulido, largo, taninos maduros.
Parvada
Syrah 2023 T

100% syrah

92 Coahuila/Valle de Parras

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fresco, fruta negra, franco, madera bien inte-
grada, cuero mojado. Boca: untuoso, redondo,
varietal, largo, taninos maduros. Aromdtico,
serio, profundo.
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VINICOLA RANCHO

EL FORTIN

Blvd. Periférico

Luis Echeverria 443 int. Piso 7

25294 Valle El Fortin (San Buenaventura)
D: +52 844 122 4120
rdiaz@ranchoelfortin.com

www.vinosranchoelfortin.com

Rancho
el Fortin Rosé 2025 RD

50% cabernet sauvignon, 50% merlot

88

Color: salmdn, cobrizo. Aroma: fruta roja, fruta
de hueso, fruta escarchada. Boca: retronasal
afrutado, buena acidez, persistente. Frutal,
amable.

Rancho

El Fortin Malbec 2022 T

100% malbec

91

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta negra, fruta madura, toques silvestres,
especiado, floral, hierbas silvestres, tostado.
Boca: varietal, lleno, muy vivo, estructurado,
retronasal afrutado, retronasal ahumado, re-
dondo, largo. Con tipicidad.

()
/ L@ZLCLHO

El Fortin

VIALBEC

2022
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VINEDO SAN JUAN DE LA
VAQUERIA

Camino al Refugio

de las Cajas s/n

25300 Saltillo (Coahuila)

8 +52 811799 8702
sofia@sanjuandelavaqueria.com

Vaqueria 2022 T GR

70% cabernet sauvignon, 30% merlot

90 Coahuila / Saltillo
Color: cereza intenso, borde teja. Aroma:
fruta roja, fruta madura, especiado, hierbas
silvestres, floral. Boca: especiado, retronasal
afrutado, retronasal ahumado, persistente,
mineral, taninos maduros. Serio, con oscuri-
dad, cldsico.

San Juan

de la Vaqueria 2025 RD

60% cabernet sauvignon, 40% malbec

87 Coahuila/ Saltillo
Color: salmén. Aroma: floral, intensidad me-
diq, fruta roja, fruta madura. Boca: lleno, fruto-
so, cierta persistencia. Frutal.

San Juan
de la

Gﬁ\}{,ﬂ/@

-

Rosado 2025

Cabernet Sauvignon - Malbec

SALTILLO



San Juan de la Vaqueria Cabernet
Sauvignon Merlot 2023 TR

60% cabernet sauvignon, 40% merlot

88 Coahuila / Saltillo
Color: rubi, borde teja. Aroma: fruta al licor,
café aromdtico, especiado, con oscuridad.
Boca: especiado, retronasal ahumado, tosta-
do, taninos maduros. Especiado.

COAHUILA

San Juan  a-
dela Vi ,;"" '1':'

San Juan de la Vaqueria Verdejo
sobre Lias 2024 B C

100% verdejo

90 Coahuila/ Saltillo
Color: paijizo brillante. Aroma: fruta blanca, lias
finas, con cardcter, especiado. Boca: untuoso,
seco, fruta asada, retronasal afrutado, retro-
nasal ahumado, equilibrado. Diferente.

San Juan
dela

ﬁwﬁq

e

Verdejo 2024
“ . Grianz:

sumiﬁa (il
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GUAJANATO

DATOS ZONA

DESCRIPCION

Ubicado en el centro de México, entre el final de Sierra Madre Occidental y la Sierra
Madre Oriental. El estado de Guanajuato limita al norte con San Luis de Potosi, al
sur con Michoacdn, al este con Querétaro y al Oeste con Jalisco. Se trata del estado
donde nace el movimiento independentista que finalizaria, hace ahora mds de 200
afios, con el dominio espafiol de México y que marcaria el comienzo de un nuevo
horizonte para la formacién del actual pais.

REGIMEN DE ALTITUDES: altitud media de 2045 metros sobre el nivel del mar.
N° DE HECTAREAS: 506 has.

VARIEDADES PREDOMINANTES:
Tintas: malbec, merlot, syrah, cabernet franc, cabernet sauvignon y tempranillo.
Blancas: semillén y sauvignon blanc.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

Las condiciones climdticas de Guanajuato estdn marcadas por varios factores. La in-
fluencia de los vientos polares o la influencia del sistema montafoso de Sierra Madre,
factores que definirdn el tipo de clima de cada zona. Asi, aunque en el estado conviven
tres tipos de clima en funcién de su proximidad a la montafia, la zona de produccién
de uva se refugia bajo el cielo de un clima templado, con unas integrales térmicas que
rondan los 18°Cy con lluvias que llegan generalmente en los meses de verano. El vinedo
guanajuatense posee unos suelos de composicién franco-arenosa.

ZONAS PRODUCTORAS

Los municipios San Miguel de Allende y Dolores Hidalgo son los municipios con mayor
produccion de vino, seguido de Comonfort, San Felipe, San Francisco del Rincén y San
Diego de la Unidn, con pequefios proyectos en Guanajuato, Ledn y Doctor Mora.
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BODEGA DE VINO

SAN MIGUEL DE ALLENDE

Ctra. Comonfort - San Miguel de Allende #1
37206 Rinconcillo de los Remedios (Comon-
fort)

8B +52412 129 5414
auxiliar@vinedosanmiguel.com.mx

Bodega de Vino San Miguel
de Allende 2024 B

40% sauvignon blanc, 30% chardonnay, 30% semillén

88 San Miguel de Allende
Color: amarillo brillante. Aroma: fruta blan-
ca, fruta madura, especias dulces, flores se-
cas. Boca: lleno, seco, retronasal afrutado,
persistente.

Bodega de Vino San Miguel

de Allende Blend 2019 T

25% cabernet franc, 20% merlot, 15% syrah, 15% cabernet
sauvignon

89 Guanajuato/Valle de la Independencia
Color: Rubi, borde granate. Aroma: especias
dulces, pimienta negra, tabaco, hierbas de
monte. Boca: especiado, retronasal ahuma-
do, estructurado, taninos potentes.

Bodega de Vino San Miguel

de Allende Blend 2019 T R

25% cabernet franc, 20% merlot, 15% syrah, 15% cabernet
sauvignon, 35% malbec

92 San Miguel de Allende
Color: cereza oscuro, cereza muy intenso.
Aroma: fruta negra, fruta roja, cacao fino, con
cardcter. Boca: pulido, balsédmico, retronasal
afrutado, retronasal ahumado, buena acidez,
largo, taninos maduros. Balsdmico, elegante.

Bodega de Vino San Miguel

de Allende Blend 2020 TR

25% malbec, 25% cabernet franc, 20% merlot, 15% syrah,
15% cabernet sauvignon

91 San Miguel de Allende
Color: cereza intenso, borde granate. Aroma:
chocolate, floral, madera bien integrada, ele-
gante. Boca: retronasal ahumado, retrona-
sal afrutado, especiado, fluido, equilibrado,
largo.

Bodega de Vino San Miguel de
Allende Cabernet Sauvignon 2021 T

100% cabernet sauvignon

90 Guanajuato/Valle de la Independencia
Color: rubf, borde teja. Aroma: especias dulces.
Boca: jugoso, fluido, ligero, retronasal afruta-
do, seco, taninos secos pero maduros. Ama-
ble, ligero.

Bodega de Vino San Miguel
de Allende Malbec 2019 T

100% malbec

88 Guanajuato/Valle de la Independencia
Color: cereza oscuro. Aroma: fruta roja, fruta
madura, especias dulces. Boca: estructura-
do, retronasal afrutado, cierta persistencia,

Bodega de Vino San Miguel
de Allende Malbec Reserva 2019 TR

100% malbec

92 Guanajuato/Valle de la Independencia

Color: Rubi. Aroma: cacao fino, frambuesa,
fruta roja, hierbas silvestres. Boca: jugoso,
equilibrado, fruta madura, persistente, largo,
taninos maduros.

Bodega de Vino San Miguel
de Allende Merlot 2021 T

100% merlot

87 San Miguel de Allende
Color: Rubi, borde granate. Aroma: especias
dulces, floral, balsamico. Boca: equilibrado,
jugoso, retronasal afrutado, especiado, buena
acidez. Ligero.

Bodega de Vino San Miguel
de Allende Rosé 2023 RD

malbec, 25% merlot, 20% cabernet sauvignon, 15% mouve-
dre, 15% grenache, mouvedre

90 San Miguel de Allende
Color: piel cebolla. Aroma: fruta roja, fruta
fresca, citricos, hierbas silvestres. Boca: equi-
librado, untuoso, jugoso, seco, buena acidez.
Frutal, citrico.

Bodega de Vino San Miguel

de Allende Sauvignon Blanc 2025 B

100% sauvignon blanc

90 San Miguel de Allende
Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: fruta
fresca, fruta blanca, hierbas silvestres. Boca:
seco, varietal, pulido, fresco, persistente. Aro-
mdtico, varietal, mineral, fresco.

Bodega de Vino San Miguel
de Allende Syrah 2022 T

100% syrah

91 San Miguel de Allende

Color: cereza oscuro, borde violdceo. Aroma:
fruta negra, ardndano azul, especiado, cho-
colate. Boca: estructurado, especiado, taninos
potentes. Varietal, maduro.
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Bodega de Vino San Miguel
de Allende Syrah 2023 T

100% syrah

89 San Miguel de Allende

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
chocolate, especiado, tostado, fruta al licor,
tabaco. Boca: varietal, seco, especiado, cierta
persistencia, taninos potentes. Especiado.

Latiendo 2024 T

50% malbec, 30% merlot, 20% syrah

87 San Miguel de Allende
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, fruta fresca, toques silvestres, especias
dulces. Boca: jugoso, equilibrado, retronasal
afrutado, ligero, taninos secos pero maduros.
Amable.

Piedra de Oro 2022 T

60% cabernet sauvignon, 40% malbec

90 San Miguel de Allende

Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, fruta fresca, toques silvestres, madera
de cedro, hierbas secas, habano. Boca: equi-
librado, retronasal ahumado, seco, fresco,
taninos rugosos.

BODEGA LOS REMEDIOS

Camino Rinconcillo - Morales.
Ext. 2 Interior 1

38206 Comonfort (Guanajuato)
D: +52 477 6700158
enologo@rancholosremedios.com
www.rancholosremedios.com

Los Remedios Blend 2023 T

40% petit verdot, 40% cabernet sauvignon, tempranillo

86

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
fruta roja, especiado, vegetal, hierbas de
monte, floral. Boca: especiado, fruta madura,
retronasal ahumado.

Los Remedios Blend 2024 T

47% tempranillo, 47% syrah, 6% petit verdot

84

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, fruta negra,
fruta madura, cuero muy curtido, fésforo.

Los Remedios Duo 2023 T

70% cabernet sauvignon, 30% cabernet franc

85

Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado,
incienso, floral, hierbas de monte, hier-
bas silvestres, hinojo. Boca: potente, seco,
fino amargor, taninos potentes, retronasal
ahumado.
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BODEGA SAN JOSE LAVISTA

Ctra. Libramiento San Miguel de Allende,
Km. 10.2

37700 La Vivienda (Guanajuato)

B +52 554 057 2516
vinoslavista@gmail.com

Lavista Assemblage 2023 T

50% malbec, 50% merlot

90 San Miguel de Allende

Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
hierbas de monte, fruta roja, fruta fresca, ca-
cao fino. Boca: muy vivo, seco, estructurado,
taninos potentes.

lm"

ASSEMBLAGE

Bodega Jm&da@uu

Cont. Net. 750 ml. 13,5% Alc.Vol.

Lavista
Cuvee Speciale 2020 RE

70% syrah, 30% chenin blanc

89 San Miguel de Allende
Color: piel cebolla. Aroma: floral, fruta fresca,
toques silvestres, notas de levadura. Boca:
seco, retronasal afrutado, equilibrado, buena
acidez. Amable, frutal.

Lavista

Fortifie Malbec 2022 TD

100% malbec

88 San Miguel de Allende

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta confitada, fruta escarchada, fruta pa-
sificada, café aromdtico, incienso, especias
dulces, hierbas de monte. Boca: dulce, equili-
brado, buena acidez, cdlido, taninos maduros.
Aromdtico, dulce.



Lavista Malbec 2021 TR

100% malbec

91 San Miguel de Allende

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
con cardcter, fruta roja, fruta madura, balsd-
mico, habano. Boca: especiado, retronasal
afrutado, equilibrado, taninos potentes. Con
oscuridad.

.Zm"

MALBEC
Rodega. :mea@m

Cont. Net. 750 ml. 13,5% Alc.Vol.

Lavista Rosé 2024 RD

80% syrah, 20% chenin blanc

89 San Miguel de Allende

Color: salmén, cobrizo. Aroma: franco, equili-
brado. Boca: untuoso, retronasal afrutado, ju-
goso, persistente. Original.

Cont. Net. 750 ml, 12% Alc.Vol.

TRES RAICES

Ctra. San Miguel de Allende a Dolores
Hidalgo, km 73 Av. Insurgentes 12B
37806 Ejido Tequisquiapan (Guanajuato)
8B +52 461 126 2731
paovera94@gmail.com
www.vifiedotresraices.com

Tres Raices Cabernet Franc
Merlot 2023 T

60% cabernet franc, 40% merlot

91 Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: cereza oscuro, borde granate. Aroma:
balsdmico, fruta negra, fruta fresca, floral.
Boca: fluido, pulido, mineral, redondo, taninos
secos pero maduros. Elegante.

Tres Raices Cabernet

Sauvignon 2023 TR

cabernet sauvignon

92

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
fruta negra, fruta roja, toques silvestres, bal-
sdmico, especiado, cacao fino. Boca: jugoso,
lleno, retronasal afrutado, retronasal ahuma-
do, redondo, buena acidez, persistente.

Tres Raices Caladoc 2022 TR

caladoc

Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: cereza oscuro, borde violdceo. Aroma:
especiado, fruta negra, balsdmico, hierbas de
monte. Boca: estructurado, equilibrado, jugo-
so, varietal, retronasal afrutado, buena acidez,
taninos secos pero maduros. Varietal.

chardonnay

89 Guanajuato/Dolores Hidalgo

Color: pdjizo brillante. Aroma: flores blancas,
fruta blanca, hierbas silvestres. Boca: lle-
no, jugoso, varietal, seco, cierta persistencia.
Aromatico.

Tres Raices Ensamble 2023 T

50% cabernet sauvignon, 25% syrah, 25% tempranillo

88 Guanajuato/Dolores Hidalgo

Color: Rubi. Aroma: fruta roja, fruta negra, fru-
ta fresca, balsdmico, hierbas de monte. Boca:
especiado, retronasal ahumado, persistente,
taninos secos pero maduros. Ligero, frutal,
especiado.

Tres Raices Pinot Noir 2023 T

pinot noir

91 Guanajuato/Dolores Hidol?o
Color: Rubi. Aroma: fruta roja, balsdmico, flo-
ral, cacao fino. Boca: seco, varietal, ligero, bue-
na acidez.
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Tres Raices Malbec 2022 TR

malbec

90 Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: cereza brillante, borde violdceo. Aroma:
fruta roja, fruta negra, fruta fresca, hierbas de
monte, hierbas secas. Boca: varietal, jugoso,
retronasal afrutado, especiado, buena acidez,
taninos secos pero maduros.

Tres Raices Merlot 2022 T

merlot

90 Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
negra, fruta roja, toques silvestres, habano.
Boca: seco, varietal, especiado, persistente,
buena acidez.

Tres Raices Nebbiolo Sangiovese
2023 T

70% nebbiolo, 30% sangiovese

92 Guanajuato/Dolores Hidalgo

Color: cereza, borde granate. Aroma: espe-
cias dulces, balsdmico, cacao fino, fruta roja,
madera noble. Boca: especiado, retronasal
afrutado, retronasal ahumado, buena acidez,
largo. Aromdtico, muy vivo, persistente.

GUAJANATO

Tres Raices Rosé 2025 RD

80% garnacha, 20% caladoc

89 Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: Cereza, pdlido. Aroma: fruta roja, fruta
fresca, hierbas silvestres. Boca: fresco, jugoso,
persistente, buena acidez. Frutal, citrico.

Tres Raices Sauvignon Blanc

orgdnico 2025 B

sauvignon blanc

Ve Guanajuato/Dolores Hidalgo

Color: pajizo brillante. Aroma: floral, flores
blancas, fruta blanca, fruta tropical, hierbas de
monte. Boca: equilibrado, lleno, seco, varietal,
persistente. Floral, herbal, varietal.

Tres Raices Sauvignon Blanc 2025 B
sauvignon blanc

90 Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: pdlido, borde verdoso. Aroma: fruta
fresca, hierbas verdes, fruta blanca, notas tro-
picales. Boca: jugoso, seco, retronasal afruta-
do, umami, equilibrado.

Tres Raices Tempranillo 2023 T

tempranillo

91 Guanajuato/Dolores Hidolﬂo
Aroma: especias dulces, chocolate, vainilla,
fresco, fruta negra, balsdmico. Boca: equili-
brado, retronasal afrutado, especiado, buena
acidez, taninos secos pero maduros.
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Tres Raices Tré Cabernet Sauvignon
Tempranillo 2023 T

50% cabernet sauvignon, 50% tempranillo

91 Guanajuato/Dolores Hidalgo
Color: cereza brillante. Aroma: fruta roja, fruta
fresca, notas cdrnicas, habano. Boca: jugoso,
ligero, equilibrado, buena acidez, taninos ru-
gosos. Frutal, muy vivo, amable.

Tres Raices Gran Reserva 2020 T GR

60% cabernet sauvignon, 40% malbec

93 Guanajuato/Dolores Hidalgo

Color: cereza oscuro, borde granate.
Aroma: elegante, balsdmico, fruta negra.
Boca: redondo, especiado, lleno, retronasal
ahumado, largo, taninos maduros. Aromdtico,
pulido, elegante.

Tres Raices Espumoso 2023 BE

100% pinot noir

89 Guanajuato/Dolores Hidalgo

Color: piel cebolla. Aroma: fruta de hueso,
fruta tropical, flores blancas, lias finas. Boca:
seco, retronasal afrutado, buena acidez.



DATOS ZONA

DESCRIPCION

Estd ubicado en la regién oeste del pais. Limitando al norte con Zacatecas, Aguascalien-
tes y Nayarit, al noreste con San Luis Potosi, al este con Guanajuato, al sur con Michoacdn
y Colima, y al oeste con el océano Pacifico.

N° DE HECTAREAS: 35 has.
VARIEDADES PREDOMINANTES:

Tintas: tempranillo, cabernet sauvignon
Blancas: chenin blanc.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

Cuenta con un amplio abanico climdtico que va desde clima mediterrdneo, pasado por
el clima semidrido caliente y por el de sabana tropical. La presencia del Pacifico actia
como refresco a las altas temperaturas en algunas épocas del afio.

ZONAS PRODUCTORAS

Garcia Linares, Allende, General Terdn y Montemorelos.
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CERCA BLANCA

Rancho Cerca Blanca s/n
47120 Jalostotitldn (Jalisco)
3: +52 449 151 0197
hola@cercablanca.com.mx
www.cercablanca.com.mx

Alto Corazén 2020 T

70% cabernet sauvignon, 15% merlot, 15% malbec

86 Jalisco/Altos de Jalisco

Color: Rubi, borde granate. Aroma: ahuma-
do, hierbas de monte, habano. Boca: correc-
to, ligero, buena acidez, taninos rugosos.

Rosé-Lixco 2024 RD

70% cabernet sauvignon, 15% merlot, 15% malbec

86 Jalisco/Altos de Jalisco

Color: salmén. Aroma: fruta roja, notas tropi-
cales, flores secas. Boca: correcto, retronasal
afrutado, cierta persistencia. Frutal.

Terralta 2018 T C

70% cabernet sauvignon, 15% merlot, 15% malbec

88 Jalisco/Altos de Jalisco

Color: rubi, borde teja. Aroma: especiado, ta-
baco, cuero muy curtido, hierbas secas. Boca:
especiado, retronasal torrefactado, complejo,
seco, fino amargor, taninos maduros. Aromd-
tico, complejo.

100 [ CulaPeiin |VINOS DE MEXICO 2026



DATOS ZONA

DESCRIPCION

Ubicada en el centro del pais limita al norte con San Luis Potosi, al oeste con
Guanajuato, al este con Hidalgo y al suroeste con Michoacadn.

QUERETARO

REGIMEN DE ALTITUDES: la regién posee altitudes que van desde los 760 me-
tros hasta los 3.300 metros en su parte mds septentrional.

N° DE HECTAREAS: 600 has.

VARIEDADES PREDOMINANTES:
Tintas: pinot noir, merlot, malbec, cabernet sauvignon y tempranillo.
Blancas: macabeo, chardonnay, xarel.lo, sauvignon blanc y chenin blanc.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

Conviven variedad de climas debido fundamentalmente a la presencia de
Sierra Madre Oriental en la parte mds al norte del estado. El clima es predo-
minantemente seco con la salvedad de la regidn norte, donde se presentan
temperaturas moderadas y lluvias mds abundantes que en el sur. Ubicada
en pleno corazdén de México la regidn cuenta con la presencia de la Sierra
Madre Oriental que confiere a su zona mds septentrional un clima diferente
al resto del estado.

El vinedo se ubica lejos de esta cadena montafiosa, en una zona dominada
por los valles y por altitudes menos acusadas que en la regién norte. La au-
sencia de lluvias obliga a los productores a recurrir a manantiales cercanos
al vinedo para poder sacar adelante sus vifiedos. Hasta nueve acuiferos se
encuentran en Querétaro para poder abastecer de agua al estado.

ZONAS PRODUCTORAS

Las principales zonas de produccién de vino de Querétaro se encuentran ubica-
das en el centro-sur del estado, en los municipios de San Juan del Rio, Ezequiel
Montes, y donde domina un clima semiseco templado y Valle de Colén donde
se encuentran las vifias mas altas del estado, a 2650 msnm.
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PUERTA DEL LOBO

Nogal 426

76140 Querétaro (Querétaro)
B +52 442 454 5470
info@puertadellobo.mx

Abora 2020 T

60% syrah, 40% merlot

a1

Color: cereza oscuro. Aroma: balsdmico, con
cardcter, fresco, especiado, pimienta negra,
cacao fino. Boca: carnoso, estructurado,
seco, equilibrado, buena acidez, persistente,
taninos secos pero maduros.

E 602020 T GR

33,3% malbec, 33,3% merlot, 33,3% tempranillo

a1

Color: cereza oscuro, cereza intenso. Aroma:
elegante, fresco, balsdmico, hoja de té, haba-
no, cacao fino, café aromdtico. Boca: fresco,
retronasal afrutado, cierta persistencia, tani-
nos potentes. Balsdmico, con personalidad,
especiado.

Ensamble
de Barricas 2022 TR

53% tempranillo, 47% malbec

90

Color: cereza intenso. Aroma: expresion fru-
tal, fruta fresca, fruta negra, fruta roja, toques
silvestres, madera bien integrada. Boca: muy
vivo, retronasal afrutado, buena acidez, tani-
nos maduros. Aromdtico, frutal.

Puerta
del Lobo 2022 BE BN

55% xarel.lo, 45% macabeo

91

Color: amarillo brillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, panaderia, lias finas, camomi-
la. Boca: retronasal afrutado, seco, persistente,
equilibrado, buena acidez. Con personalidad.

Puerta
del Lobo 2024 T RB

59% malbec, 41% tempranillo

84

Color: cereza intenso. Aroma: chocolate, fru-
ta roja, toques silvestres, frambuesa, espe-
cias dulces, café aromdtico, tostado. Boca:
ligero, retronasal afrutado, fino amargor,
taninos rugosos, taninos algo verdes, algo
secante.
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Puerta del Lobo Naranja 2023 B
63,3% sauvignon blanc, 17,4% verdejo, 15,08% xarel.lo,
4,1% macabeo

88

Color: salmdn. Aroma: fruta blanca, fruta ma-
dura, flores secas, fruta escarchada. Boca:
equilibrado, lleno, retronasal afrutado, persis-
tente. Silvestre, aromdtico, original.

Puerta del Lobo
Sauvignon Blanc 2024 B

100% sauvignon blanc

Color: pdlido. Aroma: intensidad media, floral,
fruta blanca, fruta de hueso. Boca: lleno, jugo-
so, frutoso, persistente. Frutal, jugoso, tropical.

Puerta del Lobo
Sauvignon Blanc Finca 2022 B

100% sauvignon blanc

90

Color: pajizo, borde verdoso. Aroma: fruta fres-
ca, especias dulces, roble nuevo. Boca: redon-
do, persistente, buena acidez. Aromdtico.

Puerta del Lobo Verdejo 2024 B

100% verdejo

90

Color: amarillo brillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, hierbas silvestres. Boca: lleno,
retronasal afrutado, dulcedumbre, correcto,
buena acidez. Frutal, golosinas.

Puerta del Lobo Verdejo Finca 2022

100% verdejo

Color: amarillo brillante. Aroma: flores secas,
hierbas secas, hierbas de tocador, fruta de
hueso. Boca: lleno, seco, especiado, buena aci-
dez, largo.

Tio Neto 2022 TR

39% tempranillo, 33% malbec, merlot

92

Color: cereza oscuro. Aroma: con cardcter, ele-
gante, madera bien integrada, tabaco, cacao
fino. Boca: redondo, potente, especiado, largo,
taninos maduros. Balsdmico, pulido.

Tio Neto 24 meses 2022 T

38% tempranillo, 35% malbec, 27% merlot

92

Color: cereza oscuro, cereza intenso, borde
granate. Aroma: especiado, cacao fino, fruta
roja, toques silvestres, café aromdtico, péta-
los de rosa, violetas, madera de cedro. Boca:
potente, estructurado, especiado, redondo,
buena acidez, taninos secos pero maduros.
Aromdtico, especiado, floral.



SALA VIVE

Ctra. San Juan del Rio Cadereyta, km. 40,5
76686 Ezequiel Montes (Querétaro)

3: +52 441 277 0147
agarcia@salavive.mx

www.salavive.mx

Sala Vivé BE BR

72% pinot noir, 18% chardonnay, 10% ugni blanc

89 Querétaro/Ezequiel Montes

Color: amarillo brillante. Aroma: fruta fresca,
hierbas silvestres, notas de levadura. Boca:
equilibrado, retronasal afrutado, buena aci-
dez, seco. Amable, frutal.

Sala Vivé
Marselan 2023 TR

100% marselan

90 Querétaro/Ezequiel Montes

Color: cereza, borde granate. Aroma: fresco,
franco, fruta negra, fruta roja, toques silves-
tres, balsdmico, hoja de té. Boca: muy vivo,
varietal, estructurado, buena acidez, taninos
potentes. Balsdmico, con personalidad, con
tensién, fresco.

Sala Vivé
Pinot Noir 2023 RD

100% pinot noir

88 Querétaro/Ezequiel Montes

Color: piel cebolla. Aroma: fruta de hueso,
fruta blanca, fruta roja, citricos. Boca: ligero,
seco, varietal, buena acidez.

Sala Vivé Rosé RE BR

79% pinot noir, 15% chardonnay, 6% ugni blanc

90 Querétaro/Ezequiel Montes
Color: rosdceo pdlido, piel cebolla. Aroma:
fruta roja, fruta blanca, fruta fresca, floral.
Boca: jugoso, lleno, pulido, retronasal afruta-
do, buena acidez, largo. Frutal, fresco, citrico,
persistente.

Sala Vivé Viognier 2022 B

viognier

89 Querétaro / Valle de Bernall
Color: pajizo brillante. Aroma: flores secas, fru-
ta fresca, flores marchitas. Boca: equilibrado,
retronasal afrutado, mineral, crujiente, acidez
marcada. Floral, citrico.

Vina Dolores
48§egiones 2022 TR

Querétaro / Valle de Bernall
Color: cereza oscuro. Aroma: fruta al licor, cho-
colate, especiado. Boca: retronasal afrutado,
jugoso, especiado, taninos finos. Frutal.
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Vina Dolores BE R BR

90 Querétaro / Valle de Bernal

Color: pajizo. Aroma: intensidad media, fru-
ta fresca, especias dulces, hierbas verdes.
Boca: redondo, retronasal afrutado, crianza
cldsica, calizo, lleno, persistente. Equilibrado,
persistente.

Vina Dolores
Rosé RE BR

87 Querétaro / Valle de Bernal

Color: rosdceo pdlido. Aroma: fruta roja, to-
ques silvestres, floral. Boca: jugoso, frutoso,
lleno, retronasal afrutado, dulcedumbre. Aro-
mdtico, frutal, golosinas.

VINALTURA

Ignacio Zaragoza, s/n Santa Roa de Lima
76290 Coldn (Querétaro)

B: +52 442 245 1625
a.monola@vinaltura.mx
www.vinaltura.mx

Vinaltura CB 2023 B

100% chenin blanc

91 Querétaro/ Valle de Coldn
Color: amarillo brillante. Aroma: flores blancas,
hierbas silvestres, hierbas verdes. Boca: equi-
librado, seco, varietal, graso, largo. Varietal,
persistente.

Vinaltura CF
(Cabernet Franc) 2023 T

100% cabernet franc

92 Querétaro/ Valle de Colon
Aroma: franco, fresco, expresivo, fruta roja,
fruta negra, madera bien integrada. Boca:
muy vivo, varietal, seco, estructurado, taninos
potentes. Aromdtico, con tension.
Vinaltura GW
Ancestral 2024 BE

gewdirztraminer

90 Querétaro/ Valle de Coldn

Color: amarillo brillante. Aroma: floral, flores
blancas, fruta de hueso, lias finas. Boca: va-
rietal, retronasal afrutado, equilibrado, buena
acidez. Aromdtico, floral.

Vinaltura MR 2021 T

merlot

89 Querétaro/ Valle de Colon

Color: Rubi, borde granate. Aroma: especia-
do, ahumado, habano, balsdmico. Boca: es-
peciado, mineral, ligero.

QUERETARO
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QUERETARO

Vinaltura Riesling (RS) 2022 B

100% riesling

89 Querétaro/ Valle de Coldn
Color: amarillo brillante. Aroma: fruta blanca,
fruta de hueso, notas amieladas, flores secas.
Boca: retronasal afrutado, seco, sin matices de
vejez, acidez marcada. Citrico, floral.
Vinaltura SB (Sauvignon Blanc)
2023 B

100% sauvignon blanc

92 Querétaro/ Valle de Coldn

Color: pajizo brillante. Aroma: franco, varietal,
equilibrado, hierbas de tocador, citricos. Boca:
lleno, seco, retronasal afrutado, buena acidez.
Con personalidad, varietal.
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DATOS ZONA

DESCRIPCION

Ubicada en una amplia drea del altiplano mexicano en el norte-centro del
pais, colindando al norte con Coahuila y Nuevo Ledn, al noroeste con Ta-
maulipas y al este con Veracruz y a sur con Querétaro y Guanajuato.
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REGIMEN DE ALTITUDES: 1630 msnm- 1870 msnm.
N° DE HECTAREAS: 140 has.

VARIEDADES PREDOMINANTES:
Tintas: malbec, cabernet sauvignon, nebbiolo, syrah y merlot.

Blancas: gewurztraminer, chardonnay y sauvignon blanc.

CLIMATOLOGIA Y SUELOS

El clima de la zona es semidesértico, la temperatura media durante la época
de floracién y hasta la cosecha oscila entre los 28C y hasta los 36C; por la
noche hay un importante descenso de temperatura que puede llegar gasta
los 12C.

ZONAS PRODUCTORAS

La mayor parte del vifiedo (120has) se concentra en el municipio de Mocte-
zuma y el resto en Soledad Graciano Sdnchez.
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VINICOLA POZO DE LUNA

Carretera Aeropuerto, Km. 2,1

78430 Soledad de Graciano Sdnchez (San
Luis de Potosi)

8: +52 555 436 8420
jonal2lrc@gmail.com

Pozo de Luna Malbec 2020 T

malbec

90 Soledad de Graciano Sanchéz, SLP
Color: Rubi, borde granate. Aroma: chocolate,
especias dulces, hierbas secas, flores secas,
fruta al licor. Boca: fruta madura, cierta sobre-
maduracidn, retronasal ahumado, tostado.

@

POIOC DE LUNA
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2020

MALBEC
S5INGLE VINEYARD

n
Han Luas Potasi
Méxica

Pozo de Luna Pinot Noir 2021 T

pinot noir

91 Soledad de Graciano Sanchéz, SLP
Color: Rubi. Aroma: con cardcter, fruta roja,
hierbas secas, habano. Boca: equilibrado, li-
gero, especiado, fluido, buena acidez, made-
ra bien integrada, persistente, taninos finos.

Varietal.
L.J

FOIO DE LUNA

2021

FINGT NOQIR

SINGLE VINEYARD
EDICIGR E3PECIAL

Faer Lok Pustial.
Méngioo
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Pozo de Luna Syrah 2018 TR

100% syrah

90 Soledad de Graciano Sanchéz, SLP
Color: Rubi, borde granate. Aroma: especias
dulces, roble cremoso, notas cdrnicas, espe-
ciado. Boca: retronasal afrutado, retronasal
ahumado, especiado, fruta madura, taninos

maduros.
L.J

POTIO DE LUNA

2018

SYRAH
SINGLE VINEYARD

Bam Luis Potosi
Mixico

VINA CORDELIA

Av. Campestre, Palma de la Cruz
78439 San Luis Potosi (San Luis Potosi)
3 +52 444 316 4410
d.rosas@grupocordelia.mx
www.vinacordelia.com

Arribat 2022 T

40% malbec, 35% syrah, 15% cabernet sauvignon, 10% tempranillo

90 Soledad de Graciano Sanchéz, SLP

Color: cereza, borde granate. Aroma: fruta
roja, fruta madura, hierbas secas, especiado,
habano. Boca: jugoso, especiado, retronasal
afrutado, fruta madura, taninos maduros.

ARRIBAT

Pl i
Liria e saiarige

%

e

SAN LLIS POTOS! ( 3 5 £
MEXICO



Cordel 2022 T

malbec, syrah, cabernet sauvignon

91 Soledad de Graciano Sanchéz, SLP

Color: cereza oscuro. Aroma: fresco, fruta roja,
fruta negra, cacao fino, hierbas silvestres.
Boca: fluido, especiado, retronasal afruta-
do, retronasal ahumado, persistente, taninos
maduros.

CORDEL

TINTO DE GUARDA

SAN LUIS POTOS|
MEXICO

Noi 2024 T

70% syrah, 30% malbec

88 Soledad de Graciano Sanchéz, SLP

Color: rubf, borde teja. Aroma: ahumado, cho-
colate, vegetal, espdrrago verde, fruta roja.
Boca: fluido, retronasal afrutado, retrona-
sal torrefactado, tostado, taninos maduros.
Ahumado.

W G G
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BODEGAS

BODEGA PAG. BODEGA PAG.
Las Nubes 68
Aldo César Palafox 60 M
Madera 5 69
Bodega Barisal 60  Monte Xanic 70
Bodega de Vino San Miguel de Allende ... 95 P
Bodega Los Cedros 83 Puerta del Lobo 102
Bodega Los Remedios 96
R
Bodega San José Lavista 96
) RGMX 90
Bodegas del Viento 84
Roganto 71
Bodegas de Santo Tomas 60
-~ Rondo del Valle 71
Bodegas Ferrifio 85
Bodegas F. Rubio 61 S
Bodegas Valles Villalpando go  SalaVivé 103
Bodega Tribos g3  Serto 91
T
Casa Néufrago g5 TresRaices 97
Cavall 7 g9  TresRios 80
Cerca Blanca 100 Vv
Vinaltura 103
D'Guadiana gg  Vinicola 3 Mujeres 72
Discogrdfica 62 Vinicola El Secreto 56
Docepiedra 63  Vinicola Gavaldon 72
Don Leo gg  Vinicola LA. Cetto 73
Vinicola La Trinidad 74
. ) Vinicola Parvada 91
Encino de Piedra 63
Vinicola Pozo de Luna 106
Vinicola Rancho El Fortin 92
Finca El Empecinado 64 Vinicola Santa Elena 57
Finca la Camrodiila 64 Vinicola Solar Forttn 75
Finca Tre 66 Vinicola Tres Castillos 81
Vinos Kruger 76
Guidova 89  Vinos Santa Clara 81
Vifa Cordelia 106
Hilo Negro 66 Vifias Tierra Santa 77
Vifiedo San Juan de la Vaqueria 92
Vifedos de la Reina 77
lkur 67
X
Xolo Vinos 78
La Lomita 67
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VINO PAG. VINO PAG.

15 Lunas 2022 T 67  Bodega de Vino San Miguel de Allende Rosé 2023 RD.......95
Bodega de Vino San Miguel de Allende

A Sauvignon Blanc 2025 B 95
Abora 2020 T 102 Bodega de Vino San Miguel de Allende Syrah 2022T........95
Afrodita 2023 B 74 Bodega de Vino San Miguel de Allende Syrah 2023 T........96
Alessandrina 2022 T GR 56  Bodegas del Viento 2020 T GR 85
Alessandrina Rosé 2025 RD 56 Bodegas del Viento Pinot Noir 2024 T.......ewmmmmnnn 84
Alessandrina Sangiovese 2024 T BA....cwmmn. 56 Bodegas del Viento Sol de Noche 2023 T...vevevcnsrinirn 84
Alessandrina Sauvignon Blanc 2025 B......wmennnn. 50
Alto Corazon 2020 T. 100 C
Amphora Chenin Blanc 2024 B 57  Calixa Blend 2024 T 70
Amphora Viognier 2024 B 57  Calixa Cabernet Sauvignon Syrah 2024 T.......ovcsrnn 70
Arbol Cabernet 2023 T 64  Camila2024B 64
Arbol Rosado 2022 RD 64  Contodeluna2023T 65
Arbol Syrah 2022 T 65  Carrodilla Cabernet Sauvignon 2022 T...
Arbol Tempranillo 2022 T 65  Carrodilla Merlot 2020 T 65
Arminé 2024 B 81  Carrodilla Syrah 2021 T 65
Arribat 2022 T 106  Carrodilla Tempranillo 2021 TR 65
Aura Joven 2024 T 80  Casa Ndufrago Blend 2022 T 85
Aura Roble 2024 T 80  Casa Ndufrago Blend 2023 T 85

Casa Ndufrago Cabernet Sauvignon 2022 T ... 86

B Casa Naufrago Chardonnay 2022 B.......emememsmmmmnnen 86
Ballena Tinta 2021 TR 62 Casa NAufrago ELL-POLP 2023 T80
Basalto 2021 TR 81  Casa Ndufrago Malbec 2023 T 86
Baya Baya 2023 T 75  CasaNdufrago Merlot 2023 T 87
BCLBlend 2024 T C 83  Casa Ndufrago Syrah 2022 T 87
Bella Luna 2022 T 66  Casa Ndufrago Syrah 2025 RD 87
Blanco Boutique Chardonnay, Viognier, Casa Ndufrago Tempranillo 2023 T....
Pinor Noir 2021 B C 73" CasaNéufrago Triciclo 2023 T 88
Bodega de Vino San Miguel de Allende 2024 B..............95  Cavall 32023 T 80
Bodega de Vino San Miguel de Allende Blend 2019T.......95  Cavall 52022 T 80
Bodega de Vino San Miguel de Allende Blend 2019 TR....95  Cavall 72021 T 80
Bodega de Vino San Miguel de Allende Blend 2020 TR....95  Cenzontle 2023 B 64
Bodega de Vino San Miguel de Allende CESRD 81
Cabernet Sauvignon 2021 T 9% Cordel 2022 T 107
Bodega de Vino San Miguel de Allende Malbec 2019 T......95
Bodega de Vino San Miguel de Allende D
Malbec Reserva 2019 TR % DGuadiana 2023 T 3
Bodega de Vino San Miguel de Allende Merlot 2021 T.......95  D'Guadiana Pinot Noir 2023 T. 88
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VINO PAG. VINO PAG.

VINOS

Docepiedras Casa Club Blend 2024 T.....ccocssrinnnn63  GUidova 302020 T 89
Docepiedras Casa Club Nebbiolo 2024 T .63 Guidova 30 2021 T 89
Docepiedras Palmera 2025 RD. 63  Guidova Cabernet Sauvignon 2022 T 89
Don Leo Cabernet Sauvignon Gran Reserva 2018 T GR.....88  Guidova Malbec 2021 T 89
Don Leo Cabernet Sauvignon Shiraz 2023 T.......c 88 Guidova Malbec 2022 T 89
Don Leo CAMESH 2022 T. 88  Guidova Sauvignon Blanc Viognier 2025B.....
Don Leo Chardonnay 2024 B 88  Guilietta 2025B 56
Don Leo Pinot Noir 2024 T 88
Don Leo Sauvignon Blanc 2023 B......wremmmmmennnn 89 H
Don Leo Zinfandel Rose 2024 RD 89  Herencia 2023 B 62
Don Luis Concordia 2022 TR 73 Herencia 2023 T 62
Don Luis Terra 2022 T C 73 HiloNegro Escala 2023 TR 66
Don Luis Viognier 2025 B 73 Hilo Negro Invisible 2025 B 66
Dovere 2022 T 66  Hilo Negro Invisible Reforzado 2024 B BA........ccrvrrinnn.66
Dr.Surfo 2021 TR 62 Hilo Negro Nido de Abeja 2023 T C...cevvmssrsrsirine07
Duquesa Cuvee Blanc 2025 B 77 Hilo Negro Ribeteado 2022 T C 67
Hilo Negro RicRac 2023 TR 67
E Hilo Negro Tiara 2023 T 67
E602020TGR 102 Hilo Negro Tricot 2025 RD 67
Elixir Cordis 2021 T GR 75  HiloNegro Zig Zag 2022 TR 67
Ensamble de Barricas 2022 T Ruvvemwemmemmsmmsmmnne 102 Hilvan 2024 T 67
Huitzili 2024 B 64
F
Falso Mosquetero 2023 T 90
Fluxus 2024 B 63  IKKA2022TR 81
F. Rubio 2021 TR 61  lkur2024B 67
F. Rubio Malbec 2023 T. 61  lkur2025T 67
F. Rubio Mezcla ltaliana 2022 T 61 lkur Cabernet Sauvignon 2024 T R .07
F. Rubio Nebbiolo 2020 TR 61  Invierno2023T 73
F. Rubio Sangiovese 2023 T. 61  IryVenir2024B 65
F. Rubio Tempranillo 2022 T 62
G K
Gavaldon Blanc de Blancs 2019 BE EBR ... 72 KIUGEr 2024 B 76
Gavaldon Blanc de Noirs 2019 BE EBR ... 72 Kruger 2024 RD 77
Gavaldon Mezcla 2019 BE EBR 72 Kruger Cabernet Sauvignon Tempranillo 2021 T ... 76
Gran Arminé 2024 B 81  Kruger Grenache 2022 T 76
Granito Albarifio Barisal 2024 B 60  Kruger Merlot 2021 T. 77
Granito, Mezcla de Tintos Barisal 2018 T80 Kruger Nebbiolo 2017 T GR 77
Granito Rosé 2023 RD 60  Kruger Petit Syrah 2019 T GR 76
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VINO PAG. VINO PAG.

Kurdo 2024 T. 84 Lomita Sauvignon Blanc 2024 B.......snnnnn.08
L Los Cedros 2025 RD 83
L.A. Cetto Cabernet Sauvignon 2020 T..... Los Cedros Chardonnay 2025 B 83
L.A. Cetto Chardonnay 2022 B 73 Los Cedros Fusion 2021 T. 83
L.A. Cetto Nebbiolo Reserva Privada 2020 T ... 73 LS Cedros Malbec 2022 T 83
L.A. Cetto Petite Sirah 2022 T 73 Los Cedros Pinot Noir 2024 T. 83
La Mezcla del Rancho 2018 T 72 Los Cedros Riesling 2024 B 83
Las Nubes Chardonnay 2024 B 68  Los Cedros Tempranillo 2022 T. 83
Las Nubes Cirrus 2020 T 68  Los Cedros Tuma 2021 T. 83
Las Nubes Coleccién de Parcelas 2021 T C..oeerrnnn68  Los Remedios Blend 2023 T 96
Las Nubes Cumulus 2021 TR 68  LosRemedios Blend 2024 T 96
Las Nubes Jaak 2024 RD 68  Los Remedios Duo 2023 T. 96
Las Nubes Kuiiy 2024 B 68
Las Nubes Nebbiolo Gran Reserva 2019 T GR ... 69 M
Las Nubes Nimbus 2021 T 69  Macario 2023 TR 81
Las Nubes Petite Sirah 2021 T 69  Madera 5 Barbera 2022 T 69
Las Nubes Seleccion de Barricas 2021 T ...weren69  Madera 5 Nebbiolo 2021 TR 69
Las Nubes Stratus 2018 TR 69  Madera 5 Sangiovese 2024 RD 69
Latiendo 2024 T 96  Madera 5 Sauvignon Chardonnay 2025 B......cererinn69
Lavista Assemblage 2023 T 96  Madera 5 Tempranillo Cabernet 2020 T....ocverervrrcrin69
Lavista Cuvee Speciale 2020 RE 96 Madera 5 Tempranillo Cabernet 2021 T..overcenrssrinn69
Lavista Fortifie Malbec 2022 T D 96  Malbec Boutique 2023 T GR 73
Lavista Malbec 2021 TR 97  MarAntiguo 2023 TR 91
Lavista Rosé 2024 RD 97  Mezcla Prima 2021 T. 72
Legado de Don Juan 2022 T GR 56 Mezcla Unica 2021 T 64
Linde Cabernet Sauvignon 2021 T R....ccemmsminnn89  Mimus 2022 T 81
Linde Cabernet Sauvignon 2022 T R....cecmmnnnnnn89 - Minotauro 2021 T. 74
Linde Malbec 2018 T 89  Mision Frizzante 2024 BE BR 64
Linde Shiraz 2022 T 89  Mision Loreto Cabernet Sauvignon Tempranillo 2021 T......77
Linea 1893 Cabernet Sauvignon 2020 T R.....cemwmn63  Monte Xanic Cabernet Sauvignon 2024 T ... 70
Linea 1893 Merlot 2020 T 63 Monte Xanic Cabernet Sauvignon Merlot 2024 T........c.c.... 70
Linea 1893 Nebbiolo 2020 TR 63 Monte Xanic Chardonnay 2024 B......cwmmmssrnes /0
Linea Joven Nebbiolo 2024 RD 64  Monte Xanic Edicién Limitada Cabernet Franc 2024 T........70
Linea Joven Nebbiolo 2024 T. 64 Monte Xanic Gran Ricardo 2023 T R ... 70
Linea Joven Sauvignon BlaNE 2025........wmmmmmn64  Monte Xanic Merlot 2024 T C 70
Lomita Cabernet Sauvignon 2024 T ... 67 Monte Xanic Rosé 2025 RD 70
Lomita Chardonnay 2024 B 68  Monte Xanic Sauvignon Blanc 2025 B.......cwemmeren 70
Lomita Grenache 2024 RD 68  Monte Xanic Seleccion 2023 T 70
Lomita Natural 2022 T 68  Monte Xanic Syrah 2024 T 70
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VINOS

VINO PAG. VINO PAG.
Moscato Opera Prima 2025 B 85
R

N Rancho El Fortin Malbec 2022 T 92
Nat 2023 B 77 Rancho el Fortin Rosé 2025 RD 92
Nativo 2020 T 81 RG2022TR 90
Nebbiolo Barisal 2019 T 60  RG2025RD 90
Noble Terra 2021 T 66  RGBlanc de Noir 2025B 90
Noi 2024 T 107 RG Cabernet Franc 2022 T GR 90

RGMalbec 2022 T 90

P Roganto Albarifio 2025 B 71
Pagano 2021 TR 68  Roganto Cabemet Sauvignon Seleccion Especial 2021 T.......71
Parvada 2023 TR 91  Roganto Chardonnay 2025 B 71
Parvada 2025 B 91  Roganto Rocio de Vid 2025 RD 71
Parvada 2025 RD 91 Roganto Sauvignon Blanc 2025 B 7 1
Parvada Cabernet Franc 2023 T 91  Roganto Tramonte 2021 TR 71
Parvada Cardenal 2025 T 91  Rondo del Valle Cautivo 2022 T 71
Parvada Gran Reserva 2021 T GR..evenerrsnssmnnnnnns 91 RONd0 del Valle Morador 2022 T R /2
Parvada Seleccion del Endlogo 2023 T 91 Rosé-Lixco 2024 RD 100
Parvada Syrah 2023 T 91 RURosa de Uva 2025 RD 85
Peninsula Espaldera 2020 T 73
Peninsula Lyra 2023 T 73 S
Petit Verdot Gran Reserva 2021 T GR...vvvcrerimsnennn /5 SaCT0 2020 T 68
Piedra de Oro 2022 T 96  SalaVivé BEBR 103
Pinot Noir Barisal 2020 T 60  SalaVivé Marselan 2023 TR 103
Pinot Rosé Barisal 2024 RD 60  Sala Vivé Pinot Noir 2023 RD 103
Pionero Blanco 2024 B 60  SalaVivé Rosé REBR 103
Pionero Tinto 2022 T 60  Sala Vivé Viognier 2022 B 103
Polen 2023 RD 65  SanBruno TD. 77
Pozo de Luna Malbec 2020 T 106 Sangiovese Boutique 2014 TR 74
Pozo de Lund Pinot NOir 2021 T .o 106 San Juan de la Vaqueria 2025 RD e 92
Pozo de Luna Syrah 2018 TR 106 San Juan de la Vaqueria Cabernet
Primavera Estaciones 2024 RD 73 Sauvignon Merlot 2023 TR 93
Puerta del Lobo 2022 BE BN 102 San Juan de la Vaqueria Verdejo sobre Lias 2024 B C.........93
Puerta del Lobo 2024 T RB 102 Santo Tomds Barbera 2024 T 60
Puerta del Lobo Naranja 2023 B.... ...102  Santo Tomds Duetto 2021 T. 61
Puerta del Lobo Sauvignon Blanc 2024 B.... ..102  Santo Tomds Grenache 2024 RD.....wemmemmmemmmmmmnen 01
Puerta del Lobo Sauvignon Blanc Finca 2022 B..............102  Santo Tomds Sauvignon Blanc 2024 B.......wmmnn. 61
Puerta del Lobo Verdejo 2024 B....mmmssmnnen 102 SaNto Tomds Tinta MEXICO 2024 T .o 61
Puerta del Lobo Verdejo FINca 2022........mmmmenn 102 Santo Tomds Unico 2022 T GR 61
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VINO PAG.
Scielo 2024 T 90  Tres Raices Rosé 2025 RD 98
Scielo 2025 B 90  Tres Raices Sauvignon Blanc 2025 B... 98
Scielo 2025 RD 90  Tres Raices Sauvignon Blanc orgdnico 2025 B.... .98
Scielo R1 Merlot 2023 T 90  Tres Raices Tempranillo 2023 T 98
Scielo R2 Cabernet 2023 T 90  Tres Raices Tré Cabernet Sauvignon Tempranillo 2023 T...98
Scielo Syrah R32023 T 90  Tres Rios Tempranillo Cabernet Sauvignon 2023 T..............80
Sic ltur Ad Astra 2021 T 65  Tribos Entrelazo 2021 T 83
Sic Itur Ad Astra 2022 B 65  Tribos Malbec 2022 T 84
Sierra Blanca Sauvignon Blanc 2024 B...........m. 74 Tribos Oro Rosa 2024 RD 84
Solar Fortun Cabernet Sauvignon 2024 T ... 75 Tribos Shiraz 2020 T 84
Solar Fortun Mouvedre 2023 T 75 Troya Mezcla de Tintos 2024 T. 80
Solar Fortun Mouvedre Syrah 2023 ... 7D
Solar Forttn Noble Cru 2023 T R .o 7D \Y
Solar Fortun O Positivo 2022 T 75 Vaqueria 2022 T GR 92
Solar Fortun Petit Verdot 2022 7. Veerano Estaciones 2025 B 74
Solar Fortun Pet Nat 2025 RE 75 Vinaltura CB 2023 B 103
Solar Fortun Syrah 2023 TR 75
Sophie Blanco 2022 B.C 5 Vinaltura CF (Cabernet Franc) 2023 T 103
Sophie Caberet Franc 2022 TR 57 Vinaltura GW Ancestral 2024 BE..... ..103
Sophie Nebbiolo 2023 TR g7 VinalturaMR 20217 103
Sophistiqué 2023 T C 56  Vinaltura Riesling (RS) 2022 B 104
Syrah Boutique 2020 TR 74 Vinaltura SB (Sauvignon Blanc) 2023 B 104

Vinea de Sierto 2020 TR 91

T Vino de La Reina Sangiovese 2023 T ...ovwwersrsssn 1

Terralto 2018 TC 100 Vifia Dolores 4 Regiones 2022 T R.....cuwmermsmsmmmnrne 103
Tinto de la Hacienda 2022 T 68
Tio Neto 24 meses 2022 T jop Vi Dolores BERER 103
Tio Neto 2022 TR 102 Vifia Dolores Rosé RE BR 103
Tres Raices Cabernet Franc Merlot 2023 T....vun.97 Vil €N Rosa 2024 RD 75
Tres Raices Cabernet Sauvignon 2023 T R...uwnnnnn.37  Vifia Secreta Malbec 2022 T GR 56
Tres Raices Caladoc 2022 TR 97 Vifia Secreta Merlot 2023 T 56
Tres Raices Chardonnay 2025 B 97 Vifia Secreta Syrah 2022 T GR 56
Tres Raices Ensamble 2023 T 97 Vifia Secreta Syrah 2023 TR 56
Tres Raices Espumoso 2023 BE 98 . )

Vifia Secreta Tempranillo 2022 T 56
Tres Raices Gran Reserva 2020 T GR...mvrmnnn 98 ’
Tres Raices Malbec 2022 TR gg  ViedoAureo 20248 &
Tres Raices Merlot 2022 T %8 VR Cabernet Sauvignon 2022 T R ] 1
Tres Raices Nebbiolo Sangiovese 2023 T.........oovoc......98 VR Edicion Especial 2019 T 77
Tres Raices Pinot Noir 2023 T 97 VR Nebbiolo 2022 T 78
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AN VR Vecino 2023 T 78
(@)
=
> X
Xolo Merlot 2022 TR 78
Xolo Nebbiolo 2021 TR 78
Xolo Sauvignon Blanc 2024 B 78
z
Zinfandel Las Nubes 2020 T 69
Zonia 2023 B 81
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